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Gentile cliente

Istruzioni d'uso

Istruzioni di collegamento

Targhetta

I'T

Questo apparecchio € destinato all'uso domestico.

Per I'imballaggio dei nostri prodotti usiamo materiali che rispettano 'ambiente, riciclabili
ed idonei ad essere deposti o distrutti.

Quando I'apparecchio non sara piu utilizzato e sara d'ingombro, si raccomanda di
consegnarlo ad una ditta per il recupero di apparecchi »fuori uso« in modo che
I'ambiente non venga inquinato.

Le istruzioni d’'uso sono destinate al consumatore. Descrivono I'apparecchio e il suo
utilizzo.

All'interno sono descritti vari tipi/modelli di apparecchi, per cui potreste trovare
descrizioni di funzioni che il Vostro apparecchio non possiede.

Queste istruzioni sono valide per i paesi indicati sull’apparecchio. Se NON E INDICATO
nessun paese, osservare le istruzioni tecniche per I'adattamento dell’apparecchio
secondo le normative/regolamenti del paese.

Il collegamento deve essere realizzato solo da un tecnico specializzato, secondo il
capitolo “Collegamento alla rete elettrica” e le norme in vigore.

La targhetta con i dati tecnici di base & posizionata nella parte inferiore dell’apparecchio.

Il produttore si impegna per continui miglioramenti. Per questa ragione, il testo e
le illustrazioni in questo manuale possono essere cambiate senza preavviso.

Conservare queste istruzioni e consegnarle a eventuali successivi utenti insieme
all'apparecchio.
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AVVERTENZE IMPORTANTI

. L'apparecchio e le sue parti accessibili diventano molto calde durante I'uso. Si deve prestare attenzione a non toccare gl
elementi riscaldanti. | bambini con meno di 8 anni di eta devono essere tenuti lontani se non continuamente sorvegliati.

. Fate attenzione ai bambini, non lasciateli nelle vicinanze dell’apparecchio e avvertiteli del pericolo d’ustioni.

. L’apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte 0 con mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione che siano sorvegliati o che abbiano ricevuto istruzioni
per l'uso dell'apparecchio in modo sicuro per capire i rischi inerenti.

. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

. La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate dai bambini senza la supervisione di un adulto.

. ATTE NZ I O N E: la cottura automatica con grasso o olio pud essere pericolosa e pud provocare incendi.

Usare la massima cautela durante la preparazione degli alimenti che necessitano utilizzo di lardo o d’olio (ad esempio
patatine fritte). Non cercare di spegnere un eventuale incendio con I'acqua ma, spegnere I'apparecchio e poi coprire la
fiamma con un coperchio o una coperta antincendio.

. ATTE NZ I O N E: Pericolo d’'incendio: non conservare oggetti sulle superfici di cottura.

. ATTE NZ I O N E: Se la superficie € incrinata, spegnere I'apparecchio per evitare la possibilita di scosse

elettriche.

. L’apparecchio non deve essere pulito con apparecchi a vapore o ad alta pressione.

. Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai o coperchi non dovrebbero essere posti sopra I'apparecchio perché
possono scaldarsi.

. L'apparecchio non & destinato ad essere utilizzato per mezzo di un timer esterno o di un sistema separato di controllo
remoto.

. Non usare 'apparecchio per riscaldare 'ambiente.

. Attenzione al collegamento elettrico di altri apparecchi nelle immediate vicinanze che non venga in contatto con
I'apparecchio caldo.

. Non conservate sotto all’'apparecchio oggetti sensibili a cambiamenti di temperatura, come, ad esempio, detersivi, spray,
etc.

. Nel caso di distrurbi staccate immediatamente la presa dalla rete elettrica e chiamate il Servizio di Assistenza.

. L’apparecchio & prodotto secondo gli standard di sicurezza in vigore.

. Non allacciare il piano di cottura alla rete elettrica con prolunghe o prese multiple, perché non garantiscono la necessaria
sicurezza (ad es.rischio di surriscaldamento).

. Collegare 'apparecchio ad una connessione permanente.

. L’apparecchio puo essere installato nel mobile della cucina e collegato alla rete elettrica solo da un tecnico autorizzato.

. Non posizionare, sulle zone cottura, pentole vuote.

. Le zone cottura non devono funzionare a vuoto, senza le pentole.

. Non usare la superficie dell'apparecchio come piano di lavoro. Gli oggetti appuntiti potrebbero graffiarla.

. La preparazione di cibi in contenitori di plastica o di alluminio sulle zone cottura calde € vietata. Non posizionare sulla
superficie di cottura oggetti in plastica o carta d’alluminio.

. L'uso duraturo di pentole in ghisa pud cambiare la superficie e la cornice dell’apparecchio. L'intervento del servizio
d’assistenza non ¢ sotto garanzia.

Il simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che il prodotto non deve essere considerato
come un normale rifiuto domestico, ma deve essere portato nel punto di raccolta appropriato
per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Provvedendo a smaltire questo prodotto in modo appropriato, si contribuisce a evitare
potenziali conseguenze negative per I'ambiente e per la salute, che potrebbero derivare da uno
smaltimento inadeguato del prodotto. Per informazioni piu dettagliate sul riciclaggio di questo
[ ] prodotto, contattare I'ufficio comunale, il servizio locale di smaltimento rifiuti o il negozio in cui
e stato acquistato il prodotto.



INSTALLAZIONE

Avvertenze importanti

. L’apparecchio deve essere installato solo da un tecnico autorizzato.

. ll rivestimento del mobile deve essere trattato con colle termoresistenti (100°C) altrimenti, a causa di minore resistenza
termica, pud cambiare la forma e il colore.

. Ildealmente I'apparecchio deve essere installato senza mobili o pareti su entrambi i lati. E consentita la presenza di mobili
oppure pareti solo su un lato dell’apparecchio; sull’altro lato, invece, non & assolutamente possibile posizionare mobili o
pareti piu alti dell’apparecchio, per la protezione dal pericolo di incendio.

NON CONSENTITO NON RACCOMANDATO NON RACCOMANDATO RACCOMANDATO

. Non & permesso I'uso di assicelle di decorazione di legno.

. La distanza minima fra il bordo dell’'apparecchio e il mobile/parete & di 250mm.

. Tutte le dimensioni e le distanze da adottare per il corretto funzionamento dell’apparecchio sono riportate nelle figure di
sequito.

. [ mobile non deve avere un cassetto. Se il mobile della cucina possiede un divisorio orizzontale, quest’ultimo deve
essere distante min.20mm dalla superficie inferiore dell’apparecchio. Lo spazio fra il divisorio e 'apparecchio deve
essere vuoto e dentro non si devono lasciare oggetti.

. | mobili appesi sopra I'apparecchio e un’eventuale cappa, devono essere posizionati alla giusta altezza in modo che non
venga disturbato il processo lavorativo.

. Se l'apparecchio viene installato sotto una cappa aspirante, & necessario rispettare la distanza di sicurezza indicata dal
produttore della cappa. In assenza di precise indicazioni o, se al di sopra dell’apparecchio si trovano materiali facilmente

inflammabili (ad es.una mensola), la distanza di sicurezza deve essere di almeno 800 mm.
. Installare I'apparecchio solo dopo aver montato il mobile pensile e la cappa aspirante per evitare di danneggiarlo.

. Deve esserci un’apertura di minimo 5mm nella parte anteriore.

. L'apparecchio non deve essere installato sopra frigoriferi, congelatori, lavastoviglie, lavatrici e asciugabiancheria.

. L’apparecchio pu0 essere installato e collegato alla rete elettrica solo da un tecnico autorizzato.

. Nella parte inferiore del mobile & possibile installare un forno solo se dotato di ventilatore tangenziale @ Prima

di installare il forno, togliere, la parete posteriore del mobile (parete di almeno 40mm di spessore); inoltre, deve esserci

un’apertura di minimo 5mm nella parte anteriore.

old L c a | 2800 mm
@ N b | 250 mm
b c | =220 mm
d | 240 mm
e | 25mm
f | 25-40 mm
g | 2250 mm
el N
; 7353000 | 7351000 | 731909
7353100 7351100 2316100
A 580 mm 288 mm 520 mm
B 510 mm 510 mm 500 mm
C 560 mm 270 mm -
D 490 mm 490 mm -
E 40 mm 40 mm 40 mm
F 5mm 5 mm 5 mm
G =250 mm =50 mm =50 mm
H 2600 mm | 2600 mm | =600 mm




Posizionamento della
guarnizione in
poliuretano espanso
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Installazione

7353000
7353100
7351000
7351100

Installazione

7316000
7316100
7352010

Prima dell’'installazione dell'apparecchio nel piano di lavoro, incollare, sulla parte inferiore
del vetro, la guarnizione in poliuretano espanso, che ¢ in dotazione con I'apparecchio.

L’'installazione senza la guarnizione € vietata!

La guarnizione deve essere posizionata nel modo seguente:

. Togliere la pellicola protettiva;

. Incollare la guarnizione ad A=2-3mm dal bordo del vetro, su tutti e 4 i lati senza
sovrapporla negli angoli.

. Durante il posizionamento evitare qualsiasi contatto fra il vetro e qualche oggetto
affilato.

. Il piano di lavoro deve essere completamente diritto;

. Sigillare le superfici di intaglio di piani di lavoro in legno con lacca o resina speciale per
impedire che 'umidita possa gonfiarle. | materiali utilizzati devono essere
termoresistenti;

. Inserire le molle in dotazione nelle apposite sedi;

. Far passare il cavo di alimentazione dell'apparecchio attraverso l'intaglio del piano di
lavoro;

. Posizionare I'apparecchio nell’intaglio;

. Spingere con forza contro il piano di lavoro.

t ’ = ﬁ}w‘ '--‘l"’j;)(

. Il piano di lavoro deve essere completamente diritto.

. Proteggere le superfici tagliate.

. Avvitare gli elementi di sostegno in dotazione con le rispettive viti sulla parete anteriore
e posteriore del piano cottura (i fori e i tagli sono gia predisposti).

. Collegare il piano cottura alla rete di alimentazione (guardare le istruzioni per il
collegamento).

. Posizionare il piano cottura sull’apertura precedentemente tagliata.

. Spingere con forza contro il piano di lavoro.

COLLEGAMENTO ALLA RETE ELETTRICA

. Il collegamento elettrico deve essere eseguito SOLO da un tecnico specializzato.

. La protezione del collegamento elettrico deve rispettare le norme in vigore.

. | morsetti di collegamento sono raggiungibili quando aprite il coperchio dei conduttori.

. Prima del collegamento verificare che la tensione, indicata sulla targhetta, corrisponda
alla tensione della rete elettrica.

. La targhetta con tutti i dati tecnici & posizionata nella parte inferiore del piano cottura.
. Per realizzare una connessione fissa alla rete, si dovra interporre, tra I'apparecchio e la
rete un dispositivo omnipolare d’interruzione. Questo dispositivo deve assicurare una
separazione dei contatti, che fornisca una disconnessione completa nelle condizioni di

sovratensione della categoria Ill.
. Dopo l'installazione, le parti isolate e quelle che portano corrente elettrica devono
essere protette dall’eventuale contatto.
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Adattamento di base dei
sensori all’'ambiente
(solo per 7316000,
7316100, 7351000,
7351100, 7353000,
7353100)

Calibrazione iniziale
dell’unita di comando

Schema di collegamento

Dopo ogni collegamento alla rete elettrica si esegue automaticamente I'adattamento di
base che assicura la funzione ottimale dei sensori. Tutti i display si accendono per alcuni
secondi. Durante I'adattamento dei sensori non ci devono essere alcuni oggetti. Se non &
cosi, 'adattamento si interrompe finché non togliete gli oggetti. Durante questo tempo
non potete usare il pannello cottura.

L’'unita di comando ha una calibrazione iniziale dei sensori per adattare la sensibilita
degli stessi alle condizioni ambientali e dell’'utente.

Ogni volta che il piano viene collegato alla rete o ¢’€ una mancanza di potenza che
genera un ripristino dell’'unita di comando, la prima volta che il sensore di blocco viene
premuto la sensibilita dei sensori viene riadattata. Il primo tocco del sensore di blocco
deve essere fatto in certe condizioni:

* Non usare guanti.

= Usare un dito pulito.

= Toccare il vetro (tocco leggero).

ATTENZIONE!

. Prima di ogni intervento staccare I'apparecchio dalla rete elettrica. Il collegamento
elettrico dell’'apparecchio deve seguire lo schema, secondo la tensione della rete
elettrica.

. Collegate il cavo di protezione al morsetto segnato con il simbolo del cavo di terra.

. Il cavo di collegamento deve passare attraverso la staffa che lo protegge da strappi
accidentali.

. Dopo il collegamento accendetelo, per circa 3 minuti, per verificare il funzionamento.

. Per un collegamento sbagliato o non a norma si possono rovinare parti dell’'apparecchio
e in questo caso la garanzia non risponde!

. Il cavo di collegamento NON deve toccare la parete posteriore dell’apparecchio perché
quest'ultima si scalda molto durante il funzionamento.

Per il collegamento si devono usare cavi armonizzati come H0O5V2V2-F (90°C), o con
caratteristiche pari o migliori.

//?\\ LINEA L MARRONE
H TERRA @ GIALLO / VERDE
NEUTRO | N BLU
L. 1 1
L 2 2
3 3
4 4
N 5 5
7316000 [ C) D
7353000
380-415V 2N~ 220-240V~
7352010 4x1.5 mm? 3x2.5 mm?
7316100
7353100
7351000
7351100




CARATTERISTICHE TECNICHE

7316000 7353000 7351000
7316100 7353100 7352010 7351100

o Yoo 5
O0Me e 5,

Tensione di alimentazione 220-240 V~ 0 380-415 V 2N~ 220-240 V~
Frequenza di alimentazione 50/60 Hz
Pror 4100W | 6400 W | 4200w [ 2900W

J14cm/1,2 kW

@18 cm/ 1,8 kW

@ 21-12cm/2,2-0,75 kW

@ 18-12cm/1,7-0,7 kKW

@14 cm/1,2 kW

@18cm/ 1,8 kW

(DEEE

EFFICIENZA ENERGETICA

7353100 7351100 7316100
7353000 7352010 7351000 7316000

©
-4 ollos

006

TIPO DI PIANO INCASSATO
ZONE RADIANTI 4 3 2 3
ECP|ANO ELETTRICO 192,3 Wh/kg 195,3 Wh/kg 187,9 Wh/kg 190,9 Wh/kg
ZONA ECzona ELETTRICA
@ J15,5cm 197,0 Wh/kg
@ 19,0 cm 191,9 Wh/kg
@ @ 22,2cm 183,3 Wh/kg
@ @19,2cm 178,8 Wh/kg
15,7 cm 197,0 Wh/kg
@ J19,2cm 191,9 Wh/kg
Prima del primo uso . Rimuovere eventuali pellicole protettive e adesivi.

. Pulire la superficie con un panno umido e asciugare.
. Fare attenzione che le zone cottura e le pentole siano sempre pulite e asciutte, cosi la
trasmissione di calore risulta ottimale e la superficie in vetro non si danneggia.
. Non appoggiare sul vetro pentole bagnate o coperchi coperti di vapore acqueo.
8




L’umidita danneggia le zone cottura.
. Non raffreddare le pentole calde sulle zone cottura fredde (non usate), sotto la pentola
si forma la condensa che accelera la corrosione.

Pentole . Utilizzare pentole e padelle con fondo grosso e leggermente concavo (a freddo).
Riscaldandosi il fondo di espande e poggia perfettamente in piano sulla zona di cottura.
Cosi il calore viene distribuito in maniera ottimale.

. La trasmissione del calore € migliore quando il diametro del fondo della pentola
corrisponde al diametro della zona cottura e quando la pentola € posizionata al centro
della zona cottura.

—_— . Per la cottura nelle pentole di vetro termoresistenti , di porcellana, a pressione o
speciali, attenersi ai consigli del produttore delle pentole.
. Attenzione che le pentole a pressione, e tutte le altre pentole, durante la cottura
contengano abbastanza liquidi, poiché l'uso di una pentola vuota sul piano cottura
- provoca surriscaldamento e danneggiamento della pentola e del piano cottura.
— . Non usare pentole in argilla perché possono provocare graffi sulla superficie in vetro.

A
Risparmio energetico . Fate attenzione al momento d’acquisto delle pentole, perché il diametro indicato
corrisponde a quello superiore o del coperchio, che & sempre maggiore del fondo della
pentola.

. Le pentole a pressione sono particolarmente indicate per il risparmio, poiché, grazie alla
pressione interna elevata, riescono a finire la cottura in tempo minore. Per il tempo di
cottura piu breve, anche le vitamine degli alimenti si conservano meglio.

. Fate attenzione che nella pentola a pressione ci siano sempre abbastanza liquidi
perché, altrimenti, potrebbe verificarsi il surriscaldamento che danneggerebbe sia la
pentola sia I'apparecchio.

. Coprire sempre le pentole con adeguati coperchi.

. Usare pentole adeguate per la quantita di cibo da cucinare.

FUNZIONAMENTO (7316000, 7353000, 7351000, 7351100, 7353100, 7316100)

. Al momento dell’accensione del piano cottura in vetroceramica si accendono tutti gli
indicatori (per un attimo). Il piano cottura € pronto per l'uso.

. Il piano cottura € dotato di sensori elettronici che si accendono se toccate le superfici
indicate per almeno 1 secondo.

. Ogni accensione dei sensori & confermata con un segnale acustico.

. Non posizionate gli oggetti sulla superficie dei sensori (Comunicazione errori).

. Fate in modo che la superficie dei sensori sia sempre pulita.

Comando

A. Accensione/Spegnimento

B. Indicatori livello cottura/calore residuo
C. Accensione/scelta zona cottura (+)

E. (-)

F. Doppio circuito

G. Spia di segnalazione doppia zona

Accensione piano cottura - Toccare il sensore per accensione/spegnimento (A) per almeno 1 secondo. Il piano
cottura & attivato e su tutti gli indicatori di potenza (B) & acceso »0«.
. La prossima operazione deve essere eseguita in 20 secondi altrimenti il piano cottura si
pud spegnere di nuovo.

Se avete acceso il pannello cottura con il sensore per accensione/spegnimento (A)
potete nei prossimi 20 secondi scegliere la zona cottura desiderata.

Accensione zone cottura * Premendo il sensore (C) per la zona cottura desiderata, il display corrispondente
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Speghimento zone
cottura

Spegnimento pannello
cottura

Blocco / Protezione
bambini

Indicatore calore residuo

Disinserimento del
doppio circuito

Durata di funzionamento
limitato

illumina il livello potenza cottura »0«.
* Premendo sensori »+« (C) o »-« (E) impostate il livello di cottura da 1-9.

Tenendo premuto il sensore »+« (C) o »-« (E) i livelli di cottura diminuiscono o
aumentano automaticamente. Questo potete fare anche toccando singolarmente i
sensori corrispondenti e cambiando la potenza della cottura per un singolo livello
ogni volta.

L'impostazione € possibile solo sulla zona cottura prescelta. Sul display e
illuminato il simbolo »0«, o ,H* dipende dalla zona cottura precedentemente
scaldata (vedi capitolo calore residuo).

Se spegnete la zona cottura prima della cottura ultimata, potete sfruttare il calore
residuo e cosi risparmierete I'’energia elettrica.

* La zona cottura prescelta deve essere attivata.
* Premendo il sensore per I'accensione/spegnimento »-« (E), portate il livello di cottura a
»0« e passati 10 secondi, la zona cottura si spegne.

Disattivazione
* La zona cottura prescelta deve essere attivata.
* La zona cottura si spegne se toccate contemporaneamente i sensori (+) e (-) (C e E).

Il pannello cottura pud essere spento in qualsiasi momento toccando il sensore per
accensione/spegnimento (A).

Attivando il blocco impedite il funzionamento o 'uso delle zone cottura. Questo blocco
funziona anche come la protezione per bambini.

Attivazione

» Spegnete tutte le zone cottura (Impostazione “0”)

* Premendo il sensore (A) accendete il pannello cottura (nel caso sia spento). Tutti i
display mostrano il simbolo »0« illuminato.

* Premete contemporaneamente i sensori (C+E, +/-). Dopo il segnale acustico premete
di nuovo il sensore »C«. Tutti i display mostrano il simbolo »L«, che sparisce dopo 20
secondi.

Il blocco/ la protezione bambini € attivato.

Disattivazione

* Il blocco si spegne premendo il sensore (A). Tutti i display mostrano il simbolo L.

* Premete contemporaneamente i sensori (C+E, +/-). Dopo il segnale acustico premete di
nuovo il sensore »E«. Il blocco/la protezione bambini & spento.

Il piano in vetroceramica & dotato dell'indicatore di calore residuo

“H”. Dopo lo spegnimento della zona, il display mostra il simbolo “H” illuminato e finché
c’¢ il calore residuo lo potete usare per riscaldare le pietanze o scongelare gli alimenti.
Quando il simbolo “H” sparisce, la zona cottura & sempre calda.

Attenzione, pericolo di ustioni!

« Dopo l'attivazione di una rispettiva zona cottura (C) (il livello deve essere diverso da
zero), esso & sempre subito inserito.

« Azionando il tasto del doppio circuito (F) di una zona di cottura attivata (il livello di
cottura deve essere diverso da zero) & possibile attivare il circuito esterno
corrispondente a tale zona di cottura. Un circuito esterno attivato viene segnalato dal
punto decimale (G) appartenente alla zona di cottura in questione.

. L’attivazione del tasto di doppio circuito (F) comporta il reinserimento del circuito
esterno. Questo & possibile in ogni momento.

Nel senso della protezione maggiore durante il funzionamento, il piano cottura € dotato di
un limitatore di tempo di funzionamento (per ogni singola zona cottura. La durata di
funzionamento si orienta secondo l'ultima impostazione del livello di cottura.

Se il livello di cottura non viene cambiato per molto tempo; la zona cottura, passato un
tempo determinato, che dipende dall’impostazione del livello cottura (vedi tabella), si
spegne automaticamente.

Livello cottura 1 213 ]4](5 6 7 8 9
Tempo massimo (h) 6 | 6|5 |54 1,5 1,5 1,5 1,5
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FUNZIONE DI SICUREZZA E SEGNALAZIONE ERRORI

Il pannello cottura & dotato di sensori che proteggono dal surriscaldamento. In questo caso si spengono le zone cottura
che sono piu vicine al pannello gestione.

CODICE ERRORE DESCRIZIONE ERRORE RIMEDIO

ERO3 + Attivazione continua dei sensori (TASTI) Asciugare I'acqua o rimuovere gli oggetti dalla

SUONO CONTINUO | per piu di 10 secondi, causata dalla superficie dei sensori. Se il problema persiste,
presenza di oggetti o liquidi sul vetro nella | contattare il centro di assistenza tecnica
zona del comando. autorizzato, specificando il codice di errore.

U400

ER20

ER21 . . . . . . . . .

ER22 Contattare il centro di assistenza tecnica autorizzato, specificando il codice di errore.

ER36

ER40

FUNZIONAMENTO (7352010)

Manopole di comando

Indicatore di calore
residuo

Le zone di cottura sono comandate da manopole collegate ad un regolatore di energia
da girare in senso orario. | numeri dall’1 all’8 indicano le impostazioni per la cottura. 1 &
l'impostazione minima e 8 quella massima. Lo 0 indica la posizione “off”.

La zona comandata da ogni manopola pud essere individuata nello schema di
identificazione della zona di cottura adiacente.

Manopola di comando

Indicatore di calore residuo
Identificazione della zona di cottura
Zona di cottura

Dow

Q/
: S &—AA

Ogni elemento riscaldante e’ associato ad un indicatore di calore residuo. questo si
accende automaticamente una volta che la zona di cottura corrispondente ha raggiunto
o superato una temperatura di 50 °C. Una volta spenta una zona di cottura, la luce
relativa rimarra accesa per il periodo necessario affinché la zona si raffreddi
raggiungendo una temperatura inferiore a 50 °C.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Fig.2

Fig.3

ig.5

ASSISTENZA TECNICA

La superficie in vetroceramica deve essere pulita dopo ogni utilizzo, poiché ogni piccola
macchia che rimane si brucera sulla superficie calda.

Per la manutenzione ordinaria usate detersivi speciali che formano una specie di
pellicola protettiva dallo sporco.

Prima di ogni utilizzo della superficie in vetroceramica bisogna togliere la polvere dalla
superficie e possibile sporcizia dal fondo delle pentole, che potrebbe graffiare le zone
cottura (Fig.1).

Attenzione: non usate le spugne d’acciaio o i detersivi abrasivi che possono graffiare la
superficie. Altrettanto si pud danneggiare usando spray aggressivi o detersivi non
adeguati (Fig.1 e Fig.2).

La segnaletica si pud consumare per I'uso dei detersivi aggressivi, spugne d’acciaio o i
fondi delle pentole sporchi (Fig.2). La sporcizia piu piccola pud essere eliminata con una
spugna umida e poi la pentola asciugata per bene (Fig.3).

Le macchie d’acqua si possono eliminare con la soluzione di aceto, con la quale pero
non potete passare sulla cornice (di alcuni modelli) perché pud perdere la sua
brillantezza. Non dovete usare detersivi e spray aggressivi per eliminare il calcare
(Fig.3).

La sporcizia piu ostinata si elimina con detersivi specifici per la pulizia delle superfici in
vetroceramica. Seguite i consigli del produttore del detersivo.

Attenzione a togliere completamente il detersivo dalla superficie poiché qualche residuo
potrebbe danneggiare la superficie in vetroceramica (Fig.3).

La sporcizia piu ostinata o bruciata va tolta con il raschietto. Fate attenzione che la
maniglia in plastica del raschietto, non venga in contatto con il piano cottura caldo
(Fig.4).

Fate attenzione a non farvi male quando usate il raschietto! Lo zucchero o le pietanze
che contengono tanto zucchero possono danneggiare per sempre la superficie in
vetroceramica (Fig.5), per questo bisogna immediatamente eliminare con il raschietto i
residui di zucchero dalla superficie in vetroceramica anche se € ancora calda (Fig.4).

Cambio di colore della superficie in vetroceramica non influisce sul funzionamento o sulla
stabilita della superficie. Quest'ultima & conseguenza di utilizzo delle pentole in rame o in
alluminio o i residui del cibo sul fondo della pentola, che perd & molto difficile eliminare.

Avvertenza: Tutti gli errori sopra indicati sono di carattere estetico e non influenzano
direttamente sul funzionamento dell’apparecchio. Essi non possono essere eliminati in
garanzia.

In caso di mancato funzionamento del piano vi consigliamo di verificare il buon inserimento della spina nella presa di corrente.
Nel caso non s’individui la causa del mal funzionamento, spegnere I'apparecchio, non manometterlo e chiamare il Servizio di

Assistenza Tecnica.

L’apparecchio & corredato da un certificato di garanzia che le permette di usufruire del Servizio Assistenza Tecnica.

Il certificato di garanzia dovra essere da Lei conservato, debitamente compilato, per essere mostrato al Servizio Assistenza
Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, unitamente ad un documento fiscalmente valido rilasciato dal rivenditore al momento
dell'acquisto (bolla di consegna, fattura, scontrino fiscale, altro) sul quale siano indicati il nominativo del rivenditore, la data di
consegna e gli estremi identificativi del prodotto.

12



Dear customer!

Instructions for use

Instructions for
connection

Rating plate

EN

This appliance is intended for household use only.

Materials used for packaging are nature friendly and may be recycled, deposited or
destroyed without any threats to the environment. In order to recognize these features,
all packing materials are marked with relevant symbols.

Once your appliance has become obsolete and you do not intend to use it any longer,
take adequate care not to litter the environment. Deposit your old appliance with the
authorized depot dealing with used household appliances.

Instructions for use describe the appliance and the way it is handled.
These instructions are intended for various types of appliances, so you can find some
descriptions of functions that your particular appliance may not have.

These instructions are only valid for the country indicated on the appliance. If there is NO
country on the appliance, technical instructions should be observed for adapting the
appliance to comply with the requirements and regulations in your country.

The appliance must be connected in compliance with the instructions attached to it, as
well as in compliance with relevant regulations and standards. The connection may only
be performed by a qualified person.

The rating plate indicating the basic information is attached on the bottom of the
appliance.

The Manufacturer strives for continuous improvements. For this reason, the text
and illustrations in this book are subject to change without notice.

Keep these instructions in a safe place and ensure that new users are familiar with
the contents. Pass them on to any future owner.

Important warnings 14
Installation 15
Connection to the power mains 16
Technical information 18
Hob model “7316000, 7353000, 7351000, 19
7351100, 7353100, 7316100”

Hob model "7352010” 21
Cooker hob cleaning and maintenance 22
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IMPORTANT WARNINGS

. The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.

. Prevent the children to hang around the appliance and warn them properly against the danger of burns.

. This appliance can be used by children aged from 8 years and above, and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

. Children shall not play with the appliance.

. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

. WA R N I N G: Unattended cooking with fat or oil can be dangerous and may result in fire. Be sure having the

preparation of such food (fries) under constant control. Never try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

. WA R N I N G: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

. WA R N I N G: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

. Don’t use high-pressure steam cleaner or hot steam to clean the appliance.

. Never place any metal objects upon the appliance surface, such as knives, forks, spoons, pot lids, and the like, as they
may get very hot.

. The appliance can not be activated by external timers or remote controls systems.

. Do not use the appliance for room heating.

. If there is a wall power outlet located near the appliance and another appliance is plugged into it, make sure the power
cord does not come into contact with the hot cooking zones.

. Do not store any temperature-sensitive objects, materials, or substances underneath the appliance, e.g. detergents,
sprays, etc.

. In case of a failure of the appliance, immediately disconnect the appliance from the power mains and contact the service
center.

. The appliance is manufactured in compliance with the relevant effective safety standards.

. Don't connect the appliance to the power supply with an extension cable or multiple sockets, because they don't assure a
sufficient safety (e.g. overheating risk of multiple sockets).

. Connect the appliance to a permanent connection.

. Installation of the appliance into a kitchen worktop and its connection to the power mains and the gas supply may only be
performed by an adequately qualified technician.

. Do not place empty pans on the appliance.

. Appliance surface should not be used as a worktop. Sharp objects may cause scratches.

. Preparing food in thin aluminum of plastic containers on the cooking zones is not allowed. Do not place any plastic
objects or aluminum foil on the appliance surface.

. After a prolonged use of cast iron plates, the area of the plate and the edge of the cooking zone may faded. Repair
service is not covered by the warranty.

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated
as household waste. Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the
recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of this
product. For more detailed information about recycling of this product, please contact your

[ local city office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the
product.
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INSTALLATION

Important warnings

. Installation of the appliance into a kitchen worktop must be performed by an adequately qualified technician.

. Veneer or other finish of the piece of kitchen furniture into which the hob is to be built in should be treated with heat
resistant glue (100°C); otherwise, the worktop finish may be discolored or deformed.

. Ideally the appliance should be installed with plenty of space on either side. There may be a wall at the rear and a tall
unit or wall at one side. On the other side, however, no unit or divider should stand higher than the appliance.

S A A LA

NOT ALLOWED NOT RECOMMENDED NOT RECOMMENDED RECOMMENDED

. Use of massive wood decoration plates or boards on the worktops behind the appliance is not permitted.

. The distance between the appliance edge and the adjacent tall kitchen furniture element should amount to no less than
250 mm.

. All sizes and distances to be taken for the proper functioning of the appliance are shown in figures below.

. The kitchen furniture element underneath the hob should not be fitted with a drawer. If the kitchen furniture element as a
horizontal partition wall, it should be installed no less than min 20mm from the lower surface of the appliance. The space
between the partition wall and the appliance must be empty; no objects should be placed into that gap.

. Hanging, or wall-mounted kitchen elements should be installed high enough not to interfere with the work process.

. A minimum safety distance must be maintained between the appliance and the cooker hood above it. See the cooker
hood manufacturer's operating and installation instructions for details. If the manufacturer's instructions are not available
or, if there are any flammable objects (e.g. utensil rails, wall units etc) above the appliance, a minimum safety distance of
at least 800 mm must be maintained between them and the appliance below.

. Fit the wall units and cooker hood before fitting the appliance to avoid damaging it.

. The front part must have an opening of no less than 5 mm.

. The appliance must not be installed over a fridge, fridge-freezer, freezer, dishwasher, washing machine, washer-dryer or
tumble dryer.

. Only ovens fitted with a cooling fan @ may be installed underneath this appliance.
. Before installing an oven, the rear wall of the kitchen furniture element should be removed in the area of the appliance
cut-out. Furthermore, a gap of at least 5 mm should be left at the front side.

=800 mm
=50 mm
=20 mm
240 mm a
=5 mm
25-40 mm ]

2 250 mm f ‘E:_ %
.

o0

Q|=D (a0 |T|®

Q.
i e |

7353000 | 7351000 ;gégggg
7353100 | 7351100 | 1322010

250 mm =50 mm 250 mm

A 580 mm 288 mm 520 mm
B 510 mm 510 mm 500 mm
C 560 mm 270 mm -

D 490 mm 490 mm -

E 40 mm 40 mm 40 mm
F 5 mm 5mm 5 mm
G

H

2600 mm | 2600 mm | =600 mm

15



Installing the foam
gasket
(for glass appliances)

Installation procedure

7351000
7351100
7353000
7353100

Installation procedure

7316000
7316100
7352010

Before inserting the appliance into the opening in the kitchen worktop, the supplied foam
gasket must be attached to the lower side of the glass.
Do not install the appliance without the foam gasket!

The gasket should be attached to the appliance in the following way:

. Remove the protective film from the gasket.

. Attach the gasket to the lower side approximately A=2-3 mm from the edge. The gasket
must be attached along the entire length and should not overlap at the corners.

. When installing the gasket, make sure that the glass does not come into contact with
any sharp objects.

. Worktop must be absolutely horizontal;

. Seal the cut surfaces with a suitable sealant to avoid swelling caused by moisture. The
sealant must be heat resistant;

. Put the supplied springs in their places;

. Feed the mains connection cable down through the cut-out;

. Insert the appliance into the cut-out;
. Press the appliance firmly towards the worktop from above

./@ L
L J\ —-

— g
= Iy,
1y,

« The worktop must be completely level.
. Protect the cut-out surfaces.
. Screw on the support elements provided using the respective screws on the front and

rear end of the cooker hob (already configured with the relative holes and slots).

. Connect the cooker hob to the mains electricity (consult the connection instructions).
. Position the cooker hob in the cut-out.
. Press it forcefully against the worktop.

CONNECTION TO THE POWER MAINS

. The appliance may ONLY be connected by an authorized qualified technician.
. Electric system protection should comply with all relevant regulations.
. The connection clips can be accessed when the connection clip covers are opened /

removed.

. Before connecting the appliance, make sure the voltage indicated on the rating plate is

consistent with the voltage in your home network. Connection voltage should be
checked by a qualified technician using a corresponding measuring device!

. The rating plate with basic information is attached on the lower side of the appliance.
. In order to make a fixed connection to the mains, insert an all-pole circuit breaker

between the appliance and the mains. This device shall have a contact separation in all
poles, providing full disconnection under overvoltage category Il conditions.

. The current conducting and isolated parts must be protected from any possibility of

direct contact.
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Basic configuration of the Upon each connection to the power supply the sensors of the appliance are

sensors to the
environment

(for model 7316000,
7316100, 7351000,
7351100, 7353000,
7353100 only)

Installation diagram

AL

automatically adjusted to the environment to ensure their proper function. All displays
turn on and are fully illuminated for a few seconds.

During the adjustment procedure the sensors must be free of any objects, otherwise the
adjustment procedure will be interrupted until such objects are removed from the sensor
surface. During this period the regulation of the cooktop is impossible.

WARNING!

. Before any intervention, disconnect the appliance from the power mains. Connect the
appliance in compliance with the electric connections diagram supplied; make sure the
relevant network voltage is observed!

. The ground wire should be connected to the clip indicated by the earth symbol.
. The mains cable should be fed through the fastening clip which protects it from being

accidentally pulled out.

. After connecting the appliance, turn on all cooking zones / heaters for approximately

three minutes to make sure they are operating correctly.

. Incorrect connection may destroy parts of the appliance, making the warranty void.
. Connection cable on the back of the appliance should be led in such way that it does

not touch the appliance back wall, as this part will get very hot during operation.

Connection must be carried out by means of harmonized cables as HO5V2V2-F (90°C),
or with equal or better features.

LIVE L [BROWN

EARTH | (L) | GREEN/YELLOW

NEUTRAL [N [BLUE

L; 1L 1

Ls 2 2

3 3
4 4

N 5(N 5
7316000 < DD =
7353000 380-415V 2N~ |  220-240V~
7352010 4x1.5 mm? 3x2.5 mm?
7316100
7353100

Al X
<2
]
230 V~ 3x1.5 mm
1@
] -

7351000 1 >
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TECHNICAL INFORMATIONS

7316000 7353000 7351000
7316100 7353100 7352010 | 7351100

DHPE

8

Supply voltage 220-240 V~ or 380-415 V 2N~ 220-240 V~
Supply frequency 50/60 Hz
Prot 4100W | 6400 W | 4200w [ 2900W

@14 cm/1,2 kW

@18 cm/ 1,8 kW

@ 21-12cm/2,2-0,75 kW

@ 18-12cm/1,7-0,7 kKW

@14 cm/ 1,2 kW
@18 cm/ 1,8 kW

@@E@EO

ENERGY EFFICIENCY

7353100 7351100 7316100
7353000 7352010 7351000 7316000

6,
®0 6/ 00

006 8

TYPE OF HOB BUILT-IN

RADIANT ZONES 4 3 2 3

ECELecTRIC HOB 192,3 Wh/kg 195,3 Wh/kg 187,9 Wh/kg 190,9 Wh/kg

ZONE ECeiEcTrIC cookiNG

@ @ 15,5 cm 197,0 Whikg

(@) | @190cm 191,9 Whikg

@) | @222cm 183,3 Whikg

(6)| @19.2cm 178,8 Whikg

@ 15,7 cm 197,0 Whikg

(9)| 219.2cm 191,9 Whikg
Before using the « Make sure the cooking zones and pan bottom are clean and dry, and that sufficient heat
appliance for the first transmission is enabled between them, in order to prevent any damage to the heating
time surface.

« Do not place a damp pan or a steam-covered lid on the cooking zones, as moisture is
detrimental to them.

« Do not leave a hot pan to cool down on the cooking zones, because moisture will be
generated under it, causing corrosion.

Cookware « Use high-quality cookware with a flat and stable bottom.
18




« Transmission of heat is best when the pan bottom and the cooking zone are of the
same diameter, and the pan is placed on the middle of the cooking zone.

« When using a tempered glass (Pyrex) or porcelain cookware, please follow the
cookware manufacturer’s instructions.

- When using a pressure cooker, do not leave it unattended until the desired pressure is

_— reached. The cooking zone should initially be set to the maximum power level; as the

pressure rises, use the sensors to decrease the power level according to the pressure
cooker manufacturer’s instructions.

- Make sure there is always enough water, either in a pressure cooker or in any other

o piece of cookware, as using an empty pan on the cooking hob will result in overheating
Y= which will damage both the pan and the cooking zone.
\ / « Tempered glass (Pyrex) cookware with a specially brushed bottom is suitable for use on

cooking hobs if it fits the diameter of the cooking zone. Cookware with larger diameter
may break due to thermal stress.

- When using any special or unconventional cookware, follow the cookware
manufacturer’s instructions.

« When a highly reflective pan (bright metal surface) or a pan with a thick bottom is used
for cooking on a glass-ceramic hob, cooking time can be extended by several minutes
(up to 10 minutes). If you wish to boil a larger quantity of food, it is recommended to use
a container with a flat dark bottom.

Energy saving « Pan bottom diameters should match the diameter of the cooking zone. If the pan is too
small, some heat is wasted; furthermore, using a too small pan can damage the cooking
zone.

« Whenever possible given the cooking process, use a lid.

« The pan should be appropriately sized given the quantity of food prepared. Preparing a
small quantity of food in a large pan will cause a waste of energy.

« Dishes that take a long time to cook should be prepared in a pressure cooker.

« Various vegetables, potatoes, etc., can be cooked in a small quantity of water; however,
the lid should be closed tightly. When the water is brought to boil, reduce the power
level to a setting that maintains a temperature just above boiling point.

OPERATION (7316000, 7353000, 7351000, 7351100, 7353100, 7316100)

« All the indicators light up (for an instant) when the cooker hob is turned on. The cooker
hob is ready for use.

« The cooker hob is equipped with electronic sensors that turn on if the relative surfaces
are touched for at least 1 second.

« A buzzer sounds every time the sensors turn on.

« Do not place any objects on the sensor surface (error signal).

« Make sure that the sensor surface is always kept clean.

Cooker hob controls

A.Cooker hob on/off sensor

B.Heat setting or residual heat indicators
C.Cooking zone on/selection sensor (+)

E.Sensor (-)

F.Dual circuit sensor

G. Indicator signalling the additional heating circle

Turning the cooker hob « Touch the on/off sensor (A) for at least 1 second. The cooker hob activates and »0«
on appears on all the heat setting indicators (B).
« The subsequent operation must be effected within 20 seconds or the cooker hob will
turn off.
Turning coking zone on If the cooker hob was turned on with the on/off sensor (A), the desired cooking zone can

be selected within the next 20 seconds.

* When pressing the sensor (C) for the desired cooking zone, the corresponding display
visualises heat setting »0«.

* Pressing sensors »+« (C) or »-« (E) allows for selecting heat settings 1-9.
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Turning the cooking
zones off

Turning the cooker hob
off

Safety lock / child safety
device

Residual heat indicator

Engaging/disengaging
the dual circuit

Pressing and holding sensors »+« (C) or »-« (E) automatically decreases or
increases the heat settings. This can also be done by touching the corresponding
sensors individually and modifying the heat setting by a single level each time.

The settings can be adjusted only for the selected cooking zone. The display will
visualise the symbol »0«, or ,H" if the cooking zone was previously heated (see
paragraph relative to residual heat).

Turning off the cooking zone before cooking is completed allows for saving
energy by using the residual heat to complete cooking.

* The selected cooking zone must be activated.
* Press the on/off sensor »-« (E) to lower the heat setting to »0« and after 10
seconds, the cooking zone will turn off.

Deactivation

* The selected cooking zone must be activated.

* The cooking zone turns off by simultaneously pressing sensors (+) and
(-) (C and E respectively).

The cooker hob can be turned off at any time through the on/off sensor (A).

Activating this safety lock prevents use of the hob or cooking zones. The safety lock also
functions as a child safety device.

Activation

* Turn off all the cooking zones (heat setting ="0").

* Press sensor (A) to turn on the cooker hob (if turned off). The »0« symbol lights up on
all the displays.

+ Simultaneously press sensors (C+E, +/-). After the buzzer sounds, press sensor »C«
again. All the displays will visualise the symbol »L«, which disappears after 20 seconds.
The safety lock/child safety device is activated.

Deactivation

* Press sensor (A) to deactivate the safety lock. All the displays will visualise the symbol
llLll-

» Simultaneously press sensors (C+E, +/-). After the buzzer sounds, press sensor »E«
again. The safety lock/child safety device is deactivated.

The glass-ceramic hob is equipped with a residual heat indicator

“H”. Once the cooking zone is turned off, the symbol "H" lights up on the display to
indicate the presence of residual heat, which can be used for warming or thawing
foodstuffs.

Once the "H" symbol disappears, the cooking zone will not have cooled down
completely.

Beware, risk of burns!

* After activating a certain cooking zone (C) (the heat setting must be above zero), the
dual circuit is automatically engaged.

» The external circuit - if disengaged - relevant to an activated cooking zone (the heat
setting must be above zero) can be engaged by pressing the dual circuit button (F). A
dot (G) adjacent to the relevant cooking zone appears once the dual circuit is engaged.
* Pressing the dual circuit button (F) re-engages the external circuit. This can be done at
any time.
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Time limit device In order to ensure greater safety during operation, the cooker hob is equipped with a time

limit device (for each single cooking zone). The operating time depends on the last heat
setting selected.

If the heat setting is not modified for a long period, the cooking zone turns off
automatically after a certain period of time that depends on the selected heat setting (see
table below).

ul
(o))
~
[e¢]
©

Heat setting 112|3]|4
Maximumtime(h) | 6 | 6 [ 5| 5|4 |15 (|1,5|1,5| 1,5

SAFETY FUNCTION AND ERROR SIGNALS

The cooker hob is equipped with sensors to protect it against overheating. If overheating occurs, the cooking zones
closest to the control panel turn off.

ERROR
CODE ERROR DESCRIPTION REMEDY
ERO3 + Continuous activation of the sensors (BUTTONS) Dry off the water and remove the objects from the
continuous for more than 10 seconds, due to the presence of sensor surface. If the problem persists, contact the
buzzer objects or liquids on the glass in the touch-control authorised technical assistance centre - specify the
area. error code
U400
ER20
ER21 . . . .
ER22 Contact the authorised technical assistance centre - specify the error code
ER36
ER40

OPERATION (7352010)

Control knobs The cooking zones are controlled by knobs that turn clockwise and are connected to an

energy regulator. The numbers 1 to 8 indicate the various heat settings: 1 is the lowest
heat setting and 8 the highest, while 0 corresponds to the "off" mode.

The cooking zone controlled by each knob is visualised in the identification diagram
adjacent to each knob.

A. Control knob
B. Residual heat indicator
C. Cooking zone identification diagram
D. Cooking zone
Residual heat indicator Each heating element is associated with a residual heat indicator that automatically turns

on once the corresponding cooking zone has reached or exceeded a temperature of
50°C. Once the cooking zone is turned off, the relative light remains lit until the cooking
zone cools down to below 50°C.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Fig. 1

Fig. 3

The glass-ceramic surface must be cleaned after every use, as any remaining small
stains will burn on the hot surface.

For ordinary maintenance purposes, use special detergents that form a protective film
against dirt.

Before every use of the hob, wipe away any dust from the glass-ceramic surface and
clean any dirt on pot bases, as it may scratch the cooking zone (Fig. 1).

Warning: do not use steel wool sponges or abrasive detergents that may scratch the
surface. Aggressive sprays or unsuitable detergents may also damage the surface (Fig.
1 and Fig. 2).

The signs on the hob surface may fade due to the use of aggressive detergents, steel
wool sponges or dirty pot bases (Fig. 2). Remove the smaller stains with a damp sponge
then dry the pot thoroughly (Fig. 3).

Water stains can be eliminated using a vinegar solution which, however, should not be
used on the hob frame (of some models) as it may lose its lustre. Do not use aggressive
detergents or sprays to remove limescale (Fig. 3).

Stubborn dirt can be removed using detergents specially formulated for glass-ceramic
surfaces. Follow the suggestions of the detergent manufacturer.

Be careful not to leave any detergent residues on the surface, as these may damage the
glass-ceramic surface (Fig. 3).

Stubborn dirt or burnt dirt must be removed with the aid of a scraper. Make sure that the
plastic scraper handle does not come into contact with the hot cooker hob (Fig. 4).

Be careful not to harm yourself when using the scraper! Sugar or foodstuffs with high
sugar content may cause permanent damage to the glass-ceramic surface (Fig. 5): for
this reason, any sugar residues must be immediately removed from the glass-ceramic
surface (even if still hot) using a scraper (Fig. 4).

Any change in the colour of the glass-ceramic surface does not influence the operation or
stability of the surface itself. The colour change arises from the use of copper or
aluminium pots, or food residues on the pot base, and is very difficult to eliminate.

Warning: all the above-mentioned defects are of an aesthetical nature and do not directly
influence the appliance's operation. They cannot be solved by activating the warranty.

TECHNICAL ASSISTANCE

In the event of cooker hob malfunctions, we recommend verifying that the plug is properly inserted in the socket.
If the cause of the malfunction is identified, turn the appliance off, do not tamper with it and contact the Technical Assistance

Service.

The appliance comes with a warranty certificate enabling the user to benefit from the Technical Assistance Service.

The warranty certificate must be stored and duly filled in to be presented to the Technical Assistance Service whenever required,
together with a fiscally valid document issued by the dealer at the moment of purchase (delivery note, invoice, tax receipt, other)
and indicating the dealer's name, delivery date and product identification data.
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Cheére Cliente,
Cher Client,

Notice d'utilisation

Instructions de
raccordement

Plaque signalétique

FR

Cet appareil est destiné a un usage ménager.

L’emballage est constitué de matériaux écologiques qui peuvent étre recyclés, remis a
une déchetterie ou détruits sans nuire a I'environnement. lls sont pourvus dans ce but
des marquages appropriés.

Lorsque cet appareil sera parvenu en fin de vie et que vous ne I'utiliserez plus, veillez a
ce qu'il ne pollue pas I'environnement et remettez-le aux déchetteries ou aux services
collectant les appareils ménagers usageés.

Cette notice est destinée a I'utilisateur. Elle décrit 'appareil et la maniére de s'en servir.
Elle est rédigée pour différents modéles, et il est donc possible qu’elle décrive des
fonctions dont votre appareil ne dispose pas.

Ces instructions s’appliquent uniquement au pays dont le symbole figure sur I'appareil.
En I'absence de symbole, il convient de se reporter a la réglementation et aux normes en
vigueur dans votre pays pour installer I'appareil et I'adapter a un autre type de gaz.

Le raccordement doit étre réalisé selon les instructions de la notice jointe a I'appareil et
conformément aux réglementations et normes en vigueur. Il devra étre exécuté
exclusivement par un professionnel qualifié.

La plaque signalétique comportant les principales caractéristiques techniques est
apposeée sur la face inférieure de la table de cuisson.

Le fabricant s'efforce d'apporter des améliorations continues. C'est pourquoi le
texte et les illustrations de cette notice peuvent étre modifiés sans préavis.

Conservez soigneusement cette notice et gardez-la a portée de main. Si vous
vendez votre appareil, remettez-la a son nouveau propriétaire.

Avertissements importants 24
Encastrement 25
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Caractéristiques techniques 28
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7351000, 7351100, 7353100, 7316100 30
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

. L'appareil et ses parties accessibles deviennent trés chauds durant I'utilisation. Faites bien attention a ne pas toucher les
éléments chauffants. Maintenez les enfants de moins de 8 ans a I'écart de I'appareil, sauf si vous les surveillez en
permanence.

. Ne laissez pas les jeunes enfants sans surveillance lorsque I'appareil est en service. lIs risqueraient de se briler.

. Les enfants a partir de 8 ans et les personnes disposant de capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
manquant d'expérience et de connaissances, peuvent utiliser cet appareil a condition de rester sous la surveillance d'un
adulte responsable, d'avoir regu des instructions préalables sur la maniére de s'en servir en toute sécurité et d'avoir
compris les risques auxquels ils s'exposent.

. Ne laissez pas les enfants jouer avec 'appareil.

. Surveillez les enfants s'’ils procédent a son nettoyage ou a son entretien.

. ATTE NTIO N : sur une table de cuisson, les fritures a I'huile ou a la graisse peuvent s'enflammer. Surveillez-

les en permanence (surtout les frites). Ne tentez jamais d'éteindre le feu avec de I'eau, mais mettez immédiatement
I'appareil a I'arrét, puis posez un couvercle sur le récipient et essayez d'étouffer les flammes avec une couverture antifeu.

. ATTE NTIO N : risque d'incendie ; ne laissez aucun objet sur I'appareil.

. ATTE NTIO N : N'utilisez pas votre appareil si elle est félée. Si une fente apparait, coupez immédiatement

I'alimentation électrique de I'appareil. Risque de choc électrique.

. Ne nettoyez jamais I'appareil avec un appareil a vapeur ou a haute pression : vous vous exposeriez a un risque de choc
électrique.

. Ne posez jamais de couteaux, fourchettes, cuilléres, couvercles et objets similaires sur I'appareil, car ces ustensiles
peuvent devenir extrémement chauds.

. Il n'est pas possible de mettre I'appareil en marche avec un programmateur externe ou une télécommande.

. N'utilisez jamais I'appareil pour chauffer la piece.

. Si un autre appareil électrique est branché a proximité de I'appareil, veillez a ce que le cordon d’alimentation ne touche
pas I'appareil chaud.

. Ne rangez pas sous I'appareil des produits inflammables ou sensibles a la chaleur (détergents, aérosols, etc.).

. En cas de dysfonctionnement, mettez immédiatement I'appareil hors tension et contactez le service aprés-vente.

. Cet appareil est fabriqué selon les normes de sécurité en vigueur.

. Ne raccordez pas l'appareil au réseau électrique par l'intermédiaire d'une rallonge ou d'une multiprise, car elles n'offrent
pas une sécurité suffisante (risque de surchauffe avec une prise multiple).

. Connectez I'appareil par un raccordement permanent.

. L’appareil doit étre encastré dans le plan de travail et raccordé au gaz et au réseau électrique exclusivement par un
professionnel qualifié.

. Ne posez jamais de récipients vides sur I'appareil.

. N'utilisez pas I'appareil comme plan de travail. Les objets pointus peuvent rayer sa surface.

. Ne préparez jamais les aliments dans des barquettes en aluminium ou en plastique. Ne déposez ni objet en plastique, ni
feuille d’aluminium sur la surface en vitro.

. Avec le temps, la surface des plaques électriques en fonte et les collerettes peuvent se décolorer. Leur remise en état
n'est pas couverte par la garantie.

Le symbole sur ce produit ou son emballage indique qu'il ne doit pas étre traité comme un
déchet ménager. Il doit étre rapporté jusqu'a un point de recyclage des déchets électriques et
électroniques.
En vous assurant que ce produit est correctement recyclé, vous participez a la prévention des
conséguences négatives sur I’environnement et la santé publique qui pourraient étre causées
par une mise au rebut inappropriée de ce produit. Pour plus d'information au sujet du
I traitement, de la collecte ou du recyclage de ce produit, merci de contacter votre mairie, votre
centre de traitement des déchets ou le magasin ou vous avez acheté ce produit.
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ENCASTREMENT

Avertissements importants

. L’appareil doit étre encastré dans le plan de travail exclusivement par un professionnel qualifié.

. Les placages et autres finitions du plan de travail doivent étre assemblés avec un adhésif réfractaire (100°C), afin
d’éviter qu’ils ne se décollent ou se déforment.

. [déalement, I'appareil doit étre installé avec beaucoup d'espace de chaque coté. Etant donné sa classe de protection
contre l'incendie, I'appareil peut étre encastrée a coté d’'un meuble plus haut que le plan de travail, mais dans ce cas,
I'élément installé de I'autre c6té ne doit pas dépasser la hauteur du plan de travail.

Vo

1 o|lo [=11=]

INTERDIT NON CONSEILLE NON CONSEILLE CONSEILLE

. Des profils de finition en bois massif ne peuvent étre posés pas sur le plan de travail.

. Si un meuble plus haut que le plan de travail est installé a c6té de la table de cuisson, la distance entre ce meuble et
I’'appareil doit étre au moins de 250mm.

. Toutes les dimensions et distances a prendre pour le bon fonctionnement de I'appareil sont indiqués dans les chiffres ci-
dessous

. Le meuble sous la table de cuisson ne doit comporter aucun tiroir. Si le meuble intégre une étagere, celle-ci doit étre
éloignée d’au moins 20 mm de la surface inférieure du plan de travail. L'espace entre I'étagére et I'appareil doit rester
libre, ne 'utilisez pas comme rangement.

. Les éléments suspendus au-dessus de la table de cuisson doivent étre placés suffisamment haut pour ne pas géner
votre travail.

. La distance entre le plan de cuisson et la hotte doit étre conforme aux instructions de montage de la hotte et ne pas étre
inférieure a 700 mm.

. Mettez en place les éléments muraux et la hotte aspirante avant d'installer I'appareil afin de ne pas I'endommager.

. Une ouverture d’au moins 5 mm doit étre ménagée en fagade.

. N'installez pas I'appareil au-dessus d'un réfrigérateur, d'un réfrigérateur congélateur, d'un congélateur, d'un lave-linge,
d'un lave-linge séchant ou d'un séche-linge.

. Seuls les fours équipés d'un ventilateur de refroidissement @peuvent étre installés sous cette table de cuisson.
. Avant d’encastrer un four, il convient de retirer le panneau arriére du meuble de cuisine sur toute la largeur de la
découpe destinée a la table de cuisson. Par ailleurs, une ouverture d’au moins 5 mm doit étre ménagée en fagade.

= 800 mm
=50 mm

=20 mm a
240 mm
25 mm 7 -
25-40 mm e =
> 250 mm f

o0

Q|=D (a0 |T|®

o

-

(o3
e faagprmiera |

7316000
7352010
7316100

7353000 7351000
7353100 7351100

250 mm =50 mm 250 mm

A 580 mm 288 mm 520 mm
B 510 mm 510 mm 500 mm
C 560 mm 270 mm -

D 490 mm 490 mm -

E 40 mm 40 mm 40 mm
F 5mm 5mm 5 mm
G

H

2600 mm | 2600 mm | =600 mm
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Pose du joint en mousse
(Table de cuisson en
verre)

Procédure d’installation

7351000
7351100
7353000
7353100

Procédure d’'installation
7316000
7316100
7352010

Avant d’insérer I'appareil dans la découpe du plan de travall, il est indispensable de
poser sur la face inférieure du verre le joint en mousse fourni.

N’'installez pas I'appareil sans le joint en mousse'!

Pour poser le joint, procédez de la fagon suivante :

. Retirez la bande adhésive qui protége le joint ;

. Ensuite, appliquez le joint sur la face inférieure du verre, a A=2 ou 3 millimétres du
bord. Le joint doit étre collé sur tout le pourtour du verre et ne pas déborder dans les
coins.

. Pendant que vous posez le joint, veillez a ce que le verre ne soit pas en contact avec
des objets pointus.

. Le plan de travail doit étre mis parfaitement a niveau ;

. Protégez les surfaces découpées avec un vernis spécial, du caoutchouc au silicone ou
de la résine pour éviter tout gonflement di a I'humidité. Les matériaux utilisés doivent
étre thermorésistants;

. Mettez en place les ressorts fournis ;

. Faites passer le cordon d'alimentation par la découpe;

. Insérez la table de cuisson dans la découpe ;

« Appuyez fortement par—dessus

. Le plan de travail doit étre parfaitement mis a niveau.

. Protégez les surfaces découpées.

. Vissez les plaquettes de fixation jointes avec les vis correspondantes sur les parois
avant et arriére de la table de cuisson a travers les orifices et les découpes prévus a
cet effet.

. Raccordez la table de cuisson au réseau électrique (voir les instructions «
Raccordement au réseau électrique »).

. Insérez la table de cuisson dans la découpe.

. Appuyez fortement sur la table de cuisson.

RACCORDEMENT AU RESEAU ELECTRIQUE

. Le raccordement ne doit étre réalisé que par un professionnel qualifié.

. Le dispositif de protection du systéme doit étre conforme aux réglementations en
vigueur.

. Pour accéder aux bornes de raccordement, ouvrez ou retirez les cache-bornes.

. Avant de procéder au raccordement, vérifiez que la tension indiquée sur la plaque
signalétique correspond a la tension du secteur dans I'habitation.

. La plaque signalétique comportant les principales caractéristiques techniques est
apposée sous l'appareil.

. Si l'appareil est branché directement au réseau, intercalez un dispositif de
sectionnement omnipolaire entre I'appareil et le départ du circuit. Ce dispositif devra
ouvrir les contacts pour tous les péles, permettant ainsi une coupure totale en cas de
surtension de catégorie lll.

. Les piéces conductrices et isolées doivent étre protégées de fagon a éviter tout contact
accidentel.
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Adaptation des touches
sensitives a la
température ambiante
(pour 7316000, 7316100,
7351000, 7351100,
7353000, 7353100
uniguement)

Schéma de raccordement

AL

Apres chaque raccordement au réseau électrique, 'adaptation se fait automatiquement
pour assurer le fonctionnement correct des touches sensitives. Tous les indicateurs et
voyants s’allument pendant quelques secondes. Au cours de I'adaptation, aucun objet ne
doit se trouver sur la table de cuisson. Si ce n’est pas le cas, 'adaptation sera
interrompue jusqu’a ce que vous enleviez ces objets. Durant ce laps de temps, vous ne
pouvez pas mettre votre table de cuisson en marche.

ATTENTION !

. Avant chaque intervention, coupez I'alimentation électrique de I'appareil. Raccordez-le
selon la tension du réseau et en observant le schéma de connexion électrique fourni.
Raccordez le conducteur de terre a la borne repérée par le symbole standard de mise a
la terre.

. Maintenez le cable d’alimentation en place a I'aide du serre-cable qui le protége contre
I'arrachement accidentel.

. Aprés avoir effectué le raccordement, allumez tous les brileurs pendant 3 minutes
environ pour vérifier leur bon fonctionnement.

. Un raccordement incorrect peut détériorer certains éléments de I'appareil. Ces
dommages ne sont pas couverts par la garantie.

. Le cable d’alimentation a I'arriére de I'appareil devra étre positionné de fagon a ne pas
toucher le panneau arriére de la table de cuisson, en raison de la température élevée
de ce dernier durant le fonctionnement.

Pour le raccordement on peut utiliser des cables HO5V2V2-F (90°C), ou d’autres cables
équivalents.

PHASE | L MARRON
TERRE @ JAUNE / VERT
NEUTRE | N BLEU

L 1L 1
L; 2 2
3 3
4 4
N 5| N 5
D D| D D
7316000 380-415V 2N~ 220-240V~
7353000 4x1.5 mm? 3x2.5 mm?
7352010
7316100
7353100
230 V~~ 3x1.5 mm
@
] |
7351000 f ﬂz
7351100 -

| T T T 1]
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

7316000
7316100

7353000
7353100

7352010

7351000
7351100

O
O 06

©0

006

6/
©

Tension d'alimentation

220-240 V~ ou 380-415 V 2N~

220-240 V~

Fréquence d'alimentation

50/60 Hz

4100 W

| 6400 W

| 4200w | 2900W

14 cm/1,2 kW

@18cm/ 1,8 kW

J21-12cm/ 2,2-

0,75 kW

@18-12cm/1,7-

0,7 kW

J14cm/1,2 kW

@18 cm/ 1,8 kW

EFFICACITE ENERGETIQUE

7353100
7353000

7352010

7351100
7351000

7316100
7316000

© 0

006

6/

8

G)@@

TYPE DE PLAQUE DE CUISSON ENCASTRE
ZONES RADIANTES 4 3 2 3
ECpLAQUE DE CUISSON ELECTRIQUE 192,3 Wh/kg 195,3 Wh/kg 187,9 Wh/kg 190,9 Wh/kg

ZONES ECcuisson ELecTRIQUE
@ @ 15,5cm 197,0 Wh/kg
@ @ 19,0 cm 191,9 Wh/kg
@ 22,2 cm 183,3 Wh/kg
@ @ 19,2cm 178,8 Wh/kg
@ 15,7 cm 197,0 Wh/kg
@ 19,2 cm 191,9 Wh/kg
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Avant la premiére
utilisation

Batterie de cuisine

X

Economie d’énergie

. Veillez a ce que les foyers et les récipients de cuisson soient toujours propres et secs
de fagon a garantir une transmission optimale de la chaleur et a ne pas endommager la
surface vitrocéramique.

- Ne déposez pas de casseroles mouillées ou de couvercles couverts de vapeur d'eau sur
les zones de cuisson. L'humidité abime les zones de cuisson.

- Ne laissez pas refroidir les casseroles chaudes sur les zones de cuisson froides
(inutilisées) afin d'éviter la formation de buée sous la casserole, ce qui pourrait
entrainer la corrosion prématurée de 'appareil.

« Utilisez des récipients de bonne qualité ayant un fond plat et stable.

« La transmission de la chaleur est meilleure quand le diamétre du fond de la casserole est
identique a celui du foyer et lorsque la casserole est placée au centre de la zone de cuisson.

« Quand vous préparez vos plats dans des récipients en verre résistant a la chaleur ou en
porcelaine, respectez toujours les instructions données par le fabricant.

« Si vous utilisez un autocuiseur, il faut le surveiller jusqu’a ce que la pression convenable soit
atteinte. Réglez d’abord le foyer a son allure maximum, puis réduisez la puissance a l'aide
de la touche sensitive selon les instructions du fabricant de I'autocuiseur.

« Veillez a ce qu'il y ait toujours assez de liquide dans 'autocuiseur et dans toutes les autres
récipients. S'ils restent vides sur le foyer, la surchauffe peut endommager les récipients et le
foyer a induction.

« Sur les zones de cuisson, on peut utiliser également des récipients en verre résistant a la
chaleur, a condition que le fond soit plat et que le diamétre de la casserole soit identique a
celui de la zone de cuisson. Les casseroles de plus grand diamétre peuvent se craqueler du
fait de la tension thermique.

« Si vous utilisez des récipients de cuisson spéciaux, veillez a vous conformer aux conseils du
fabricant des récipients.

« Quand vous préparez vos plats dans des récipients en métal clair ou a fond épais, le temps
d’ébullition peut étre plus long de quelques minutes (jusqu’a 10 minutes). Si vous souhaitez
faire bouillir une grande quantité de liquide, nous vous recommandons d’utiliser un récipient
a fond plat et foncé.

« N'utilisez pas de récipients en terre cuite qui pourraient rayer la surface vitrocéramique.

« Utilisez des récipients de cuisson ayant un fond de diamétre identique a celui de la
zone de cuisson utilisée. Si le récipient est trop petit, il y a déperdition de chaleur et le
foyer risque de s'abimer.

* Placez un couvercle sur le récipient si cela est compatible avec votre recette.

« Utilisez des récipients dont les dimensions sont adaptées a la quantité d’aliments a
cuire. La cuisson d’une petite quantité dans un grand récipient entraine un gaspillage
d’énergie.

« Utilisez un autocuiseur pour préparer les aliments nécessitant une cuisson longue.

« Faites cuire les légumes, pommes de terre, etc. dans une petite quantité d’eau. lls
seront ainsi cuits plus rapidement. Veillez cependant a ce que le couvercle recouvre
bien le récipient. Portez a ébullition, puis réduisez I'allure de chauffe pour maintenir les
aliments en mijotage.
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TABLE DE CUISSON (7316000, 7353000, 7351000, 7351100, 7353100, 7316100)

Eléments du bandeau de
commandes

Allumage de la table de
cuisson

Allumage des foyers

Arrét des foyers

Arrét de la table de
cuisson

Verrouillage / Sécurité
enfants

«Dés que la table de cuisson est mise sous tension, tous les affichages s’allument un
instant. La table de cuisson est préte a fonctionner.

«La table vitrocéramique est équipée de touches sensitives commandées par des
capteurs électroniques qui s’activent dés que I'on effleure au moins une seconde les
surfaces indiquées.

= Toute activation d’'une touche est confirmée par un bip.

«Vous ne devez rien poser sur les touches (cela pourrait déclencher un signal d’erreur).

« Veillez a ce que le bandeau de commande reste toujours propre.

A. Touche marche/arrét de la table de cuisson

B. Indicateurs d’allure de chauffe ou de chaleur résiduelle
C. Touche marche/sélection des foyers (+)

E. Touche (-)

F. Touche double circuit

G. Témoin du cercle de chauffe additionnel

= Effleurez au moins une seconde la touche marche/arrét (A) : la table de cuisson est activée
et le message « 0 » s’affiche sur tous les indicateurs de puissance (B).

= Vous avez 20 secondes pour procéder au réglage suivant, sinon la table de cuisson se met
a l'arrét.

Aprés avoir mis la table de cuisson en service a l'aide de la touche marche/arrét (A),
vous pouvez choisir un foyer dans les 20 secondes.

« Effleurez la touche (C) commandant le foyer voulu : I'allure de chauffe « 0 » s’affiche
sur l'indicateur correspondant.

* Pour régler 'allure de chauffe de 1 a 9, effleurez la touche « + » (C) ou « - » (E).

Si vous maintenez le doigt sur « + » (C) ou « - » (E), I'allure de chauffe augmente
ou diminue automatiquement. Vous pouvez aussi régler la puissance de chaque
niveau pas a pas en exercant des pressions successives sur les touches
correspondantes.

On ne peut régler qu’un seul foyer a la fois. « 0 » ou « H » s’affiche sur I'indicateur,
selon la température du foyer (voir le chapitre relatif a la chaleur résiduelle).

Vous pouvez aussi désactiver le foyer avant la fin de la cuisson pour utiliser la chaleur
résiduelle et réaliser ainsi des économies d’énergie.

* Le foyer choisi doit étre activé .
* Pour mettre le foyer a I'arrét, effleurez la touche de marche/arrét « - » (E) jusqu’a ce
que l'allure de chauffe soit réglée a « 0 ». Au bout de 10 secondes, le foyer s'éteint.

Désactivation

* Le foyer choisi doit étre activé.

« Effleurez simultanément les touches (+) et (-) (C et E) pour mettre immédiatement le
foyer a l'arrét.

Vous pouvez a tout moment désactiver la table de cuisson en effleurant la touche
marche/arrét (A).

En activant le verrouillage, vous pouvez empécher le fonctionnement ou toute
intervention sur le bandeau de commandes. Ce verrouillage a également une fonction de
sécurité enfants.

Activation
» Mettez tous les foyers a I'arrét (affichage « 0 »)
« Si la table de cuisson est désactivée, effleurez la touche marche/arrét (A) pour 'activer.
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Indicateur de chaleur
résiduelle

Activation/désactivation
du double circuit

Arrét de sécurité

Tous les affichages se mettent a « 0 ».

* Effleurez simultanément les touches (C+E, +/-). Aprés le bip, effleurez de nouveau la
touche « C ». La lettre « L » apparait sur tous les indicateurs et disparait au bout de 20
secondes.

La fonction verrouillage/sécurité enfants est activée.

Désactivation

» Pour désactiver le verrouillage, effleurez la touche (A). La lettre « L » apparait sur tous les
indicateurs.

« Effleurez simultanément les touches (C+E, +/-). Aprés le bip, effleurez de nouveau la touche
« E ». La fonction verrouillage/sécurité enfants est désactivée.

La table de cuisson vitrocéramique comporte un indicateur de chaleur résiduelle « H ».
Aprés l'arrét du foyer, tant que la lettre « H » reste allumée, vous pouvez utiliser la
chaleur résiduelle pour maintenir les plats au chaud ou pour décongeler les aliments.
Méme lorsque le « H » est éteint, le foyer peut encore étre chaud.

Attention, risque de brdlures !

* Dés que vous activez un foyer (C) (I'allure de chauffe doit étre différente de zéro), le
double circuit s'allume immédiatement.

* Actionnez la touche du double circuit (F) d'un foyer allumé (I'allure de chauffe doit étre
différente de zéro) pour activer le circuit extérieur correspondant au foyer sélectionné.
L'activation d'un circuit extérieur est signalée par le point décimal (G) appartenant au
foyer sélectionné.

* L'activation de la touche du double circuit (F) entraine la réactivation du circuit
extérieur. Cela est possible a tout moment.

Par mesure de sécurité, votre table de cuisson est équipée d’un systéme d’arrét
automatique qui limite la durée de fonctionnement de chaque foyer. La durée de
fonctionnement avant I'arrét automatique est calculée en fonction de la derniére allure de
chauffe choisie.

Si vous n’avez pas modifié la puissance depuis un bon moment, la zone de cuisson
s’éteint automatiquement a I'expiration du temps défini pour I'allure de chauffe réglée
(voir le tableau).

Allure de chauffe 1 2 314165 6 7 8 9

Durée maximale
de cuisson (h)

FONCTIONS DE SECURITE ET SIGNALISATION DES ERREURS

La table de cuisson est équipée d'un dispositif de sécurité contre la surchauffe. S'il y a lieu, ce dispositif éteint les zones
de cuisson les plus proches du bandeau de commandes.

CODE D'ERREUR CAUSES POSSIBLES REMEDES
ERO3 + SIGNAL Activation continue des touches sensitives pendant plus Essuyez I'eau ou retirer les objets
SONORE CONTINU de 10 secondes due a la présence d'objets ou de liquides | de la surface des touches
sur le verre dans la zone des touches sensitives sensitives. Si le probléme persiste,

APPELEZ LE’S’ERVICE'APRES-
VENTE AGREE EN PRECISANT
LE CODE D'ERREUR

U400
ER20
ER21
ER22
ER36
ER40

Appelez le service aprés-vente agréé en précisant le code d'erreur.

31




TABLE DE CUISSON (7352010)

Manettes de commande Les zones de cuisson sont commandées par des manettes reliées a un régulateur
d'énergie et tournant dans le sens des aiguilles d'une montre. Les chiffres entre 1 et 8
indiquent les allures de chauffe, sachant que 1 indique I'allure minimum et 8 l'allure
maximum. 0 indique la position « off ».

La zone commandée par chaque manette est indiquée dans le schéma d'identification de
la zone de cuisson adjacente.

Manette de commande

Indicateur de chaleur résiduelle
Identification de la zone de cuisson
Zone de cuisson

< e\
C o

cow»

& G—AA

Indicateur de chaleur Tous les foyers de la table de cuisson comportent un indicateur de chaleur résiduelle.

résiduelle Celui-ci s'allume automatiquement dés que la zone de cuisson correspondante a atteint
ou dépassé la température de 50 °C. Lorsque vous éteignez une zone de cuisson, le
témoin correspondant reste allumé tant que la zone n'a pas refroidi et atteint une
température inférieure a 50 °C.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Fig.3

SERVICE APRES-VENTE

La surface vitrocéramique doit étre nettoyée réguli€rement aprés chaque utilisation, sinon le
moindre résidu peut se carboniser sur la surface chaude.

Utilisez réguliérement des produits de nettoyage destinés spécialement a la vitrocéramique
qui forment une couche protectrice contre les salissures.

Essuyez la poussiére ou les dépbts éventuels de la surface vitrocéramique et du fond
des récipients avant chaque utilisation car ils pourraient abimer les zones de cuisson

(Fig.1).

Attention : les tampons métalliques et les détergents abrasifs sont a proscrire car ils peuvent
rayer la surface. De méme, les produits agressifs en aérosol et les nettoyants non appropriés
peuvent abimer la surface (Fig.1 et Fig.2).

Les pictogrammes sérigraphiés peuvent s’effacer si vous utilisez des nettoyants agressifs,
des tampons métalliques ou si le fond de vos récipients est sale (Fig.2). Les éclaboussures
légeres peuvent étre nettoyées avec une éponge douce et humide. Essuyez ensuite la
surface avec un chiffon sec (Fig.3).

Les taches d’eau peuvent étre enlevées avec du vinaigre dilué dans de 'eau. N'utilisez pas
cette solution pour nettoyer 'encadrement de la table de cuisson (certains modéles
pourraient perdre leur brillant). N'utilisez pas non plus de détergents agressifs en aérosol et
de produits anticalcaire (Fig.3).

Les salissures résistantes peuvent étre éliminées a I'aide de nettoyants destinés a la
vitrocéramique. Conformez-vous impérativement aux instructions du fabricant.

Veillez a bien éliminer toute trace de produit nettoyant car les éventuels résidus
pourraient abimer la surface vitrocéramique (Fig.3).

Enlevez les taches plus résistantes ou carbonisées a I'aide d’un racloir. Veillez a ce que
la poignée en plastique du racloir ne touche pas la surface chaude (Fig.4).

Faites attention a ne pas vous blesser avec le racloir ! Le sucre ou les préparations
sucrées peuvent endommager a jamais la surface vitrocéramique (Fig.5). Eliminez
immédiatement tout résidu de sucre de la surface avec le racloir méme si le foyer est
encore chaud (Fig.4).

Un changement de couleur de la zone de cuisson n'a pas d’incidence sur le bon
fonctionnement et la stabilité de la surface vitrocéramique. Cet inconvénient, qu'il est tres
difficile de faire disparaitre, peut étre la conséquence de I'utilisation de récipients avec
fond en aluminium ou en cuivre ou peut étre di a la présence de restes d'aliments sur le
fond des récipients.

Remarque : les imperfections décrites ci-dessus n’altérent que I'esthétique et n'ont pas
d’influence directe sur le fonctionnement de I'appareil. La remise en état de la table de
cuisson altérée par ces défauts esthétiques n’est pas couverte par la garantie.

En cas de non-fonctionnement de la table de cuisson, vérifiez que la fiche est insérée a fond dans la prise de courant.
Si vous ne parvenez pas a identifier les causes du non-fonctionnement, éteignez et laissez I'appareil en I'état, puis appelez le

service apres-vente.

L’appareil est livré avec un certificat de garantie qui vous permet de bénéficier de notre service aprés-vente.

Vous devez conserver le certificat de garantie, ddment rempli, pour le montrer, en cas de besoin, au service aprés-vente agréé
accompagné d'une preuve d'achat délivrée par le revendeur (bordereau de livraison, facture, ticket de caisse ou autre)
comportant le nom du revendeur, la date de livraison et les données d’identification du produit.
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Sehr geehrte Kundin,
sehr geehrter Kunde

Gebrauchsanleitung

Anschlusshinweise

Typenschild

DE

Dieser Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Zum Verpacken unserer Gerate werden umweltfreundliche Materialien verwendet, die
ohne Gefahr flur die Umwelt wiederverwertet, entsorgt oder vernichtet werden kénnen.
Hierzu sind die Verpackungsmaterialien entsprechend gekennzeichnet.

Sobald die Lebensdauer lhres Gerats abgelaufen ist, sorgen Sie dafir, dass die Umwelt
mit dem ausgedienten Gerat nicht belastet wird und bringen Sie es zu einer autorisierten
Sammelstelle fir elektrische und elektronische Altgerate.

Die Gebrauchsanleitung ist fur den Benutzer bestimmt und beschreibt das Gerat und
seine Bedienung. Diese Anleitung wurde fur verschiedene Geratetypen verfasst,
deswegen kdnnen auch einige Funktionen beschrieben sein, die lhr Gerat nicht enthalt.

Diese Gebrauchsanleitung gilt nur, wenn das Symbol des jeweiligen Landes auf dem
Gerat angebracht ist. Falls das entsprechende Landersymbol nicht auf dem Gerat
angebracht ist, missen Sie die technischen Hinweise fir den Umbau des Gerats gemaf
den Vorschriften des Landes berlicksichtigen, in welchem das Gerat betrieben wird.

Der Anschluss des Gerats ist in Einklang mit den beigelegten Hinweisen und unter
Beachtung der einschlagigen Vorschriften und Normen durchzuflihren. Die
Anschlussarbeiten durfen nur von einem qualifizierten Fachmann durchgefihrt werden.

Das Typenschild mit allen Daten des Geréts ist auf der Unterseite der Kochmulde
angebracht.

Der Hersteller bemuiht sich um kontinuierliche Verbesserungen. Aus diesem Grund
kdnnen Text und Abbildungen in dieser Gebrauchsanleitung ohne
Vorankindigung geédndert werden.

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung so auf, dass sie immer griffbereit ist. Wenn
Sie das Gerat verkaufen, legen Sie dem Gerét die Gebrauchsanleitung bei.

Wichtige Hinweise 36
Einbau 37
Anschluss an das Stromnetz 39
Technische Merkmale 40

Kochfeld “7316000, 7353000, 7351000, 42
7351100, 7353100, 7316100”

Kochfeld “7352010” 44
Reinigung und Pflege 45
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WICHTIGE HINWEISE

. Das Gerat und seine frei zuganglichen Teile werden wahrend des Betriebs sehr heil3, deswegen sollten Sie das
Berlihren der Heizelemente vermeiden. Kinder unter 8 Jahren sollen sich nicht in der Nahe des Geréats aufhalten, es sei
denn, sie sind die ganze Zeit unter der Aufsicht von Erwachsenen.

. Erlauben Sie Kindern nicht, sich in der Nahe des Gerats aufzuhalten. Erklaren Sie ihnen die Risiken der
Verbrennungsgefahr.

. Dieses Gerat kann von Kindern ab acht Jahren sowie von Personen mit verminderten kérperlichen, sensorischen und
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie entsprechend beaufsichtigt
werden oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

. Kinder sollen mit dem Gerat nicht spielen.

. Kinder sollen ohne entsprechende Aufsicht von Erwachsenen das Gerat nicht reinigen oder Instandhaltungsarbeiten am
Gerat ausfuhren.

. H I NWE I S: Unbeaufsichtigtes Kochen oder Braten mit Ol oder Fett kann gefahrlich sein, weil sich tberhitztes

Fett auf dem Kochfeld plétzlich entziinden und einen Brand verursachen kann, deswegen sollten Sie die Zubereitung von
solchen Speisen (z.B. pommes frites) standig beaufsichtigen. Versuchen Sie nicht, einen Brand mit Wasser zu l6schen;
schalten Sie die Kochzone sofort aus und bedecken Sie die Brandstelle mit einem Topfdeckel von entsprechender
GroRe oder mit einer feuchten Plane.

. H I NWEIS Brandgefahr! Auf dem Kochfeld keine Gegensténde aufbewahren.

. H I NWEIS Ein Glaskeramikkochfeld, das Risse oder Spriinge aufweist, darf nicht benutzt werden. Falls im

Kochfeld Risse oder Spriinge sichtbar sind, missen Sie sofort die Stromzufuhr zum Gerat unterbrechen, um die
Moglichkeit eines elektrischen Schlags zu verhindern.

. Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keine Dampf- oder Hochdruckreiniger, da dies zu Stromschlagen fiihren kann.

. Auf dem Kochfeld keine Metallgegenstande (Messer, Léffel, Gabeln, Topfdeckel und Ahnliches) stellen, weil diese sehr
heil3 werden kénnen.

. Das Kochfeld kann nicht durch externe Zeitschaltuhren oder Fernbedienungssysteme aktiviert werden.

. Verwenden Sie die Kochmulde nicht zur Beheizung des Raumes.

. Beim Anschluss von anderen Geraten an Steckdosen in Herdnéhe ist darauf zu achten, dass das Anschlusskabel dieser
Gerate nicht mit den heilRen Kochzonen in Beriihrung kommt.

. Keine temperaturempfindlichen Gegenstande, Materialien oder Stoffe wie z. B. Reinigungsmittel, Sprays u.A. unter dem
Kochfeld aufbewahren.

. Im Stérungsfall das Gerat umgehend vom Netz trennen und den nahegelegenen Kundendienst anrufen.

. Das Gerat wurde in Einklang mit den geltenden Sicherheitsnormen hergestellt.

. Das Kochfeld nicht mit Verlangerungskabeln mit mehreren Steckdosen an das Stromversorgungsnetz anschlielRen, weil
diese keine entsprechende Sicherheit gewahrleisten (es kann zur Uberhitzung des Verlangerungskabels kommen).

. Schliel®en Sie das Gerat mit einem fixen Anschluss an das Stromversorgungsnetz an.

. Der Einbau des Geréts in eine Klichenarbeitsplatte und der Anschluss an das Strom- und Gasversorgungsnetz dirfen
nur von einem entsprechend qualifizierten Fachmann durchgefiihrt werden.

. Stellen Sie niemals leere Kochtdpfe auf die eingeschalteten Kochzonen/Kochstellen.

. Verwenden Sie das Glas nicht als Arbeitsflache. Scharfe Gegenstande kénnen die Glas zerkratzen.

. Die Zubereitung von Speisen in dinnen Aluminium- und Kunststoffbehaltern auf heillen Kochzonen ist nicht gestattet.
Keine Gegenstande aus Kunststoff oder Alufolie auf die heiRe Kochzone stellen.

. Nach langerer Verwendung von Gusseisenplatten, kdnnen sich die Kochmulde und der Rand der Kochzone verfarben.
Ein diesbezuglicher Eingriff des Kundendienstes wird nicht durch die Garantie gedeckt.

Das Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung bedeutet, dass das Produkt nicht in den
normalen Hausmull entsorgt werden kann, sondern in geeignete Recyclinghdfe fur elektrische
und elektronische Altgerate gebracht werden muss.
Wenn dieses Produkt vorschriftsmaRig entsorgt werden, dann bedeutet dies ein Beitrag zur
Vermeidung eventueller negativer Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit, die
hingegen bei einer unsachgemalfen Entsorgung eintreten kdnnen. Fur detaillierte

I nformationen zum Recycling dieses Produkts wenden Sie sich an Ihre Gemeinde, an den
ortlichen Entsorgungsdienst oder an das Geschaéft, in dem das Produkt gekauft wurde.
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EINBAU
Wichtige Hinweise

. Der Einbau des Geréts in eine Klichenarbeitsplatte diirfen nur von einem entsprechend qualifizierten Fachmann
durchgefiihrt werden.

. Das Furnier bzw. die Beschichtung der Kiichenmdbel, in welche die Kochmulde eingebaut werden soll, missen mit
hitzebestandigem Kleber (100°C) verarbeitet sein, sonst kann es wegen geringer Temperaturbestandigkeit der
Materialien zu Farb- und Formanderungen kommen.

.« An jeder Seite des Gerats soll genug freier Platz zur Verfligung stehen. An der Rickseite des Gerats kann eine Wand
sein, an einer Seite des Gerats kann eine Wand oder ein Klichenhochschrank sein. Auf der anderen Seite sollte keine
Einheit oder Trennwand héher sein als das Kochfeld.

S A A LA

NICHT ERLAUBT NICHT EMPFOHLEN NICHT EMPFOHLEN EMPFOHLEN

. Die Verwendung von Dekorplatten oder Abschlussleisten aus massivem Holz auf der Arbeitsplatte hinter der Kochmulde
ist nicht zulassig.

. Der Mindestabstand zwischen dem Geraterand und dem benachbarten Kiichenhochelement soll mindestens 250 mm
betragen.

. Alle Dimensionen und Abstande, die fir eine stérungsfreie Funktion des Geréts notwendig sind, sind auf den
Abbildungen unten dargestellt.

. Das unter der Kochmulde liegende Kiichenelement darf keine Schublade besitzen. Falls das Kiichenelement tiber eine
waagrechte Trennwand verfugt, muss diese mindestens 20mm von der unteren Flache der Arbeitsplatte entfernt sein.
Der Raum zwischen der Trennwand und der Kochmulde muss leer sein, es dirfen dort keine Gegenstande abgelegt
werden.

. Uber der Kochmulde hangende Kiichenelemente miissen so hoch montiert sein, dass sie den Arbeitsablauf nicht
behindern.

. Der Abstand zwischen der Kochmulde und der Dunstabzugshaube muss so grof3 gewahlt werden, wie es in der
Montageanleitung der Dunstabzugshaube angegeben ist. Falls die Anweisungen des Herstellers nicht verfligbar sind
oder brennbare Gegenstande (z. B. Schienen fiir Utensilien, Hangeschranke usw.) oberhalb des Gerats angebracht sind,
der Mindestabstand betragt 800 mm.

. Installieren Sie Hangeschranke oder eine Dunstabzugshaube vor der Montage des Gerats, um Beschadigungen des
Gerats zu vermeiden.

. Auf der Vorderseite muss ein mindestens 5 mm grofl3er Spalt freigelassen werden.

. Das Gerat darf nicht, Gber einem Kihlschrank, einer Kiihl-Gefrierkombination, einem Gefrierschrank, Geschirrspliler,
einer Waschmaschine oder Waschmaschine-/Trockner-Kombination oder Waschetrockner installiert werden.

. Unter der Kochmulde dirfen nur mit Kilhlventilatoren ausgestattete Backtfen eingebaut werden @
- Vor dem Einbau des Backofens muss im Bereich der Einbau6ffnung unbedingt die Ruckwand des Kichenelements
entfernt werden. Ebenso muss eine mind. 5 mm grofRe Offnung auf der Vorderseite freigelassen werden.

=800 mm
250 mm
220 mm
240 mm
=25 mm f
25-40 mm d y
2250 mm
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Montage der

Schaumdichtung
(fir Glas-Gerate)

Einbau

7351000
7351100
7353000
7353100

Einbau

7316000
7316100
7352010

7353000 7351000 ;gégg?g
7353100 7351100 2316100
A 580 mm 288 mm 520 mm
B 510 mm 510 mm 500 mm
C 560 mm 270 mm -
D 490 mm 490 mm -
E 40 mm 40 mm 40 mm
F 5mm 5 mm 5mm
G =50 mm =50 mm =50 mm
H 2600 mm | 2600 mm | =600 mm

Vor dem Einbau des Gerits in die Offnung der Kiichenplatte, muss auf die Unterseite der
Glas die dem Gerat beigelegte Schaumdichtung geklebt werden.
Der Einbau des Geréats ohne Schaumdichtung ist nicht gestattet!

Montieren Sie die Dichtung auf die Kochmulde wie folgt:

. Schutzfolie von der Dichtung abziehen.

. Dichtung auf die Unterseite der Kochmulde kleben und zwar A=2 bis 3 mm vom Rand
entfernt; die Dichtung muss tber den kompletten Rand geklebt werden und darf sich an

den Ecken nicht Gberdecken.

. Bei der Montage der Dichtung dafiir sorgen, dass die Glaskeramikoberflache nicht

durch scharfe Gegenstande zerkratzt wird.

. Die Arbeitsplatte muss vollkommen waagrecht montiert sein;
. Versiegeln die Schnittflachen mit einem geeigneten Dichtstoff, um ein Aufquellen

wegen Feuchtigkeit zu vermeiden. Der Dichtstoff muss hitzebestandig sein;

. Stecken Sie die beigelegten Federn auf die vorgesehenen Stellen;
. Fuhren Sie das Anschlusskabel nach unten durch den Ausschnitt;
. Legen Sie die Kochmulde in die ausgeschnittene Offnung;
. Driicken Sie die Kochmulde von oben kraftlg auf d|e Arbeltsplatte

. Die Arbeitsflache muss absolut grade sein.
. Die Schnittflachen missen geschitzt werden.

/l

\.

1 \

Py

!
iy,
i

. Schrauben Sie die mitgelieferten Halterungen mit den jeweiligen Schrauben an die
Vorder- und Riickwand der Kochflache (die Bohrlécher und Einschnitte sind bereits

vorgefertigt).

. Schlielen Sie die Kochflache an das Stromnetz an (beachten Sie die

Anschlussanleitung).
. Setzen Sie die Kochflache in den Ausschnitt.
. Dricken Sie kraftig gegen die Arbeitsflache.
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ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

« Der Anschluss darf nur von einem qualifizierten Elektrofachmann durchgefiihrt werden.

. Die Schutzvorrichtung der elektrischen Installation muss den gltigen Vorschriften
entsprechen.

. Die Anschlussklemmen sind nach Entfernung der Klemmenabdeckung zuganglich.

. Uberpriifen Sie vor dem Anschluss, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung
mit der Netzspannung der Hausinstallation Gbereinstimmt. Die Anschluss-Spannung ist
von einem qualifizierten Fachmann mit einem Messinstrument zu Uberprifen!

. Das Typenschild mit allen Daten ist auf der unteren Seite der Kochmulde angebracht.

. Bei einer festen Verbindung des Gerats mit dem Stromnetz, ist eine allpolige
Trennvorrichtung zwischen Gerat und Stromversorgungsnetz zu installieren. Diese
Trennvorrichtung muss Uber eine Kontakttrennung an allen Polen verfiigen und bei
Vorfallen der Uberspannungskategorie llI die volle Trennung vom Netz gewahrleisten.

. Stromflihrende und isolierte Teile miissen nach dem Einbau vor direktem Kontakt
geschiitzt sein.

Grundanpassung der Nach jedem Anschluss an das Stromnetz, wird automatisch die Grundanpassung
Sensoren durchgefiihrt, die eine optimale Funktion der Sensoren zusichert. Alle Displays schalten
(nur fir 7316000, sich fur einige Sekunden ein. Wahren der Anpassung der Sensoren durfen keine
7316100, 7351000, Gegenstande auf die Kochflache gelegt werden. Sollte das dennoch der Fall sein,
7351100 7353000 un_’gerbricht sich die automatische Anpassung, _bis die Gegenstande entfernt werden.
73531005 ! Wahrend der Anpassung kann das Kochfeld nicht benutzt werden.

HINWEIS!

. Vor jedem Eingriff sicherstellen, dass das Gerat stromlos geschaltet ist. Der Anschluss
an das Stromversorgungsnetz ist gemaf dem beiliegenden Schaltbild durchzufiihren;
vergewissern Sie sich, dass die Daten auf dem Typenschild mit den Daten der
Hausinstallation Gbereinstimmen!

. Der Schutzleiter ist an die mit dem Erdungszeichen markierte Anschlussklemme
anzuschliel3en.

. Das Anschlusskabel unbedingt durch eine Zugentlastungsklemme fiihren, die das
Kabel vor ungewolltem Herausziehen schutzt.

. Schalten Sie nach dem Anschluss das Gerat ca. drei Minuten lang alle
Kochzonen/Kochbrenner ein und Uberprifen Sie das Gerat auf einwandfreie Funktion.

. Wegen eines unsachgemal durchgefiihrten Anschlusses kénnen Gerateteile
beschadigt werden, in einem solchen Fall verliert die Garantie ihre Giltigkeit.

. Das Anschlusskabel auf der Hinterwand des Gerats ist so zu verlegen, dass es die
Hinterseite der Kochmulde nicht berthrt, weil sich diese wahrend des Betriebs stark

erwarmt.
Anschlussschema Fur den Anschluss eignen sich HO5V2V2-F (90°C), oder andere dhnliche Kabel.
LINIE L BRAUN
| ERDLEITER | (1) | GELB/GRUN
- NEUTRAL | N BLAU
L 1L 1
L; 2 2
3 3
4 4
N 5|N 5
7316000 < DD D
7353000 380-415V 2N~ |  220-240Var
7352010 4x1.5 mm? 3x2.5 mm?
7316100
7353100
Al =y @ [3
<2
°

e .

]
] @

y

39



7351000
7351100

230 Y’\a 3x1.5 mm
EGEPEEj—
=)
ol

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

7316000
7316100

@)@@

7353000
7353100

®©0

006

7352010

6/
8

7351000
7351100

Betriebsspannung 220-240 V~ oder 380-415 V 2N~ 220-240 V~
Netzfrequenz 50/60 Hz
Prot 4100W | 6400 W | 4200 W | 2900 W
@ @14 cm /1,2 kW
(@) |o18emi18Kkw
@ @ 21-12 cm / 2,2-0,75 kW
@ @ 18-12 cm/ 1,7-0,7 kW
@14 cm/ 1,2 kW
@ d18cm/ 1,8 kW
NERGIEEFFIZIENZ
7353100 7351100 7316100
7353000 7352010 7351000 7316000

®0

006

6/
8

@)@@

TYP KOCHFLACHE EINGEBAUT

RADIANT ZONEN 4 3 2 3

ECELEKTRISCHEN KOCHFELD 192,3 Wh/kg 195,3 Wh/kg 187,9 Wh/kg 190,9 Wh/kg
ZONE ECeLekTRISCHE KOCH

@ @ 15,5 cm 197,0 Wh/kg

@ 19,0 cm 191,9 Wh/kg

@ 22,2 cm 183,3 Wh/kg

@ 19,2 cm 178,8 Wh/kg
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15,7 cm

197,0 Wh/kg

@ @ 19,2 cm

191,9 Wh/kg

Vor der ersten Nutzung

Topfe

< P

X 5

Energie sparen

* Achten Sie darauf, dass die Kochbereiche und die Topfe immer sauber und trocken sind: so
kann die Hitze optimal Ubertragen werden und die Glaskeramikflache wird nicht beschadigt.

« Stellen Sie keine nassen Tépfe oder Deckel mit Dampfbeschlag auf die Kochbereiche.
Feuchtigkeit kann die Kochbereiche beschadigen.

« Stellen Sie keine heiflen Topfe zum erkalten auf die kalten (ungenutzten) Kochbereiche, da
sich unter dem Topf Kondenswasser bildet, das die Korrosion beschleunigt.

Verwenden Sie qualitativ hochwertige Tépfe mit geradem und stabilem Boden.

+ Die Hitzelibertragung ist deutlich besser, wenn der Durchmesser des Topfbodens dem
Durchmesser des Kochbereichs entspricht und wenn der Topf in die Mitte des Kochbereichs
gestellt wird.

» Wenn Sie hitzebesténdige Glas- oder Porzellantépfe verwenden, dann halten Sie sich an
die Empfehlung des Topfgeschirrherstellers.

* Wenn Sie Dampftopfe verwenden, dann halten Sie den Druck unter Kontrolle bis der richtige
Druck erreicht ist. Zu Beginn funktioniert die Kochzone mit maximaler Leistung, dann folgen
Sie den Emmpfehlungen des Topfherstellers und verringern die Gartemperatur entsprechend
dem Ventil auf dem Topf.

+» Achten Sie darauf, dass sowohl Dampftépfe als auch herkémmliche Topfe ausreichend
Flissigkeit enthalten, da die Verwendung eines leeren Topfes auf dem Kochbereich zur
Uberhitzung und somit zur Beschadigung des Topfes und des Kochbereichs filhren kann.

* Hitzebestandige Glastopfe mit glattem Boden kdnnen auf der Glaskeramik-Kochflache
verwendet werden, wenn der Durchmesser des Topfes dem des Kochbereichs entspricht.
Toépfe mit einem groReren Durchmesser kdnnen wegen der thermischen Spannung rissig
werden.

* Halten Sie sich beim Gebrauch von Spezialtépfen an die Empfehlungen des
Topfgeschirrherstellers.

* Wenn Sie helle Topfe (helles Metall) oder Tépfe mit einem besonders starken Boden
verweden, dann verlangert sich die Erreichung des Siedepunkts um einige Minuten (bis zu 10
Minuten). Wenn Sie eine groRe Menge Wasser erhitzen wollen, dann empfehlen wir, Topfe
mit einem dunklen und geraden Boden zu verwenden.

* Verwenden Sie keine Tontopfe, da diese Kratzer auf der Glaskeramikflache hinterlassen
kdénnen.

* Verwenden Sie einen Deckel, sofern die Zubereitung des Gerichts das erlaubt.

* Die Topfe miissen der Menge der Lebensmittel, die darin zubereitet werden sollen,
entsprechen. Die Zubereitung von geringen Mengen in gro3en Topfen ist
Energieverschwendung.

* Lebensmittel, die eine lange Zubereitungszeit erfordern, kbnnen in Dampftopfen gegart
werden.

* Verschiedene Gemiuse und Kartoffeln kdnnen mit wenig Wasser gegart werden. Auf diese
Weise gart das Lebensmittel optimal, doch decken Sie den Topf immer gut mit dem
passenden Deckel zu. Nach der Erreichung des Siedepunkts drehen Sie die Leistung auf
eine Stufe herunter, die ein langsames Kochen gewabhrleistet.
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KOCHFELD (7316000, 7353000, 7351000, 7351100, 7353100, 7316100)

« Beim Einschalten der Glaskeramik-Kochflache schalten sich auch alle Anzeigen kurz
an. Die Kochflache ist nun betriebsbereit.

« Die Kochflache ist mit elektronischen Sensoren ausgestattet, die bei einer Berlihrung
der angegebenen Flache von mindestens 1 Sekunde.

« Das Einschalten der Sensoren wird durch ein akustisches Signal bestatigt.

« Stellen Sie keine Gegenstande auf die Flache der Sensoren (Fehlkommunikation).

= Achten Sie darauf, dass die Flache der Sensoren immer sauber ist.

Steuerelemente des
Kochfelds

A. Sensor zum Ein-/Ausschalten des Kochfelds

B. Anzeige der Garstufe oder der Resthitze

C. Sensor zum Einschalten/zur Auswahl des Kochfelds (+)
E. Sensor (-)

F. Doppelkreissensor

G. Anzeigeleuchte des zusatzlichen Heizkreises

Kochfeld einschalten «Berlihren Sie die Sensoren zum Ein-/Ausschalten (A) fir mindestens 1 Sekunde. Die
Kochflache ist aktiviert und alle Leistungsanzeigen (B) zeigen »0«.
« Der folgende Befehl muss innerhalb von 20 Sekunden eingegeben werden, sonst kann
sich das Kochfeld wieder ausschalten.

Kochbereiche einschalten Wenn Sie das Bedienfeld zum Garen mit dem Sensor zum Ein-/Ausschalten (A)
eingeschaltet haben, kénnen Sie innerhalb der nachfolgenden 20 Sekunden den
n__ nn___ N __ n __ . . .
U Y@ vs gewdinschten Kochbereich auswahlen.

— — i = * Driicken Sie den Sensor (C) fiir den gewlinschten Kochbereich, auf dem
entsprechenden Display leuchtet die Leistungsstufe »0« auf.
» Mit den Sensoren »+« (C) oder »-« (E) kdnnen Sie die Leistungsstufe von 1-9
einstellen.

Wenn Sie den Sensor »+« (C) oder »-« (E) gedriickt halten, erhdht oder senkt sich
die Leistungsstufe automatisch. Sie kénnen die entsprechenden Sensoren aber
auch wiederholt driicken und die Leistungsstufe um jeweils eine Stufe &ndern.

Die Einstellung ist nur fiir den ausgewahlten Kochbereich méglich. Auf dem
Display leuchtet das Symbol »0« oder ,H"“, je nachdem, welcher Kochbereich
zuvor erhitzt wurde (siehe Kapitel Resthitze).

Wenn Sie den Kochbereich ausschalten, bevor das Gargut fertig ist, kdnnen Sie
die Resthitze nutzen und Energie sparen.

Kochbereiche * Der ausgewahlte Kochbereich muss aktiv sein.
ausschalten * Durch Betatigen des Sensors zum Ein-/Ausschalten »-« (E) schaltet sich die
Leistungsstufe auf »0« ein und nach 10 Sekunden schaltet sich der Kochbereich aus.

Schnellabschaltung

* Der ausgewahlte Kochbereich muss aktiv sein.

» Der Kochbereich schaltet sich durch gleichzeitiges Bertihren der Sensoren (+) und
(-) (Cund E) aus.

Bedienfeld zum Garen Das Bedienfeld zum Garen kann jederzeit durch Berlhren des Sensors zum Ein-
ausschalten /Ausschalten (A) ausgeschaltet werden.

Blockierung / Durch die Blockierung kann der Betrieb oder die Nutzung der Kochbereiche verhindert
Kindersicherung werden. Diese Blockierung funktioniert auch als Kindersicherung.

Blockierung einschalten

» Schalten Sie alle Kochbereich aus (Einstellung “0”)

* Durch Berthren des Sensors (A) wird das Bedienfeld zum Garen eingeschaltet (sollte
es ausgeschaltet sein). Auf allen Displays leuchtet das Symbol »0«.

* Berlihren Sie gleichzeitig die Sensoren (C+E, +/-). Nach Ertdnen des akustischen
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Anzeige Resthitze

Doppelkreis ein-
/ausschalten

Vorbestimmte
Funktionsdauer

Signals beriihren Sie erneut den Sensor »C«. Alle Displays zeigen das Symbol »L«, das
nach 20 Sekunden verschwindet.
Die Blockierung/Kindersicherung ist nun aktiv.

Blockierung ausschalten

* Die Blockierung wird durch Beriihren des Sensors (A) ausgeschaltet. Alle Displays
zeigen das Symbol L.

 Bertihren Sie gleichzeitig die Sensoren (C+E, +/-). Nach Ertdnen des akustischen
Signals beriihren Sie erneut den Sensor »E«. Die Blockierung/Kindersicherung ist nun
ausgeschaltet.

Das Glaskeramik-Kochfeld ist mit der Resthitze-Anzeige

“H” ausgestattet. Nach dem Ausschalten des Kochbereichs leuchtet das Symbol “H” und
Sie kdnnen die Resthitze zum Erhitzen oder Auftauen von Lebensmitteln verwenden.
Wenn das Symbol “H” verschwindet, ist der Kochbereich immer noch warm.

Achtung, Verbrennungsgefahr!

* Nach dem Einschalten eines Kochbereichs (C) (die Stufe muss Uber Null liegen) ist
dieser sofort aktiv.

* Durch Beriihren der Taste fur den Doppelkreis (F) eines eingeschalteten Kochbereichs
(die Stufe muss Uber Null liegen), kann der externe Heizkreis des betreffenden
Kochbereichs eingeschaltet werden. Der eingeschaltete externe Heizkreis wird von dem
Dezimalpunkt (G) am entsprechenden Kochbereich angezeigt.

* Die Aktivierung der Taste fiir den Doppelkreis (F) schaltet den externen Heizkreis
erneut ein. Das ist jederzeit moglich.

Zum besseren Schutz wahrend des Betriebs ist das Kochfeld mit einem Zeitschalter
ausgestattet (fur jeden einzelnen Kochbereich). Die Betriebsdauer richtet sich nach der
zuletzt verwendeten Einstellung der Garstufe.

Wird die Garstufe Uiber einen langeren Zeitraum nicht verandert, dann schaltet sich der
Kochbereich automatisch nach einer gewissen Zeit, die von der Einstellung der Garstufe
abhangt (siehe Tabelle) aus.

Garstufe 1 2 314165 6 7 8 9
Maximale Zeit (h) 6 |6 |55 4 1,5 1,5 1,5 1,5

SICHERHEITSFUNKTION UND FEHLERANZEIGE

Das Bedienfeld zum Garen ist mit Sensoren ausgestattet, die vor Uberhitzung schiitzen. In diesem Fall werden die
Kochbereiche, die am ndchsten am Bedienfeld liegen, ausgeschaltet.

FEHLERCODE FEHLERBESCHREIBUNG WAS TUN
ERO3 + Kontinuierliche Aktivierung der Sensoren | Trockenen Sie den Bereich ab oder entfernen
UNUNTERBROCHENES (TASTEN) fir mehr als 10 Sekunden, Sie eventuelle Gegenstande von der Oberflache
AKUSTISCHES SIGNAL verursacht durch Gegenstande oder der Sensoren. Bleibt das Problem bestehen,
Flissigkeiten auf dem Glas im Bereich Dann setzen sie sich mit einem autorisierten
des Touch-Control kundendienst in verbindung und geben sie den
fehlercode an.

U400
ER20
ER21
ER22
ER36
ER40

Setzen sie sich mit einem autorisierten kundendienst in verbindung und geben sie den
fehlercode an.
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KOCHFELD (7352010)

Bedienschalter Die Kochbereiche werden Uber an einen Energieregler angeschlossene Schalter
gesteuert und werden nach rechts gedreht. Die Zahlen 1 bis 8 zeigen die Gar-
Einstellungen an. 1 ist die niedrigste Einstellung und 8 ist die héchste. 0 zeigt die
Position “Off” an.

Der von jedem Schalter angesteuerte Kochbereich ist aus dem daneben liegenden
Anzeigeschema zu entnehmen.

A. Bedienschalter
B. Anzeige Resthitze
C. Identifizierung des Kochbereichs
D. Kochbereich
Anzeige Resthitze Jedes Heizelement hat eine Resthitze-Anzeige. Diese schaltet sich automatisch an,

sobald der dazugehérige Kochbereich die Temperatur von 50 °C erreicht oder
Uberschritten hat. Sobald der Kochbereich ausgeschaltet wird, bleibt die entsprechende
Anzeigeleuchte eingeschaltet, bis die Resthitze des Kochbereichs unter 50 °C gesunken
ist.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Abb.1

Abb.2

Die Glaskeramikflache muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden, da auch kleinste
Flecken beim nachsten Einschalten verbrennen.

Zur normalen Reinigung verwenden Sie einen Spezialreiniger, der eine Art Schutzfilm
auf der Oberflache hinterlasst.

Stauben Sie die Glaskeramikflache vor jeder Benutzung erst ab und benutzen Sie nur
Topfe mit sauberem Boden, um das Kochfeld nicht zu zerkratzen (Abb.1).

Achtung: verwenden Sie keine Stahlschwamme oder Scheuermittel, um die Oberflache
nicht zu zerkratzen. Auch starke Sprays oder ungeeignete Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflache angreifen (Abb.1 und Abb.2).

Die aufgedruckten Hinweise kdnnen sich abreiben, wenn Sie zu starke Reinigungsmittel,
Stahlschwamme oder verunreinigte Topfboden benutzen (Abb.2). Entfernen Sie geringe
Verschmutzungen am Topfboden mit einem feuchten Schwamm und trocknen Sie gut ab
(Abb.3).

Wasserflecken kénnen mit einer Essiglésung entfernt werden, die jedoch nicht fir den
Rahmen (bei einigen Modellen) verwendet werden darf, da dieser sonst matt werden
kann. Verwenden Sie keine starken Reinigungsmittel oder Sprays, um Kalkflecken zu
entfernen (Abb.3).

Starkere Verschmutzungen werden mit einem Spezialreiniger flr Glaskeramikflachen
entfernt. Beachten Sie die Hinweise des Reinigungsmittelherstellers.

Achten Sie darauf, das Reinigungsmittel komplett von der Flache zu entfernen, da Reste
die Glaskeramikflache beschadigen kénnen (Abb.3).

Hartnackige oder verbrannte Verschmutzungen werden mit dem Schaber entfernt.
Achten Sie darauf, dass der Plastikgriff des Schabers nicht in Beriihrung mit der heil3en
Kochflache kommt (Abb.4).

Achten Sie darauf, sich beim Benutzen des Schabers nicht zu verletzen! Zucker oder
stark zuckerhaltige Lebensmittel kdnnen die Glaskeramikflache dauerhaft beschadigen
(Abb.5), daher miissen Zuckerreste sofort mit dem Schaber von der Glaskerimikflache
entfernt werden, auch wenn diese noch heif? ist (Abb.4).

Eine eventuelle Farbveranderung der Glaskeramikflache hat keinen Einfluss auf die
Funktion oder die Stabilitat der Oberflache. Eine solche Farbveranderung kann durch
Kupfer- oder Aluminiumtépfe oder durch Speisereste am Topfboden verursacht werden,
ist aber sehr schwer zu entfernen.

Hinweis: Alle oben aufgefuhrten Fehler sind &stetischer Natur und haben keinen direkten
Einfluss auf die Funktion des Gerats. Sie kdnnen nicht im Bereich der Garantie beseitigt
werden.

TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte das Kochfeld nicht funktionieren dann prifen Sie zunachst, ob der Stecker richtig in der Steckdose steckt.

Sollten Sie die Ursache flir die Fehlfunktion nicht feststellen kénnen, dann schalten Sie das Gerat aus, nehmen Sie keine
Arbeiten am Gerat vor und rufen Sie den Technischen Kundendienst an.

Das Gerat ist mit einem Garantiezertifikat ausgestattet, mit dem Sie den Technischen Kundendienst in Anspruch nehmen

konnen.

Fillen Sie das Zertifikat aus und bewahren Sie es auf. Wenn Sie den Kundendienst in Anspruch nehmen, muissen Sie das
Garantiezertifikat zusammen mit einem gultigen Kaufdokument (Lieferschein, Rechnung, Kassenzettel, ahnliches), auf dem der
Handler, das Lieferdatum und die Produktinformationen angegeben sind, vorlegen.
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iEstimado cliente!

Instrucciones de uso

Instrucciones parala
conexion

Placa de
caracteristicas

ES

Esto electrodomésticos ha sido disefiada para su uso doméstico.

Nuestros electrodomésticos se empaquetan con materiales respetuosos con el
medioambiente que pueden reciclarse, depositarse o destruirse sin riesgos para el
medioambiente. Dichos materiales de embalaje estan etiquetados
correspondientemente.

Cuando finalice el ciclo de vida util de su electrodoméstico, asegurese de no contaminar
el ambiente y entréguelo en un punto de reciclaje de electrodomésticos autorizado.

Las instrucciones de uso han sido preparadas para el usuario y describen el
electrodoméstico y la manera de manejarlo. Estas instrucciones han sido redactadas
para distintos tipos de aparatos, por tanto encontrara descripciones de funciones de las
que su electrodoméstico en particular no dispone.

Estas instrucciones soélo son validas para el simbolo del pais indicado en el aparato. Si
el electrodoméstico no presenta NINGUN simbolo de pais, deberan seguirse las
instrucciones técnicas para la adaptacion del aparato a los requisitos y normativas de
uso de su pais.

El aparato debe conectarse de acuerdo con las instrucciones que lo acompanan asi
como con las normativas y las reglamentaciones pertinentes. Sélo una persona
cualificada debe realizar la conexién.

La placa de caracteristicas que contiene la informacién basica del electrodoméstico esta
instalada en la parte inferior de la encimera.

El fabricante se esfuerza por ofrecer mejoras continuas. Por este motivo, el texto y
las ilustraciones de este libro estan sujetos a cambios sin previo aviso.

Guarde estas instrucciones en un lugar donde pueda acceder a ellas rapidamente;
si transfiere el aparato a otra persona, debera incluir también las instrucciones.

Advertencias importantes 48
Instalacion 49
Conexion a la red eléctrica 51
Caracteristicas técnicas 52

Encimera “7316000, 7353000, 7351000,

7351100, 7353100, 7316100” 54
Encimera "7352010” 56
Limpieza y mantenimiento 57
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

. El electrodoméstico y sus partes accesibles se calientan durante su uso. Debe tener cuidado para evitar tocar los
elementos calientes.

. Los nifios menores de 8 afios deben permanecer alejados, a no ser que estén vigilados en todo momento. Impida la
presencia de nifios alrededor del electrodoméstico y adviértales adecuadamente acerca del peligro de sufrir
quemaduras.

. Este electrodoméstico pueden utilizarlo nifios a partir de 8 afios y personas con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales o carentes de experiencia y conocimientos si han recibido instrucciones relativas al uso seguro del aparato y
conocen los riesgos relativos al mismo o si lo hacen bajo supervision.

. Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico.

. Los nifios no deberan realizar su limpieza ni su mantenimiento sin supervision.

. A DVE RTE N C |A La coccion no supervisada con grasa o aceite sobre la encimera puede ser peligrosa y

causar incendios. Asegurese de que la preparacion de dichos alimentos (fritos) se realiza bajo control constante. Nunca
intente apagar el fuego con agua. En lugar de ello, apague el electrodoméstico y cubra la llama con una tapa o una
manta ignifuga.

. A DVE RTE N C IA Peligro de incendio: no deposite objetos sobre las superficies de coccion.
. A DVE RTE N C IA Si la superficie esta agrietada, apague el electrodoméstico para evitar posibles

descargas eléctricas.

. Nunca utilice limpiadores de vapor a alta presion ni vapor caliente para limpiar el aparato.

. Nunca coloque objetos metalicos sobre la superficie de el electrodoméstico, como cuchillos, tenedores, cucharas, tapas
de ollas, y objetos semejantes, ya que podrian calentarse excesivamente.

. El electrodoméstico no puede activarse con temporizadores externos ni sistemas de control remoto.

. Nunca utilice el electrodoméstico de coccidn para calentar la sala.

. Si hay algun enchufe situado cerca de el electrodoméstico y otro electrodoméstico esta conectado a él, asegurese de
que el cable de alimentacion no entra en contacto con las zonas de coccién calientes.

. Nunca guarde objetos, materiales o sustancias sensibles a la temperatura, como detergentes, sprays, etc., debajo de el
electrodomeéstico.

. En caso de averia del aparato, desconéctelo inmediatamente de la corriente eléctrica y pdngase en contacto con el
centro de servicio.

. Este aparato ha sido fabricado de acuerdo con las normativas de seguridad relevantes en vigor.

- Nunca conecte el electrodoméstico a la red eléctrica con un cable alargador ni una toma multiple, ya que no garantizan
una seguridad suficiente (p.ej. existe el riesgo de sobrecalentamiento de la toma multiple).

. Conecte el electrodoméstico a una conexién permanente.

. La instalacién del aparato en la encimera de la cocina y su conexion a la red eléctrica y al suministro de gas solo debera
realizarlas un técnico adecuadamente cualificado.

. Nunca coloque ollas vacias sobre el electrodoméstico.

. Las superficies de el electrodoméstico no deben utilizarse como encimeras de cocina. Los objetos afilados pueden
causar rayaduras.

. No esta permitido preparar alimentos sobre el aluminio fino de los contenedores de plastico colocados sobre las zonas
de coccioén calientes. No coloque ningun objeto de plastico ni laminas de aluminio sobre la superficie de el
electrodoméstico.

. Después de un uso prolongado de los platos de hierro fundido, la zona del plato y el borde de la zona de coccién
pueden decolorarse. El servicio de reparacién no esta cubierto por la garantia.

El simbolo en el producto o en el envase, indica que el producto no debe ser considerado como
un residuo doméstico comun, sino que debe ser llevado a un lugar de recogida apropiado para el
reciclado de equipos eléctricos y electrénicos.
Eliminando este producto de modo apropiado se contribuye a evitar potenciales consecuencias
negativas para el medio ambiente y para la salud que podrian producirse si se realizara una
eliminaciéon inadecuada del mismo. Para obtener informacién mas detallada sobre el reciclaje de
I  cste producto, llame ala oficina municipal, al servicio local de eliminacion de residuos o ala
tienda en la que fue adquirido el producto.
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INSTALACION
Advertencias importantes

. La instalacion del aparato en la encimera de la cocina sélo debera realizarlas un técnico adecuadamente cualificado.

. Los chapados u otros acabados del mobiliario de la cocina en los que se va a instalar la encimera deben ser procesados
con cola resistente al calor (100°C); de lo contrario, el acabado de la encimera de la cocina puede decolorarse o
deformarse.

. Si es posible instalar el aparato dejando mucho espacio a ambos lados. Puede haber una pared en la parte trasera del
aparato y junto al aparato un mueble de altura o en la pared en un lado. En este caso en el otro lado no debe haber
ningun mueble u obstaculo de mayor altura que el aparato.

A/ Zls Sla

NO ESTA PERMITIDO NO ESTA PERMITIDO NO ESTA PERMITIDO ESTA PERMITIDO

. El uso masivo de placas o tableros decorativos de madera en la encimera de cocina detras de la encimera de coccion
no esta permitido.

. La distancia entre el borde del aparato y el mueble alto de cocina adyacente no debe ser inferior a 250 mm.

. Todos los tamafios y distancias que deben considerarse para el buen funcionamiento del aparato se muestran en las
siguientes imagenes.

. El mueble de cocina situado debajo de la encimera no debe disponer de cajones. Si el elemento del mobiliario de la
cocina es una pared de particidon horizontal, debe instalarse a un minimo de 20 mm de la superficie inferior de la
encimera de cocina. El espacio situado entre la pared de particién y la encimera debe estar vacio; no deben colocarse
objetos en este espacio.

. Los elementos de cocina colgantes o montados en la pared deben estar instalados a una altura suficiente para no
interferir en el proceso de trabajo.

. La distancia entre la encimera de coccion y la campana extractora no debe ser inferior a la indicada en las instrucciones
de instalacién de la campana. Consulte los detalles en las instrucciones de uso y montaje del fabricante de la campana
extractora. Silas instrucciones del fabricante no estan disponibles o si hay objetos inflamables encima del aparato (por
ejemplo soportes para utensilios de cocina, piezas de mobiliarios de pared, etc.), la distancia entre estos elementos y el
aparato debe ser de al menos 800 mm.

. Montar primero los armarios superiores o la campana extractora antes de instalar el aparato para evitar dafarlo.

. La parte delantera debe disponer de una abertura de, como minimo, 5 mm.

. El aparato no debe instalarse sobre una nevera, un aparato combinado de nevera y congelador, un congelador, un
lavavajillas, una lavadora, una lavadora-secadora o una secadora.

. Debajo de esta encimera de coccion sdlo pueden instalarse hornos equipados con ventilador de refrigeracién

©)

. Antes de instalar un horno, la pared trasera del mueble de cocina debe desmontarse en la zona coincidente con el corte
de la encimera de la cocina. Ademas, debe dejarse un espacio de, al menos, 5 mm en la parte delantera.

> 800 mm
250 mm

220 mm a
240 mm
=25 mm

25-40 mm e
> 250 mm f
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Instalacion de la junta de
espuma
(para encimera de vitro)

Instalacion

7351000
7351100
7353000
7353100

Instalacion

7316000
7316100
7352010

7353000 7351000 ;gégg?g
7353100 7351100 2316100
A 580 mm 288 mm 520 mm
B 510 mm 510 mm 500 mm
C 560 mm 270 mm -
D 490 mm 490 mm -
E 40 mm 40 mm 40 mm
F 5mm 5 mm 5mm
G =50 mm =50 mm =50 mm
H 2600 mm | 2600 mm | =600 mm

Antes de colocar el aparato en la abertura de la encimera de cocina, debe colocarse la
junta de espuma suministrada en la parte inferior de la encimera de coccion vitro.
iNo instale el aparato sin la junta de espuma!

La junta debe instalarse en el aparato de la siguiente forma:

. Despegue la pelicula protectora de la junta.

« A continuacioén, instale la junta en la parte inferior del cristal a, aproximadamente, A= 2-
3 milimetros del borde. La junta debe colocarse a lo largo de todo el borde del cristal y
no debe superponerse en las esquinas.

. Cuando instale la junta, asegurese de que el cristal no entra en contacto con ningun
objeto afilado.

. La encimera de cocina debe estar colocada totalmente horizontal;

. Sellar las superficies cortadas con un sellador adecuado para evitar que la superficie
de trabajo se hinche por la humedad. El sellador debe ser resistente al calor;

. Coloque los muelles suministrados en su posicion;

. Introducir el cable de conexion a través de la aberura;

. Inserte la encimera en la abertura recortada;

. Presione firmemente la encimera hacia la encimera de la cocina desde arriba.
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. La superficie de trabajo debe estar completamente derecha.

. Proteja las superficies cortadas.

. Atornille los elementos de soporte suministrados, con los tornillos correspondientes, a
la pared delantera y trasera de la encimera (los orificios y los cortes ya han sido

realizados).

. Conecte la encimera a la red de alimentacion eléctrica (consulte las instrucciones para

la conexion).

. Coloque la encimera sobre el hueco precedentemente cortado.
. Empuje con fuerza en contra de la superficie de trabajo.
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CONEXION A LA RED ELECTRICA

Adaptacion de base de
los sensores al ambiente
(sélo para 7316000,
7316100, 7351000,
7351100, 7353000,
7353100

Esquema de conexion

. Sdlo un técnico cualificado debe conectar el aparato.

. La proteccién del sistema eléctrico debe cumplir todas las normativas pertinentes.

. Puede accederse a los clips de conexién cuando sus cubiertas estén abiertas /
desmontadas.

. Antes de conectar el aparato, asegurese de que el voltaje indicado en la placa de
caracteristicas concuerda con el de su red doméstica. Un técnico cualificado debe
comprobar el voltaje de la conexion utilizando un dispositivo de medicién adecuado!

. La placa de caracteristicas que contiene la informacion basica esta instalada en la
parte inferior de la encimera.

. Para realizar una conexion fija a la red eléctrica, coloque un disyuntor omnipolar entre
el electrodoméstico y la red eléctrica. Este dispositivo debera contar con una
separacion de contacto en todos los polos, proporcionando una desconexion completa
en caso de sobretension de categoria lll.

. Las piezas conductoras de corriente y las aisladas deben protegerse contra la
posibilidad de contacto directo.

Después de la conexién a la red eléctrica, se realiza automaticamente la adaptacion de
base que asegura el funcionamiento éptimo de los sensores. Todos los visualizadores
se encenderan durante algunos segundos. Durante la adaptacion de los sensores no
deben haber objetos apoyados sobre la encimera. Si los hubiera, la adaptacion se
interrumpe hasta que se retiren los objetos. Durante este tiempo no se podra utilizar la
encimera.

iADVERTENCIA!

. Antes de realizar cualquier intervencion, desconecte el aparato de la red eléctrica.
Conecte el aparato siguiendo el diagrama de conexiones eléctricas suministrado;
jasegurese de respetar el voltaje pertinente de la red!

. El cable de conexion a tierra debe conectarse al clip que porta el simbolo de conexion
a tierra.

. El cable de alimentacion debe guiarse a través del clip de sujecion que lo protege
contra su desconexion accidental.

. Después de conectar el aparato, encienda todas las zonas de coccién / calentadores
durante, aproximadamente, tres minutos para asegurarse de que funcionan
correctamente.

. Una conexién incorrecta puede destruir los componentes del aparato, anulando la
garantia.

. El cable de conexion situado en la parte trasera del aparato debe guiarse de forma que
no toque la pared trasera del mismo, ya que esta parte se calentara durante el
funcionamiento.

Para la conexién se pueden utilizar cables HO5V2V2-F (90°C), u otros cables similares.

BAJO TENSION L | MARRON
//?\\. TIERRA (L) | VERDE/AMARILLO
. NEUTRAL N | AZUL
L 1L 1
Ls ; 2
3 3
4 4
N 5N 5
7316000 @ DD @
7353000
380-415V 2N~ 220-240V~
7352010 4x1.5 mm? 3x2.5 mm?
7316100
7353100

A
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]
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7351000
7351100

230 V~ 3x1.5 mm

@
=

=

CARACTERISTICAS TECNICAS

7316000
7316100

6)

7353000
7353100

7352010

7351000
7351100

®0
006

6/
8

Voltaje de funcionamiento 220-240 V~ 0 380-415 V 2N~ 220-240 V~
Frecuencia de alimentacion 50/60 Hz
Prot 4100W | 6400 W | 4200w | 2900 W
@ @14 cm/ 1,2 kW
@ @18 cm /1,8 KW
@ @ 21-12 om / 2,2-0.75 kW
@ @ 18-12 cm / 1,7-0,7 kW
@14 cm /1,2 kW
@ @18 cm /1,8 kW
EFICIENCIA ENERGETICA
7353100 7351100 7316100
7353000 7352010 7351000 7316000
TIPO DE COCINA INCORPORADO
ZONAS RADIANTE 4 3 2 3
ECPLACA ELECTRICA 1 92,3 Wh/kg 1 95,3 Wh/kg 1 87,9 Wh/kg 1 90,9 Wh/kg

ZONA ECzona bE coccion ELECTRICA
@ @ 15,5 cm 197,0 Wh/kg
@ @ 19,0 cm 191,9 Wh/kg
@ @ 22,2 cm 183,3 Wh/kg
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@ @ 19,2 cm

178,8 Wh/kg

15,7 cm

197,0 Wh/kg

@ @ 19,2 cm

191,9 Wh/kg

Antes del primer uso

Ollas

< P

s

Ahorro energético

+ Cuide que las zonas de coccion y las ollas estén siempre limpias y secas, de este modo, la
transmision de calor es 6ptima y la superficie de vitroceramica no se dafa.

* No apoye sobre las zonas de coccion las ollas mojadas o las tapas con vapor de agua. La
humedad dafa las zonas de coccion.

* No enfrie las ollas calientes sobre las zonas de coccidn frias (no usadas) porque debajo de
la olla se produce condensacién que acelera la corrosion.

Utilice ollas de calidad con un fondo sin deformar y estable.

* La transmisién del calor es mayor cuando el diametro del fondo de la olla coincide con el
diametro de la zona de coccion y cuando la olla esta ubicada en el centro de la zona de
coccion.

« Para la coccion en ollas de vidrio termorresistentes o de porcelana se deben seguir los
consejos del fabricante de las ollas.

+ Si usa una olla a presién debe controlarla hasta que alcance la presion justa. Al comienzo,
la zona de coccion funciona a la maxima potencia y después, segun las indicaciones del
fabricante de la olla, disminuya la potencia de la coccion con el sensor adecuado.

» Cuide que tanto las ollas a presion como todas las otras ollas contengan la suficiente
cantidad de liquido durante la coccién. El uso de una olla vacia sobre la zona de coccion
provoca sobrecalentamiento y dafio de la olla y de la zona de coccién.

+ Las ollas de vidrio resistente a la temperatura con el fondo plano se pueden utilizar sobre la
encimera de vitroceramica si el diametro de la olla coincide con el de la zona de coccion. Las
ollas con el diametro mas grande pueden agrietarse debido a la tension térmica.

» Cuando se utilicen ollas especiales se deben seguir los consejos del fabricante de las
mismas.

» Cuando cocine sobre la encimera en las ollas claras (metal claro) o con el fondo grueso, el
tiempo de ebullicion aumenta algunos minutos (hasta 10 minutos). Si desea hacer hervir una
gran cantidad de agua, le aconsejamos usar ollas con un fondo oscuro y sin deformaciones.
* No utilice ollas de arcilla porque pueden rayar la superficie de vitroceramica.

*» Use la tapa si el tipo de preparacion de la comida lo permite.

* Las ollas deben tener el tamafio adecuado segun la cantidad de alimentos que se van a
cocinar. Si prepara pequefas cantidades de alimentos en ollas grandes estara derrochando
energia.

 Las comidas que necesitan una larga coccién pueden ser preparadas en una olla a presion.
* Las verduras, en general, se pueden cocinar con poca agua. De este modo, el alimento se
cocina bien, pero siempre se debe tapar bien la olla. Después de la ebullicion, disminuya la
potencia de la coccidn hasta un nivel que asegure una ebullicién lenta.
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ENCIMERA (7316000, 7353000, 7351000, 7351100, 7353100, 7316100)

« En el momento del encendido de la encimera de vitroceramica se encienden todos los
indicadores (por un instante). La encimera esta lista para su uso.

« La encimera posee sensores electronicos que se encienden cuando se tocan las
superficies indicadas durante 1 segundo como minimo.

» Cada encendido de los sensores se confirma con una sefal sonora.

« No coloque los objetos sobre la superficie de los sensores (Comunicacion de errores).

« Controle que la superficie de los sensores esté siempre limpia.

Elementos de control de
la encimera

A.Sensor para encendido/apagado de la encimera
B.Indicadores de nivel de coccion o calor residual

C.Sensor para encendido/eleccion de la zona de coccion (+)
E.Sensor (-)

F.Sensor doble circuito

G. Indicador para mostrar el circulo de calentamiento adicional

Encendido de la encimera =Toque el sensor para encendido/apagado (A) durante 1 segundo como minimo. La
encimera se activa y en todos los indicadores de potencia (B) estd encendido »0«.
«La proxima operacién debe ser realizada dentro de los 20 segundos, de lo contrario, la
encimera se puede apagar de nuevo.

Encendido de las zonas Si ha encendido el panel de coccién con el sensor para encendido/apagado (A), en los
de coccidon siguientes 20 segundos, podra elegir la zona de coccién deseada.

* Presionando el sensor (C) de la zona de coccién deseada, en el visualizador
correspondiente se ilumina el nivel de potencia de la coccidon »0«.

* Presionando los sensores »+« (C) o »-« (E) se selecciona el nivel de coccion, de 1 a 9.

Manteniendo presionado el sensor »+« (C) 0 »-« (E) los niveles de coccién
disminuyen o aumentan automaticamente. Esto también se puede hacer tocando
individualmente los sensores correspondientes y cambiando la potencia de la
coccion, en cada caso y para cada nivel.

La seleccidn sélo es posible parala zona de coccién previamente elegida. En el
visualizador se ilumina el simbolo »0«, o ,H* dependiendo de la zona de coccidn
precedentemente calentada (ver el capitulo calor residual).

Si apaga la zona de coccién antes de que finalice la misma, podra aprovechar el
calor residual y ahorrara energia eléctrica.

Apagado de las zonas de  *La zona de coccion elegida debe estar activada.
coccidn * Presionando el sensor para el encendido/apagado »-« (E), lleve el nivel de coccion a
»0« y después de 10 segundos la zona de coccion se apagara.

Apagado rapido
 La zona de coccién elegida debe estar activada.
 La zona de coccién se apaga si toca simultdneamente los sensores (+) y

() (CYyE).
Apagado del panel de La encimera se puede apagar en cualquier momento tocando el sensor para
coccion encendido/apagado (A).

Bloqueo/Proteccién nifios Activando el bloqueo, impedira el funcionamiento o el uso de las zonas de coccion. Este
bloqueo funciona también como una proteccién para nifos.

Activacién del bloqueo

» Apague todas las zonas de coccién (Valor "0")

* Presionando el sensor (A) encienda el panel de coccion (si estuviera apagado). Todos
los visualizadores mostraran el simbolo »0« iluminado.

* Presione simultaneamente los sensores (C+E, +/-). Después de la sefial sonora,
presione de nuevo el sensor »C«. Todos los visualizadores mostraran el simbolo »L«,
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Indicador de calor
residual

Activacion/desactivacion
del doble circuito

Duracién de
funcionamiento limitado

que desaparecera después de 20 segundos.
El bloqueo/la proteccién para nifios esta activada.

Desactivacion del bloqueo

* El bloqueo se desactiva presionando el sensor (A). Todos los visualizadores mostraran
el simbolo L.

* Presione simultaneamente los sensores (C+E, +/-). Después de la sefial sonora,
presione de nuevo el sensor »E«. El bloqueo/la proteccion para nifios esta desactivada.

La encimera de vitroceramica esta dotada de un indicador de calor residual

“H”. Después que se apaga la zona, el visualizador muestra el simbolo "H" iluminado y
mientras haya calor residual, se lo puede utilizar para calentar comidas o descongelar
alimentos.

Cuando el simbolo "H" desaparece, la zona de coccion todavia esta caliente.
jAtencién, peligro de quemaduras!

» Después de la activacion de una zona de coccién (C) (el nivel debe ser distinto de
cero), el doble circuito se activa siempre inmediatamente.

* Accionando el botén del doble circuito (F) de una zona de coccién activada (el nivel de
cocciodn debe ser distinto de cero) es posible activar el circuito externo correspondiente a
dicha zona de coccién. Un circuito externo activado se indica con el punto decimal (G)
perteneciente a la zona de coccién en cuestion.

« La activacion del boton de doble circuito (F) significa la reactivacion del circuito externo.
Esto se puede realizar en cualquier momento.

Con la finalidad de obtener una mayor proteccion durante el funcionamiento, la encimera
posee un limitador de tiempo de funcionamiento (para cada zona de coccién). La
duracion del funcionamiento se determina en base a la ultima seleccion del nivel de
coccion.

Si el nivel de coccidon no se cambia por mucho tiempo, la zona de coccion, que depende
de la eleccién del nivel de coccidn (ver la tabla), pasado un cierto tiempo se apagara
automaticamente.

Nivel de coccion 1123|415 6 7 8 9
Tiempo maximo (h) 6 | 6| 5|54 1,5 1,5 1,5 1,5

FUNCION DE SEGURIDAD Y SENALACION DE ERRORES

El panel de coccién posee sensores que lo protegen del sobrecalentamiento. Si sucediera, se apagan las zonas de
coccién mas cercanas al panel de control.

CODIGO ERROR DESCRIPCION DEL ERROR ACCION

ER0O3 + SONIDO Activacién continua de los sensores (BOTONES) Seque el agua o elimine los objetos de la

CONTINUO durante mas de 10 segundos causada por la superficie de los sensores. Si el problema
presencia de objetos o liquidos sobre el vidrio en la persiste, llame al centro de asistencia
zona de los mandos por teclas. técnica autorizado - especificando el

cédigo de error.

U400

ER20

ER21 . o . - 5

ER22 Llame al centro de asistencia técnica autorizado - especificando el cédigo de error.

ER36

ER40
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ENCIMERA (7352010)

Mandos

Indicador de calor
residual

Las zonas de coccion son accionadas por mandos conectados a un regulador de
energia que se debe girar en sentido horario. Los numeros del 1 al 8 indican las posibles
selecciones para la coccion. 1 es el valor minimo y 8 el maximo. El 0 indica posicidon
lloffll.

La zona accionada por cada mando se puede individualizar en el esquema de
identificacion de la zona de coccién adyacente.

Mando

Indicador de calor residual
Identificacion de la zona de coccidn
Zona de coccién

Q/
: & G—AA

cow>

Cada elemento calentador estd asociado a un indicador de calor residual que se
enciende automaticamente una vez que la zona de coccidon correspondiente ha
alcanzado o superado una temperatura de 50°C. Después que se apaga una zona de
coccidn, la luz correspondiente permanecera encendida durante el tiempo necesario
para que la zona se enfrie y alcance una temperatura inferior a 50°C.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Fig.3

ASISTENCIA TECNICA

La superficie de vitroceramica se debe limpiar después de cada uso porque cada
pequefia mancha remanente se quemara sobre la superficie caliente.

Para el mantenimiento ordinario use detergentes especiales que forman una especie de
pelicula protectora contra la suciedad.

Antes de utilizar la superficie de vitroceramica, debe quitar siempre el polvo de la
superficie y la posible suciedad del fondo de las ollas que podrian rayas las zonas de
coccion (Fig.1).

Atencidn: no utilice esponjas de acero o detergentes abrasivos que puedan rayar la
superficie. También se puede danar usando aerosoles agresivos o detergentes no
adecuados (Fig. 1y Fig.2).

Las sefializaciones se pueden gastar por el uso de detergentes agresivos, esponjas de
acero u ollas con el fondo sucio (Fig.2). La suciedad mas pequena se puede eliminar
con una esponja humeda y luego secar bien la olla (Fig.3).

Las manchas de agua se pueden eliminar con una solucién de vinagre, la cual no se
puede pasar sobre el marco (de algunos modelos) porque puede perder su brillo. No se
deben utilizar detergentes ni aerosoles agresivos para eliminar el sarro (Fig.3).

La suciedad mas dificil de eliminar, se debe tratar con detergentes especificos para la
limpieza de las superficies de vitroceramica. Siga los consejos del fabricante del
detergente.

Quite completamente el detergente de la superficie porque cualquier residuo podria
dafar la superficie de vitroceramica (Fig.3).

La suciedad mas dificil de eliminar se debe quitar con la raedera. Cuide que la manija de
plastico de la raedera, no permanezca en contacto con la encimera caliente (Fig.4).

iTenga cuidado de no lastimarse cuando utilice la raedera! El azucar o las comidas que
contienen mucho azucar pueden dafar para siempre la superficie de vitroceramica
(Fig.5), por ello, es necesario eliminar inmediatamente con la raedera los residuos de
azucar de la superficie de vitroceramica aun cuando todavia esta caliente (Fig.4).

El cambio de color de la superficie de vitroceramica no influye sobre el funcionamiento o
sobre la estabilidad de la superficie. Esta ultima es una consecuencia del uso de ollas de
cobre o de aluminio o de los residuos de comida en el fondo de la ollla, que son muy
dificiles de eliminar.

Advertencia: Todos los errores mencionados arriba son de tipo estético y no influyen
directamente sobre el funcionamiento del aparato. Los mismos no pueden ser
eliminados utilizando la garantia.

Si la encimera no funcionara, le aconsejamos verificar que el enchufe esté correctamente introducido en la toma de corriente.
Si no se detectara la causa del mal funcionamiento, apague el aparato, no lo adultere y llame al Servicio de Asistencia Técnica.
El aparato posee un certificado de garantia que le permite utilizar el Servicio de Asistencia Técnica.

El certificado de garantia debera ser conservado por el cliente, debidamente completado para ser mostrado al Servicio de
Asistencia Técnica Autorizado, cuando fuera necesario, junto con un documento fiscalmente valido otorgado por el vendedor en
el momento de la compra (boletin de entrega, factura, ticket, otros) en el que figure el nombre del vendedor, la fecha de entrega
y las caracteristicas que identifican al producto.
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Geachte cliént!

Instructies voor gebruik

Instructies voor
de aansluiting

Typeplaatje

NL

Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik.

Onze toestellen zijn verpakt in milieuvriendelijke materialen die kunnen worden
gerecycled, gestort of vernietigd zonder gevaar voor het milieu. Dergelijke
verpakkingsmaterialen zijn ook dienovereenkomstig geétiketteerd.

Zorg ervoor dat, als de levenscyclus van uw apparaat teneinde is, u het milieu niet
vervuild maar het afdankte apparaat aflevert op een inzamelpunt voor

afgedankte huishoudelijke apparaten.

Deze instructies voor gebruik zijn bestemd voor de gebruiker en beschrijven het apparaat
en de manier waarop het moet worden behandeld. Deze instructies zijn bestemd voor
verschillende uitvoeringen van het apparaat, waardoor u een aantal beschrijvingen van
functies kunt tegenkomen die uw toestel niet bezit.

Deze instructies zijn alleen geldig, indien het symbool van het land op het apparaat is
aangegeven. Als er GEEN landsymbool op het apparaat is aangebracht, moeten de
technische instructies in acht worden genomen voor de aanpassing van het toestel om te
voldoen aan de eisen en voorschriften voor gebruik in uw land.

Het apparaat moet worden aangesloten in overeenstemming met de bijgaande instructies
en met de van toepassing zijnde voorschriften en normen. De aansluiting mag alleen
worden uitgevoerd door een erkend vakman.

Het typeplaatje met de basisgegevens van het apparaat is bevestigd aan de onderzijde
van het kooktoestel.

De fabrikant streeft naar constante verbeteringen. Daarom zijn de tekst en
illustraties in dit boekje onderhevig aan veranderingen zonder voorafgaande
kennisgeving.

Bewaar deze instructies op een plaats waar zij altijd gemakkelijk toegankelijk zijn.
Als het apparaat door iemand anders wordt overgenomen geef dan ook de
instructies mee.

Belangrijke waarschuwingen

Inbouw

Aansluiting aan het elektriciteitsnet
Technische eigenschappen

Kookplaat “7316000, 7353000, 7351000,
7351100, 7353100, 7316100”

Kookplaat "7352010”

Reiniging en onderhoud

N—= © o0oo Oorp
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BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN

. Het apparaat en sommige toegankelijke delen van het apparaat kunnen tijdens de werking erg heet worden, vermijdt dus
elk kontakt met de verwarmingselementen. Kinderen, jonger dan 8 jaar mogen niet in de nabijheid van het toestel komen,
tenzij ze onder voortdurende toezicht staan.

- Prevent the children to hang around the appliance and warn them properly against the danger of burns.

. Kinderen, ouder dan acht jaar en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke en verstandelijke vermogens of met
gebrekkige kennis van de werking mogen dit apparaat alleen bedienen onder juist toezicht of als ze adequate instructies
hebben gekregen voor een veilig gebruik van het apparaat en zich bewust zijn van de gevaren, verbonden aan het
gebruik van het apparaat.

. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

. Kinderen mogen het apparaat niet reinigen en onderhoudstaken uitvoeren zonder adequaat toezicht.

. WAA RSCH UWI NG ! Ongecontroleerd koken of bakken met het gebruik van olie of andere vetten kan

gevaarlijk zijn omdat het oververhitte vet op de apparaat gemakkelijk vlam kan vatten en brand kan veroorzaken, zodat u
dergelijke voedselbereiding (bijv. het frituren van patat frites) constant in het oog moet houden. Probeer niet om vuur te
blussen met water, maar zet eerst het apparaat uit, dek dan het vuur af met een geschikt deksel of een vochtige doek.

. WAA RSCH UWI NG ! Brandgevaar! Op de apparaat geen voorwerpen plaatsen.
. WAA RSCH UWI NG ! Gebruik de apparaat niet als hij gebarsten of gebroken is. Bij een eventuele

zichtbare barst onmiddellijk de stekker uit het stopcontact trekken om de mogelijkheid van een elektrische schok te
voorkomen.

. Gebruik geen stoom of hogedruk om de apparaat te reinigen, aangezien dit kan leiden tot een elektrische schok.

. Plaats op het oppervlak van de apparaat geen metalen voorwerpen, zoals messen, lepels, vorken, deksels en dergelijke,
omdat deze erg heet kunnen worden.

. De apparaat kan niet door externe timers of afstandsbedieningenssystemen worden geactiveerd.

« Gebruik het apparaat niet voor verwarming van de ruimte.

. Als er een stopcontact in de buurt van de apparaat zit en een ander apparaat is hierop aangesloten, zorg er dan voor dat
het netsnoer niet in aanraking komt met de hete kookzones.

. Bewaar geen hittegevoelige voorwerpen, materialen of stoffen, bijv. detergenten, sprays, etc., onder de apparaat.

. Koppel in geval van een storing in de werking het apparaat onmiddellijk los van het elektriciteitsnet en neem contact op
met het servicecentrum.

. Het apparaat is vervaardigd in overeenstemming met de desbetreffende van kracht zijnde veiligheidsnormen.

. Sluit het apparaat niet aan op het elektriciteitsnet met behulp van een verlengsnoer met meerdere stopcontacten,
aangezien dit niet voldoende veiligheid biedt (het verlengsnoer met meerdere stopcontacten kan oververhit raken en
brand veroorzaken).

. Sluit het apparaat aan op de netspanning met een permanente aansluiting.

. De installatie van het apparaat in een keukenblad en de aansluiting op het elektriciteitsnet en de gastoevoer mogen
alleen worden uitgevoerd door een gekwalificeerde monteur.

. Plaats geen lege pannen op het apparaat.

. Apparaat mogen niet als werkblad worden gebruikt. Scherpe voorwerpen kunnen krassen veroorzaken.

. Het bereiden van voedsel in dunne aluminium of plastic containers op hete kookzones is niet toegestaan. Plaats geen
kunststof voorwerpen of aluminiumfolie op de apparaat.

. Na langdurig gebruik van gietijzeren platen, kan de oppervlakte van de plaat en de rand van de kookzone verkleuren.
Reparatieservice wordt niet gedekt door de garantie.

Het symbool op het product of op de verpakking geeft aan dat het product niet beschouwd
mag worden als normaal huishoudelijk afval en dat het naar een recyclecentrum moet worden
gebracht waar elektrische en elektronische apparatuur wordt gerecycled.
Door dit product op passende wijze te laten verwerken helpt u om potentiéle negatieve
gevolgen voor het milieu en de algemene gezondheid te voorkomen, die veroorzaakt zouden
kunnen worden door een onjuiste verwerking van dit product. Voor meer gedetailleerde
I informatie over de recycling van dit product kunt u contact opnemen met de gemeente, het
plaatselijke recyclecentrum of de winkel waar u het product heeft gekocht.



INBOUW

Belangrijke waarschuwingen

. De inbouw van het apparaat in een keukenblad mag alleen worden uitgevoerd door een gekwalificeerde servicemonteur.

. Fineer of andere afwerking van het element van het keukenblok, waarin de kookplaat wordt ingebouwd moet worden
behandeld met hittebestendige lijm (100 °C) , anders kan het bovenblad verkleuren of vervormen.

. In het ideale geval moet het apparaat worden geinstalleerd met veel ruimte aan beide zijden. Er kan zich een wand aan
de achterzijde en een hoge kast of wand aan een zijde bevinden. Aan de andere kant mag zich echter geen wand of
meubel bevinden dat hoger is dan het werkblad.

AN A LALL

NIET TOEGESTAAN NIET AANBEVOLEN NIET AANBEVOLEN AANBEVOLEN

. Het gebruik van massief houten decoratie planelen of platen op de werkbladen achter de apparaat is niet toegestaan.

. De afstand tussen de rand van het kooktoestel en het aangrenzende hoge keukenelement mag niet minder dan 250 mm
bedragen.

. Alle maten en afstanden die moeten worden aangehouden staan aangegeven in de afbeeldingen hieronder.

. Het keukenelement onder de kookplaat mag niet zijn uitgerust met een lade. Als het keukenelement voorzien is van een
horizontale scheidingswand , mag deze niet minder dan minimaal 20 mm onder het oppervlak van het werkblad
geplaatst. De ruimte tussen de scheidingswand en het kooktoestel moet leeg zijn, er mogen geen voorwerpen in deze
ruimte worden geplaatst.

. Aan de muur gemonteerde keukenelementen moeten hoog genoeg worden opgehangen om niet het werkproces te
belemmeren.

. De afstand tussen het kooktoestel en de afzuigkap mag niet kleiner zijn dan in de instructies voor de afzuigkap installatie
wordt aangegeven. Als de instructies van de fabrikant niet beschikbaar of, indien er sprake is van brandbare voorwerpen
(rail voor keukengerei, wandrekken, kastjes enz.) boven het apparaat, de minimum afstand bedraagt 800 mm.

. Bevestig de wandeenheden en afzuigkap voor het aanbrengen van het apparaat om beschadiging te voorkomen.

- Het voorste gedeelte moet een opening hebben van niet minder dan 5 mm .

. Het apparaat mag niet worden geinstalleerd boven een koelkast, koel-vriescombinatie, vriezer, vaatwasser, wasmachine,
wasdroger of droger.

. Alleen ovens uitgerust met een koelventilator @ kunnen onder deze kookplaat worden geinstalleerd.
. Voor de installatie van een oven moet de achterwand van het keukenelement achter de uitsparing van de kookplaat
worden verwijderd. Voorts moet aan de voorzijde een ruimte van ten minste 5 mm worden gelaten.

a | 2800 mm ;
b | 250 mm -
d Ic c | 220 mm :
€| | d | 240 mm a
@ e | 25mm
b f | 25-40 mm > —r
9 | =250 mm gy
f c é
7 d : ,
|y jue
7353000 | 7351000 ;g;gg?g
7353100 7351100 7316100
A 580 mm 288 mm 520 mm
B 510 mm 510 mm 500 mm
C 560 mm 270 mm -
D 490 mm 490 mm -
E 40 mm 40 mm 40 mm
F 5mm 5 mm 5mm
G 250 mm =50 mm 250 mm
H 2600 mm | 2600 mm | =600 mm




Aanbrengen van de
schuimpakking
(voor glas apparaten)

Het inbouwen

7351000
7351100
7353000
7353100

Het inbouwen

7316000
7316100
7352010

Voordat u het apparaat in de opening in het keukenblad plaatst, moet de meegeleverde
schuimrubber afdichting aan de onderzijde van het glazen worden bevestigd.
Installeer het apparaat niet zonder de schuimpakking!

De pakking moet als volgt aan het apparaat worden gehecht:

. Verwijder de beschermfolie van de strip.

« Plak de pakking aan de onderzijde van het glas, ongeveer A=2-3 mm vanaf de rand. De
pakking moet worden bevestigd langs de gehele lengte van de glasrand en mag niet
overlappen op de hoeken.

« Zorg ervoor dat bij het installeren van de pakking het glas niet in contact komt met
scherpe voorwerpen.

- Werkblad moeten absoluut horizontaal worden geplaatst;

. Dicht de snijvlakken met een geschikte kit om te voorkomen dat opzwelling van het blad
ontstaat door vocht. De kit moet hittebestendig zijn;

- Doe de meegeleverde veren op hun plaats;

. Leid de aansluitkabel naar beneden door de uitgezaagde opening;

. Plaats de apparaat in de uitgesneden opening;

. Druk van bovenaf de apparaat stevig op het werkblad
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- Het werkblad moet helemaal recht zijn.

. Bescherm de randen van de opengesneden oppervlakken.

. Draai de bijgeleverde steunelementen met de bijbehorende schroeven vast aan de muur
voor en achter de kookplaat (de gaten en inkepingen zijn al gemaakt).

. Sluit de kookplaat aan het voedingsnet aan (bekijk de instructies voor de aansluiting).

. Plaats de kookplaat op de eerder gemaakte opening.

. Druk krachtig tegen het werkblad.

AANSLUITING AAN HET ELEKTRICITEITSNET

« Het apparaat mag alleen worden aangesloten door een erkend vakman .

« Het elektrische beveiligingssysteem moet voldoen aan alle van toepassing zijnde
voorschriften .

« De aansluiten kunnen worden bereikt wanneer het aansluitingsdeksel wordt geopend /
verwijderd .

. Zorg er voor aansluiting van het apparaat voor dat de spanning op het typeplaatje in
overeenstemming is met de spanning van het net. De aansluitspanning moet worden
gecontroleerd door een erkend vakman met een professioneel meetinstrument!

« Het typeplaatje met basisinformatie bevindt zich aan de onderzijde van het kooktoestel.

- Om een vaste aansluiting te maken met het lichtnet, plaatst u een meerpolige
stroomonderbreker tussen het apparaat en het stopcontact. Deze inrichting zorgt voor
een contactonderbreking op alle polen en zorgt voor volledige onderbreking in geval van
overspanning onder voorwaarden van categorie lll.

« De stroomvoerende en geisoleerde delen moeten worden beschermd tegen elke
mogelijkheid van direct contact.



Basisaanpassing van de
sensoren aan de
omgeving

(alleen bij “7316000,
7316100, 7351000,
7351100, 7353000,
7353100”)

Aansluitschema

Na elke aansluiting aan het elektriciteitsnet worden de sensoren automatisch aangepast,
opdat ze optimaal functioneren. Alle displays worden enkele seconden ingeschakeld.
Tijdens de aanpassing van de sensoren mogen er geen objecten op de plaat staan.
Anders wordt de aanpassing onderbroken tot de objecten verwijderd worden. Tijdens
deze procedure mag de kookplaat niet gebruikt worden.

WAARSCHUWING!

- Voor elke werkzaamheid, dient het apparaat losgekoppeld te worden van het
elektriciteitsnet. Sluit het apparaat aan in overeenstemming met het bijgeleverde
schema voor de elektrische aansluitingen, zorg er voor dat de desbetreffende
netspanning in acht wordt genomen!

. De aarddraad worden aangesloten op de klem, aangegeven met het aardingssymbool.

- De voedingskabel dient te worden geleid door de bevestigingsclip die het beschermt
tegen per ongeluk uittrekken.

. Zet nadat u het apparaat hebt aangesloten alle kookzones / verwarmers drie minuten
aan om uzelf te overtuigen van de correcte werking.

. Verkeerde aansluiting kan onderdelen van het toestel vernietigen, waardoor de garantie
vervalt.

. De aansluitkabel moet zodanig langs de achterkant van het apparaat worden geleid dat
hij niet in aanraking komt met de achterwand van het apparaat, aangezien dit gedeelte
zeer heet kan worden tijdens het gebruik.

Voor de aansluiting kunt u de volgende kabels type HO5V2V2-F (90°C), of eendere geschikte
kabels.

/'\ [Im]'l LIJN L [BRUIN
. AARDE | (L) | GEEL/GROEN
NUL N__ | BLAUW
L; 1L 1
Ls 2 2
3 3
4 4
N 5| N 5
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TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

7316000 7353000 7351000
7316100 7353100 7352010 7351100

©
oolloa -

006

Werkspanning 220-240 V~ of 380-415 V 2N~ 220-240 V~
Macht frequentie 50/60 Hz
Pror 4100W | 6400 W |  4200W | 2900 W

@14cm/ 1,2 kW

@18cm/ 1,8 kW

@21-12cm/2,2-0,75 kW

@ 18-12cm/1,7-0,7 kW

@14cm/ 1,2 kW

@18cm/ 1,8 kW

@@E®E

ENERGIE-EFFICIENTIE

7353100 7351100 7316100
7353000 7352010 7351000 7316000

6/

®©0

TYPE KOOKPLAAT INGEBOUWD

RADIANT ZONES 4 3 2 3
ECELEKTRISCHE KOOKPLAAT 1923 Wh/kg 195,3 Wh/kg 187,9 Wh/kg 190,9 Wh/kg

ZONE ECeLexTRISCH KOKEN
@ @ 15,5cm 197,0 Wh/kg
@ @ 19,0 cm 191,9 Whi/kg
(3)| o222¢cm 183,3 Whikg
@ @19,2cm 178,8 Whi/kg
@ 15,7 cm 197,0 Wh/kg
@ J19,2cm 191,9 Wh/kg

Véor het eerste gebruik « Zorg ervoor dat de kookzones en de pannen altijd schoon en droog zijn. Dan zal de
warmteoverdracht optimaal zijn en raakt het glaskeramisch oppervlak niet beschadigd.
* Plaats geen natte pannen of met stoom bedekte deksels op de kookzones. Het vocht
beschadigt namelijk de kookzones.
+ Laat geen pannen afkoelen op koude (ongebruikte) kookzones, want onder de pan zal
condens ontstaan, wat corrosie bevordert.
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Pannen

Energiebesparing

Gebruik kwaliteitspannen met een rechte en stabiele bodem.

» De warmteoverdracht is het best wanneer de diameter van de panbodem overeenkomt
met die van de kookzone en wanneer de pan in het midden van de kookzone staat.

» Voor het koken met pannen van hittebestendig glas of porselein dient u zich te houden
aan de aanwijzingen van de pannenproducenten.

* Als u een snelkookpan gebruikt moet u deze in de gaten houden tot de juiste druk is
bereikt. In het begin werkt de kookzone op maximaal vermogen en later verlaagt u,
volgens de aanwijzingen van de pannenproducent, het kookvermogen met behulp van de
daarvoor bestemde sensor.

« Zorg ervoor dat snelkookpannen en alle andere pannen tijdens het koken ruim
voldoende vloeistof bevatten. Een lege pan op de kookzone leidt namelijk ertoe dat de
pan en de kookzone oververhit en beschadigd raken.

» Pannen van hittebestendig glas met een platte bodem kunnen op de glaskeramische
kookplaat gebruikt worden als de diameter van de pan overeenkomt met die van de
kookzone. In pannen met een grotere diameter kunnen door de thermische spanning
scheurtjes ontstaan.

* Bij het gebruik van speciale pannen dient u de aanwijzingen van de pannenproducent
op te volgen.

* Als u lichte (lichtmetalen) pannen of pannen met een dikke bodem op de kookplaat
gebruikt, duurt de kooktijd een aantal minuten (tot 10 minuten) langer. Als u een grote
hoeveelheid water aan de kook wilt brengen, raden wij aan pannen met een donkere en
rechte bodem te gebruiken.

» Gebruik geen aardewerk pannen, aangezien deze krassen in het glaskeramisch
oppervlak kunnen veroorzaken.

» Gebruik een deksel als de bereiding van het voedsel dit toestaat.

» De pannen moeten groot genoeg zijn voor de hoeveelheid te koken voedsel. Het
bereiden van kleine hoeveelheden voedsel in grote pannen betekent energieverspilling.

* Voedsel dat lang gekookt moet worden, kan in een snelkookpan bereid worden.

« Diverse groenten en aardappelen kunnen met een beetje water gekookt worden. Op
deze manier wordt het voedsel goed bereid, maar u dient wel de pan goed af te dekken
met het deksel. Nadat het aan de kook is gebracht kunt u de kookplaat lager zetten en het
zachtjes laten koken.

KOOKPLAAT (7316000, 7353000, 7351000, 7351100, 7353100, 7316100)

Bedieningselementen
kookplaat

Inschakeling kookplaat

Inschakeling kookzones

«Op het moment dat de glaskeramische kookplaat wordt ingeschakeld gaan alle
indicatoren (een ogenblik) aan. De kookplaat is klaar voor gebruik.

« De kookplaat is voorzien van elektronische sensoren die aangaan als hun oppervlakken
gedurende minstens 1 seconde worden aangeraakt.

= ledere inschakeling van de sensoren wordt bevestigd door een akoestisch signaal.

« Plaats geen objecten op de oppervlakken van de sensoren (i.v.m. communicatiefouten).

« Zorg ervoor dat het oppervlak van de sensoren altijd schoon is.

A. Sensor voor inschakeling/uitschakeling kookplaat

B. Indicatoren kookniveau of restwarmte

C. Sensor voor inschakeling/keuze kookzone (+)

E. Sensor (-)

F. Sensor dubbel circuit

G. Signaleringslampje dat de extra verwarmingskring aangeeft

« Raak de sensor voor inschakeling/uitschakeling (A) gedurende minstens 1 seconde aan.
De kookplaat wordt geactiveerd en bij alle vermogensindicatoren (B) brandt »0«.

«De volgende handeling moet binnen 20 seconden plaatsvinden, anders schakelt de
kookplaat weer uit.

Als u de kookplaat heeft ingeschakeld met de sensor voor inschakeling/uitschakeling (A),
kunt u binnen 20 seconden de gewenste kookzone kiezen.

* Als u op de sensor (C) voor de gewenste kookzone drukt, licht het kookvermogen »0«
op het bijoehorende display op.

* Door op de sensoren »+« (C) of »-« (E) te drukken stelt u het kookvermogen in, dat
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Uitschakeling kookzones

Uitschakeling kookplaat

Blokkering /
Kinderbeveiliging

Indicator restwarmte

In-/uitschakeling dubbel
circuit

Beperkte werkingsduur

loopt van 1 tot 9.

Als u uw vinger op de sensor »+« (C) of »-« (E) houdt, neemt het kookvermogen
automatisch af of toe. U kunt hetzelfde effect bereiken door de betreffende
sensoren herhaaldelijk even aan te raken en zo het kookvermogen trapsgewijs te
veranderen.

Er kan alleen één kookzone per keer ingesteld worden. Op het display is het
symbool »0«, of ,,H* verlicht, afhankelijk of de kookzone eerder verwarmd was (zie
het hoofdstuk over restwarmte).

Als u de kookzone uitschakelt voor het eten bijna gekookt is, kunt u de restwarmte
gebruiken en zo elektrische energie besparen.

* De gekozen kookzone moet aan zijn.
* Als u op de sensor voor inschakeling/uitschakeling »-« (E) drukt, zet u het
kookvermogen op »0«. Na 10 seconden schakelt de kookzone uit.

Snelle uitschakeling

* De gekozen kookzone moet aan zijn.

* De kookzone schakelt uit als u tegelijkertijd de sensoren (+) en
(-) (C en E) aanraakt.

De kookplaat kan op elk moment uitgeschakeld worden met de sensor voor
inschakeling/uitschakeling (A).

Door de blokkering te activeren wordt het gebruik van de kookplaat belet. Deze blokkering
werkt tevens als beveiliging voor kinderen.

Inschakeling blokkering

» Schakel alle kookzones uit (instelling “0”)

* Door op de sensor (A) te drukken schakelt u de kookplaat in (als deze uit is). Alle
displays laten het verlichte symbool »0« zien.

* Druk tegelijkertijd op de sensoren (C+E, +/-). Druk na het akoestisch signaal opnieuw op
de sensor »C«. Alle displays tonen het symbool »L«, dat na 20 seconden verdwijnt.

De blokkering/kinderbeveiliging is geactiveerd.

Uitschakeling blokkering

» Om de blokkering uit te schakelen drukt u eerst op de sensor (A). Alle displays laten het
symbool L zien.

* Druk tegelijkertijd op de sensoren (C+E, +/-). Druk na het akoestisch signaal opnieuw op
de sensor »E«. De blokkering/kinderbeveiliging is uitgeschakeld.

De glaskeramische kookplaat is voorzien van de indicator voor restwarmte

“H”. Na de uitschakeling van de zone toont het display het verlichte symbool “H” en
zolang er restwarmte is kunt u de zone gebruiken om voedsel te verwarmen of te
ontdooien.

Ook nadat het symbool “H” verdwenen is kan de kookzone nog warm zijn.

Let op, gevaar voor brandwonden!

* Na de activering van een bepaalde kookzone (C) (het vermogen moet hoger zijn dan
nul) wordt het dubbel circuit altijd direct ingeschakeld.

* Met de toets van het dubbel circuit (F) van een geactiveerde kookzone (het
kookvermogen moet hoger zijn dan nul) kan het externe circuit behorend bij die kookzone
geactiveerd worden. Een geactiveerd extern circuit wordt aangegeven door het decimale
punt (G) behorend bij de betreffende kookzone.

* De activering van de toets van het dubbel circuit (F) zorgt ervoor dat het externe circuit
weer ingeschakeld wordt. Dit is op elk moment mogelijk.

Om de veiligheid tijdens de werking te garanderen, beschikt de kookplaat (voor elke
kookzone) over een tijdbegrenzer. De werkingsduur hangt af van de laatste instelling van
het kookvermogen.

Als het kookvermogen gedurende lange tijd niet wordt veranderd, schakelt de kookzone
na een bepaalde tijdsduur, die athangt van de instelling van het kookvermogen (zie tabel),
automatisch uit.

Kookvermogen 112 (3|4 |5]| 6 7 8 9
Maximale tijdsduur (h) 6 | 6| 5|54 (15]|15([15]|1,5
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VEILIGHEIDSFUNCTIES EN FOUTMELDINGEN

De kookplaat is voorzien

van sensoren die beschermen tegen oververhitting. In dit geval schakelen de kookzones uit die zich het

dichtst bij het bedieningspaneel bevinden.

FOUTCODE FOUTBESCHRIJVING ADVIES

ERO3 + CONTINU | Voortdurende activering van de sensoren Dep het water op of verwijder de objecten

GELUIDSSIGNAAL | (TOETSEN) gedurende meer dan 10 seconden, van het oppervlak van de sensoren. Als het
veroorzaakt door objecten of vloeistoffen op het probleem aanhoudt, neem dan contact op
glas in de zone van de touch-control met de bevoegde technische
bedieningstoetsen assistentiedienst — vermeld de foutcode.

U400

ER20

EEE; Neem contact op met de bevoegde technische assistentiedienst — vermeld de foutcode.

ER36

ER40

KOOKPLAAT (7352010)

Bedieningsknoppen

Indicator restwarmte

De kookzones worden bestuurd door knoppen die verbonden zijn aan een
energieregelaar en met de klok mee gedraaid moeten worden. De cijfers 1 tot 8 geven de
instellingen voor het kookvermogen aan. 1 is het minimum en 8 het maximum. De 0 komt
overeen met de stand “off”.

Welke zone door welke knop wordt bestuurd, staat aangegeven in het schema naast de

kookzone.
A.  Bedieningsknop
B. Indicator restwarmte
C. Schema kookzones
D. Kookzone

Bij elk verwarmingselement hoort een indicator die de restwarmte aangeeft. Deze gaat
automatisch aan zodra de bijbehorende kookzone een temperatuur van 50 °C bereikt of
overschrijdt. Nadat een kookzone is uitgeschakeld blijft het bijpbehorende lampje aan
totdat de zone is afgekoeld tot een temperatuur onder de 50 °C.
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REINIGING EN ONDERHOUD

Het glaskeramisch opperviak moet na elk gebruik gereinigd worden, omdat elk
achterblijvend vlekje op het warme oppervlak zal verbranden.

Gebruik voor het normale onderhoud speciale reinigingsmiddelen die een soort
beschermend en vuilwerend laagje vormen.

Voor elk gebruik van de glaskeramische kookplaat moet het stof van het opperviak
verwijderd worden, en ook eventueel vuil van de onderkant van de pannen, dat krassen in
de kookzones kan veroorzaken (Afb. 1).

Let op: gebruik geen staalsponsjes of schuurmiddelen die krassen in het opperviak
kunnen veroorzaken. Hetzelfde geldt voor agressieve sprays en ongeschikte
reinigingsmiddelen (Afb. 1 en Afb. 2).

De markeringen kunnen afslijten door het gebruik van agressieve reinigingsmiddelen,
staalsponsjes of vuile onderkanten van pannen (Afb. 2). Het kleinste vuil kan worden
Afb.2 _ verwijderd met een vochtige spons en daarna goed afdrogen (Afb. 3).

Watervlekken kunnen verwijderd worden met een azijnoplossing, maar die mag niet
gebruikt worden op de omlijsting (van enkele modellen) omdat deze dan haar glans kan
verliezen. Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen of sprays om kalk te verwijderen
(Afb. 3).

Het meest hardnekkige vuil kan verwijderd worden met reinigingsmiddelen speciaal voor
glaskeramische oppervlakken. Volg de aanwijzingen van de reinigingsmiddelenproducent

op.

Let erop dat u echt alle resten van reinigingsmiddel verwijdert, want deze kunnen het
glaskeramisch oppervlak beschadigen (Afb. 3).

Het meest hardnekkige of verbrande vuil kan met een schrapertje verwijderd worden. Let
erop dat de plastic handgreep van het schrapertje niet in contact komt met de warme
kookplaat (Afb. 4).

Let erop dat u zich niet bezeert wanneer u het schrapertje gebruikt! Suiker en
suikerhoudende voedingsmiddelen kunnen het glaskeramisch oppervlak blijvend
beschadigen (Afb. 5). Daarom moeten de suikerresten direct met een schrapertje
verwijderd worden als het glaskeramisch oppervlak nog warm is (Afb. 4).

Kleurverandering van het glaskeramisch oppervlak heeft geen invloed op de werking of
de stabiliteit van het oppervlak. Het kan ontstaan door koperen of aluminium pannen of
Afb.5 door voedselresten aan de onderkant van de pan, en is moeilijk te verwijderen.

Opmerking: Alle hierboven genoemde gebreken betreffen het uiterlijk van het apparaat en
hebben geen directe invioed op de werking ervan. Deze gebreken vallen niet onder de
garantie.

TECHNISCHE ASSISTENTIE

Indien de kookplaat niet werkt, raden wij u aan te controleren of de stekker goed in het stopcontact zit.

Indien u er niet in slaagt de oorzaak van het defect te vinden, schakel dan het apparaat uit, probeer het niet zelf te repareren en
neem contact op met de technische assistentiedienst.

Het apparaat is voorzien van een garantiecertificaat waarmee u gebruik kunt maken van de technische assistentiedienst.
Het naar behoren ingevulde garantiecertificaat moet door u bewaard worden zodat u het kunt tonen aan de bevoegde technische
assistentiedienst indien dit nodig is, samen met een rechtsgeldig aankoopdocument van de verkoper (ontvangstbewijs, factuur,
fiscale bon, of anders) waarop de volledige naam van de verkoper, de aankoopdatum en de essentiéle identificatiegegevens van
het product staan aangegeven.
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YBaxaembii
nokynarenb!

MHcTpyKUumnsa no
aKcnnyatauum

MHcTpyKumusa no
NOAKMIOYEHUIO

3aBoackas Tabnmuka

RU

[aHHas raszoBas Bapo4yHasi naHenb nNpegHasHaveHa ansi MICNonNb3oBaHWs B AOMALUHEM
XO35NCTBE.

YnakoBKa M3rotoBrieHa U3 3KOSIOrMYEeCKn YNCTbIX MaTepmnarnos, KOTOpble MOXHO 6e3
yuiepba ans okpyxatoLlen cpeasl noaseprate nepepaboTtke, ckrnagmMpoBaTth Ha
creumarnbHbIX MONUroHaxX AN XpaHeHUs1 OTXOA40B U YTUNU3NPOBaTh. YNaKOBOYHbIE
MaTepwuarnbl UMEKT COOTBETCTBYHOLLYHO MapKMPOBKY.

OTcnyxuBLUEe n3genve caante B COOTBETCTBYOLLMI NMYHKT NPUeMa S1EKTPOHHOIO 1
3NEeKTPoobopYyAOBaHUS ANA NOCneayLwWwen yTunmsaumm.

[nsa noneb3oBaTtens NoAroToBneHa MHCTPYKLMSA NO 3KCnnyaTauuu, rae onucbiBaeTcs
BapoYHasi NnaHenb 1 ynpaeneHue en. UHCTpykumsa paspabotaHa Ans HECKOMNbKMX TUMNOB
nNpnbopoB, NO3TOMY MOXET BKNIOYATb ONUCaHUE OTAENbHbIX (PYHKLUMIA, KOTOPbIX HET B
BaLlen Moaenu.

[aHHaa MHCTpYKUUA OelCcTBUTENbHA, eCnv Ha NpUGope CTOMT CUMMBOI CTpaHbl. Ecnn
CMMBOJIa CTpaHbl HET, CrieAyinTe TEXHUYECKUM yKasaHUsiM MO HacTpolke npubopa B
COOTBETCTBUM C TPeGOBaAHMSIMU BaLLei CTpaHbI.

MoaknoyeHne Npor3BOANTCS COMMAaCHO NpuaraeMon MHCTPYKLMM NO NOAKIIOYEHUIO U
OENCTBYOLLMM NpeanMcaHnsiM 1 ctaHgapTtaM. [NogknioyeHne MOXeT NPOU3BOANTL TONBKO
KBannuuMpoBaHHbIN cneunanucr.

3aBoackas Tabnnyka ¢ OCHOBHbIMUM AaHHBIMW NpUBopa HaxoaMTCAa Ha HUXKHEN CTOPOHE
BapO4HOW NaHenu.

npOM3BO,DMTe.I1b CTpeMUTCA K NOCTOAHHOMY COBepLleHCTBOBaHUIO cBoen
npoAykKuun, n0O3TOMYy TEKCT U unnocTpauum B aTon 6p0Lmope MOryT ObITb
M3MeHeHbl 6e3 npeaBapuTenibHOro ysegomMreHus.

XpaHuTe MHCTPYKLMIO B6NU3Kn oT npubopa. MNpu nepeaaye npubopa HOBOMyY
Bnagenbuy He 3abyabTe nepeAaTtb TakkKe MHCTPYKLMUIO.

D T
TP
ME10

BaxHble npegynpexaeHus 14
BcTtpoitka 15
MogknoyeHne K aneKkTpn4ecKkon cetum 17
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BAXHbIE NMPEAYNPEXOAEHUA

. Bo Bpemsi paboTbl Npnbop v ero AOCTYMHbIE YAaCTW CUMbHO HarpeBatoTcs. byabTe OCTOPOXHbLI, HE NPUKAcCaNTECh K
ropsiumm getansam. [leTn mnaglle BoCbMU fieT He HaXOA4Mnucb B6Nu3n npnbopa nunm nocTostHHO HaXxo4uIUCh Nnog,
npucmoTpom!

« MeperpeTbIi XXMp MOXET BOCMIIaMeEHUTLCS, MO3TOMY 6rtofa ¢ Ucnonb3oBaHNEM GONbLUONO KOSIMYECTBA Xu1pa Unu macna
roToBbTE NMOA MOCTOSHHBLIM KOHTporeM. OnacHOCTb Oxora 1 Bo3ropaHus!

. JonyckaeTcsa ncnonb3oBaHve npubopa AeTbMy CTapLue BOCbMU NET M NII0AbMU C OrpaHUYEHHbIMU (OU3NYECKMMM,
OBUraTernbHbIMU 1 MCUXMYECKMMM CMOCOBHOCTAMMU, @ Takke NiogbMu, HE UMEIOLUMU AOCTaTOYHOTO OfbiTa Ui 3HaHWN
ONsl ero NCMosib30BaHUs, TONbKO NOA NPUCMOTPOM UMK eCnn OHK Bbinin 06y4veHbl NONb30BaHU NPUGOPOM 1 OCO3HAKT
BO3MOXXHYI0 OMaCHOCTb, CBA3AHHYIO C HEMPaBUITbHOW 3KCNyaTaunen npubopa. He no3sonante geTsam murpatb C
npubopom! [letn MoryT oumnLlath U OCYLLECTBIATL 0OCNyXMBaHNe Npubopa ToNbKo nog npucmoTpom!

« He noseonsainTte getam urpatb ¢ npudopom!

« JeTn MoryT oumLlaTth 1 OCyLLECTBNATL 06CnyXMBaHMe Nnpubopa ToNbKo No4 NPUCMOTPOM!

. n PEnyn PE)KHEH M E ! lMocTosiHHO cneauTe 3a NPUroTOBEeHUeM 604 ¢ UCNONb30BaHNEM Macna

M Xnpa, Tak Kak CyLeCTByeT OnacHOCTb BO3ropaHuA. Ecnu npon3oLuno Bo3ropaHue, He TywnTe nnama BOOOMN.
Boikntounte r|p|/|6op, HaKpOﬁTe nocyny KprLLIKOIZ NN BNaXxHbIM MosioTeEHLIEM.

. n P Eﬂyn P E)KHE H M E! OnacHocTb Bo3ropaHusi! He ncnonb3ynTte BapoyHyto NOBEPXHOCTL A1

XpaHeHus npeameToB!

n P Eﬂyn P E)KHE H M E ! He ncnonb3yiiTe TpecHyBLYIO U pa3bnTylo BapodHyto naHenb. OnacHOCTb

yaapa anektpuyeckum Tokom! Mpu oBHapyxeHun TpewmnH HeMeaAneHHo OTKIIYMTE NPUBOP OT ANEKTPOCETU BO
nsbexaHne nopaxeHns ANEeKTPUYECKNUM TOKOM.

. [Ins ouncTkm npmbopa He NCNONb3yNTe OYUCTUTENN BbICOKOTO AaBMEHUst U NapOCTPYNHbIE OYNCTUTENN, TaK Kak 3TO
MOXET NPUBECTU K YAapy ANEKTPUYECKUM TOKOM.

. He octaBnsiiTe Ha BapOYHOW NOBEPXHOCTU MEeTannMyeckne npeaMeTbl, HanpuMep, KPbILLKWU, CTONOBbIE U KyXOHHbIE
Npnbopbl, Tak Kak OHWM MOTYT HarpeTbCS.

. [Mpnbop He NpegHa3HayeH s NOAKIIOYEHNS K BHELLHEMY TalMepy unm 6noky guctaHuMoHHoro ynpasnexus.[pubop He
npegHasHaveH ans oborpesa NOMeLLEHUS.

. MpucoeguHnTenbHbIE kKabenn coceaHnx aNeKkTponpnOOPOB He OOIMKHbI KacaTbCs FOPsiUNX KOH(OPOK.

. He xpaHute nog npubopom nerkoBocnnaMeHsowmuecs npeameTbl, HanpuMmep, YUCTSALME cpeacTBa U a3po3osn.

« [p1 BO3HUKHOBEHUN HEUCTNPABHOCTEN HEMEANEHHO OTKIMIOYUTE NPUOOP OT INIEKTPOCETU U MO3BOHUTE B CEPBUCHBLIN
LEeHTP.

. [pubop n3rotosneH B COOTBETCTBUM CO CTaHAapTamm no 6e3onacHoCTU.

. He noacoeauHanTe BapoyHyo NaHenb K UICTOYHWUKY MUTAHUSA C MOMOLLLIO YANUHUTENS UMW YANUHUTENS C
MHOIFOMECTHbIMU pO3eTKaMu, NOCKONbKY OHM He obecneyumBatoT OCTaTOUHYO Be3onacHOCTb (Hanpumep, yanuHUTenb C
MHOIFOMECTHbIMU PO3eTKaMu MOXET neperpeTbesl).

. ObecneubTe NOCTOSAHHOE NoakntodeHne npubopa.

. BcTpamBaTtb npubop B aneMeHT KyXOHHOW mebenu, NponsBoauTb NOAKYEHNE K SNIEKTPOCETU U UCTOYHMKY ra3a MOXeT
TONbKO KBaNMULMPOBaHHbIM Crieynanuct.

. He cTtaBbTe nycTyo nocyay Ha paboTarowue unm ropsume KOHOpPKH.

« He ncnonbsynte creknokepammyeckyto MOBEPXHOCTb B kavyecTBe pabouero ctona. OcTpble NpeaMeTbl MOryT OCTaBUTb
LapanuHbl Ha CTEeKINoKepaMukKe.

« He rotoBbTE Ha BapoO4HOM NAHENN B TOHKOCTEHHOW antoMUHUEBOM NOCyAe U (honbre, a Takke B NNacTUKOBOKM Nocyae.
OTn matepumanbsl MOryT pacnnaBuUTbCA U NOBPEANTb BAPOYHYHO NaHenb. He knaamte Ha BapOYHYO NaHenNb NNacTUKoBbIe
npeameTbl U antoMUHUEBYHO DONbIY.

. [Nocne AnNnTensHOro NCNONb30BaHNsi NOBEPXHOCTb YYryHHbIX KOHGOPOK, MeTannumyeckme KonbLa BOKpYr KOHOPOK 1
BapOYHasi NOBEPXHOCTb BOKPYr KOHAPOPOK MOTYT U3MEHUTL LIBET. 3aMeHa He ABNSeTCH NpeaMeTOM rapaHTum.

CumMBON Ha M3genuu Unm ynakoBKe yKa3biBaeT Ha TO, YTO NpUOOp He ABNAeTCA OObIYHbIM
ObLITOBLIM OTXOAOM; OH A0JKEH ObITb cAaH B COOTBETCTBYHOLLUIA NYHKT NpUemMa 3f1eKTPUYEeCKUX 1
3NeKTPOOLITOBLIX OTXOAO0B C Lefbo YyTUNM3auuu.
3aboTsicb 0 COOTBETCTBYHOLWEN YTUNU3aLmm aaHHoro npubopa, Bbl nomoxeTte nsbexarb
BO3MOXHbIX HEeraTUBHbIX NOCNEeACTBUMA Ha OKPYXaloLlylo cpeay U 300poBbe nugen BcneacTeme
HenpaBuUNbHOW yTUnNu3sauun usgenusa. ina nonyvyeHnsa 6onee noapoo6Hon nHcgopmaumm o6
B yvv3aumm gaHHOTO M3AENUs CBAXUTECH C KOMMYHAmNbHBLIMMU CRyX6aM1, MECTHLIMM
OpraH13aumMaMm, 3aHMMaKLWMMUCA YTUNU3aLmen oTXo4oB, UM Mara3mHOM, B KOTOPOM Bbl ero
npuobGpenw.
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BCTPOUKA

BaxHbie n peanynpexneHna

. BcTpamBaTtb npubop B aneMeHT KyXOHHOW Mebenun MOXeT TONbKO KBannuLMpoBaHHbIA CneLmanucr.

. LLnoH v gpyrme matepuansl afieMeHTa KyxOHHOW Mebernu, B KOTOpPbI BCTpamBaeTcs Npubop, AOMKHbI ObiTh
TepmocTorikumm (100°C), B TpoTUBHOM criyyae 6onee Hu3kas TEPMOCTOMKOCTL MaTepuarnoB MOXET MPUBECTU K UX
aedopmaumm u U3MEHeHuIo LiBeTa.

« XenatenbHo, 4Tobbl NOCNE YyCTaHOBKM MO 00e CTOPOHbI NpMbopa ocTaBanocb cBo6oAHOE NpocTpaHcTBO. C 3agHen
CTOPOHbI Npubopa MoXeT HaxoaUTbCA CTeHa, C OOHOro Goka CTEeHa UIN BbICOKMI KYXOHHbIV LWKad, a C APYroro TOSbKo
3NEMEHT (KYXOHHbIN LWKad M T. N.) BLICOTON, HE MPEBbLILLALLINA YPOBEHb BAPOYHOM NOBEPXHOCTW.

HE OOMYCKAETCA HE PEKOMEHOYETCA HE PEKOMEHOYETCA PEKOMEHAOYETCAHA

. Vicnonb3oBaHune aepeBsHHbIX NANHTYCOB CTOMELLHULbI C 3a4HEN CTOPOHbI BAPOYHOW NaHenM 3T0 HEBO3MOXHO MNpu
cobnogeHn MUHUManbHbIX A0MYCTUMbIX PACCTOSIHUIA, NPUBEAEHHbIX Ha CXeMe BCTpanBaHusl.

« MUHUManbHOe paccTosHME OT Kpasi BapOYHOW NaHenu A0 CTEHKU COCeAHEro BbICOKOro KyXOHHOrO LiKkadha coctaBnseT
250 MunnNnumMeTpoB.

. Bce pasmepbl 1 pacctoaHua ana obecneyeHuns HopMmanbHon paboTtbl npubopa nokasaHbl HA PUCYHKaX HUXKE.

« B KyxOHHOM WKady nog Bapo4HOWN NaHesbIo He JOMKHO HaX0aUTLCS BbIOBWKHbLIX SALLMKOB. ECnn B KyXOHHOM LiKady
yCTaHOBrEeHa ropusoHTarnbHas neperopojka, oHa JOmKHa HaXOAMUTLCA Ha paccToAHUM 20 MUNNUMETPOB OT HUXKHEN
NMOBEPXHOCTU CTONeLWwHuLbI. [poCTpaHCTBO MeXAy NePeropoakon 1 BApOYHONM NaHEesbio AOIMKHO ObiTb MYCTbIM, B HEM
Henb3a XpaHUTb NpegMeThl.

« KyxOoHHbIe Wkadumkn Hag BapoOYHON NaHernbo OIMKHbI ObITh MOBELLEHbI HA TAKOW BbICOTE, YTOOLI HE co3AaBaThb NOMeX
npy NPUroTOBMEHWUM NMULLIA.

. PaccTosiHue mexay BapOYHOW NaHenbio 1 BbITSXKOW AOMKHO ObiTb HE MEHbLUE, YeM YKa3aHO B MHCTPYKL MM NO MOHTaxXy
BbITSKKW. [1ogpobHY0 MHOpMaLUIo CMOTPUTE B MHCTPYKLMM NPOU3BOAMTENS MO 3KCNyaTauum U YCTaHOBKE BbITSDKKU.
Ecnu oTcyTCTBYIOT yKaszaHMsa NpousBoauTENs Unu ecnv Hag npubopom MMerTCs NerkoBocnnaMeHsoLmnecs npeameThbl
(Hanpumep, peNnUHrN AN KyXOHHbIX akCeccyapoB, HaBeCHbIE LLKAaUMK1 1 T. N.), MUHUMansHoe pacctosiHue 800
MUITIMMETPOB.

. Bo nsbexanne nospexageHuns npubopa Npom3BeamMTe MOHTaX HaBECHbIX LUKAUMKOB U KYXOHHOW BbITSXXKU 40 MOHTaxa
npuobopa.

- B BepxHen yactu nepegHen CTEHKM KyXOHHOTO LWkada HeobXxoanumo caenaTth Belpe3 BbICOTOM HE MEHee 5 MM No BCew
LWMpUHe WKadga.

- He ycTtaHaBnuBarite npnbop Hag XonogusibHUKOM, XONOAUITbHUKOM C MOPO3USTbHOW KamMepor, MOPO3UITbHUKOM,
NoCcygoMOEYHOW MaLLUNHOW, CTUPanbHOW, CTUPAanbHO-CYLLUMIBHOM UK CYLUNIIBHON MaLUWUHOMN.

. [log Bapo4YHOW NaHesb MOXHO YCTaHaBAUBaTb AYXOBKW, OCHALEHHbIE OX/1aXAalWNM BEHTUNATOPOM @

« [pn ycTaHOBKE [YXOBKM N0 BAPOYHOW MaHesbio HEOOX0OUMO CHATb 3a[HIKOK CTEHKY KYXOHHOrO Lwkada. B BepxHen
YacTu nepeHen CTEHKN KyXOHHOrO Likada Heobxoammo caenaTb Bblipe3 BbICOTON HE MeHee 5 MUNNUMMeTPoB Mo BCen
LUMpUHe Wkada.

= 800 mm
=50 mm
=20 mm
=40 mm
=5 Mm
25-40 mm
=250 mm

Q|— 0D |Q|O |T|®
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Haknenka BcneHeHHOro
ynnoTHuTens
(ana npnbopoB us

cTekna)

Mpoueaypa BCTPOMKMU

7351000
7351100
7353000
7353100

Mpoueaypa BCTPOMKMU

7316000
7316100
7352010

7316000

7353000 7351000
7352010

7353100 7351100 7316100
A 580 mm 288 MM 520 mm
B 510 mm 510 Mm 500 mm
C 560 mm 270 MM -
D 490 mm 490 mm -
E 40 mm 40 mm 40 mm
F 5 Mm 5 Mm 5 Mm
G =50 Mm =50 Mm =50 Mm
H = 600 mm = 600 mm = 600 mm

Mepen BcTpamBaHMeM Npubopa B CTONELIHULY C HUXKHER CTOPOHbI CTEKIOKEpaMnIecKomn
WK CTEKISIHHOWM BapOYHOW NaHen HeobxoauMo NpUKIenTb YNIOTHUTESb, KOTOPbIN

npunaraeTca B KOMMNJIEKTE.

BctpauBaHue npubopa 6e3 ynnoTtHuTens sanpeLyeHo!

Y100bI HakNenTb ynnoTHUTenNnb:
¢ CHUMUTE C YNINOTHUTENA 3aLlLNUTHYIO MNIEHKY;

« IPUKNENTE YNNOTHUTESNb C HUKHEN CTOPOHBI CTEKITOKEPAMUKMA UMK CTEKNa, OTCTYNMB OT
kpast A=2-3 MM. YNNOTHUTENb JOIMKEH ObITh HAKMNEEH Mo BCEMY NEPUMETPY BapOY1HON

naHenn n B yrnax He gOoJKeH HaknagblBaTbCA APYr Ha Apyra;

« NPU HakKnemBaHUM yNnoTHUTENS crieguTte, YTobbl OCTpble NpeaMeThl He cornpukacanucb
CO CTEKITOKEPaMMKOM UINM CTEKIIOM (Harnpumep, He peXXbTe YNOTHUTESb HA BapOYHOIA

NMOBEPXHOCTN).

. CTonewHunua KYyXOHHOro rapHuUTypa OOoimKHa ObITb pOBHOIZ n FOpI/I3OHTaJ'IbHOl71.
. TOpLI,bI Bblpe3a crnegyeTt COOTBETCTBYHOLLNM o6pasoM 3arepmMmeTn3npoBaTtb A4 3aLinThbl

OT BNarun n rpdasn.

. YcTaHoBUTE 3@XMMbl B NPeAyCMOTPEHHbIE OTBEPCTUS.
« [poTaHMTE NpucoeauHNTENbHLIN Kabenb BHU3 Yepe3 MOHTaXHbIN NPOEM.
« [MomecTnTe BapOYHYyIO NaHeNb B MOHTaXHbIN NPOEM.

« MpwKMUTE BapOYHYHO NaHenb K CTOSMELLHMLE.

!
gy
iy,

. Pabouas NOBEPXHOCTb AO0JKHa ObITb COBepLUeHHO pOBHOIZ.

. Hanectn 3alUMNTHYIO OTAEJIKY Ha pa3pes3bl.

. an/IprTI/ITb gepxartenm cooTBeTCTBYHLWMMU LLIYypYynamMum K nepep,Heﬁ W 3aHEN CTEHKe
Bapqu0|7| naHenn (OTBepCTMﬂ N Bblpe3bl I/IMGlOTCFl).

. [NogknounTb BapO4HYK NaHesb K SJ'IeKTpI/I‘-IeCKOIZ ceTn (CM.I/IHCTDYKLI,IMO no

NOAKIIOYEHUIO).

« YCTaHOBUTb BapOYHYIO NaHemnb B NpeABapUTESibHO BbIMOMHEHHbIN Bbipes.

« Cuvnovi BTOMKHYTb NaHesb B CTOJELUHNLY.

16




NOAKMNOYEHUE K SNEKTPUYECKOU CETU

HacTpomnka ceHCOpHbIX
KHOMOK K YCITOBUAM
paboTbl

(TonbKo anA mogenu
«7316000, 7316100,
7351000, 7351100,
7353000, 7353100»)

Cxema coeguHeHuUs

. MNopgknioveHne npnbopa K INEKTPOCETU U 3aMeHY NPUCOeaMHUTENBHOIO Kabensa MoxeT
NPON3BOANTL TONBKO CEPBUCHBIN LEHTP UMW KBanMMULMPOBaHHbIN cneunanmct!

. 3almTa NoaKNIYEHMS K ANEeKTPOCETU A0MKHA COOTBETCTBOBATL AENCTBYIOLLNM
npeanucaHusim.

- [Ing pocTyna K KneMmam OTKPOMTE KPbILLKY KIEMMHOW KOMOAKMU.

. MNepepn nogknoyeHnemM Heob6xoaMMO NPOBEPUTL, COBMAAAET N HanNpsXXeHue, ykasaHHoe
B 3aBoAcKoN Tabnuuke, ¢ pakTU4ecknum HanpsbkeHmeM B ceTu. NpucoeanHuTenbHoe
HanpspKeHne B CeTU CneLmnanmncT JOMKEH NPOBEPUTL C MOMOLLbIO U3MEePUTENBHOIO
npubopa!

. 3aBoackas Tabnmyka ¢ OCHOBHbIMW AaHHBIMU NPMOOpa HAaXOOUTCH Ha HWXKHEN CTOPOHE
BapO4HOW NaHenu.

« [py NnogknoYeHn BapoYHOW NaHenm K aNeKTpoceTM Heobxoanmo NpeaycMoTpeTb
pasMblKaloLlee yCTPOMCTBO C PA30OMKHYTbIMM KOHTaKTaMu Ha BCeX Mortocax. YpoBeHb
3alUUTHOrO YCTpOUCTBa ByAeT He HMKe, YeM YPOBEHb nepeHanpsxeHus kateropum lll.

. MNocne moHTaxa HeobxoaMmo obecneynTb NOMHYHO 3aLUUTY OT MPUKOCHOBEHUS K
TOKOMPOBOAALLUM U U30NNUPOBAHHLIM AeTansm.

Mocne kaxgoro NOAKIMOYEHUs K NEKTPUYECKON CETU BbINOMHSAETCSA aBToMaTuyeckas
0©as3oBasi HacTpolka, obecneunBatoLas onTMMarbHYK paboTy CEHCOPHbLIX KHOMOK. Ha
HECKOMMbKO CEKYHZ 3aroparoTcsl Bce gucnnen. Bo Bpemsi HAacTporkun Ha NOBEPXHOCTU He
OOIMKHO ObITb HUKaKUX NpeaMeToB. B npoTUBHOM criydae HacTpoika 6yaeT npepeaHa u
BO306GHOBUTCS TONbKO NOCIE TOro, kak Bce npeameTbl 6yayT yaaneHsl. Bo Bpems
BbIMNOSIHEHWS JAHHOW onepauuy Bapo4YHO NaHENbIO NOMb30BaThLCS HENMb3S.

BHUMAHUE!

. MNepep ntobbIM BMELLATENBLCTBOM OTKIIOYMTE NPpUBOpP OT 3nekTpoceTu. B 3aBncMMocTm
OT CETEBOr0 HanpshXXeHWsi NOOKIIYMTE BAPOYHYHO NaHesNb CornacHo cxeme; ybeguteco B
Hanu4MM COOTBETCTBYIOLLIErO HaNpshXeHus B ceTn!

« 3alMTHbIN NPOBOS, 3a3EMITEHUS MOAKITHYUTE K KIeMMe, 0003Ha4YeHHOW CYMBOJSIOM
3a3eMneHus.

« MpncoeamHnTenbHbIN Kabenb 0693aTeNbHO NPOSIOXNUTE YEPES 3AXKNM,
npenoTepalaLmi n3bbITOYHOE HaTsXKeHNe Kabens.

. [Nocne nogknto4eHUs BKMOUUTE BCE KOHPOPKM HA 3 MUHYTbI, YUTOOLI NPOBEPUTL UX
paborty.

. HenpaBunbHOE noaknto4eHne MOXeT NPUBECTU K NOBpEXaeHWIo aetanen npmbopa. B
3TOM criyyae Bbl TepseTe NpaBo Ha rapaHTuiHoe obcnyxueaHue!

« MNpucoegmHUTENBHLIN Kabenb ¢ 3agHer CTOPOHbI MpMbopa NPONoXnTe Takum obpasom,
4yTOObI OH He Kacarncs 3agHen CTEHKU BapOYHOW MaHenu, Tak kak BO Bpemsi paboTbl
npubopa oHa HarpeBaeTcs.

[ns noaknioYeHns MoXXHO BOCMOSb30BaTbCs kKabenemM ¢ pe3vHOBOWM U3onsaumen Tuna

HO5V2V2-F (90°C), unun gpyruMm aHanornyHbImM Turnom kabens.

q MO HAMPXKEHVEM | L | KOPVYHEBBI/
v 3A3EMIEHME (L) [ >KENTO-3EMEHbLI
HYTEBOV N | CUHWN
L. 1L 1
L; 2 2
3 3
4 4
N 5N 5
7316000 @ DD @
7353000
380-415V 2Na 220-240V~
7352010 4x1.5 mm? 3x2.5 mm?
7316100
7353100




7351000
7351100

230 V~ 3x1.5 mm

11

111

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

7316000
7316100

G)@@

7353000
7353100

®0

006

7352010

7351000
7351100

6/

8

HanpsixeHne nutaHus 220-240 B~ nnm 380-415 B2N~ 220-240 B~
YacTtoTa nutatoLien cetum 50/60 'y
Pror 4100Br |  6400Br | 4200Bt | 2900 Bt
@ d14cm/1,2kW
@ @18cm/ 1,8 kW
@ @ 21-12cm/2,2-0,75 kW
@ @ 18-12¢cm/ 1,7-0,7 kW
@14cm/ 1,2 kW
@ @18cm/ 1,8 kW
OHEPIO3®®EKTUBHOCTb
7353100 7351100 7316100
7353000 7352010 7351000 7316000
TUN NNATHI BCTPAVIBAEMASA
HOMEP FOPENKAMM 4 3 2 3
EErasosast nnuta 192,3 Wh/kg 195,3 Wh/kg 187,9 Wh/kg 190,9 Wh/kg

30HA EC snektpryeckas soHa
@ @ 15,5cm 197,0 Wh/kg
@ @ 19,0 cm 191,9 Wh/kg
(3)| o222cm 183,3 Whikg
@ @ 19,2 cm 178,8 Wh/kg
@ 15,7 cm 197,0 Wh/kg
@ @ 19,2cm 191,9 Wh/kg
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Mepen nepBbIM
Mcnonb3oBaHUEM

Kactpronu

OHeprocbepexeHune

» ObpalLante BHUMaHME Ha TO, YTOObI BapOYHbIE 30HbI 1 OHO KacTptonb Bcerga obinm
YUCTBLIMU U CyXMMU Ana obecneveHns onTuManbHOM Tennonepeaayun n npeaynpexaeHus
MOBPEXAEHNIN NOBEPXHOCTU U3 CTEKITOKEPAMMUKMN.

* Hukorga He cTaBbTe Ha BapO4Hbl€ 30HbI BITAXKHbIE KACTPHOSM UITW KPbILKW, MOKPLITLIE
BOAsIHbIM Napom. BriaxxHocTb cnocobHa NoBpeuTb BAPOYHYIO 30HY.

* He oxnaxpganTte ropsiune KacTponv Ha XONOAHbLIX BAPOYHbIX 30HAX (KOTOpble He
NCNONb30BaNuUCh), MOCKONbKY MOA KacTproriern obpasyeTcs KOHAEHCAT, YCKOPSIOLWMUA
MpPOLIECCbI KOPPO3UN.

Mcnonb3yiiTe TONMbKO BbICOKOKAYECTBEHHbBIE KACTPHOMN C POBHBIM M MPOYHbLIM OHOM.

» Tennonepegadya NoBLILLIAETCH, €CIM AUaMeTp OHa KacTponv COOTBETCTBYET AnameTpy
BapO4YHOW 30Hbl U KacTpHNs pa3meLLaeTcs No LeHTPY BapO4HON 30HbI.

* [pu NPUroToBNEHUM NULLM B KacTPONAX U3 TEPMOCTOMKOro cTekna unu gapdopa
cnenoBaTb MHCTPYKLMM NPOU3BOANTENS KACTPHOSb.

* [Mpn ncnonb3oBaHMU NapoBapkn HeobxoanUMO NpUcMaTpuBaTh 3a HeW, Noka AaBrneHue B
HeW He AOCTUrHET HeobX04MMOro ypoBHSA. BHauane BknoumMTe BapoOyHY0 30HY Ha
MaKkCUMarbHYK MOLLHOCTb, @ 3aTeM, B 3aBMCMMOCTU OT yKasaHUn nponssoguTens
KacTptonb, C MOMOLLLI0 COOTBETCTBYHOLLEN CEHCOPHOWN KHOMNKM Bbl MOXeTe YMEeHbLUNTb
YPOBEHb MOLLHOCTY BbIBpaHHON KOHMPOPKN.

» ObpaTnTe BHUMaHMe, YTOObI B CKOPOBAPKE M KacTPHONIAX ObINIO OCTAaTOYHO XUAKOCTMH,
MOCKOJIbKY UCMOfb30BaHNE NMYCTOW KacTPofv Ha BapO4YHOW 30HE NPMBOOUT K Neperpesy
KaK KacTptosiv, Tak U camon BapOYHOW 30HbI.

» KacTptonu 13 TepMOCTOMKOro CTekna MOoryT UCMOMb30BaTbCS Ha BapOYHOW naHenu B
TOM criyyae, ecnv guameTp KacTponiv paBeH AvamMeTpy BapoyHou 30HbI. KacTpronu
fonbLuero gMameTpa MOryT TPECHYTb B pe3yrbTaTe BO3AENCTBUS TEPMUYECKON Harpy3Ku.
* [pn ncnonb3oBaHMU crneymnanbHbIX KACcTPHOb HEOBX0AUMO cneaoBaTb pekoMeHaaUmnsamM
npov3BoaUTENS KacTpHonb.

* [py NnpuroToBRNeHUN NULLM Ha BapOYHOW NaHenu B CBETIbIX KAacTponsax (U3 CBETNoro
MeTanna) unu ¢ TONCTbiM AHOM, BpeMS 3aKMnaHns BOAbl YyBENUYMBAETCSA HA HECKOMbKO
MUHYT (8o 10 muHyT). Ecnu Bam HeobxoamMmo 3akunsatuTb 6onbLioe KONMYecTo Boabl,
peKkoMeHAyeM BOCMOMb30BaTbCA KACTPHONAMN C TEMHBIM Y POBHBIM HOM.

* N3beratb MCNONb30BaHUA MMMHAHBIX KACTPHOSb, MOCKOSbKY OHU MOTYT nouapanatb
CTEKINoKepaMnYeCcKyo NOBEPXHOCTb.

* Micnonb3yinTe KpbILWLKY, €CNX TOro MNO3BOSSAOT YCMNOBUS NPUroToBNeHns 6noaa.

* BenvuuHa kacTponu goSkHa COOTBETCTBOBATb KONMMYECTBY MULLIM, KOTOpPbLIE Bbl
Xenaete NpUrotToBuUTb. MNpUroToBMEHNE MUK B HEGOTBLUMX KONMYecTBax B 60MbLUNX
KacTponsix npeacTasnsieT cobor cryyYan Hepa3yMHOro UCMOSb30BaHMS 3MEKTPOIHEPTUN.
* Mnwy, koTopast TpebyeT ANMTENbHON Bapku, MOXHO NPUIOTOBUTL B CKOPOBApKE.

* PasnuyHble oBoLWM U KapToderb MOXHO rOTOBUTb B HEGOSbLLOM KONMYecTBe BoAbl. B
3TOM Cryyae nuila XopoLLo NpoBapuBaeTes, 0AHako HEOOXO4MMO BCeraa 3akpblBaTb
KacTpHomto KpbILWKoW. Mocne 3akunaHvs BoAbl YMEHbLUUTb MOLLHOCTb HarpeBaHns 4o
YpOBHS, obecrneymBaoLLero MeaneHHoe KuneHue.
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CTEKNOKEPAMUYECKAA BAPOYHASA MNMAHEJb (7316000, 7353000, 7351000, 7351100,

7353100, 7316100)

AnemeHTbI ynpaBneHus
BapoO4YHOM NaHenblo

BkntoyeHue Bapo4HOM
naHenu

BkntoyeHue Bapo4HOM
30HbI

BbIknoyeHne BapoyYHOMU
30HbI

BbIKknoyeHne BapoyYHOM
naHenu

BnokupoBka/3awura ot
aeten

«BO Bpemsi BKNHOYEHUS CTEKNOKepaMMyeckon BapOYHOW MaHenu 3aropaktTca BCe
WHAMKaTopbl (Ha MrHoBeHue). BapoyHas naHenb rotoBa K MCMOMb30BaHWIO.

«BapoyHasa naHenb obopygoBaHa 3NEKTPOHHLIMW AaTvyMKamu, KOTOpble BKMAYaTCS OT
KOHTaKTa C BblOpaHHOM NOBEPXHOCTLIO B TeyeHne bonee 1 cekyHabl

« JTlo6oe BKIHOYEHME CEHCOPHOW KHOMKU NOATBEPXKAAETCS 3BYKOBbIM CUrHAroMm.

« He knacTb NnpeAMeThl Ha CEHCOPHYIO NaHenb ynpasneHus (CoobLueHue 06 owmnbke).

«Cnegute 3a TeMm, 4TOObl CeHCOpHasi MaHenb YynpaBneHwWs Bcerga Obina B 4MCTOM

COCTOAHNN.

A.CeHcopHas KHOMKa BKITHOYEHUS/BbIKIMIOYEHUS BApOYHOW NaHenm
B.NHaunkaTopbl YpOBHS MOLLHOCTM HarpeBa UM 0CTaTo4HOro Tenna
C.CeHcopHasi KHoMKa BKITlo4eHWs/BbIOopa Bapo4YHON 30HbI (+)
E.CeHcopHas kHomka (-)

F.CeHcopHasi kHoMka ABOWNHOrO KOHTYpa

G. CBeTOBOW MHAMKATOP A118 JOMOJIHUTENbBHON 30HbI Harpesa

«[TpMKoCHUTECE U yOepXMBaWTe CEHCOPHYIO KHOMKY BKIOYEHUS/BbIKNOYeHUs (A) B
TeyeHne 6Gonee 1 cekyHabl. BapoyHas naHenb akTMBHa, Ha BCexX MWHAMKaTopax
MoLLHOCTK (B) 3aropaetcs «0».

- CrnegytoLyto onepauuio Heobxoammo NpousBecTn B TedeHne nocnegyowmx 20 cekyHa,
MHa4ve BapoyHas NaHesnb BHOBb BbIKMTHOYNTCS.

Ecnu BapoyHasi naHernb bbinia BKNHOYEHa C MOMOLLbIO CEHCOPHOWM KHOMKU
BKINIOYEHUS/BbIKNoYeHNs (A), B TedeHne nocneayowmx 20 cekyHa Bel moxeTe BbiGpaTh
Xenaemylo BapoYHYLO 30HY.

* Mpu HaxxaTnm ceHcopHol kHonku (C) aAns >kenaemol BapoOYHON 30HbI, Ha
COOTBETCTBYIOLLEM ANCMIEE BbICBEYMBAETCH YPOBEHb MOLLHOCTU Harpesa «0».

* HaxxatnemM CeHCOpHbIX KHOMOK «+» (C) unu «-» (E) yctaHOBUTE HEOOXOAMMBIN YPOBEHD
MOLLHOCTW HarpeBa B npegenax 1-9.

Mpu yaepkaHMM HaXXaToW CEHCOPHOM KHoMnku «+» (C) unu «-» (E) ypoBeHb
MOLLHOCTM HarpeBa yMeHbLUAaeTCA UNn yBernuimBaeTcs aBToMaTu4yecku. Takoro xe
pe3ynbTaTa MOXHO [OCTUYb NYTEM €AUHUYHbIX HaXXaTUM COOTBETCTBYHOLLMNX
KHOMOK, NOLWaroBO U3MEeHsIsl ypOBEHb MOLLHOCTU HarpeBa.

YcTtaHOBKa BO3MOXHa TONbKO AnNA BbIOpaHHOM Bapo4HoM 30HbI. Ha gucnnee
BbicBeunBaeTcsa cumeon «0» unu «H» B 3aBUCMMOCTHU OT NpeaBapUTeNnbHO
HarpeTon BapoO4HOM 30HbI (CM.rnaBy Mo 0CTaTO4YHOMY Tensy).

Ecnu Bbl BbIKNO4YMTE BapO4YHYIO 30HY [0 KOHUA Bapku, Bbl cMmoxeTe
MCNoNib30BaTb OCTaTO4YHOE TEMNJI0 U Cb3KOHOMUTbL IJNIEKTPOIHEPIUIO.

BbibpaHHas BapoyHasi 30Ha JOIMKHA ObITb aKTUBHOM.
* HaxxaTem CEHCOPHOW KHOMKM BKIMIOYEHUS/BbIKIMIOYEHUS «-» (E) ycTaHOBUTE ypoBEHb
MOLLHOCTW HarpeBa Ha «0», yepes 10 cekyHA BapodHasa 30Ha BbIKMHOYMUTCA.

BbicTpoe BbIKNOYEHNE

* BoibpaHHas BapoyHasi 30Ha JOmMKHA ObITh aKTUBHON.

» BapouHas 30Ha BbIknOYaeTcs Npy OAHOBPEMEHHOM HaXaTum CEHCOPHbIX KHOMOK (+) 1
(-) (CmE).

BapouHyr naHeslb MOXHO BbIKMIOYUTbL B OGO MOMEHT HaXaTUeM CEeHCOpPHOM
KHOMKMW BKNOYEeHUR/BbIKNoYeHUs (A).

[aHHaa dyHKUMAa ncnonbsyetcs Ans 6nokMpoBkM paboTbl UK NOMb30BaHUSA BapOYHbIX
naHenen. OHa Takke CAyXuUT 3aLMToN OT AeTeN.

BknroyeHne 6nMOKMPOBKU

* BoikntounTe Bce Bapo4Hble 30HbI (MonoxeHue «0»)

* Haxxatnem ceHCcopHOoM KHOMKkKM (A) BKIMOYMTE BAPOYHYIO NaHesb (ECIM OHA BLIKIHOYEHA).
Ha Bcex gucnnesx BbicBeunBaeTcs CUMBON «0».
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MHamnkaTop octaToO4yHOro
Tenna

OTKNnoYeHne ABOUHOro
KOHTYypa

OrpaHuyeHHas
NPOAOIIKUTENbHOCTb
paboTbl

* Haxxmmnte ogHoBpeMeHHO ceHcopHble kHonku (C+E, +/-). Mocne 3BykoBOro curHana ewe
pa3 HaxmuTe KHOMKy «C». Ha Bcex gucnnesx BbICBEUYNBAETCS CMMBON «L», KOTOPbIN
ncyesaet yYepes 20 cekyHa.

BbrnoknpoBka/3awmTa oT AeTen akTUBHa.

BbikntoyeHne 61OKMPOBKU

» BnoknpoBka BbIkMOYaeTCa HaXxaTneMm ceHcopHon kHonku (A). Ha Bcex aucnnesx
BbICBEYMBAETCH CUMBON «L».

* HaxxmuTe ogHoBpemeHHO ceHcopHble kHomku (C+E, +/-). MNocne 3BykoBoOro curHana
3aHOBO HaXXMUTe KHOMKY «E». BnoknpoBka/3awwura oT geTen BbIKMOYeHa.

Creknokepamunyeckas naHenb obopyaoBaHa MHOMKAaTOPOM OCTATOYHOro Tenna

«H». Mocne BbIKMOYEHMS1 BAPOYHOWM 30HbI HA AUCNIee BbiCBEUYMBaAETCS CMMBOS «H», 1 Ao
Tex nop, noka NpUCyTCTBYET OCTAaTOHMHOE TeNso, Bbl MOXeTe Ncnonb3oBaTh 30HY ANS
pasorpeBa MuLLM UM pa3MopaXKMBaHUsi NPOAYKTOB.

Mocne Toro, kak cumeon «H» ncyesaeT, BapoyHasi 30Ha OCTaeTCs ropsiven.

OcTtopoxHo! OnacHocTb oxeros!

* [ocne BKkNOYEHNS COOTBETCTBYHOLLEN BapO4HOW 30HbI (C) (YpOBEHb MOLLLHOCTM OOSKEH
ObITb BbILLE HYNSA), 4BONHOW KOHTYP TakkKe akTUBU3UPYETCS.

* HaxxaTtem KHOMKM OBOMHOroO KOHTypa (F) akTMBHOWM BapO4YHOM 30HLI (YPOBEHb MOLLHOCTHM

OOIMKEH ObITb BbILLE HYMs1) BKIIOYAETCS BHELLUHWI KOHTYP COOTBETCTBYIOLLIEN BapOYHOWN

30Hbl. AKTMBHbI BHELLHWI KOHTYP OTMEYEeH gecaTudHom Toukon (G) ansi

COOTBETCTBYHOLLEN BAPOYHON 30HbI.

* BkrtoueHue kHomku ABonHOro koHTypa (F) mpuBOoAUT K akTMBM3aLUM BHELLHErO KOHTypa.

[daHHyto onepaunio MOXHO BbIMOSHATL B J1060A MOMEHT.

B uenax makcumaneHon 6e3onacHOCT paboThbl BApoYHas NaHenb MMEET orpaHnyYnTENb
NPOAOCIMKUTENBHOCTM PaboThbl (AN KaXAoW OTAENbHOW BAPOYHON 30HbI).
MpogomkutensHOCTb paboTbl OPUEHTUPYETCH Ha NOCMNEAHIO YCTAHOBKY YPOBHS
MOLLHOCTW Harpesa.

Ecnu ypoBeHb MOLLIHOCTY HarpeBa OCTaeTCsl HEU3MEHHbIM B TeYeHME A0MNroro BpemMeHu,
BapoYHasi 30Ha, N0 UCTEeYEHUN 3aJaHHOIr0 BPEMEHN B 3aBUCUMOCTM OT YCTAaHOBKU YPOBHS
MOLLIHOCTW Harpesa (cMm.Tabnuuy), aBToMaTUYeCKM BbIKIoYaeTcs.

YpoBEeHb MOLLHOCTH 1 213|145 6 7 8 9
Makc.Bpemsi (4ac) 66 |5|5|4(|15|15]|15]|1,5

BE3OIMNMACHAA PABOTA U COOBLLEHUA OB OLLMBKAX

Bapquaﬂ NnaHesnb OoCHalleHa AaT4ynkamMu, npegoxpaHAarnwnMmn ee oT neperpesa. Enarop,apﬂ MM, BbIKITIOHAKTCA BCE
BapO4Hbl€ 30HbI, HaxXoadALllneca paaom C ©nokom ynpasneHun4.

KoA OLUMBKU OMNUCAHUE OLUUBKU YCTPAHEHUE

ERO3 + _ | HenpepbiBHas akTnBM3aumns CEHCOPHbIX KHOMOK | BbiTepeT Boay unu ybpatk NpeamMeTbl C CEHCOPHOV

HENPEPbIBHbIU | (KHOINOK) B TeueHne 6onee 10 cekyHa naHenu ynpasnexusi. Ecnu npobnema He

CUTHAN BCreacTBME HaxoXaeHUsa npeaMeToB unm YCTPaHAETCs, CBAXUTECH C aBTOPU3OBaHHbLIM
XXMOKOCTU Ha CTeKrne B 30He CEHCOPHOW NaHenu | LIEHTPOM CEPBUCHOro OBCMYXMBaHNA N yKaxuTe
ynpasneHus KO OLLNGKMN.

U400

ER20

EE%; CBsiknTECH C aBTOPM30OBAHHBLIM LIEHTPOM CEPBUCHOIO OOCMNYXXMBAHWS U YKaXXMTe Kog OLLNOKM.

ER36

ER40

21




CTEKNOKEPAMUYECKASA BAPOYHAA NAHEJb (7352010)

PyKosiTKM ynpaBneHus

BapouHble 30HbI YNpaBnAlTCA PYKOATKAMMU, COEOUHEHHbIMU C PerynatopoMm nogauvu
3NEeKTPO3HEepPrum, KOTopble BpallaloTca no yacoBon crpenke. Ludgpel 1 — 8 ykasbiBatoT
YCTaQHOBKM AN Bapkn. 1 — MUHMManNbHOE 3HayeHue, 8 — MaKkcMMarbHOEe 3HayYeHue.
Cwumeon 0 o6o3HavaeT cocTosiHMe "BbIkn."

30Ha, ynpaBnsiemas Kaxaow pyKOSTKOW, MOXeT 0603HavaTbCs Ha UAEHTUUKALUOHHOM
cxeme npuneraroLLen Bapo4yHON 30HbI.

PykosiTka ynpaBneHusi
MHavkaTop octaTovHoro tenna
MaoeHTudrkaumss BapoOYHOWM 30HbI
BapoyHas 30Ha

Cow>»

MHpaukaTop octatoyHoro Kaxabiii HarpeBaemblil NEeMeHT CBA3aH C MHAOMKATOPOM OCTaTOYHOro Terna, KOTOpbIi

Tenna

BKITIOYa@eTCA aBTOMAaTUYECKM Kaxdbl pas, Korga COOTBETCTByWLlAs BapovyHasd 30Ha
pocturaet mnu npesbiwaeTt Temnepatypy 50 °C. llocne BbIKMOYEHUS BapO4YHOWM 30HbI
COOTBETCTBYIOLLUIA CBETOBOW MHOUKATOP rOpuUT OO Tex Mop, NMoka 30Ha He oXragutcsa Ao
TemnepaTypbl Hke 50 °C.
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YNCTKA N YXoa

Puc.4

Heo6Xx0aMmMo YMCTUTbL NOBEPXHOCTL M3 CTEKITOKEPAMMKM MOCTIe KaX4oro UCMob30BaHus,
MoTOMY YTO NoGoe ocTaBLUeecs NATHO HAYMHAET ropeTb Ha packaneHHON NOBEPXHOCTY.

[ns noBceaHEBHOro yxoAa MCMONb3ynTe creumarnbHble MOKLne CPeacTBa, KoTopble
06pasyoT 3aLlLMTHYIO MIIEHKY, NPeAoTBpaLlaLLyto NosiBNieHne NATeH.

Mepen kaxgbiM NCMONb30BAHMEM CTEKITOKEPAMUYECKOW NOBEPXHOCTUN HEOBX0ANMO
BbiTepeTb NbiNb U BO3MOXHYIO rPA3b, OCTaBLUYIOCH OT AHA KacTpHsb, C Lerbio
npefoTBpaLleHns LlapanuH Ha BapoyHon 3oHe (Puc.1).

BHumaHue: M3berante ncnonb3oBaHna MeTannn4yeckomn rybkm unm abpasmBHbIX MOIOLLMX
cpencTB, CNOCOOHLIX NouapanaTb NOBEPXHOCTL. Taknm e 06pa3om, MOXKHO NOBpeauTb
NOBEPXHOCTb, UCNONb3YHA arpecCuBHbLIE CNPEN UMM HECOOTBETCTBYIOLLME MOIOLLNE
cpeactea (Puc.1 n Puc.2).

MapkupoBKa MOXET CMbITbCS B pe3yrbTaTe UCMOMb30BaHNA arpeCCBHbIX MOHLLMX
CpPeACTB, MeTaNMYeCcKmxX rybok nnm kacTpronen ¢ rpsisHeiM gHom (Puc.2). He6onbluve
3arpsi3HeHUss MOXHO yaanuTb NPOCTON BNaXHOW ryOKoW; TLaTenbHO BbiTepeTb AHO
kactptonu (Puc.3).

BoaHble pa3Boabl MOXHO yAanuTb C MOMOLLbIO YKCYCHOrO pacTBopa. Tem He MeHee,
cnepyet usberaTb KOHTaKTa yKCcyca C paMKon (A4S HEKOTOPLIX MoAenen), NOCKOmMbKY OHa
MOXeT yTpaTuTb cBOW Bneck. M3beratb NCNOMNb30BaHWUS arpeCcCUBHbBIX MOIOLLUX CPEACTB U
cnpees Ans yaanexus Haneta (Puc.3).

Crolkme nsiTHa cneayeT yaanaTb cneumnanbHbIMU MOKLLMMUK cpeacTBamMu,
npegHasHayYeHHbIMU ANS YUCTKM CTEKNoKkepaMmnyecknx nosepxHocten. Cneaynte
pekoMeHAaumsIM Npon3BOAMTENS MOKOLLIEro cpeacTBa.

O6paTtuTe BHMMaHME, 4TOObI MotoLLee CPeACTBO ObINIO NOSMIHOCTLIO yAaneHo ¢
NMOBEPXHOCTU, MHAYe OHO MOXKET NMOBPEAUTb CTEKIOKepaMUYecKyto noBepxHocTb (Puc.3).

Crovikue 1 npuropesLLMe NATHa cneayeT yaansTb ckpebkom. N3berante KoOHTakTa
NNacTUKOBOWN PYyYKM Ckpebka C packaneHHow BapovHoun naHensto (Puc.4).

OcTopoxHO obpallanTteck ¢ co ckpedbkom, 4Tobbl He nopaHnTeca! Caxap 1 6nioga,
copepxalime 6onbLIoe KONMMYECTBO caxapa, MoryT 6e3Bo3BpaTHO NoBpeauTb
CTeKrnokepaMnyeckyto noeepxHocTb (Puc.5), noatomy crieqyeT HeMeaneHHo yaanuTb
nomMoLlbto ckpebka ocTaTKM caxapa Ha CTEeKINoKepaMMUYecKon NOBEPXHOCTH, AaXe ecriu
nocriegHasa packaneHa (Puc.4).

M3meHeHune LBeTa CTeKJ'IOKepaMVI'-IeCKOVI NOBEPXHOCTU HE BINAET Ha ee
3KcnnyaTauMOHHbIE XapaKTePUCTUKN N HAEXHOCTb. B Toxe BpeMA Ha NPO4YHOCTb
NOBEPXHOCTU OKa3bliBaeT BJIINAHNE UCNOJ1Ib30BaHME KaCTpoJyib C MeOHbIM UM
anroMnHMeBbIM JHOM UMK C OCTaTKaMu NULLKN Ha AHE KaCTproJyin, KOTOpble BnocneacTtesnmn
O4YeHb TPyOHO yaoanuTthb.

MpenynpexaeHune: Bce BbilleonucaHHble NOBPEXaeHN HOCAT YNCTO SCTETUYECKU
XapaKTep U He BNUSIIOT Ha paboTy nsgenusi. OHU He YCTPaHSATCS MO rapaHTUM.

CEPBUCHOE OBCIJ1YXXUBAHUE

B cniyyae, ecnu naHenb He paboTtaeT, coBeTyem Bam npoBepuTh NOSoXKEHWE TENCENbHON BUITKM B 3MIEKTPMYECKON po3eTKe.
Ecnu oTcyTCTBYIOT BUAMMbIE NMPUYUHBI HEUCTIPABHOCTM BAPOYHON NaHenu, BbIKMouUTe Npubop, He neiTanTeck pasobpaTts ero, a
CBSXMUTECH C LIEHTPOM CepBMCHOro 06CyKMBaHMS.

Ha nagenve npegoctaBnsieTcs rapaHTusi, koTopasi nogaepxueaetcs LIeHTpom cepBUCHOTro o6cnyxuBaHus.

CoxpaHsifiTe rapaHTUIHbIA TaNOH, 3aM0SIHEHHbIN COOTBETCTBYIOLMM 06Pa3oM, A4S NPEAOCTABNEHNS €70 B aBTOPU30BaHHbI
LleHTp cepBUCHOrO 0GCyKMBaHUA BMECTE C dmcKasribHbIM 4OKYMEHTOM Ha MOKYMKY, BblAaHHLIM NPOAaBLOM (HaknagHas,
dhakTypa, YeK 1 np.), rae ykasbiBalTCa HauMeHoBaH1e NpoaasLa, Aata NoKynku U UOeHTUMWKALMOHHbIE AaHHbIE NPOAYKTA.
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CTpyKTYypa u cCepunHbLIN HOMEep BHYTPEHHEeN TabnuyKu.
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Vazeny zakazniku!

Navod k pouziti

Navod k pripojeni

Typovy Stitek

CS

Tento spotfebic je vyroben pro pouziti v domacnosti.

Nase spotfebice jsou baleny do ekologickych materialu, které Ize recyklovat, ukladat nebo
likvidovat bez jakéhokoliv nebezpedi pro zivotni prostfedi. Tyto obalové materialy jsou v
souladu s tim také oznaceny.

Jakmile skon¢i zivotni cyklus vaseho spotfebice, dbejte na to, abyste neznecistili zivotni
prostfedi, a dopravte ho autorizovanym spole€nostem, které zajistuji sbér starych
domécich spotrebicu.

Navod k pouziti byl vypracovan pro uzivatele a popisuje spotfebi¢ a zpisob manipulace s
nim. Tento navod je uréen pro rlzné typy spotfebice, takze zde muizete najit nékteré
popisy funkci, kterymi vas konkrétni spotfebi¢ neni vybaven.

Tento navod je platny pouze tehdy, pokud je na spotfebici uveden narodni symbol.
Jestlize na spotreb|0| neni uveden ZADNY narodni symbol, je nutno dodrZovat technické
pokyny pro Upravu spotfebice, aby splfioval pozadavky a pfedpisy pro pouziti ve vasi
zemi.

Spotiebi€ musi byt pfipojen v souladu s pfilozenym ndvodem i v souladu s pfislusnymi
predpisy a normami. Pfipojeni smi provadét pouze kvalifikovana osoba.

Typovy §titek, ktery uvadi zakladni idaje o spottebici, je pfipevnén ke spodni strané
varné desky.

Vyrobce se snazi vyrobek neustale vylepsSovat. Z toho divodu text a ilustrace v této
priru¢ce podléhaji zméné bez predchoziho oznameni.

Ulozte tyto pokyny na misto, na kterém budou vzdy snadno dostupné; v pripadé, ze
spotiebic predavate dalsi osobé, pokyny by mély byt prilozeny.

Dulezita upozornéni 26
Vestavéni 27
Pripojeni k elektrickému rozvodu 28
Technické Udaje 30

Varna deska “7316000, 7353000,

7351000, 7351100, 7353100, 7316100” 31
\v/arné deska ,7352010" 33
Cisténi a udrzba 34
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DULEZITA UPOZORNENI

. Spotfebi¢ a jeho pfistupné ¢asti jsou béhem pouzivani horké. Dejte pozor, aby set se nedotkli topnych ¢asti. Déti mladsi
8 let musi byt neustale pod dohledem, nenechavejte je samy pfi spotrebici.

- Nenechavejte malé déti bez dozoru, kdyz je spotfebi¢ v provozu. Nebezpeci popaleni nebo opareni!

. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a vice, osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi, nebo bez patficnych zkuSenosti a znalosti, pouze pod dohledem nebo po poskytnuti pfesnych instrukci
jako se spotiebiCi zachazet, musi byt pouceny jak pouzivat spotiebi€ a jaké jsou spojeny rizika s nespradvnym pouzivanim
spotrebice.

. Déti se nesmi se spotfebi¢em hrét.

. Cisténi a udrzbu nesmi déti provadét bez dozotu .

. VAROVANI Vareni na varné desky s pouzitim oleje mlize byt bez vas$i pfitomnosti nebezpeéné a mize mit
za nasledek vzniceni oleje. Pfipravu pokrmu s pouzitim tukd provadéjte vzdy pod stalou kontrolou. Nikdy se nesnazte
uhasit ohen vodou, ale vypnéte spotfebic¢ a pak zakryjte nadobu, ve které vafite pokli¢kou, nebo jinym nehoflavym
povrchem.

. VAROVANI Nebezpeci pozaru - neskladujte zadné pfedméty na varné ploSe.

. VAROVANI Nepouzivejte sklokeramickou varnou desku, pokud je prasklad nebo zlomena. Jestlize se objevi
jakakoli viditeln& prasklina, odpojte spotfebic ihned od zdroje napéjeni, abyste predesli moznosti zasazeni elektrickym
proudem.

. Pro Cisténi varné desky nepouzivejte parni CistiCe nebo vysokotlaké Cistice, protoze to mize mit za nésledek Uraz
elektrickym proudem.

- Nikdy nepokladejte zadné kovové predméty na povrch varné desky, jako jsou noze, vidlicky, Izice, poklice a podobné,
jejich povrch se velmi rychle rozehfiva a hrozi popéleni.

. Varnou desku nelze aktivovat pomoci vnéjSich ¢asovacu ani systému dalkového ovladani.

- Nepouzivejte varnou desku pro vytapéni mistnosti.

. Pokud se v blizkosti varné desky nachazi zasuvka ve zdi, do které je zapojen jiny spotfebi¢, dbejte na to, aby sitovy
kabel nepfisel do kontaktu s horkymi varnymi zénami.

. Neskladujte zadné pfedméty, materialy ani latky citlivé na teplotu pod varnou deskou, napf. Cistici prostfedky, spreje atd.

. V pfipadé poruchy spotfebice odpojte spotfebic ihned od sité a kontaktujte servisni stfedisko.

. Spotiebic je vyroben podle pfisludnych platnych bezpeénostnich norem.

- Nepfipojujte plotynku k elektrické siti prodluzovackou, nebo pomoci vice zasuvek, protoze nezajistuji dostateénou
bezpecnost (napf. Pfi vice zasuvkach hrozi prehrati, apod.).

- PFipojte zafizeni do trvalého pfipojeni na elektrickou sit.

. Spotfebi¢ (montazni tfida: 3) musi instalovat do kuchyriské pracovni desky a pfipojit k napajeci siti a k pfivodu plynu
pouze pfiméfené kvalifikovany technik.

- Nepokladejte na desku prazdné nadoby.

. Sklokeramické varné desky by se nemély pouzivat jako pracovni plocha. Ostré pfedméty mohou zpUsobit poskrabani.

- Neni dovolena pfiprava jidla v hlinikové fdlii plastovych nddob na horkych varnych zénach. Nepokladejte zadné predméty
z umélé hmoty nebo hlinikovou f6lii na sklokeramickou varnou desku.

. Po dlouhodobém pouzivani litinovych desek mize vyblednout plocha desky a hrana varné zény. Zaruka se nevztahuje
na opravarensky servis.

Symbol na vyrobku nebo na obalu oznacuje, ze vyrobek nesmi byt povazovan za bézny domovy

odpad, ale musi byt odevzdan do vhodného sbérného mista pro recyklaci elektrickych a

elektronickych zafrizeni.

Zajisténim vhodné likvidace tohoto vyrobku se prispéje k zabranéni potencialnich nepfiznivych

vlivli na zivotni prostredi a na zdravi, které by mohly vyplyvat z nevhodné likvidace vyrobku. Pro

podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto vyrobku se obratte na obecni ufad, mistni sluzbu
I 'ikvidace odpadu nebo na obchod, ve kterém byl vyrobek zakoupen.
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VESTAVENI

Dilezita upozornéni

. Spotfebi¢ musi instalovat do kuchyriské pracovni desky pouze pfiméfené kvalifikovany technik.

. Obklad nebo jina povrchova Uprava kusu kuchyriského nabytku, do kterého je varna deska zabudovand, by mély byt
oSetfeny zaruvzdornym lepidlem (100 °C); v opacném pfipadé muze dojit k vyblednuti nebo k deformaci povrchové
Upravy pracovni plochy.

. Idedlné by zafizeni mélo byt instalovano s dostatkem mista po obou stranach. Na zadni strané muze byt zed a na jedné
strané vysoké jednotka nebo také zed. Nicméné na druhé strané by neméla zadna jednotka nebo délici pficka stat vyse

U A

nez samotné zarizeni.

NEDOVOLENO NEDOPORUCOVANO NEDOPORUCOVANO DOPORUCENO

. Pouziti ozdobnych desek z masivniho dfeva na pracovni ploSe za varnou deskou je dovoleno, pokud minimalni
vzdalenost zlistane stejna jako hodnota uvedend v instalacnich vykresech.

. Veskeré rozméry a vzdalenosti pro spravnou funkci zafizeni jsou na nize uvedenych obrazcich.

. Vzdalenost mezi hranou spotfebice a pfilehlym vysokym prvkem kuchyriského ndbytku by méla byt minimalné 150 mm.

« Prvek kuchynského nabytku pod varnou deskou by nemél byt vybaven zasuvkou. Pokud je prvkem kuchyriského nabytku
vodorovna pficka, nesmi byt nainstalovana ve vzdalenosti mensi nez minimalné 20 mm od spodni plochy pracovni
desky. Prostor mezi pfickou a varnou deskou musi byt prazdny, do tohoto prostoru se nesméji vkladat zadné predméty.

. Zavésné nebo nasténné kuchynské prvky by mély byt nainstalovany dost vysoko, aby nezasahovaly do pracovniho
procesu.

.....

navod k pouziti a pokyny k instalaci od vyrobce. Pokud pokyny od vyrobce nejsou k dispozici nebo pokud se nad
spotrebi¢em nachazeji hoflavé predméty (napf. zavésné systémy, nasténné skrinky apod.), musi byt mezi spotfebicem a
odsavacem zachovana bezpecna vzdalenost minimalné 800 mm.

- Smontujte ndbytkovou sténu a digestor pred instalaci zafizeni z ddvodu pfedchézeni jejiho poskozeni.

. Pfedni ¢ast musi mit pod sebou mezeru minimélné 5 mm.

. Zafizeni nesmi byt instalovano nad lednici, lednici s mrazakem, mrazdkem, myckou nadobi, prackou, prackou-susickou
nebo bubnovou prackou.

. Pod tuto varnou desku mohou byt instalovany pouze trouby vybavené chladicim ventilatorem @
. Pfed instalaci trouby byste méli odstranit zadni sténu prvku kuchynského nabytku v prostoru pro vypojeni varné desky. Kromé
toho byste méli nechat minimalni prostor 5 mm na pfedni strané.

dl psC a | 2800 mm a

€| QD b [ =50 mm '
b c | 220 mm . Jﬁ

d | 240 mm 97;W\ = o

e [25mm f C | !
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7353100 7351100 7316100
A 580 mm 288 mm 520 mm
B 510 mm 510 mm 500 mm
C 560 mm 270 mm -
D 490 mm 490 mm -
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F 5mm 5mm 5mm
G =50 mm =50 mm =50 mm
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Instalace pénového
tésnéni (sklenéné varné
desky)

Postup pfi vestavéni

7351000
7351100
7353000
7353100

Postup pfi vestavéni

7316000
7316100
7352010

Pfed zasunutim spotfebi¢e do otvoru v kuchyriské pracovni desce se musi na spodni
stranu sklenéné nalepit pénové tésnéni (viz obrazek vyse).
Neni dovoleno instalovat spotiebi¢ bez pénového tésnéni!

Tésnéni se musi pripevnit ke spotrebic¢i nasledujicim zpisobem:

. Odstranite z tésnéni ochrannou f6lii.

« Poté pripevnéte tésnéni ke spodni strané skla, cca A=2-3 milimetry od hrany (jak je
znazornéno na obrazku). Tésnéni musi byt pfipevnéné po celé délce sklenéné hrany a v
rozich by nemélo pfecnivat.

. Pfi instalaci tésnéni dbejte na to, aby sklo nepfislo do kontaktu s Zadnymi ostrymi
predméty.

. Pracovni deska musi byt umisténa ve zcela vodorovné poloze.

. Utésnéte ufiznuté plochy vhodnym tésnicim prostfedkem pro pfedchézeni bobtnani
v disledku vihkosti. T&snivo musi byt ohnivzdorné.

. Umistéte dodané pruziny na misto.

. Svedte pfivodni kabel skrz vyrez.

« Zasurite desku do vyfiznutého otvoru.

. Zatla¢te shora varnou desku pevné smérem k pracovni desce.
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. Pracovni deska musi byt dokonale rovna.

« Ochrarite ofezané povrchy.

. P¥iSroubujte nosné prvky s pouzitim pfislusnych Sroubl k pfedni a zadni sténé varné
desky (otvory a vyfezy jsou jiz pfipraveny).

. Pfipojte varnou desku k napajecimu elektrickému rozvodu (viz pokyny pro pfipojeni).

. Umistéte varnou desku do pfedem vyfezaného otvoru.

. Zatlacte ji silou o pracovni plochu.

PRIPOJENI K ELEKTRICKEMU ROZVODU

. Spotiebi¢ smi zapaijit jen opravnény a zkuseny technik.

« Ochrana elektrického systému by méla vyhovovat vSem pfisluSnym predpistim.

. Spojovaci svorky museji byt pfistupné pfi otevieni/odstranéni krytu spojovacich svorek.

« Pfed zapojenim spotfebice zkontrolujte, zda hodnota napéti uvedena na typovém Stitku
odpovida hodnoté napéti okruhu ve vasi domacnosti.

. Typovy Stitek se zakladnimi udaji je pfipevnén ke spodni strané varné desky.

. Pro fixni pfipojeni k siti vlozte mezi spotfebi€ a hlavni pfivod viepdlovy jistic. Toto
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty na v8ech pélech, zajistujici uplné odpojeni za
prepétovych podminek kategorie Ill.

« Vedeni proudu a izolované ¢asti museji byt chranény pred jakoukoli moznosti pfimého
kontaktu.
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Zakladni prizpasobeni

senzorum prostredi
(plati pouze pro
7316000, 7316100,
7351000, 7351100,
7353000, 7353100°)

Schéma pripojeni

Po kazdém pfipojeni k elektrickému rozvodu bude automaticky provedeno zakladni
pfizplsobeni, které zajistuje optimalni ¢innost senzort. VSechny displeje se na nékolik
sekund rozsviti. Béhem pfizpUsobeni senzord nesmi byt na desce poloZzeny zadné
predméty. V opacném pripadé dojde k pferuseni pfizpisobeni az do sundani polozenych
predmétd. Béhem uvedené doby nebudete moci varnou desku pouzivat.

UPOZORNENI!

. Pfed jakymkoli zasahem odpojte spotfebic od sité. Pfipojte spotfebi€ v souladu s
dodanym schématem zapojeni, ujistéte se, ze je zachovano pfislusné sitové napéti!
« Zemnici vodi¢ by mél byt pfipojen na svorku oznacenou znackou pro uzemnéni.

. Sitovy kabel by mél byt napajen pfes upevnovaci svorku, kterd ho chrani pred

nédhodnym vytazenim.

« Po zapojeni spotfebice zapnéte vSechny varné zény/varna télesa na dobu cca tfi minut,

abyste zkontrolovali, zda spravné funguji.

« Nespravné pripojeni mize znicit ¢asti spotfebice a zrusit platnost zaruky.
. Pfipojovaci kabel na zadni strané spotfebic¢e by mél byt veden tak, aby se nedotykal

zadni stény spotfebiCe, protoze tato ¢ast se béhem provozu velmi zahfiva.

Pro pfipojeni Ize pouzit kabely HO5V2V2-F (90°C), nebo jiné podobné kabely.

FAZOVY VODIC [L [ HNEDY
| ZEMNICI VODIC | (L) | ZLUTOZELENY
s NULOVY VODIC | N | MODRY
L; 1L 1
Ls 2 2
3 3
4 4
N 5N 5
7316000 @ 2| D )
7353000
380-415V 2N~ 220-240V~
7352010 4x1.5 mm? 3x2.5 mm?
7316100
7353100 ® T &
/ @ ‘!u..A )
.
230 V~ 3x1.5 mm
@
] -
7351000 1@ QZ
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TECHNICKE UDAJE

7316000
7316100

6

7353000
7353100

7352010

7351000
7351100

®©0

6/

06

006 8

Napajeci napéti 220-240 V~ nebo 380-415 V 2N~ 220-240 V~
Napajeci frekvence 50/60 Hz
Pror 4100W |  6400W | 4200W | 2900 W
@ @14cm /1,2 kW
@ @18cm/ 1,8 kW
@ @ 21-12cm/ 2,2-0,75 kW
@ @ 18-12¢cm/1,7-0,7 kW
@14cm/ 1,2 kW
@ @18cm/ 1,8 kW
ENERGETICKE UCINNOSTI
7353100 7351100 7316100
7353000 7352010 7351000 7316000

6

®0 00

6/
8

006

TYP VARNE DESKY VESTAVENY

SALAVE ZONY 4 3 2 3

ECELEKTRICKY SPORAK 1 92,3 Wh/kg 1 95,3 Wh/kg 1 87,9 Wh/kg 1 90,9 Wh/kg
ZONA ECkeLecTRIC vARNA ZONA

@ @ 15,5 cm 197,0 Wh/kg

@ 19,0 cm 191,9 Wh/kg

@ @ 22,2 cm 183,3 Whikg

@ @ 19,2cm 178,8 Wh/kg

@ 15,7 cm 197,0 Wh/kg

@ @19,2cm 191,9 Wh/kg

Pred prvnim pouzitim

+ Davejte pozor, aby byly varné zény a hrnce vzdy Cisté a suché kvdli zajisténi
optimalniho pfenosu tepla a kv(li zabranéni poSkozeni sklokeramického povrchu.

* Nepokladejte na varné zény mokré hrnce nebo poklice pokryté vodni parou. Vihkost
poskozuje varné zony.

* Neochlazujte teplé hrnce na studenych (nepouZzivanych) varnych zénéach, protoZze pod
hrncem se vytvori kondenzat, ktery urychluje korozi.
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Hrnce

< F

f@ﬁ;

Energeticka uspora

Pouzivejte kvalitni hrnce s rovnym a stabilnim dnem.

* Pfenos tepla je lepsi, kdyz primér dna hrnce odpovida priméru varné zény a kdyz je
hrnec umistén ve stfedu varné zény.

« Pfi vafeni v hrncich ze zaruvzdorného skla nebo porcelanu je tfeba postupovat dle rad
vyrobce hrncd.

» Kdyz pouzivate tlakovy hrnec, musite jej kontrolovat dokud nedosahne spravného tlaku.
Na za¢atku varna zona pracuje s maximalnim vykonem a poté, v souladu s pokyny
vyrobce hrnce, prostfednictvim vhodného snimace snizte varny vykon.

« Davejte pozor, aby tlakové hrnce a vSechny ostatni hrnce béhem vareni obsahovaly
dostate¢né mnozstvi tekutin, protoze pouziti prazdného hrnce na varné z6né zpusobuje
ohfev a poSkozeni hrnce i varné zoény.

* Hrnce ze zaruvzdorného skla s brouSenym dnem mohou byt pouzity na vareni na
sklokeramické varné desce pouze v pfipadé, kdyz primér hrnce odpovida prdméru varné
zény. Hrnce s vétsim pramérem mohou prasknout nasledkem teplotniho napéti.

» Béhem pouZziti specialnich hrnct musite dodrzovat rady vyrobce téchto hrnca.

» Kdyz vafite na varné desce ve svétlych hrncich (ze svétlého kovu) nebo s hrubym
dnem, doba varu se o nékolik minut prodlouzi (az do 10 minut). Kdyz si pfejete nechat vFit
velké mnozstvi vody, doporuéujeme vam pouzit hrnce s tmavym a rovnym dnem.

* Nepouziveijte hlinéné hrnce, protoze by mohly zplsobit poSkrabani sklokeramického
povrchu.

 Kdyz to druh pfipravy pokrmu vyzaduje, pouzivejte poklici.

* Hrnce musi mit velikost vhodnou pro mnozstvi pokrmu uréenych k vareni. Priprava
malého mnozstvi jidla ve velkych hrncich pfedstavuje plytvani energii.

» Pokrm, ktery vyzaduje dlouhé vareni, muze byt pfipraven v tlakovém hrnci.

» RGzné druhy zeleniny a brambory mizete vafit s malym mnozstvim vody. Pfi uvedeném
postupu se pokrm dobfe uvafi, ale musite vénovat pozornost dobrému zavieni hrnce
poklici. Po dosazeni varu snizte vykon na Uroven, ktera zajistuje pomaly var.

VARNA DESKA (7316000, 7353000, 7351000, 7351100, 7353100, 7316100)

Ovladaci prvky varné
desky

Zapnuti varné desky

Zapnuti varnych zén

n n n __
»

UPpYH YD

« PFi zapnuti sklokeramické varné desky dojde (na chvili) k zapnuti vSech indikatord.
Varna deska je pfipravena k pouziti.

«Varna deska je vybavena elektronickymi senzory, které se rozsviti, kdyz se dotknete
uvedenych povrchd nejméné na dobu 1 sekundy.

« Kazdé rozsviceni senzoru je potvrzeno akustickym signalem.

= Neumistujte pfedméty na povrch senzort (Chybova hlaseni).

« Zajistéte, aby byl povrch senzort stale Cisty.

A. Snimac pro zapnuti/vypnuti varné desky

B. Indikatory Urovné vareni nebo zbytkového tepla

C. Senzor pro zapnuti/volbu varné zény (+)

E. Senzor (-)

F. Senzor dvojité zony

G. Kontrolka signalu pro zobrazeni pfidavné zény ohfevu

« Dotknéte se senzoru pro zapnuti/vypnuti (A) nejméné na dobu 1 sekundy. Varna deska
bude aktivovana a na vSech indikatorech vykonu (B) se rozsviti »0«.

« Nasledujici operace musi byt provedena v prabéhu 20 sekund, protoZze v opac¢ném
pfipadé dojde k opétovnému vypnuti varné desky.

Kdyz jste zapli varnou desku senzorem pro zapnuti/vypnuti (A), miZzete v prabéhu
nasledujicich 20 sekund zvolit pozadovanou varnou zénu.

« Pfi stisknuti senzoru (C) pro pozadovanou varnou zénu se na odpovidajicim displeji
rozsviti varna droven vykonu »0«.

« Stisknutim senzor(i »+« (C) nebo »-« (E) nastavte varnou Uroven v rozsahu 1-9.

Pridrzenim senzoru »+« (C) nebo »-« (E) dojde k automatickému snizeni nebo
zvyseni urovné vareni. Stejny vysledek mlizete dosahnout také samostatnymi
dotyky odpovidajicich senzori a zménou varného vykonu samostatné pro kazdou
jednu drovei.
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Vypnuti varnych zén

Vypnuti varné desky

Zablokovani / Détska
pojistka

Indikator zbytkového
tepla

Zapnuti/Vypnuti dvojité
zény

Omezena doba trvani

Nastaveni je mozné pouze na zvolené varné zéné. Na displeji sviti symbol »0« nebo
»H“, v zavislosti na dfive nahraté varné zéné (viz kapitola o zbytkovém teple).

Kdyz vypnete varnou zonu pired dokonéenim vareni, mzete vyuzit zbytkové teplo a
usetrit tak elektrickou energii.

« Zvolena varna zéna musi byt aktivovana.
« Stisknutim senzoru pro zapnuti/vypnuti »-« (E) nastavte varnou Uroven na »0« a po
uplynuti 10 sekund dojde k zhasnuti varné zony.

Rychlé vypnuti
 Zvolend varné zéna musi byt aktivovana.
» K vypnuti varné zony dojde, kdyz se soucasné dotknete senzoru (+) a (-) (C a E).

Varna deska muze byt vypnuta kdykoli dotekem senzoru pro zapnuti/vypnuti (A).

Aktivaci zablokovani zabranite €innosti nebo pouziti varnych zén. Toto zablokovani slouzi
také jako détska pojistka na ochranu déti.

Zapnuti zablokovani

+ Vypnéte vSechny varné zény (Nastaveni ,,0%)

« Stisknutim senzoru (A) zapnéte varnou desku (v pfipadé, kdyz je vypnuta). Na vSech
displejich je zobrazen rozsviceny symbol »0«.

« Stisknéte sou€asné senzory (C+E, +/-). Po akustickém signélu znovu stisknéte senzor
»C«. Na v8ech displejich je zobrazen symbol »L«, ktery zmizi po uplynuti 20 sekund.
Zablokovani/détska pojistka je aktivovana.

Vypnuti zablokovani

« Zablokovani se vypne stisknutim senzoru (A). Na vSech displejich je zobrazen
rozsviceny symbol L.

» Stisknéte sou€asné senzory (C+E, +/-). Po akustickém signélu znovu stisknéte senzor
»E«. Zablokovani/détské pojistka je aktivovana.

Sklokeramicka deska je vybavena indikatorem zbytkového tepla ,H". Po vypnuti zény
bude na displeji zobrazen rozsviceny symbol ,H*, a pokud bude pfitomné zbytkové teplo,
budete moci pouzivat danou varnou zénu pro ohfev pokrm{ nebo rozmrazeni potravin.

| po zhasnuti symbolu ,H" je dana varna zéna stéle tepla.

Pozor na nebezpeci popaleni!

* Po aktivaci pfislusné varné zény (C) (aroven musi byt odli§na od nuly) je tato vzdy ihned
zapnuta.

« Aktivaci tlacitka dvojité zény (F) jedné z aktivovanych varnych zén (varna droveft musi
byt odliSna od nuly) je mozné aktivovat vnéjsi okruh odpovidajici dané varné zéné.
Aktivovany vnéjsi okruh je signalizovan zobrazenim desetinné te¢ky (G) odpovidajici
dané varné zo6née.

+ Aktivace tlacitka dvoijité zony (F) zplsobi opétovné zapnuti vnéjSiho okruhu. To je
mozné kdykoliv.

V zajmu vy$Si ochrany béhem cinnosti, je varna deska vybavena omezovacem doby
¢innosti (pro kazdou varnou zénu. Doba trvani ¢innosti se fidi poslednim nastavenim
varné urovné.

Kdyz varna droven nebude del§i dobu zménéna, po uplynuti uréené doby, ktera zavisi na
nastaveni varné arovné (viz tabulka), dojde k automatickému vypnuti.

Varna droven 1 213|145 6 7 8 9
Maximalni doba (h) 6 | 6| 5|54 |15|15|15]|15
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BEZPECNOSTI FUNKCE A SIGNALIZACE CHYB

Varna deska je vybavena senzory, které ji chrani pred prehratim. V tomto pFipadé dojde k vypnuti varnych zén, které se
nachazeji v blizkosti ovladaciho panelu.

CHYBOVY KOD POPIS CHYBY POSTUP

ERO3 + Nepretrzita aktivace senzord (TLACITEK) po dobu Osuste vodu nebo sundeijte pfedméty z

NEPRETRZITY delSi nez 10 sekund, zapfi¢inéna pfitomnosti povrchu senzor(. KdyZ problém pretrvava,

ZVUK pfedmétd nebo tekutin na skle zény dotykového obratte se na autorizované stfedisko
ovladani servisni sluzby a uvedte chybovy kéd.

U400

ER20

ER21 , . o o ; S

ER22 Obratte se na autorizované stredisko servisni sluzby a uvedte chybovy kod.

ER36

ER40

VARNA DESKA (7352010)

Otoc¢né ovladace Varné zony jsou ovladané otocnymi ovladaci pfipojenymi k regulatoru energie, a je tfeba
jimi otaCet ve sméru hodinovych rucic¢ek. Cisla od 1 do 8 oznacuji nastaveni pro vareni. 1
odpovida minimalnimu nastaveni a 8 maximalnimu. 0 oznacuje polohu ,vyp.“.

Zébna ovladana kazdym oto¢nym ovladacem muze byt identifikovana na schématu
identifikace vedlejSi varné zény.

Oto¢ny ovladac¢

Indikator zbytkového tepla
Identifikace varné zony
Varna zéna

ooOw>

Indikator zbytkového Kazdy topny prvek je pfifazen jednomu indikatoru zbytkového tepla. Ten se automaticky

tepla rozsviti poté, co teplota pfislusné varné zény dosahla nebo prekrocila 50 °C. Po vypnuti
varné zény zustane pfislusna kontrolka rozsvicena po dobu potfebnou na ochlazeni zény
a dosazeni teploty niz&i nez 50 °C.
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CISTENI A UDRZBA

Obr. 4

SERVISNIi SLUZBA

Sklokeramicky povrch musi zlistat po kazdém pouZiti Cisty, protoze kazda mala skvrna,
ktera na ném zlstane, bude na teplém povrchu spélena.

Pro béznou udrzbu pouzivejte specialni Cistici prostrfedky, které vytvareji druh
ochranného filmu, ktery chrani zafizeni proti znecisténi.

Pfed kazdym pouzitim sklokeramického povrchu je tfeba odstranit z povrchu prach a
mozné necistoty ze dna hrncd, které by mohly poSkrabat varné zény (obr. 1).

Upozornéni: Nepouzivejte ocelové draténky nebo abrazivni &istici prostfedky, které by
mohly poSkrabat povrch. K poskozeni povrchu by mohlo dojit také pouzitim agresivnich
spreju nebo nevhodnych Eisticich prostfedkl (obr. 1 a obr. 2).

Nasledkem pouziti agresivnich Cisticich prostfedkd, ocelovych dratének nebo
znecisténého dna hrnce muze dojit k opotfebovani oznaceni (obr. 2). Nejmensi znecisténi
mohou byt odstranéna vlhkou houbou, a poté je tfeba hrnec dobre osusit (obr. 3).

Skvrny vody |ze odstranit roztokem octu, ktery v8ak nemuzete pouzivat pro o€isSteni ramu
(u nékterych model(l), protoze by mohl ztratit sv{j lesk. K odstranéni vapenatych zbytk
nesmite pouzivat agresivni €istici prostfedky (obr. 3).

Nejodolnéjsi znecisténi se odstranuje specifickymi Cisticimi prostfedky pro sklokeramické
povrchy. Dodrzujte rady vyrobce Cisticiho prostfedku.

Davejte pozor, abyste UpIné odstranili istici prostfedek z povrchu, protoze pfipadny jeho
zbytek by mohl poSkodit sklokeramicky povrch (obr. 3).

Nejodolné&jsi nebo spalené znecisténi je tfeba odstranit Skrabkou. Davejte pozor, aby
plastova rukojet Skrabky nepfisla do styku s teplou varnou deskou (obr. 4).

Davejte pozor, abyste si neubliZili pfi pouziti Skrabky! Cukr a pokrmy, které obsahuiji velké
mnozstvi cukru, by mohly trvale poSkodit sklokeramicky povrch (obr. 5), a proto je tfeba
Skrabkou okamZzité odstranit zbytky cukru ze sklokeramického povrchu, i kdyz je jesté
teply (obr. 4).

Zmeéna barvy sklokeramického povrchu nemé4 vliv na €innost nebo stabilitu povrchu.
Dochazi k ni nasledkem pouziti médénych nebo hlinikovych hrncti nebo nasledkem
zbytkd jidla na dné hrnce, které je v8ak velmi tézce odstranitelné.

Vystraha: VSechny vySe uvedené chyby jsou estetického charakteru a neovliviiuji pfimo
¢innost zafizeni. Nelze je odstranit v ramci zaruky.

V pfipadé, kdy varna deska nefunguje, vam doporuéujeme oveéfit spravnost zasunuti zastréky do zasuvky elektrického rozvodu.
V pfipadé, kdy nezjistite pfi¢inu nespravné ¢innosti, vypnéte zafizeni, neopravnéné do néj nezasahujte a obratte se na Servisni

sluzbu.

Soucasti zafizeni je zaruéni list, ktery umoznuje vyuzivat Servisni sluzbu.

Zaruéni list si musite nalezité vyplnit a uschovat, aby jej bylo mozné dle potfeby predlozit Autorizované servisni sluzbé spolu s
platnym danovym dokladem, vydanym prodejcem pfi koupi vyrobku (dodaci list, faktura, U¢tenka apod.), na kterém je uvedeno
jméno prodejce, datum dodani, identifikaéni Gdaje vyrobku a prodejni cena.
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Estimado(a) Cliente!

Instrucoes de uso

Instrucoes de ligacao

Placa de identificacao

PT

Este aparelho destina-se ao uso doméstico.

Os nossos produtos sdo embalados em materiais ecolégicos que podem ser reciclados,
entregues a um centro de reciclagem ou destruidos sem prejudicar o0 meio ambiente.
Encontrara portanto as marcagbes apropriadas na embalagem. Quando o aparelho
atingir o fim da sua vida Util, entregue-o a um centro de coleta seletiva ou a um servigo
que recolhe os aparelhos domésticos usados,

a fim de preservar o meio ambiente.

As instrucdes de uso, destinadas ao usuario, descrevem o aparelho e 0 modo de usa-lo
corretamente. Este manual foi redigido para diferentes modelos da mesma familia, &
portanto possivel que descreva fungdes que o seu aparelho ndo possui.

Estas instrugdes sado validas apenas para o pais cujo simbolo esta indicado no aparelho.
Se o aparelho nao possuir nenhum simbolo, é necessario consultar as instrugdes
técnicas correspondentes a regulamentagéo e as normas em vigor no seu pais quando
quiser adaptar este aparelho a outro tipo de gas.

A ligagao deve ser efetuada segundo as instru¢des que constam neste manual e em
conformidade com as regulamentacdes e normas em vigor. Essa ligacao deve ser
realizada exclusivamente por um profissional qualificado.

A placa de identificagdo com as principais caracteristicas técnicas encontra-se na parte
inferior do aparelho.

Reservamo-nos o direito de proceder a modificacoes que nao tém nenhuma
influéncia no bom funcionamento do aparelho.

Guardar cuidadosamente este manual e manté-lo ao seu alcance. Se vender o seu
aparelho, entregue o manual ao seu novo proprietario.

Adverténcias Importantes 36
Encastramento 37
Ligacédo a rede eléctrica 38
Caracteristicas técnicas 40
Placa de cozimento “7316000, 7353000, 42
7351000, 7351100, 7353100, 7316100"

Placa de cozimento "7352010" 44
Limpeza e manutengéo 45
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

. O aparelho e as suas partes acessiveis ficam muito quentes durante a utilizagdo. Tenha muito cuidado em ndo tocar nos
elementos aquecedores. Mantenha as criangas menores de 8 anos afastadas do aparelho, exceto se as vigiar
permanentemente.

- Nao deixar criancas pequenas sem vigilancia quando o aparelho estiver em funcionamento. Risco de queimaduras!

. As criancgas a partir de 8 anos e as pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento, podem utilizar este aparelho se tiver tido instrugdes prévias sobre a forma como se servir
do mesmo em toda a seguranca e de ter entendido os riscos aos quais se expdem.

- Nao deixe as criangas brincar com o aparelho.

. As criangas nao devem proceder sem vigilancia a limpeza ou a manutengéo do aparelho.

. AVISO Durante o cozimento, o éleo muito quente pode inflamar-se facilmente, o que representa um risco de

incéndio e de queimaduras. E portanto necessario vigiar continuamente as frituras. Nunca tente desligar o fogo com
agua, mas desligue imediatamente o aparelho, e depois coloque uma tampa em cima do recipiente e tente abafar as
chamas com um cobertura anti-fogo.

. AVISO risco de incéndio; ndo deixe nenhum objeto em cima da placa de cozedura.

. AVISO Nao utilizar o cooktop se estiver rachado. Se aparecer uma fenda visivel, cortar imediatamente a

alimentagéao elétrica do aparelho.

- Nunca limpar o cooktop com um aparelho de vapor, pois isso pode provocar um curto-circuito.

« Nunca pose utensilios de metal tais como facas, garfos, colheres, tampas e objetos similares em cima da placa de
cozedura, pois podem tornarem-se extremamente quentes.

. O aparelho ndo deve ser operado por meio de um temporizador externo ou um controle remoto.

. Este aparelho é exclusivamente destinado ao cozimento dos alimentos; ndo o use para outro fim, por exemplo para
aquecer o local.

. Se outro aparelho elétrico estiver ligado préximo ao cooktop, por favor verifique se o cabo de alimentagdo ndo esta em
contato com as superficies quentes.

« Nao guardar produtos inflamaveis ou sensiveis ao calor debaixo do aparelho (detergentes, aerossois, etc.).

« Em caso de defeito no funcionamento, desligar imediatamente o aparelho, fechar a entrada principal do gas e contatar o
servigo pos-venda.

. O aparelho é fabricado de acordo com as normas de seguranga em vigor.

- N&o ligue o aparelho a rede elétrica por intermédio de uma extensédo ou de uma multi-tomada, pois nao oferecem
nenhuma seguranca suficiente (risco de sobreaquecimento com uma tomada multipla).

. Ligue o aparelho a uma ligagdo permanente.

. O aparelho deve ser embutido, ligado a rede elétrica e a entrada de gas exclusivamente por um profissional qualificado.

- N&o ligar os queimadores no vacuo, sem panelas.

. Nao utilizar o cooktop como mesa de trabalho. Os objetos afiados podem riscar a superficie.

- N&o preparar alimentos em recipientes de aluminio ou de plastico. Nao colocar nem objeto de plastico, nem folha de
aluminio na superficie vitroceramica.

- Com o tempo, a superficie das placas elétricas em fundi¢éo e as gargantilhas podem ficar descoloridas. A sua
recuperacao nao esté coberta pela garantia.

O simbolo posicionado sobre o produto ou sobre a embalagem indica que o produto nao deve ser
tratado como um residuo doméstico comum, mas deve ser levado nos pontos de recolha
apropriados para a reciclagem de equipamentos eléctricos e electronicos.
Ao eliminar este produto da forma adequada, estara contribuindo para evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e para a salde, derivantes duma eliminacao
inadequada do produto. Para informagc6es mais pormenorizadas sobre a reciclagem deste
I rroduto, contacte o departamento municipal, o servico local de eliminagéo de residuos ou a loja
na qual o produto foi adquirido.
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ENCASTRAMENTO

Adverténcias Importantes

. Por medida de seguranca, o aparelho deve ser embutido na bancada e ligado a rede elétrica apenas por um profissional
qualificado.

. As placagens, as colas e os revestimentos da bancada devem ser termostaveis (100°C), caso contrario, podem
deformar-se devido a uma fraca estabilidade térmica.

. Ideally the appliance should be installed with plenty of space on either side. There may be a wall at the rear and a tall unit
or wall at one side. On the other side, however, no unit or divider should stand higher than the cooktop.

PROIBIDO NAO RECOMENDAVEL NAO RECOMENDAVEL RECOMENDAVEL

. Nao pode ser instalados elementos de madeira maciga na bancada, atras do cooktop, se respeitar a distAncia minima
indicada nas figuras sobre a instalagéo.

- Se um movel estiver instalado ao lado do cooktop, a distancia minima entre o mével e o aparelho deve ser de 250 mm.

. Todas as dimensbes e as distancias a respeitar para que o aparelho funciona corretamente estéo indicadas nas figuras
abaixo.

. O moével embaixo do cooktop ndo deve possuir gavetas. Se o mével tiver uma estante, deve ficar situada a pelo menos
20 mm debaixo da superficie inferior do cooktop. O espaco entre a estante e o aparelho deve ficar livre, ndo o utilizar
para guardar diferentes objetos.

. Os elementos suspensos acima do cooktop devem ser instalados de forma a n&o perturbar o seu trabalho.

. A distancia entre o cooktop e a coifa deve ser idéntica a indicada nas instrugdes de instalagdo da coifa. Consulte o
manual de utilizagao e de instalagdo do exaustor para mais detalhes. Se este manual n&o estiver disponivel, ou se
objetos inflamaveis (barra de utensilios, elementos murais) se encontrarem por cima do aparelho, a distancia minima é
de 800mm.

. Ponha no devido lugar os elementos murais e o exaustor antes de instalar o aparelho para n&o o danificar.

- Na frente, é igualmente indispensavel deixar uma abertura de pelo menos 5 mm de altura em todo o comprimento do
mével.

. Nao instale o aparelho por cima de um frigorifico, de um frigorifico congelador, de um congelador, de uma maquina de
lavar roupa, de uma maquina de lavar e secar roupa ou de uma maquina de secar roupa.

. Apenas os fornos equipados com um ventilador de resfriamento @podem ser instalados embaixo deste
cooktop.

. Antes de instalar o forno, sera necessario retirar o painel traseiro do mével de embutimento ou realizar um corte, de
forma a liberar toda a superficie traseira da area de cozimento. Na frente, é igualmente indispensavel deixar uma
abertura de pelo menos 5 mm de altura em todo o comprimento do moével.

%:_L.
=
a | =800 mm ==
i b | 250 mm = E#L
e ﬂ c | 220 mm a %
® B d | 240 mm o
b e | 25mm T _\_pzzﬁ o
f 1 25-40 mm ¢ e f/rtl::a‘lg: ("”:TE“ !
=250 mm /) — HEd
: 7 d irél# 6 \\
2 :rﬁﬁﬂ] '
Gprerzrrrrzzzrzg) | T
7353000 | 7351000 | 7319099
7353100 7351100 7316100
A 580 mm 288 mm 520 mm
B 510 mm 510 mm 500 mm
C 560 mm 270 mm -
D 490 mm 490 mm -
E 40 mm 40 mm 40 mm
F 5mm 5mm 5mm
G =50 mm =50 mm =50 mm
H | 2600 mm | 2600 mm | =600 mm
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Instalacao da junta em Antes de inserir 0 aparelho no recorte da bancada, ¢ indispensavel colocar a junta de
espuma (para aparelhos  espuma fornecida na face inferior do vidro.
de vidro) Nao instale o aparelho sem a junta de espuma!

Para colocar a junta, proceda da seguinte forma:

. Retire a fita adesiva que protege a junta.

. Depois, aplique a junta na face inferior do vidro, a A=2 ou 3 mm da extremidade. A junta
deve ser aplicada em toda a volta do vidro e ndo passar dos cantos.

. Enquanto colocar a junta, o vidro ndo deve entrar em contato com objetos pontiagudos.

Encastramento . A bancada deve ser perfeitamente nivelada;

. Lubrifique as se¢des do corte com uma resina impermeabilizante para prevenir qualquer
7351000 deformagéo do plano de trabalho devido a humidade. A resina deve resistir ao calor;
7351100 « Coloque no devido lugar as molas fornecidas;
7353000 . Passe o cabo de ligacdo elétrica pelo corte;
7353100 . Inserir o cooktop na parte recortada;

. Pressionar com firmeza por cima.

,,:}:_T{ﬁ—:;:::if—’xd*_:_7_ "/Z %J ’S{z‘q@ﬂ "._\ . /l E L \ S
Encastramento « A bancada de trabalho deve ser absolutamente recta. |

. Proteja as superficies cortadas.
7316000 . Aparafuse os elementos de sustentagao fornecidos com os respectivos parafusos na
7316100 parede anterior e na parede posterior da placa de cozimento (os furos e as linhas de
7352010 corte ja estdo preparados).

. Ligue a placa de cozimento a rede de alimentagéao (siga as instrugdes para a ligagao).
. Posicionar a placa de cozimento na abertura recortada anteriormente.
- Empurrar com forga contra a bancada de trabalho.

LIGACAO A REDE ELECTRICA

. A ligagao deve ser efetuada APENAS por um profissional qualificado.

. A ligagéo a terra da instalacao elétrica deve estar em conformidade com as
regulamentagdes e as hormas em vigor.

. Para ter acesso aos terminais de ligagéo, abrir a tampa da caixa de ligacao.

. Antes de proceder a ligagao, verificar primeiro se a tensdo indicada na placa de
identificagdo corresponde a tenséo do setor do usuario. Um eletricista deve verificar a
tensao com ajuda do instrumento de medida apropriado!

. A placa de identificagdo com as principais caracteristicas técnicas encontra-se na parte
inferior do aparelho.

- No caso de uma ligagdo permanente a rede elétrica, serd necessario intercalar um
dispositivo de corte omnipolar entre 0 aparelho e a fonte de alimentacao; este dispositivo
deve garantir a separagao dos contatos para todos os polos de forma a garantir um corte
total no caso de sobretenséo de categoria Ill.

« Quando terminar a ligagao, os fios desencapados e os cabos isolados sob tensdo devem
ser corretamente protegidos para evitar qualquer contato acidental.
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Adaptacao basica dos Apdés cada ligacdo a rede eléctrica, automaticamente acontece a adaptacao basica que

sensores ao ambiente assegura a funcao ideal dos sensores. Todos 0s visores acendem-se por alguns
(somente para "7316000, Segundos. Durante a adaptacao dos sensores ndo deve haver objectos apoiados na
7316100. 7351000 placa. Se nao for assim, a adaptacao serd interrompida até a remog¢ao dos objectos.
7351 100’ 7353000’ Neste periodo a placa de cozimento nao pode ser utilizada.

H) H)
7353100")

AVISO!

« Antes de proceder a cada intervengao, cortar a alimentagéo elétrica do aparelho. Deve
ser ligado em fungéo da tensédo da rede, segundo as indicagdes do esquema das
ligagoes!

. Ligar o fio terra ao terminal identificado pelo simbolo de terra normalizado.

. Manter o cabo de alimenta¢éo no devido lugar com uma abragadeira que o protege
contra o arranque.

« Apos ter efetuado a ligagéo, colocar em funcionamento todos os queimadores durante
cerca de 3 minutos para verificar o seu bom funcionamento.

- Uma ligago incorreta pode danificar alguns elementos do aparelho. Os danos nao
estdo cobertos pela garantia.

« O cabo de alimentagéo na parte traseira do aparelho deve ficar posicionado de forma a
nao tocar no painel traseiro do cooktop, pois essa parte aquece muito durante o
funcionamento.

Esquema de ligacao Para a ligagédo, podem ser utilizados cabos HO5V2V2-F (90°C), ou similares.
LINHA L | CASTANHO
/'\ TERRA | (@) | AMARELO/VERDE
H NEUTRO N | AZUL
Lz 1 1
L; 2 2
3 3
4 4
N 5 5
7316000 @ = =
7353000 380-415V 2N~ |  220-240V~
7352010 4x1.5 mm? 3x2.5 mm?
7316100
7353100

EL..A ")

@
l@ﬂ

230 Vm 3x1 5 mm

7351000 1
7351100
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CARACTERISTICAS TECNICAS

7316000 7353000 7351000
7316100 7353100 7352010 7351100

G)@@ ©0

6/
006 8

Tensao de funcionamento 220-240 V~ ou 380-415 V 2N~ 220-240 V~
Frequéncia de alimentacao 50/60 Hz
Pror 4100W | 6400W |  4200W | 2900 W

@14cm /1,2 kW

@18cm/ 1,8 KW

@ 21-12cm/2,2-0,75 kW

& 18-12cm/1,7-0,7 kW

@14cm /1,2 kW

(@@

@18cm/ 1,8 KW

EFICIENCIA ENERGETICA

7353100 7351100 7316100
7353000 7352010 7351000 7316000

®0 6 G)@@

006 8

TIPO DE PLACA BUILT-IN

ZONAS RADIANTES 4 3 2 3

ECrocio ELECTRICO 192,3 Wh/kg 195,3 Wh/kg 187,9 Wh/kg 190,9 Wh/kg

ZONAS ECcozmenTo ELECTRIC

@ @ 15,5¢cm 197,0 Wh/kg

@ @ 19,0 cm 191,9 Wh/kg

@ @ 22,2 cm 183,3 Wh/kg

@ @ 19,2cm 178,8 Wh/kg

@ 15,7 cm 197,0 Wh/kg

@ @ 19,2cm 191,9 Wh/kg
Antes da primeira * Preste atencdo para que as zonas de cozimento e as panelas estejam sempre limpas e
utilizacéo secas; desta forma, a transmisséo de calor é optimizada e a superficie em vitroceramica

nao vai sofrer danos.
* N&o apoie nas zonas de cozimento as panelas molhadas ou as tampas cobertas por
vapor. A humidade danifica as zonas de cozimento.
* Nao ponha as panelas quentes para resfriar nas zonas de cozimento frias (ndo
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Panelas

Economia energética

utilizadas), porque a condensacao que se forma debaixo da panela acelera a corroséo.

Utilize panelas de boa qualidade, com fundo recto e estavel.

+ A transmisséo do calor € melhor quando o didmetro do fundo da panela corresponder
ao diametro da zona de cozimento e quando a panela estiver posicionada no centro da
mesma.

» Para cozimento em panelas de vidro termoresistentes ou em porcelana, favor observe
os conselhos do produtor das panelas.

* Se estiver a utilizar panela de pressao, é necessario controlo cuidadoso até alcancar a
pressao correcta. No comego, a zona de cozimento funciona na poténcia maxima. Em
seguida, conforme as indica¢des do produtor da panela, com o sensor adequado diminua
a poténcia do cozimento.

* Preste atencao para que as panelas de presséo e todas as outras panelas, durante o
cozimento, contenham liquido suficiente, pois 0 uso da panela vazia na zona de
cozimento provoca superaquecimento e danificacdo da panela e da zona de cozimento.

* As panelas em vidro termoresistente com o fundo recto podem ser utilizadas na placa
de cozimento em vitroceramica somente se o diametro da panela corresponder aquele da
zona de cozimento. As panelas com didametro maior podem rachar por conta da tensao
térmica.

» Durante a utilizacdo das panelas especiais, favor respeite os conselhos do produtor das
panelas.

* Ao cozinhar na placa de cozimento, em panelas claras (metal claro) ou com fundo
espesso, o tempo de ebulicdo aumenta em alguns minutos (até 10 minutos). Se desejar
ferver uma grande quantidade de agua, aconselhamos a utilizagéo de panelas com fundo
escuro e recto.

* Nao utilize panelas de barro porque podem arranhar a superficie em vitroceramica.

+ O diametro do fundo da panela deve corresponder ao didmetro da zona de cozimento.
Se a panela for pequena demais, a energia dispersa-se e a placa de cozimento pode
sofrer danos.

* As panelas devem ser do tamanho adequado a quantidade de alimento a ser
cozinhado. A preparagao de pequenas quantidades de alimentos em panelas grandes
representa um desperdicio de energia.

+ O alimento que necessitar de longo cozimento pode ser preparado na panela de
pressao.

+ Os varios legumes, as batatas podem ser cozinhados com pouca agua. Desta forma, o
alimento cozinha bem, mas devera sempre prestar atencdo a cobrir bem a panela com a
tampa. Apds a ebuligéo, diminua a poténcia do cozimento no nivel que assegure uma
lenta fervura.
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PLACA DE COZIMENTO (7316000, 7353000, 7351000, 7351100, 7353100, 7316100)

Elementos de gestdo da
placa de cozimento

Como acender a placa de
cozimento

Como acender as zonas
de cozimento

Como apagar as zonas
de cozimento

Como apagar a placa de
cozimento

Bloqueio / Proteccao
para as criancas

P I R R
)u@)ut‘@u@

O 0 O
T

« No momento da igni¢cdo da placa de cozimento em vitroceramica, todos os indicadores
acendem-se (por um momento). A placa de cozimento esta pronta para ser utilizada.

« A placa de cozimento esta equipada com sensores electronicos que acendem se as
superficies indicadas forem tocadas por pelo menos 1 segundo.

» Cada ignigao dos sensores é confirmada por um sinal sonoro.

« Nao posicione os objectos sobre a superficie dos sensores (Comunicacao erros).
Cuide para que a superficie dos sensores esteja sempre limpa.

A.Sensor para acender / apagar a placa de cozimento
B.Indicadores nivel de cozimento ou calor residual

C.Sensor para acender / seleccionar a zona de cozimento (+)
E.Sensor (-)

F.Sensor duplo circuito

G. Indicador para assinalar o circulo de aquecimento adicional

= Toque o sensor para ignigdo / apagamento (A) por 1 segundo, ao menos. A placa de
cozimento é activada e sobre todos os indicadores de poténcia (B) o »0« esta aceso.

« A operagéo seguinte deve ser realizada em 20 segundos, caso contrario a placa de
cozimento ira novamente apagar.

Se a placa de cozimento foi acesa com o sensor para acensao / apagamento (A), nos 20
segundos sucessivos serd possivel escolher a zona de cozimento desejada.

* Ao premer o sensor (C) para a zona de cozimento desejada, o visor correspondente
ilumina o nivel de poténcia do cozimento »0«.

* Ao premer 0s sensores »+« (C) ou »-« (E), configure o nivel de cozimento de 1-9.

Ao premer o sensor »+« (C) ou »-« (E) os niveis de cozimento diminuem ou
aumentam automaticamente. Isto é possivel também ao tocar individualmente os
sensores correspondentes e ao mudar a poténcia do cozimento para um nivel
determinado a cada vez.

A configuracao é possivel somente na zona de cozimento escolhida. No visor
ilumina-se o simbolo »0«, ou ,,H” , a depender da zona de cozimento anteriormente
aquecida (veja o paragrafo sobre calor residual).

Se a zona de cozimento for apagada antes da finalizacao do cozimento, podera
desfrutar o calor residual e assim poupar energia eléctrica.
* A zona de cozimento escolhida deve ser activada.

» Ao premer o sensor para acender/apagar »-« (E), levem o nivel de cozimento para »0«
e, apos 10 segundos, a zona ird apagar.

Apagamento rapido

* A zona de cozimento escolhida deve ser activada.

* A zona de cozimento apaga se tocar contemporaneamente os sensores (+) €
(-) (CeFE).

A placa de cozimento pode ser apagada em qualquer momento mediante o sensor para
acender/apagar (A).

Ao activar o blogueio, impede-se o funcionamento ou a utilizagdo das zonas de
cozimento. Este blogqueio funciona também como proteccao para as criangas.

Activacao bloqueio
» Apague todas as zonas de cozimento (Configuragao “0”)
» Ao premer o sensor (A), acenda a placa de cozimento (caso esteja desligada). Todos os
visores indicam o simbolo »0« iluminado.
* Prema contemporaneamente os sensores (C+E, +/-). Apds o sinal sonoro, prema
novamente o sensor »C«. Todos os visores indicam o simbolo »L« que desaparecera
apés 20 segundos.
O bloqueio / a protecgao criangas esta activado.
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Indicador do calor
residual

Inserir / Desinserir o
duplo circuito

Prazo de funcionamento
limitado

Desactivacao bloqueio

* O blogqueio desactiva-se ao premer o sensor (A). Todos os visores indicam o simbolo L.
* Prema contemporaneamente os sensores (C+E, +/-). Apds o sinal sonoro, prema
novamente o sensor »E«. O bloqueio / a protecgao criangas esta desactivado.

A placa em vitroceramica esta equipada com indicador do calor residual

“H”. Apds apagar a zona de cozimento, o visor mostra o simbolo "H" iluminado e, até
quando houver calor residual, pode ser utilizado para aquecer os pratos ou descongelar
os alimentos.

Quando o simbolo "H" desaparecer, a zona de cozimento ainda estara quente.
Atencdo! Perigo de queimaduras!

* Ap0s a activagdo duma determinada zona de cozimento (C) (o nivel deve ser diverso do
zero), o duplo circuito é inserido imediatamente.

* Ao accionar a tecla do duplo circuito (F) duma zona de cozimento activada (o nivel de
cozimento deve ser sempre diverso do zero) é possivel activar o circuito externo
correspondente a dita zona de cozimento. Um circuito externo activado é assinalado pelo
ponto decimal (G) pertencente a zona de cozimento em questao.

* A activacdo da tecla de duplo circuito (F) implica a reinser¢édo do circuito externo. Isto é
possivel em qualquer momento.

No caso da protec¢ao maior durante o funcionamento, a placa de cozimento esta
equipada com um limitador de tempo de funcionamento (para cada zona de cozimento. O
prazo de funcionamento orienta-se a depender da Ultima configuragéo do nivel de
cozimento.

Se o nivel de cozimento néo for modificado por muito tempo, a zona de cozimento, apds
determinado prazo, que depende da configuragao do nivel de cozimento (ver tabela),
apaga automaticamente.

Nivel de cozimento 1 2|3 4 | 5 6 7 8 9
Tempo maximo (h) 6| 6| 5|54 |15|15]|15]|15

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

A placa de cozimento esta equipada com sensores que protegem contra o superaquecimento. Neste caso, as zonas de
cozimento mais proximas do painel de gestdo apagam.

CODIGO ERRO DESCRIGAO ERRO ACGAO

ERO3 + SOM Activagao continua dos sensores (TECLAS) Seque a 4gua ou remova os objectos da

CONTINUO por mais de 10 segundos, provocada pela superficie dos sensores. Se o problema persistir,
presenca de objectos ou liquidos no vidro na contacte o centro de assisténcia técnica
zona do touch-control. autorizado e especifique o cédigo do erro.

U400

ER20

Egg Contacte o centro de assisténcia técnica autorizado e especifique o codigo do erro.

ER36

ER40
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PLACA DE COZIMENTO (7352010)

Botoes de comando As zonas de cozimento sdo controladas por botbes ligados a um regulador de energia, a
serem girados em sentido horario. Os nimeros de 1 a 8 indicam as configuragdes para o
cozimento. 1 é a configuragdo minima e 8 a maxima. O 0 indica a posigao "off".

A zona controlada por cada botdo pode ser identificada no esquema da zona de
cozimento adjacente.

A. Botédo de comando

B. Indicador de calor residual

C. Identificagdo da zona de cozimento

D. Zona de cozimento
Indicador de calor Cada elemento aquecedor esta associado a um indicador de calor residual. Este acende-
residual se automaticamente assim que a zona de cozimento correspondente tenha alcangado ou

ultrapassado a temperatura de 50 °C. Uma vez apagada uma zona de cozimento, a luz
relativa ird permanecer acesa pelo prazo necessario a que a zona possa arrefecer e
alcancar uma temperatura inferior aos 50 °C.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

ASSISTENCIA TECNICA

A superficie em vitrocerdmica deve ser limpa apés cada utilizag¢éo, ja que qualquer
pequena mancha que permanecer ir4 queimar na superficie quente.

Para a manutencao ordindria, utilize detergentes especiais que formem uma pelicula de
proteccao contra a sujeira.

Antes de cada utilizagdo da superficie em vitroceramica, € necessario retirar a poeira da
superficie e possivel sujeira do fundo das panelas, que poderia arranhar as zonas de
cozimento (Fig.1).

Atencgdo: ndo utilize as palhas de ago ou detergentes abrasivos que podem arranhar a
superficie. Analogamente, o uso de spray agressivos ou detergentes inadequados pode
causar danos (Fig. 1 e Fig. 2).

Os sinalizadores podem sofrer desgaste com o uso de detergentes agressivos, palhas de
aco ou fundos de panelas sujos (Fig.2). A sujeira miuda pode ser eliminada com uma
esponja humida e em seguida a panela deve ser secada cuidadosamente (Fig. 3).

As manchas de agua podem ser eliminadas com a solugao de vinagre, que, entretanto,
ndo pode ser aplicada na moldura (de alguns modelos) porque pode perder o seu brilho.
Nao utilize detergentes e spray agressivos para eliminar o calcario (Fig.3).

A sujeira mais resistente elimina-se com detergentes especificos para a limpeza das
superficies em vitrocerdmica. Siga os conselhos do produtor do detergente.

Preste atencao para remover completamente o detergente da superficie, ja que algum
residuo poderia danificar a superficie em vitroceramica (Fig. 3).

A sujeira mais obstinada ou queimada deve ser retirada com o raspador. Preste atencao
para que a pega em plastico do raspador nao entre em contacto com a placa de
cozimento ainda quente (Fig.4).

Preste atengéo para néo se ferir ao utilizar o raspador! O aglcar ou os alimentos muito
acucarados podem danificar permanentemente a superficie em vitroceramica (Fig.5),
portanto é necessario eliminar imediatamente os residuos com o raspador da superficie
em vitroceramica, mesmo se ainda estiver quente (Fig.4).

Uma alteragcéo de cor da superficie em vitroceramica nao influi no funcionamento ou na
estabilidade da mesma. Esta alteracao é consequéncia da utilizacdo das panelas em
cobre ou aluminio ou residuos de alimentos no fundo da panela, porém muito dificeis a
eliminar.

Adverténcia: Todos os erros acima descritos sdo exclusivamente de caracter estético e
nao tém influéncia directa no funcionamento do aparelho. Estes ndo podem ser
eliminados em garantia.

Em caso de ndo funcionamento da placa de cozimento, aconselhamos que verifique a correcta insergao da ficha na

tomada eléctrica.

Caso seja impossivel identificar a causa do mau funcionamento, desligue o aparelho sem tentar desmonté-lo ou modifica-
lo, e chame o Servico de Assisténcia Técnica.

O aparelho é acompanhado por um certificado de garantia que lhe permite usufruir do Servigo de Assisténcia Técnica.

O certificado de garantia devera ser guardado, apds ter sido correctamente preenchido, para ser exibido ao Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado, em caso de necessidade, junto com um documento valido para fins fiscais, emitido pelo
revendedor no momento da compra (documento de acompanhamento, factura, nota fiscal, outros) no qual estejam
indicados 0 nome do revendedor, a data de entrega e os dados de identificacdo do produto.
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Szanowni Panstwo! Niniejsza urzadzenie zostanie do zabudowy przeznaczona jest do uzytkowania w
gospodarstwie domowym.
Do pakowania produktow uzywamy materiatéw przyjaznych dla srodowiska, ktére mozna
bez zagrozenia dla srodowiska ponownie przetwarza¢, sktadowaé badz utylizowaé.
Materiaty opakowania sg w tym celu odpowiednio oznaczone.
Gdy urzadzenie zostanie wyeksploatowane, nalezy zadbac, by nie zagrazato ono
srodowisku. Zalecamy przekazac¢ je do upowaznionego punktu zbierania zuzytego
sprzetu gospodarstwa domowego.

Instrukcja obstugi Instrukcja obstugi przeznaczona jest dla uzytkownika. Zawiera opis urzagdzenia i sposéb
jego uzytkowania. Instrukcja odnosi sie do réznych typdw urzadzen, dlatego tez moze
zawierac opisy funkgji, ktérych niniejsze urzadzenie nie posiada.

Niniejsza instrukcja jest wazna wytacznie wéwczas, gdy na urzadzeniu umieszczony
zostat kod kraju. Jesli na urzadzeniu BRAK jest symbolu kraju, nalezy przestrzegaé

instrukcji technicznej dotyczgcej dostosowania urzgdzenia do wymagan i przepiséw
obowigzujgcych w danym kraju.

Instrukcja podtaczenia Podigczenie urzadzenia musi by¢ wykonane zgodnie z instrukcja, zatgczong do
urzadzenia, oraz zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i normami.
Podtgczenia moze dokonac¢ wytgcznie fachowiec.

Tabliczka znamionowa Tabliczka znamionowa, zawierajgca podstawowe dane, umieszczona jest na spodzie
urzgdzenie.

Producent stara sie nieprzerwanie ulepszaé¢ swoje produkty. Z tego tez powodu
tekst i/lub ilustracje w niniejszej instrukcji obstugi moga ulega¢ zmianom bez
uprzedniego powiadomienia.

Niniejsza instrukcje obstugi nalezy zachowa¢, aby mozna z niej byto w dowolnym
momencie skorzystac; w chwili, gdy urzadzenie zmienia witasciciela, instrukcja
obstugi powinna by¢ wraz z urzadzeniem przekazana nowemu wiascicielowi.

Wazne ostrzezenia 48
Zabudowa 49
Podtaczenie do sieci elektrycznej 50
Dane techniczne 52
Ptyta grzejna “7316000, 7353000, 54
7351000, 7351100, 7353100, 7316100”

Ptyta grzejna “7352010” 56
Czyszczenie i konserwacja 57
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WAZNE OSTRZEZENIA

. Podczas uzytkowania urzgdzenia niektore dostepne jego elementy mocno sie nagrzewajg, dlatego nalezy wystrzegac sie
kontaktu z elementami grzejnymi. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac¢ w poblizu urzadzenia, chyba ze
znajdujg sie pod statg kontrola.

. Podczas dziatania urzgdzenia, matych dzieci nigdy nie nalezy pozostawia¢ bez opieki. Niebezpieczenstwo oparzen!

. Dzieci powyzej osmiu lat oraz osoby o zmniejszonych mozliwosciach fizycznych, ruchowych lub psychicznych czy tez
osoby bez doswiadczenia lub wiedzy, mogg uzytkowac niniejsze urzgdzenie jedynie pozostajac pod odpowiednig opiekg
lub jezeli otrzymaty odpowiednie wskazowki dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia, a takze rozumiejg
niebezpieczehstwa, zwigzane z uzytkowaniem urzgdzenia.

. Dzieci nie powinny bawié¢ sie urzgdzeniem.

. Dzieci nie powinny czysci¢ urzgdzenia ani wykonywacé prac, zwigzanych z jego konserwacja, gdy sg bez odpowiedniej
opieki.

. OST RZ EZENIE! Niekontrolowane gotowanie lub smazenie z uzyciem oleju lub innego tluszczu moze

by¢ niebezpieczne, poniewaz tluszcz, rozgrzany na ptycie kuchennej, moze sie szybko zapali¢, powodujac pozar, dlatego
tego typu proces przygotowywania jedzenia (np. smazenie frytek), nalezy mie¢ stale pod kontrolg. Ognia nie nalezy
probowac gasi¢ wodg, lecz wytgczy¢ urzgdzenie, a ogien zadusi¢ odpowiednig pokrywg lub wilgotnym materiatem.

. OST RZ EZENIE! Niebezpieczenstwo pozaru! Na urzadzenie nie nalezy ktas¢ zadnych przedmiotéw.
. OST RZ EZENIE! Nie wolno uzywaé peknietej lub uszkodzonej urzadzenie. W przypadku pojawienia sie

jakiegokolwiek widocznego pekniecia, urzadzenie nalezy od razu odtgczy¢ z sieci elektrycznej, poniewaz dzieki temu
mozna unikng¢ porazenia pradem.

. Urzadzenia nie wolno czyscic przy pomocy urzgdzen czyszczacych gorgcg para lub para, znajdujgcy sie pod wysokim
cisnieniem, poniewaz moze to doprowadzi¢ do porazenia pragdem.

- Na urzadzenie nie nalezy odktada¢ metalowych przedmiotow takich, jak noze, tyzki, widelce, pokrywki naczyn i inne,
poniewaz moga sie mocno nagrzac.

. Urzadzenie nie nalezy sterowa¢ za pomocg zewnetrznego zegara programujgcego lub uktadu zdalnego sterowania.

. Urzadzenie nie nalezy wykorzystywaé¢ do ogrzewania pomieszczenia.

- W przypadku, gdy w poblizu urzadzenia podtaczone jest do sieci jeszcze inne urzadzenie elektryczne, trzeba uwazagé,
aby jego kabel przytagczeniowy nie dotykat rozgrzanych palnikow.

. Pod urzadzeniem nie wolno przechowywaé przedmiotéw wrazliwych na temperature, npr. sSrodkéw czyszczacych,
rozpylaczy itp.

- W przypadku jakichkolwiek zaktdécen czy nieprawidtowego dziatania, urzadzenie nalezy od razu odigczy¢ z sieci
elektrycznej i powiadomic¢ upowazniony serwis naprawczy.

. Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie normami bezpieczenstwa.

. Urzadzenie nie nalezy przytagczac do sieci elekirycznej za pomoca przedtuzacza rozdzielajgcego, poniewaz nie zapewnia
on odpowiedniego bezpieczenstwa (moze np. doj$¢ do przegrzania przedtuzacza rozdzielajgcego).

. Urzadzenie nalezy przytgczaé do sieci elektrycznej za pomocg przytacza statego.

. Urzadzenie (klasa instalacji: 3) moze zosta¢ zabudowane w elemencie kuchennym i podigczone do sieci elektrycznej
oraz do instalacji gazowej wytagcznie przez fachowca.

- Na urzadzenie nie nalezy stawia¢ pustych naczyn.

. Urzadzenie nie nalezy stosowac jako powierzchni roboczej, gdyz moze dojs¢ do jej zadrapania ostrymi przedmiotami.

. Przyrzgdzanie potraw w cienkich naczyniach aluminiowych lub plastykowych na gorgcych urzgdzenie nie jest dozwolone.
Na urzadzenie nie wolno ktasé przedmiotow z plastyku czy folii aluminiowe;j.

. Przy dtugotrwatym uzytkowaniu ptyt zeliwnych strefa wokét ptyty oraz brzeg ptyty grzejnej moga zmienic kolor. Naprawa
serwisowa nie jest w tym wypadku objeta gwarancja.

Symbol umieszczony na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze sprzet ten nie moze byé¢ usuwany

tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego, ale musi byé przekazany do

punktu zbiérki odpowiedniego do recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Prawidlowe usuwanie sprzetu pozwala unikngé negatywnych skutkow dla srodowiska naturalnego

i zdrowia, ktére moglyby by¢ wynikiem nieodpowiedniego usuwania produktu. W celu uzyskania

doktadniejszych informacji na temat recyklingu tego urzadzenia, nalezy skontaktowacé sie z biurem
I ominy, lokalnym punktem usuwania odpadow lub sklepem, w ktorym zakupiono produkt.
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ZABUDOWA

Wazne ostrzezenia

. Urzadzenie moze zosta¢ zabudowane w elemencie kuchennym wytacznie przez fachowca.

. Fornir badz oktadzina zabudowanego elementu meblowego powinny by¢ wykonane z uzyciem klejow odpornych na
wysokie temperatury (100 °C), w przeciwnym razie, z powodu mniejszej wytrzymatosci na temperature, mogg zmienic¢
kolor i ulec deformac;ji.

- Najlepiej z obu stron montowanego urzadzenia przewidzie¢ duzg ilos¢ miejsca. Z tytu moze by¢ Sciana, a z boku wysoki
element zabudowy kuchennej lub Sciana. Natomiast po drugiej stronie element zabudowy kuchennej lub przepierzenie
nie moze przewyzszaé urzadzenia.

S A A LA

NIEDOPUSZCZALNE NIEZALECANE NIEZALECANE ZALECANE

. Stosowanie listew wykonczeniowych z litego drewna na blacie roboczym za urzadzenie nie jest dozwolone.

- Najmniejsza odlegto$¢ miedzy krawedzig urzadzenia a sasiednim wysokim elementem kuchennym wynosi 250 mm.

. Na ponizszych rysunkach przedstawione zostaty wszystkie rozmiary i odstepy potrzebne do zapewnienia prawidtowego
funkcjonowania urzgdzenia.

. Element kuchenny, znajdujacy sie pod urzgdzenie, nie powinien posiadac szuflady. Jezeli element kuchenny posiada
wbudowang poziomg przegrode, powinna ona znajdowac sie w odlegtosci co najmniej 20 mm od dolnej powierzchni blatu
roboczego. Przestrzen pomiedzy przegroda i urzadzenie musi pozostaé wolna i nie mozna przechowywaé w niej zadnych
przedmiotow.

- Wiszgce nad urzadzenie elementy kuchenne powinny by¢é umieszczone na tyle wysoko, by nie przeszkadzaty w
uzytkowaniu urzgdzenia.

- Odlegtos¢ pomiedzy urzadzenie a okapem kuchennym powinna wynosic¢ conajmniej tyle, ile przewiduje instrukcja
montazu okapu kuchennego. Jesli brak jest instrukcji producenta lub nad urzgdzeniem znajdujg sie tatwopalne
przedmioty (np. suszarki, szafki wiszace, itp.), najmniejsza odlegtos¢ wynosi 800 mm.

. Aby uniknagé¢ uszkodzenia urzadzenia, zawiesi¢ szafki wiszace i okap przed zamontowaniem urzadzenia.

« Z przodu powinna by¢ pozostawiona przestrzen szerokosci conajmniej 5 mm.

. Urzadzenia niw wolno montowaé nad chtodziarka, chtodziarko-zamrazarkg, zamrazarkg, zmywarkg do naczyn, pralka,
pralko-suszarka lub suszarkg bebnowsa.

. Pod urzadzenie moga zosta¢ zabudowane jedynie typy piekarnikow, posiadajace wentylator chiodzacy @
. Przed zabudowaniem piekarnika, w strefie otworu pod zabudowe, nalezy koniecznie usungc tylng scianke elementu

kuchennego. Z przodu powinna byé pozostawiona przestrzeh szerokosci conajmrligi5 mm.
=
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G =50 mm =250 mm =50 mm
H | 2600 mm | 2600 mm | =600 mm
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Montaz uszczelki
piankowej
(dotyczy urzadzen
szklanych)

Przebieg operacji
zabudowy

7351000
7351100
7353000
7353100

Przebieg operacji
zabudowy

7316000
7316100
7352010

Przed zabudowg urzgdzenia w blacie kuchennym, nalezy pod spodem szklanej nalepic
uszczelke piankowa.
Zabudowa urzadzenia bez uszczelki jest niedozwolona!

Uszczelke nalezy umiesci¢ na urzadzeniu w nastepujacy sposob:

. z uszczelki nalezy usung¢ folie ochronng;

. uszczelke nalezy nastepnie przyklei¢ na spodzie szklanej powierzchni, jak to jest
ukazane na rysunku A=2 - 3 mm od krawedzi szklanej powierzchni, uszczelka powinna
by¢ przyklejona wzdtuz catej krawedzi szklanej ptyty, nie powinna zachodzi¢ na siebie
na rogach ptyty;

. podczas umieszczania uszczelki nalezy zadbac, aby szkio nie zostato uszkodzone
jakims$ ostrym przedmiotem.

. Blat kuchenny powinien byé zamontowany catkowicie poziomo;

. Dla unikniecia pecznienia spowodowanego wilgocig uszczelnié przyciete powierzchnie
odpowiednim szczeliwem. Szczeliwo musi by¢ odporne na dziatanie wysokiej
temperatury;

. Zatgczone sprezyny mocujgce nalezy zamocowac w przewidzianych do tego punktach;

« Przeprowadzi¢ w dét przez wyciecie kabel zasilajacy;

.« Urzgdzenie nalezy wstawi¢ w wyciety otwor;

. Urzgdzenie nalezy mocno od gory domsnac do blatu kuchennego

@' /;@ i ‘f/ 1 1“\_\
; {)%7‘ . I . ‘ 3

il —

. Blat roboczy musi by¢ doskonale ptaski.

. Zabezpieczy¢ wyciete powierzchnie.

. Przykreci¢ elementy wspornikowe dostarczone na wyposazeniu przy uzyciu srub w
przedniej i tylnej Sciance ptyty grzejnej (otwory i naciecia sg juz przygotowane).

. Podtgczy¢ ptyte grzejng do zasilania elektrycznego (zob. instrukcje dotyczace
podigczenia).

. Ustawic ptyte grzejng na wczesniej wycietym otworze.

« Wepchna¢ jg zdecydowanym ruchem w blat kuchennym.

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

- Podigczenia do sieci elektrycznej moze dokonac¢ wytgcznie upowazniony specjalista.

. Zabezpieczenie instalacji elektrycznej musi odpowiadaé obowigzujgcym przepisom.

. Zaciski przytaczeniowe sg dostepne po odkreceniu pokrywy gniazda przytgczeniowego.

- Przed podtgczeniem nalezy skontrolowac, czy napiecie znamionowe, zapisane na
tabliczce znamionowej, odpowiada napieciu w danej sieci elekirycznej. Napiecie
przytaczeniowe uzytkownika powinien zmierzy¢ specjalista za pomocg urzgdzenia
pomiarowego!

- Tabliczka znamionowa zawierajgca podstawowe dane o urzgdzeniu jest zamocowana
na spodzie urzgdzenie.

- Jezeli zamierza sie poditgczy¢ urzgdzenie bezposrednio do sieci elektrycznej (bez
wtyczki), wbéwczas w instalacji elektrycznej pomiedzy urzgdzeniem a siecig powinien byé
zainstalowany wytgcznik instalacyjny, wielobiegunowo odcinajgcy urzadzenie od sieci,
zgodnie z przepisami, odnoszgcymi sie do warunkow przepieciowych |l kategorii.

- Elementy przewodzace prad i izolacyjne ptyty powinny by¢ po zabudowie
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Przystosowanie
podstawowe czujnikéow
do otoczenia

(tylko dla “7316000,
7316100, 7351000,
7351100, 7353000,
7353100)

Schemat podtaczenia

AL

zabezpieczone przed mozliwoscig zetkniecia.

Po kazdym podtgczeniu do sieci elektrycznej przeprowadzane jest automatycznie
przystosowanie podstawowe, ktére zapewnia optymalng prace czujnikow. Wszystkie
wyswietlacze zapalajg sie na kilka sekund. Podczas przystosowywania na ptycie nie
mogaq sie znajdowac zadne przedmioty. Jesli warunek ten nie jest spetniony,
przystosowywanie zostaje przerwane, dopoki przedmioty nie zostang usuniete. W tym
czasie nie mozna korzystac z ptyty grzejne;.

UWAGA!

. Przed jakakolwiek ingerencjg urzadzenie nalezy zawsze odtaczyc¢ z sieci elektryczne;.
Uwzgledniajac napiecie sieciowe, urzgdzenie nalezy podtaczy¢ wedtug przedstawionego
schematul!

. Przewdd ochronny nalezy podtaczy¢ za pomocg zacisku oznaczonego symbolem
uziemienia.

. Kabel przytgczeniowy powinien zosta¢ poprowadzony przez urzadzenie odcigzajgce,
zabezpieczajgce kabel przed niekontrolowanym wyciggnieciem.

. Po podtaczeniu nalezy wszystkie palniki wtagczy¢ na okoto 3 minuty, aby sprawdzi¢, czy
dziatajg one prawidtowo.

« Z powodu nieprawidtowego podtgczenia uszkodzeniu moga ulec czesci urzadzenia, co
nie jest objete naprawg w ramach gwaranciji!

. Kabel przytaczeniowy z tytu urzadzenia nalezy poprowadzi¢ w taki sposob, aby nie
dotykat tylnej Scianki urzgdzenie, poniewaz nagrzewa si¢ ona podczas dziatania ptyty.

Do potaczenia elektrycznego mozna uzy¢ kabli HO5V2V2-F (90 °C), lub innych podobnych
kabli.

FAZA L BRAZOWY

UZEMIENEE | (@) | ZOLTO-ZIELONY

NEUTRALNY | N NIEBIESKI

L 1|L 1
Ls 2 2
3 3
4 4
N 5| N 5
7316000 @ DD &
7353000 380-415V 2N~ 220-240V~
7352010 4x1.5 mm? 3x2.5 mm?
7316100 @
7353100 3
af] = {4
=yl ] BU
l @ | | eiﬁ‘
/' U’ B y
230 V~ 3x1.5 mm
@5
] -
7351000 1(EP :
7351100 1 . =
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DANE TECHNICZNE

7316000 7353000 7351000
7316100 7353100 7352010 7351100

©
00)oo -

006

Napiecie zasilania 220-240 V~ lub 380-415 V 2N~ 220-240 V~
Czestotliwos¢ zasilania 50/60 Hz
Pror 4100W |  6400W | 4200W | 2900 W

@14cm/ 1,2 kW

@18cm/ 1,8 kW

@21-12cm/2,2-0,75 kW

@ 18-12cm/1,7-0,7 kW

@14cm/ 1,2 kW

@18cm/ 1,8 kW

@@E®E

EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

7353100 7351100 7316100
7353000 7352010 7351000 7316000

©
4 ollos

006

RODZAJ PLYTY WBUDOWANY

STREFY PROMIENNA 4 3 2 3

ECPLYTA ELEKTRYCZNA 1 92,3 Wh/kg 1 95,3 Wh/kg 1 87,9 Wh/kg 1 90,9 Wh/kg

STREFA ECENERGII ELEKTRYCZNEJ OKOLICY

@ @ 15,5¢cm 197,0 Wh/kg

@ @ 19,0 cm 191,9 Wh/kg

@ @ 22,2 cm 183,3 Wh/kg

@ @19,2cm 178,8 Wh/kg

@ 15,7 cm 197,0 Wh/kg

@ @ 19,2 cm 191,9 Wh/kg
Przed pierwszym « Zwraca¢ uwage na to, aby pola grzejne i garnki byty zawsze czyste i suche: w ten
uzyciem sposOb przekazywanie ciepta jest najlepsze, a powierzchnia witroceramiczna nie ulega

uszkodzeniom.
* Nie stawia¢ na polach grzejnych mokrych garnkéw ani pokrywek pokrytych parg wodna.
Wilgo¢ uszkadza pola grzejne.
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Garnki

Oszczednos¢
energetyczna

* Nie zostawia¢ do wystygniecia gorgcych garnkéw na zimnych (nieuzywanych) polach
grzejnych, poniewaz pod garnkiem tworzg sie skropliny, ktére przyspieszajg korozje.

Uzywac dobrej jakosci garnkéw o rownym i stabilnym dnie.

» Przekazywanie ciepta jest najlepsze, gdy srednica dna garnka pokrywa sie ze srednicg
pola grzejnego lub gdy garnek jest postawiony na srodku pola grzejnego.

» Podczas gotowania w szklanych garnkach zaroodpornych lub z porcelany, nalezy
stosowac sie do zalecen producenta garnkow.

» Podczas korzystania z szybkowaru, nalezy go kontrolowac¢, dopoki nie osiggnie
odpowiedniego cisnienia. Na poczatku na polu grzejnym o maksymalnej mocy, a
nastepnie, zgodnie z zaleceniami producenta garnka, na polu o mniejszej mocy grzejne;.
* Nalezy uwazac¢, aby szybkowary oraz pozostaty garnki podczas gotowania zawieraty
dostateczng ilos¢ ptynéw, poniewaz uzycie pustego garnka na polu grzejnym powoduje
przegrzanie i uszkodzenie garnka oraz pola grzejnego.

» Szklane garnki zaroodporne o ptaskim dnie, mogg by¢ uzywane na ptycie ze szkia
ceramicznego, jesli Srednica garnka odpowiada $rednicy pola grzejnego. Garnki o
wiekszej srednicy moga popekac pod wptywem napiecia termicznego.

+» Podczas korzystania ze specjalnych garnkéw, nalezy sie stosowac do zalecen ich
producenta.

» Podczas gotowania w jasnych garnkach (z jasnego metalu) lub garnkach o grubym dnie,
czas osiggniecia temperatury wrzenia wydtuza sie o kilka minut (do 10 minut). Do
zagotowania duzej ilosci wody zalecamy uzycie garnkéw o ciemnym i rGwnym dnie.

* Nie uzywac glinianych garnkéw, gdyz mogtyby zarysowac szklano-ceramiczng
powierzchnie.

» Uzywacé pokrywki, jesli sposob przygotowywania potrawy na to pozwala.

» Wielko$¢ garnkéw powinna by¢ dostosowana do ilosci gotowanego jedzenia.
Przygotowywanie matych ilosci jedzenia w duzych garnkach powoduje marnowanie
energii.

« Zywno$¢é wymagajgca diugiego gotowania moze by¢ przygotowywana w szybkowarach.
» Warzywa, ziemniaki moga by¢ gotowane w niewielkiej ilosci wody. W ten sposéb
zywnosc¢ dobrze sie gotuje, nalezy jednak pamietac o przykryciu garnka pokrywka. Po
zawrzeniu, nalezy zmniejszyé moc grzejng do poziomu zapewniajgcego wolne gotowanie.
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PLYTA GRZEJNA (7316000, 7353000, 7351000, 7351100, 7353100, 7316100)

« W momencie wigczenia witroceramicznej ptyty grzejnej zapalajg sie wszystkie
wskazniki (na krotkg chwile). Plyta grzejna jest gotowa do uzycia.

« Plyta grzejna jest wyposazona w czujniki elektroniczne, ktére wigczajg sie, jesli
wskazane powierzchnie zostang dotkniete przez co najmniej 1 sekunde.

« Kazde wiaczenie czujnikdw jest potwierdzane sygnatem dzwiekowym.

= Nie stawia¢ przedmiotéw na powierzchni czujnikéw (Komunikat o btedzie).
Powierzchnie czujnikéw nalezy utrzymywac zawsze w czystosci.

Elementy sterujace plyty
grzejnej

A.Czujnik do wtgczania/wytaczania ptyty grzejnej
B.Wskazniki poziomu mocy lub ciepta resztkowego
C.Czujnik do wtgczania/wyboru ptyty grzejnej (+)

E.Czujnik (-)

F.Czujnik podwojnego obiegu

G. Kontrolka sygnatu, pokazujgca dodatkowy okreg grzejny

Wiaczanie ptyty grzejnej « Dotkngé czujnika witgczania/wytgczania ptyty (A) przez co najmniej 1 sekunde. Piyta
grzejna jest wigczona i na wszystkich wskaznikach mocy (B) zapalone jest »0«.
« Nastepng operacje nalezy przeprowadzi¢ w przeciggu 20 sekund, inaczej ptyta grzejna
ponownie sie wytgczy.

Wiaczanie pol grzejnych  Jesli ptyta grzejna zostata wigczona czujnikiem wigczania/wytgczania (A) w ciggu
nastepnych 20 sekund mozna wybrac zgdane pole grzejne.

* Po nacisnieciu czujnika (C) zadanego pola grzejnego, na odpowiadajgcym mu
wyswietlaczu zapali sie poziom mocy grzewczej »0«.

* Naciskajac czujniki »+« (C) lub »-« (E), nalezy ustawi¢ poziom mocy grzewczej od 1 do
9.

Trzymajac wcisniety czujnik »+« (C) lub »-« (E) zmniejsza sie lub zwieksza
automatycznie poziom mocy grzewczej. To samo mozna osiagha¢ poprzez
pojedyncze kilkakrotne dotkniecie odpowiednich czujnikéw, zmieniajagc moc
grzewcza z kazdym dotknigciem o jeden poziom.

Ustawienie mocy jest mozliwe tylko dla wybranego wczesniej pola grzejnego. Na
wyswietlaczu widoczny jest symbol »0« lub ,,H*, w zaleznosci od tego czy pole
grzejne jest jeszcze rozgrzane po wczesniejszym gotowaniu (zob. rozdziat ciepto
resztkowe).

Wytaczenie pola grzejnego przed zakonczeniem gotowania pozwala na
wykorzystanie ciepta resztkowego i zaoszczedzenie energii elektrycznej.

Wytaczanie pol grzejnych - Wybrane pole grzejne musi by¢ aktywowane.
* Naciskajac czujnik wigczania/wytgczania »-« (E), powoduje sie ustawienie poziomu
mocy grzewczej na »0«, a po uptywie 10 sekund, pole grzejne wytgcza sie.

Szybkie wigczanie

» Wybrane pole grzejne musi by¢ aktywowane.

* Pole grzejne wytgcza sie po réwnoczesnym dotknieciu czujnikow (+) i
() (CiE).

Wyltaczanie ptyty grzejnej Piyta grzejna moze zostac wytgczona w kazdej chwili poprzez dotknigcie czujnika
wigczania/wytgczania (A).

Blokada / Zabezpieczenie Wiaczenie blokady uniemozliwia dziatanie oraz uzywanie p6l grzejnych. Blokada ta petni
przed dzieémi rowniez funkcje zabezpieczenia przed dziecmi.

n n n Wiaczanie blokady
PHYHYPUG® » Wytgczy¢ wszystkie pola grzejne (Ustawienie “0”)
- . N * Naciskajac czujnik (A) wtgczyé ptyte grzejnag (jesli jest wytgczona). Na wszystkich
- O wyswietlaczach zapalony jest symbol »0«.
» Wcisna¢ réwnoczesnie czujniki (C+E, +/-). Po sygnale dzwiekowym nacisng¢ ponownie
czujnik »C«. Na wszystkich wyswietlaczach zapalony jest symbol »L«, ktéry znika po 20
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Wskaznik ciepta
resztkowego

Wigczanie/wylgczanie
podwadjnego obiegu

Ograniczony czas
dziatania

sekundach.
Blokada/zabezpieczenie przed dzie¢mi jest witgczona.

Wytaczanie blokady

+ Blokade wytacza sie przez nacisniecie czujnika (A). Na wszystkich wyswietlaczach
pojawia sie symbol L.

» Wcisna¢ réwnoczesnie czujniki (C+E, +/-). Po sygnale dzwiekowym nacisng¢ ponownie
czujnik »E«. Blokada/zabezpieczenie przed dzieémi jest wytaczona.

Witroceramiczna ptyta grzejna jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego
“H”. Po wytaczeniu pola grzejnego, na wyswietlaczu pojawia sie symbol "H"; dopoki
utrzymuje sie ciepto resztkowe mozna je wykorzystaé do podgrzewania potraw lub
rozmrazania Zywnosci.

Gdy symbol “H” znika, pole grzejne jest wcigz gorace.

Uwaga, niebezpieczenstwo oparzen!

 Po aktywacji ktéregos z p6l grzejnych (C) (poziom musi by¢ inny niz zero), jest on od
razu wigczony.

* Przy uzyciu przycisku podwdjnego obwodu (F) aktywowanego pola grzejnego (poziom
grzewczy musi by¢ rozny od zera) mozliwe jest wigczenie obwodu zewnetrznego
odpowiadajgcego temu polu. Wigczenie zewnetrznego obwodu jest sygnalizowane
zapaleniem sie punktu dziesietnego (G) przynalezacego do danego pola grzejnego.

+ Uzycie przycisku podwdéjnego obwodu (F) powoduje ponowne witgczenie obwodu
zewnetrznego. Jest to mozliwe w kazdej chwili.

W celu zapewnienia wiekszej ochrony podczas dziatania, ptyta grzejna jest wyposazona
w ogranicznik czasowy dziatania (dla kazdego pola grzejnego. Czas dziatania jest zalezny
od ostatniego ustawienia poziomu mocy grzejne;.

Jesli poziom mocy grzejnej nie jest zmieniany przez dtugi czas, pole grzejne, po uptywie
okreslonego czasu, zaleznego od ustawienia poziomu mocy grzejnej (zob. tabela),
wylgcza sie automatycznie.

Poziom mocy grzejnej 1 21345 6 7 8 9
Czas maksymalny (h) 6|6 |5|5|4|15(15]|15(1,5

FUNKCJA ZABEZPIECZENIA | SYGNALIZACJA BLEDOW

Ptyta grzejna jest wyposazona w czujniki zabezpieczajgce jg przed przegrzaniem. W takim przypadku wytaczaja sie pola
grzejne znajdujgce sie najblizej panelu sterowania.

KOD BLEDU OPIS BLEDU DZIALANIE

ER03 + DZWIEK | Ciggte przycisniecie czujnikow (PRZYCISKOW) | Zetrze¢ wode lub usungé przedmioty z

CIAGLY przez dtuzej niz 10 sekund, spowodowane powierzchni czujnikéw. Jesli problem nie ustaje,
obecnoscig przedmiotéw lub ptynéw na szkle w | nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym
strefie panelu sterowania touch-control serwisem technicznym podajgc kod btedu.

U400

ER20

E:g; Skontaktowaé sie z autoryzowanym serwisem technicznym podajac kod btedu.

ER36

ER40
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PLYTA GRZEJNA (7352010)

Pokretta sterowania Polami grzejnymi steruje sie przy uzyciu pokretet potgczonych z regulatorem energii,
ktorymi obraca sie w kierunku zgodnym z obrotem wskazéwek zegara. Numery od 1 do 8
oznaczajg ustawienia dotyczace poziomu grzania. 1 to ustawienie minimalne, zas 8 to
ustawienie maksymalne. 0 oznacza stan wytgczenia "off".

To jakim polem steruje dane pokretto mozna sprawdzi¢ na umieszczonym obok schemacie
identyfikacji pola grzejnego.

A.  Pokretto sterowania

B. Wskaznik ciepta resztkowego

C. Identyfikacja pola grzejnego

D. Pole grzejne
Wskaznik ciepta Kazdemu z elementéw grzejnych jest przypisany wskaznik ciepta resztkowego. Wiacza sie
resztkowego on automatycznie za kazdym razem, gdy dane pole grzejne osigga lub przekracza

temperature 50 °C. Po wytagczeniu pola grzejnego, swiatto pozostanie zapalone, dopoki
pole nie ochtodzi sie, osiggajac temperature nizszg niz 50 °C.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Rys.5

SERWIS TECHNICZNY

Powierzchnia witroceramiczna musi by¢ czyszczona po kazdym uzyciu, poniewaz
wszelkie zabrudzenia spalg sie na gorgcej powierzchni.

Do konserwacji zwyczajnej nalezy uzywac specjalnych detergentéw pozostawiajgcych
ochronng warstwe zabezpieczajgca przez zabrudzeniami.

Przed kazdym uzyciem ptyty witroceramicznej, nalezy usunaé kurz z jej powierzchni oraz
mozliwe zabrudzenia z dna garnkdw, ktére mogtyby zarysowac pola grzejne (Rys.1).

Uwaga: nie uzywac¢ metalowych gabek ze stali lub detergentéw Sciernych, ktére moga
zarysowac powierzchnie. Réwniez agresywne spray'e lub inne nieodpowiednie detergenty
mogg uszkodzi¢ powierzchnie (Rys.1 i Rys.2).

Umieszczone na ptycie oznaczenia moga znikng¢ z powodu uzywania agresywnych
detergentow, metalowych gabek lub zabrudzonych garnkéw (Rys.2). Mniejsze
zabrudzenia mozna usungc¢ przy uzyciu wilgotnej gagbki, garnek nalezy dobrze wytrze¢ do
sucha (Rys.3).

Plamy od wody mozna usung¢ roztworem octu, ktérego jednak nie mozna uzywac do
czyszczenia ramy (niektérych modeli) poniewaz moze straci¢ ona swéj potysk. Nie nalezy
uzywac agresywnych detergentéw i spray'éw do usuwania sladéw kamienia (Rys.3).

Do trudniejszych do usuniecia zabrudzen nalezy stosowaé detergenty opracowane
specjalnie do czyszczenia szkta ceramicznego. Stosowac sig do zalecen producenta
detergentu.

Nalezy uwazaé, aby catkowicie usunac¢ detergent z powierzchni ptyty, poniewaz jego
resztki mogtyby uszkodzi¢ szkto ceramiczne (Rys.3).

Najbardziej oporne zabrudzenia lub przypalone resztki nalezy usung¢ skrobakiem. Nalezy
uwazac, aby plastikowa rgczka skrobaka nie dotkneta goracej ptyty grzejnej (Rys.4).

Nalezy uwazagé, aby sie nie zrani¢ podczas uzywania skrobaka! Cukier oraz potrawy
zawierajgce duzo cukru moga trwale uszkodzi¢ powierzchnie ptyty witroceramicznej

(Rys.5), z tego powodu nalezy natychmiast usuwac skrobakiem pozostatosci cukru z
powierzchni ptyty, nawet jesli jest ona jeszcze goragca (Rys.4).

Zmiana koloru powierzchni witroceramicznej nie wptywa na dziatanie ani na stabilnos¢
ptyty. Odbarwienie jest konsekwencjg uzycia miedzianych lub aluminiowych naczyn lub
tez resztek jedzenia na dnie garnka. Jest ono bardzo trudne do usuniecia.

Ostrzezenie: Wszystkie opisane powyzej wady sg natury estetycznej i nie maja
bezposredniego wptywu na dziatanie urzadzenia. Ich usuniecie nie jest objete gwarancja.

Jesli ptyta nie dziata, nalezy sprawdzi¢ czy wtyczka jest prawidtowo wtozona do gniazdka.

Jesli przyczyna usterki w dziataniu nie jest jasna, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, nie domontowaé go i wezwaé¢ Serwis Techniczny.
Urzadzenie posiada certyfikat gwarancyjny, ktéry pozwala korzysta¢ z ustug Serwisu Technicznego

Odpowiednio wypetniony certyfikat gwarancyjny nalezy zachowaé w celu przedstawienia go, w razie potrzeby, Serwisowi
Technicznemu wraz z dokumentem fiskalnym wydanym przez punkt sprzedazy w momencie zakupu (dowod dostawy, faktura,
paragon fiskalny, itp.), na ktérym widnieje nazwa punktu sprzedazy, data dostawy oraz dane identyfikacyjne urzadzenia.
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