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Forno a Microonde

MANUALE D’ISTRUZIONI

MODELLO: 7146/022

Leggere attentamente queste istruzioni prima di usare il vostro
microonde, conservarle con cura.

Se le seguenti istruzioni verranno seguite, il vostro forno vi garantira
molti anni di ottimo servizio.



CONSERVARE CON CURA QUESTE ISTRUZIONI
PER EVITARE LA POSSIBILE ESPOSIZIONE A
UNA QUANTITA’ ECCESSIVA DI ENERGIA A

MIRCOONDE.

(a) Non provare a usare questo forno con lo sportello
aperto, dato che potrebbe provocare delle esposizioni
leggere ad energia a microonde. E’ importante non
rompere o comprimere il dispositivo di blocco di

sicurezza.

(b) Non mettere alcun oggetto tra la parte frontale del
forno e lo sportello, non permettere 'accumulo di
sporcizia o residui di detersivi sulle superfici di

chiusura.

(c) ATTENZIONE: se lo sportello o le guarnizioni dello
sportello sono danneggiate, non € possibile usare il
forno, fino alla riparazione da parte di una persona

competente.
AGGIUNTA

Se I'apparecchiatura non &€ mantenuta in un buono
stato di pulizia, la sua superficie potrebbe degradarsi
e incidere sulla longevita del prodotto, fino ad arrivare a
situazionipotenzialmente pericolose.

Specifiche

Modello 7146/022

Tensione nominale 230V~50Hz

Potenza nominale in ingresso (microonde) 1650 W

Potenza nominale emessa (microonde) 200 W

Potenza nominale in ingresso (grill) 1750 W (superiore)+600 W
(inferiore)

Potenza nominale emessa (cottura a 1750 W

convezione)

Capacita del forno 44 |

Diametro del ripiano girevole 360 mm

Dimensioni esterne

595 x 454 x 568 mm

Peso netto

Circa 36 kg
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ISTRUZIONI IMPORTANTI DI SICUREZZA

ATTENZIONE

Al fine diridurre il rischio diincendi, shock elettrico

o infortuni a persone o I'esposizione eccessiva alle

microonde mentre si usa I'apparecchio, seguire le

precauzioni basilari, tra cui le seguenti:

1 Attenzione: Liquidi e altri tipi di cibo non devono
essere scaldati in contenitori sigillati, poiché rischiano
di esplodere.

2 Attenzione: E’ pericoloso per chiunque non sia una
persona competente, rimuovere una copertura che
fornisca protezione contro le microonde.

3 Attenzione: Permettere a un bambino di usare il forno
senza supervisione solamente se delle istruzioni
adeguate sono state impartite, in modo che il bambino
sia capace a usare il forno in maniera sicura, conscio
dei rischi derivanti da un uso improprio.

4 Attenzione: Durante I'uso della modalita combinata, i
bambini dovrebbero usare il forno solamente sotto
sorveglianza di un adulto, data l'alta temperature
prodotta dal forno (solo per la serie grill).

5 Usare esclusivamente utensili adatti alluso con forni
a microonde.

6 Il forno necessita di una pulizia regolare, residui di
cibo dovrebbe essere rimossi.

7 Leggere e seguire le specifiche seguenti:
“PRECAUZIONI PER EVITARE POSSIBILI
ESPOSIZIONI A ENERGIA A MICROONDE
ECCESSIVA”.

8 Mentre si scalda del cibo in contenitori di plastic o
carta, tenere d’occhio il forno, data la possibilita di
combustione.




9 Se si nota del fumo, spegnere o togliere 'alimentazione
allapparecchio e tenere chiuso lo sportello, in
maniera da soffocare eventuali fiamme.

10 Non cuocere eccessivamente il cibo.

11 Non usare il vano del forno per propositi di deposito.

Non immagazzinare alimenti, come ad esempio pane
o biscotti, all'interno del forno.

12 Rimuovere eventuali lacci in metallo e impugnature
da contenitori in carta o plastica o buste prima di
inserire gli stessi nel forno.

13 Installare o sistemare questo forno solamente in
linea con quanto suggerito dalle istruzioni di
installazione.

14 Uova complete di guscio e uova cotte completamente
non dovrebbero essere riscaldate nel forno a
microonde, dato che potrebbero esplodere, anche
dopo che il riscaldamento a microonde € ultimato.

15 Usare questo apparecchio solamente per 'uso a lui
destinato, come descritto nel manuale. Non applicare
sostanze chimiche corrosive o vapori a questo
prodotto. Questo forno & stato progettato per
riscaldare. Non e destinato ad uso industriale o di
laboratorio.

16 Se il cavo di alimentazione risultasse danneggiato,
deve essere rimpiazzato da un manifattore, un
tecnico di servizio o persona qualificata, in modo
da evitare incidenti.

17 Non usare quest’apparecchio all’aria aperta.

18 Non usare questo forno in prossimita di acqua, su
superfici bagnate o nei pressi di una piscina.
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19 Le temperature delle superfici accessibili possono
essere molto calde quando 'apparecchio € in uso.
Questa condizione rientra nella normalita. Tenere
lontano il cavo di alimentazione dalle superfici calde
€ non coprire nessuna ventola del forno.

20 Non far passare il cavo di alimentazione sopra al
bordo del piano d’appoggio o il tavolo.

21 Il non mantenimento del forno in un buono stato di
pulizia puo portare a un degrado della superficie che
puo influire negativamente sulla durata del prodotto
e puod causare situazioni di rischio.

22 |l contenuto di biberon e cibi per neonati in barattoli di
vetro dovrebbe essere mescolato o agitato, oltre a
controllare la temperatura prima del consumo, in
modo da evitare ustioni.

23 Il riscaldamento tramite microonde di alcune bevande
puo risultare in un processo di ebollizione eruttiva
ritardata, prestare quindi attenzione nel maneggiare
il contenitore.

24 |l prodotto non € inteso per 'uso da parte di persone
(inclusi i bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che non hanno esperienza con
I'apparecchiatura, a meno che non siano state istruite
sull’uso del prodotto da una persona responsabile
della loro sicurezza o non si trovino sotto supervisione
della stessa.

25 | bambini sono da tenere sotto sorveglianza, in modo
da evitare che giochino con il prodotto.

26 Lo sportello e le parti esterne potranno riscaldarsi
quando il prodotto &€ in uso.




27 Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta superiore agli 8 anni, da persone con ridotte
capacita sensoriali 0 mentali 0 con poca esperienza
che siano stati istruiti in merito all’uso dell’apparecchio
in sicurezza e che siano consapevoli dei relativi rischi.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio né
eseguire operazioni di pulizia e manutenzione senza
la supervisione di un adulto.

28 Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata di
bambini al di sotto degli 8 anni.

29 Lapparecchio € destinato alluso domestico e trova
le seguenti applicazioni:

— personale di cucina all’interno di negozi, uffici e altri
ambienti lavorativi;

— clienti di hotel, motel e altri ambienti abitativi;

— Agriturismi;

— bed and breafast.

30 ATTENZIONE:I'apparecchio e le sue parti visibili si
surriscaldano durante l'uso. Evitare accuratamente
di toccare gli elementi incandescenti. Evitare 'uso
da parte di bambini al di sotto degli 8 anni se non
sotto la supervisione continua da parte di un adulto.

31 durante l'uso del forno a microonde lo sportello
decorativo deve restare aperto (per modelli con uno
sportello decorativo.)

32 la superficie di un cassetto pu0 surriscaldarsi.

LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE




Per ridurre il rischio di lesioni alle persone
Collegamento del forno a microonde a terra

PERICOLO

Pericolo di scariche elettriche
Il contatto con alcuni componenti interni pud causare lesioni personali gravi o la
morte. Non smontare l'unita.

AVVERTENZA

Rischio di scosse elettriche
Un uso improprio del
collegamento di terra pud
causare scosse elettriche.
Collegare l'unita alla presa
elettrica solo dopo che &
stata installata e
correttamente collegata a
terra.

PULIZIA

Scollegare sempre l'unita
dall'alimentazione elettrica.

1.

Pulire l'interno del forno a
microonde dopo I'uso con un
panno leggermente inumidito.
Pulire gli accessori seguendo la
normale procedura e utilizzando
acqua e sapone.

Pulire a fondo il telaio dello
sportello e i componenti vicini con
un panno inumidito se sporchi.

L'unita deve essere dotata di messa a terra. In
caso di cortocircuito, la messa a terra limita il
rischio di scosse elettriche poiché fornisce un
percorso per la dissipazione della corrente elettrica.
Questo forno viene fornito con un cavo dotato di un
filo e una spina di messa a terra. Deve essere
collegato a una presa a muro correttamente
installata e dotata di idonea messa a terra.
Rivolgersi a un elettricista o a un tecnico qualificato
se le istruzioni per la messa a terra non sono
chiare o se si sospetta che l'unita non sia stata
correttamente collegata a terra. Se si rende
necessario utilizzare un cavo di prolunga, utilizzare
solo con un cavo con 3 fili.

2.

Insieme all'unita viene fornito solo un

cavo di alimentazione corto per limitare al
minimo il rischio di rimanere intrappolati o

di inciampare.

Nel caso si utilizzi un cavo di alimentazione
lungo o un cavo di prolunga:

1) Verificare che le caratteristiche elettriche del
set di cavi o del cavo di prolunga
corrispondano o siano superiori a quelle
dell'unita.

2) Verificare che il cavo di prolunga sia un
cavo di messa a terra con 3 fili.

3) Disporre il cavo lungo in modo che non
penda dal bancone o dal tavolo e possa quindi
essere tirato da bambini o sia accidentalmente
di intralcio.




UTENSILI

ATTENZIONE

Rischio di lesioni per il personale
Per limitare al minimo i rischi,
verificare sempre che le operazioni
di manutenzione o riparazione, che 1.
comportano la rimozione della

copertura di protezione contro

I'energia a microonde, vengano 2.
effettuate solo da personale

qualificato.
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Per ulteriori informazioni, consultare le sezioni

"Materiali che possono essere utilizzati all'interno del
microonde" e "Materiali che non possono essere
utilizzati nel forno a microonde". E possibile che anche
altri utensili in materiali non metallici non possano
essere usati in modo sicuro

con i forni a microonde. In caso di dubbi, & possibile
verificare la compatibilita di tali utensili attenendosi alla
procedura descritta di seguito.

Verifica della compatibilita degli utensili:

Riempire un contenitore compatibile con i forni a

microonde con 1 tazza di acqua calda (250 ml) e

immergervi l'utensile.

Avviare il ciclo di cottura alla massima potenza per 1

minuto.

3. Toccare l'utensile. Se si presenta caldo al tatto, non
utilizzarlo per la cottura a microonde.

4. Non protrarre il ciclo di cottura per oltre 1 minuto.

Materiali che possono essere utilizzati nel forno a microonde

Utensili Commenti

Vassoio per Seguire le istruzioni del produttore. Posizionare la base del vassoio per la rosolatura ad

rosolatura almeno 5 mm (3/16 di pollice} dal ripiano girevole. Un utilizzo errato del ripiano girevole
potrebbe provocarne la rottura.

Piatti Utilizzare solo piatti compatibili con i microonde. Seguire le istruzioni del produttore. Non
utilizzare piatti crepati o scheggiati.

Barattoli di Rimuovere sempre il coperchio. Utilizzarli solo per riscaldare gli alimenti. La maggior parte

vetro dei barattoli in vetro non é resistente al calore e potrebbe quindi rompersi.

Contenitori in
vetro

Utilizzare solo contenitori in vetro resistente al calore. Verificare che non abbiano un bordo
in metallo. Non utilizzare piatti crepati o scheggiati.

Sacchetti per
la cottura in
forno

Seguire le istruzioni del produttore. Non utilizzare laccetti di chiusura in metallo. Forare la
busta per consentire la fuoriuscita del vapore.

Piatti e tazze di
carta

Utilizzare solo per la cottural/il riscaldamento per brevi periodi di tempo. Non lasciare il
forno a microonde incustodito.

Asciughini di Utilizzare solo per coprire gli alimenti per il riscaldamento e I'assorbimento di grasso.

carta Utilizzare solo per la cottura per brevi periodi di tempo. Non lasciare il forno a microonde
incustodito.

Pergamena Utilizzare solo come copertura per prevenire schizzi o come involucro per la cottura a
vapore.

Plastica Utilizzare solo recipienti compatibili con i forni a microonde. Seguire le istruzioni del
produttore. Verificare che i contenitori in plastica siano classificati come "Sicuri per i forni a
microonde". Alcuni contenitori in plastica possono ammorbidirsi quando il cibo al loro
interno si riscalda. Bucare o forare le sacche per la bollitura e le sacche in plastica
ermetiche, a seconda delle istruzioni del produttore.

Involucri in Utilizzare solo involucri compatibili con i forni a microonde. Utilizzare gli involucri per

plastica coprire i cibi durante la cottura e mantenere il loro grado di umidita. Non avvolgere
I'involucro direttamente attorno al cibo.

Termometri Utilizzare solo termometri compatibili con i forni a microonde (termometri per carne o dolci).

Carta oleata Utilizzare questa carta solo per coprire gli alimenti, prevenire gli spruzzi ed evitare che gli

alimenti si secchino eccessivamente.




Materiali che non devono essere utilizzati nel microonde
Utensili Commenti

Ripiano in alluminio Possibile rischio di archi elettrici. Trasferire gli alimenti in un contenitore
compatibile con i forni a microonde.

Contenitori per alimenti Possibile rischio di archi elettrici. Trasferire gli alimenti in un contenitore

con impugnatura in compatibile con i forni a microonde.

metallo

Utensili con bordi in Il metallo protegge gli alimenti dall'energia a microonde. | bordi in metallo

metallo possono provocare archi elettrici.

Laccetti di chiusura in Possibile rischio di archi elettrici e rischio di incendi nel forno.

metallo

Sacchetti di carta Possibile rischio di incendi nel forno.

Materiale espanso Il materiale espanso puo fondersi e contaminare i liquidi che contengono se
esposti a temperature elevate.

Legno Il legno tende a seccarsi se riscaldato con un forno a microonde e pud

creparsi 0 spaccarsi.

INSTALLAZIONE DEL FORNO

Nomi dei componenti del forno e accessori

Rimuovere il forno e tutti i materiali dalla scatola di imballaggio e dalla cavita del forno.
Il forno viene fornito con i seguenti accessori:

Vassoio in smalto 1

Anello per ripiano 1

Manuale di istruzioni 1

1 A _ /j 8
9
o 10
7

1. Pannello di controllo
g' Elir:ento gril 8. Supporto corto per grill
4' Livello 9. Supporto lungo per grill
5' Sportello in vetro 10. Contenitore di raccolta per grill
6. Cerniera
7. Fusto del ripiano
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Montaggio del ripiano

Mozzo (lato inferiore) a. Non installare !I.ripiano in.smglto in posizione
capovolta. Verificare che il ripiano possa ruotare
liberamente.

b. Utilizzare sempre il ripiano in smalto per la
Ribiano | | O cottura.
Ipiano in smalto. — — " c¢. Collocare tutti gli alimenti e i contenitori con gli
alimenti sul ripiano in smalto durante la cottura.

| d. Se il ripiano in smalto si scheggia o si rompe,
l rivolgersi al centro di assistenza autorizzato di zona.

Fusto del ripiano

Informazioni importanti per l'installazione

* Questa unita NON é progettata per I'uso in ambienti commerciali.
« Seguire le istruzioni di installazione contenute in questo documento e fare installare
I'unita solo a un tecnico qualificato.
* L'unita & munita di una spina che deve essere collegata solo a una presa a muro funzionante con
idonea messa a terra.
+ Se & necessario sostituire la spina. L'installazione e il collegamento dei cavi devono
essere effettuati solo da un elettricista qualificato. Se la spina non risulta accessibile al
termine dell'installazione, installare un sezionatore a poli con contatti posizionati a una
distanza minima di 3 mm.
* Non utilizzare adattatori, basette o prolunghe. | sovraccarichi elettrici possono causare incendi,

Le superfici accessibili
potrebbero riscaldarsi
durante l'uso.

11
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Posizionamento
Pericolo! Non smontare l'unita. Il contatto con i componenti interni potrebbe causare
gravi lesioni personali o la morte.
Collocare il forno a microonde su una superficie solida e piana.
Verificare che ci sia un flusso di aria sufficiente attorno al forno a microonde. Lasciare
uno spazio minimo di 10 cm sul retro e ai lati del forno a microonde.
Non coprire le aperture di ventilazione.
Non rimuovere i piedini regolabili.
Non collocare il forno a microonde vicino a una fonte di calore.
Le apparecchiature di rice-trasmissione, come le radio e i televisori, possono influire

sul corretto funzionamento del forno a microonde.

Dimensioni da rispettare per l'installazione

min
550

P

Superficie minima richiesta per la ventilazione 250 cm? min 580

250 cm

Nota: lasciare spazio sufficiente sopra al forno a microonde.

Montaggio a incasso
Non sostenere o trasportare I'unita utilizzando I'impugnatura dello sportello, perché

non ¢ in grado di sostenere il peso dell'unita e potrebbe quindi rompersi.

Spingere delicatamente il forno a microonde in posizione, verificando che sia centrato
all'interno dell'alloggiamento.

Aprire lo sportello e fissare in posizione il forno a microonde con le viti fornite in
dotazione.

12
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MONTAGGIO DEL RIPIANO
1. Controllare la posizione del fusto.

2. Regolare la posizione del ripiano. Il rullo del ripiano deve
essere orientato verso un punto del fusto.

3. Collocare il ripiano sul fusto ed effettuare le regolazioni necessarie.




FUNZIONAMENTO
Pannello di controllo e funzioni

1) Manopola per la selezione delle
funzioni

2) Pulsante per la selezione della
potenza/del peso

3) Pulsante per il pre-riscaldamento
rapido

4) Pulsante di
accensione/spegnimento

5) Pulsante per la selezione della
temperatura/del menu Auto

6) Pulsante per l'impostazione
dell'orologio

7) Pulsante Avvio/Pausa

8) Manopola di selezione



IT
ISTRUZIONI PER L'USO

Questo forno a microonde utilizza un moderno sistema di controllo elettronico per
regolare i parametri di cottura e soddisfare al meglio le esigenze dell'utente.

1. Impostazione dell'ora

Appena si collega il microonde all'alimentazione elettrica, sul display iniziano a lampeggiare
le cifre "00:00" e il cicalino emette un avviso acustico.

1) Ruotare la manopola_©+per impostare l'ora corretta (nell'intervallo da 00:00 a 23:59).

2) Dopo aver impostato l'ora desiderata, premere " ". A questo punto I'orologio &

impostato. @
Nota: 1) per modificare I'ora, premere e tenere premuto il pulsante " " per 3 secondi.
L'ora impostata scompare e I'ora inizia nuovamente a lampeggiare sul display.

7\
Ruotare la manopola —O+ per impostare la nuova ora,

quindi premere " " per confermare l'impostazione.

2) Se non si desidera visualizzare I'ora sul display, premere " " per qualche
secondo. L'ora scompare dal display.
Premere nuovamente " ". L'orologio viene nuovamente visualizzato sul
display.

2. Cottura a microonde

1) Premere il pulsante "@" per attivare la funzione microonde. Sul display lampeggiano
le cifre "01:00" e viene contemporaneamente visualizzata I'icona della funzione. Se non
si effettua alcuna operazione entro 10 secondi, la potenza impostata viene
automaticamente confermata.

2) Ruotare la manopola 7©+per impostare il tempo di cottura.
Il tempo di cottura massimo dipende dalla potenza impostata. Se la potenza é stata
impostata su 900 W, il tempo di cottura MAX & 30 minuti. Per tutti gli altri valori di
potenza, il tempo di cottura MAX & 90 minuti.

3) Premere il pulsante "@”kg " per regolare la potenza del microonde.

4) Ruotare la manopola _©+per impostare la potenza del microonde

(su un valore compreso tra 100 W e 900 W).

. START s
5) Premere il pulsante " STOP " per iniziare la cottura.

NOTA: il tempo di cottura pud essere impostato utilizzando i seguenti incrementi:

0---1 min : 1 secondo
1---5 min : 10 secondi
5---15 min : 30 secondi
15---60 min 1 minuto
60-90 min : 5 minuti
Tabella della potenza del microonde
Potenza microonde 100% 80% 50% 30% 20%
Valore visualizzato 900 W 700 W 450 W 300 W 100 W




La tabella seguente mostra i livelli di potenza che possono essere impostati e il
tipo di alimenti per cui sono indicati.

Livello di potenza | Alimenti
900 W - Bollitura dell'acqua, riscaldamento di cibi gia cotti
- Cottura di pollo, pesce e verdure
700 W - Riscaldamento di cibi gia cotti
- Cottura di funghi e crostacei
- Cottura di piatti a base di uova e formaggi
450 W - Cottura di riso e minestre
300 W - Scongelamento
- Scioglimento di cioccolata e burro
100 W - Scongelamento di alimenti particolari/delicati
- Scongelamento di alimenti con forme irregolari
- Ammorbidimento di gelato
- Lievitazione della pasta
Funzioni
Funzione Modalita
Microonde Microonde Microonde
NAAA N Utilizzare questa funzione per
cuocere e riscaldare verdure,
patate, riso, pesce e carne.
Aria calda Aria calda
Utilizzare questa funzione per
utilizzare il microonde come un
@ forno a convezione. In questo
Riscaldamento caso la modalita microonde non &
attiva. E generalmente
°® P . .
DU consigliabile pre-riscaldare il forno|
Ld
prima di collocare gli alimenti al
suo interno.
o Grill con Grill con ventola
% ventola Utilizzare questa funzione per
arrostire gli alimenti in modo
uniforme e renderli croccanti.
Grill Grill
AN Questa funzione &
particolarmente indicata per la
cottura di fette di carne o pesce.
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Funzione Modalita
. Utilizzare questa funzione per
. A'_’Ia calda + arrostire fette grandi di carne,
o Riscaldamento ® Riscaldame | pizza, ecc.
(P o nto dal
basso
Combi Aria calda Microonde + Aria calda
N
A @ Utilizzare questa funzione
per arrostire velocemente gli
+ alimenti.
> N_;\ Grill con Microonde + Grill con
Se° ventola ventola
Grill Microonde + Grill
A~ Utilizzare questa funzione
per cuocere rapidamente gli
alimenti e renderli croccanti
(questa funzione puo essere
utilizzata anche per i piatti
gratinati). Le funzioni
microonde e grill si attivano
contemporaneamente. Il
forno a microonde viene
utilizzato per la cottura,
mentre il grill viene utilizzato
per arrostire gli alimenti.
Utilizzare questa funzione per
@ Aria calda + arrostire fette grandi di carne,
X Riscaldame pizza, ecc.
nto dal
basso
e Programmi P01 -P13 Programmi di
\—d automatici cottura automatici
Scongelamento do1 + do2 Scongelamento
*
0
3. Cottura con grill
1) Premere il pulsante " " per attivare la funzione microonde.

2) Ruotare "(a@; per selezionare la modalita di cottura. L'indicatore " ’:,. " siillumina.

3) Ruotare "-O+“ per selezionare la modalita grill. Per impostazione predefinita, la potenza

viene impostata sul terzo livello per la modalita grill.

Quando si seleziona la funzione grill, I'indicatore " ~~ " si accende.

4) Premere” C |1z_%' " per selezionare il livello di potenza per il grill.

V72N
5) Ruotare "-O+ " per selezionare il livello 3 (MAX.), 2 0 1 (MIN.).

Premere @ per selezionare la modalita di impostazione dell'ora.
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6)

7)

L'impostazione predefinita € 10 minuti.

Ruotare "—O+" per selezionare il tempo di cottura per la funzione grill.

Il tempo di cottura MAX & 90 minuti.

Premere " SSTTQ)RPT" per iniziare la cottura.

4. Cottura per convezione

1)

2) Ruotare " @ " per selezionare la modalita di cottura. L'indicatore "

3)

4)
5)

6)

7)

Premere il pulsante " @ " per attivare la funzione microonde.

" si illumina.

® &

Ruotare “—O+" per selezionare la funzione combi. L'indicatore " " si illumina.

La temperatura predefinita € 180°C.

Premere " Cl\z_%( " per selezionare la modalita temperatura.

V72N

Ruotare " " per selezionare la temperatura. E possibile impostare una temperatura

compresa tra 50°C e 230°C.

Premere " " per selezionare la modalita di impostazione dell'ora.

L'indicatore predefinito &€ 10 minuti.

Ruotare "_©+" per selezionare il tempo di cottura. Il tempo di cottura massimo & 5 ore.

"START" inizi
Premere STOP per iniziare la cottura.

5. Cottura con grill e ventola

1)
2)

3)

5)

Premere il pulsante @ " per attivare la funzione microonde.

Ruotare "G)/\a" per selezionare la modalita di cottura. L'indicatore " si

illumina.

Ruotare “_©+" per selezionare la modalita grill con ventola.

La temperatura predefinita & 180°C.
AN

L'indicatore "| + | " siillumina a indicare che & stata selezionata la funzione di

cottura con grill e ventola.

Premere " C |\z_%- " per impostare la temperatura desiderata.

Ruotare "_@J," per impostare una temperatura compresa tra 100°C e 230°C.
E possibile impostare le seguenti temperature: 100, 105, 110, 115, 120, 125, 130, 135,

140, 145, 150, 155, 160, 165, 170, 175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220,
225 e 230.

Premere " @ per selezionare la modalita di impostazione dell'ora. L'impostazione
predefinita & 10 minuti.
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6) Ruotare "_©+" per selezionare il tempo di cottura. Il tempo di cottura massimo & 5 ore.

7) Premere" SST%RT " per iniziare la cottura.

6. Cottura combi + Riscaldamento dal basso

1) Premere " @ " per attivare la funzione microonde.

2) Ruotare @AQ per selezionare la modalita di cottura. L'indicatore " | . |" si illumina.

3) Ruotare il pulsante "_©+ " per selezionare la modalita di cottura combi +

riscaldamento dal basso.
La temperatura predefinita & 180°C.

L'indicatore " \,@/ " si illumina a indicare che ¢ stata selezionata la modalita combi
+ riscaldamento dal basso.

4) Premere “°C |Q " per impostare la temperatura desiderata.

5) Ruotare "_©+" per impostare una temperatura compresa tra 100°C e 230°C.
E possibile impostare le seguenti temperature: 100, 105, 110, 115, 120, 125, 130, 135, 140,
145, 150, 155, 160, 165, 170, 175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220, 225 e 230.
Premere " @" per selezionare la modalita di impostazione dell'ora. L'impostazione
predefinita & 10 minuti.

7N

6) Ruotare " " per selezionare il tempo di cottura. Il tempo di cottura massimo & 5 ore.

7) Premere" START" per iniziare la cottura.

7. Cottura con microonde + Grill

1) Premere il pulsante " " per attivare la funzione microonde.
ll/\ n H HA H HEH H N NAA2 n n n H
2) Ruotare @Ow per selezionare la modalita Combi. Gli indicatori e si
illuminano.

3) Ruotare "_©+" per selezionare la modalita. Il livello di potenza predefinito & 3.

L'indicatore " ~~¥ " si illumina a indicare che é stata selezionata la funzione grill.
4) Premere " C |\3_33,r " per impostare la temperatura desiderata.

/-\ll

5) Ruotare " . per selezionare la potenza.

6) Premere" |§||kg " per selezionare la potenza. La potenza predefinita € 300 W.

7) Ruotare " ;©+ " per selezionare 700 W, 450 W, 300 W 0 100 W.

8) Premere " " per selezionare la modalita di impostazione dell'ora. L'impostazione
predefinita &€ 10 minuti.
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9) Ruotare " _©+ " per selezionare il tempo di cottura. Il tempo di cottura massimo & 90
minuti.

10) Premere " SSTTAORPT " per iniziare la cottura.

8. Cottura con microonde + A convezione

1) Premere " " per attivare la funzione microonde.
2) Ruotare "@@J per selezionare la modalita di cottura. Gli indicatori " @ "e" "
si illuminano.

3) Ruotare "‘O*" per selezionare la modalita di cottura a convezione.
La temperatura predefinita & 180°C. L'indicatore" @ si illumina.

4) Premere " (@ |1Z_2$r " per impostare la temperatura desiderata.

5) Ruotare "_©+ " per impostare una temperatura compresa tra 50 e 230°C.

6) Premere" @”kg" per selezionare la potenza. La potenza predefinita &€ 300 W.

72\
7) Ruotare "‘O*" per selezionare 700 W, 450 W, 300 W o 100 W.

8) Premere" " per selezionare la modalita di impostazione dell'ora. L'impostazione
predefinita &€ 10 minuti.

V2N
9) Ruotare "_O* " per selezionare il tempo di cottura per la modalita grill. Il tempo di
cottura massimo & 90 minuti.

10) Premere" ssTT%RPT " per iniziare la cottura.

9. Cottura con microonde + Grill con ventola

1) Premere"” @ " per attivare la funzione microonde.

2) Ruotare ;g@; per selezionare la modalita Combi. Gli indicatori " "e" "si

illuminano.

3) Ruotare "_/O\J per selezionare la modalita di cottura. La temperatura predefinita & 180°C.

AN
L'indicatore "| <+ |" siillumina a indicare che é stata selezionata questa funzione.

4) Premere" C |.LI_2$, per impostare la temperatura desiderata.
5) Ruotare "_/O\Jr" per impostare una temperatura compresa tra 100 e 230°C.
6) Premere "|§||kg " per selezionare la potenza. La potenza predefinita € 300 W.

7) Ruotare "_©+" per selezionare 700 W, 450 W, 300 W o 100 W.

8) Premere " " per selezionare la modalita di impostazione dell'ora. L'impostazione
predefinita &€ 10 minuti.

20



9) Ruotare 'L©+“ per selezionare il tempo di cottura per la modalita grill. Il tempo di cottura

massimo & 90 minuti.
10) Premere " SSTTAORPT " per iniziare la cottura.

10. Cottura con microonde + Riscaldamento dal basso + A convezione

1) Premere" " per attivare la funzione microonde.
2) Ruotare "@Ow" per selezionare la modalitd Combi. Gli indicatori " "e" E "si
illuminano.

3) Premere ‘LO;‘ per selezionare la modalita di cottura a convezione. La temperatura

predefinita & 180°C. L'indicatore " | @ |" si illumina a indicare che & stata selezionata
questa funzione. 2

4) Premere” C |12_I(QJ per impostare la temperatura desiderata.

5) Premere ‘L©+" per impostare una temperatura compresa tra 100 e 230°C.
6) Premere" @“(Q " per selezionare la potenza. La potenza predefinita € 300 W.

7) Premere "_@;‘ per selezionare 700 W, 450 W, 300 W o0 100 W.

8) Ruotare @ " per selezionare la modalita di impostazione dell'ora. L'impostazione
predefinita € 10 minuti.
N

9) Premere " —O+ " per selezionare il tempo di cottura per la modalita grill. Il tempo di
cottura massimo & 90 minuti.

10) Premere SSTT%RPT " per iniziare la cottura.
11. Cottura automatica

Sono disponibili 15 programmi di cottura automatici. In questo caso € sufficiente
selezionare il programma e impostare il peso. La potenza, il tempo di cottura e la
temperatura vengono impostati automaticamente.

1) Premere" @ " per attivare la funzione microonde.

e,

"o "\f "si

*
0

2) Ruotare ‘é@w" per selezionare la modalita di cottura. L'indicatore '

illumina a indicare che ¢ stato selezionato il menu Auto.

Sul display vengono visualizzati il tempo, il peso e il primo numero del programma
automatico.

3) Ruotare "_/\+" per selezionare il menu Auto. Sul display vengono visualizzati "d01",
"d02" o "P01","P02"...."P13".
4) Premere il pulsante " @“(9

N
5) Ruotare "-O+" per selezionare il peso del menu.

6) Premere il pulsante " SSTTAORPT" per iniziare la cottura.

21

IT



Programma Categoria Descrizione

do1 Carne rossa e bianca, Il forno a microonde si arresta dopo

(scongelamento)** | pesce l'avviso acustico. Girare gli alimenti e

do2 Pane, dolci e frutta premere il pulsante Avvio/Pausa per

(scongelamento)** continuare lo scongelamento.

PO1** Verdure Verdure fresche

P02** Contorni Patate — Sbucciate/cotte

PO3* Contorni Patate arrosto
Girare gli alimenti appena si sente l'avviso
acustico. Il forno a microonde Combi passa
automaticamente alla fase successiva.

P04 Carne bianca e pesce Fettine di pollo/pesce
Girare gli alimenti appena si sente l'avviso
acustico. Il forno a microonde Combi passa
automaticamente alla fase successiva.

P05 Prodotti di panetteria Dolci

PO6* Prodotti di panetteria Torta di mele

PO7* Prodotti di panetteria Quiche

PO8** Riscaldamento Bevande/minestre

PO9** Riscaldamento Alimenti su piatti

P10** Riscaldamento Salse/stufati/pietanze

P11* Cibi pronti Alimenti congelati - Pizza

P12* Cibi pronti Patatine al forno
Girare gli alimenti appena si sente I'avviso acustico. Il
forno a microonde Combi passa automaticamente
alla fase successiva.

P13* Cibi pronti Alimenti congelati - Lasagne

* | programmi contrassegnati con I'asterisco (*) prevedono una fase di pre-riscaldamento.
In questa fase, il contatore del tempo di cottura viene interrotto e viene visualizzato il
simbolo del pre-riscaldamento. Al termine della fase di pre-riscaldamento, viene
generato un allarme e il simbolo del pre-riscaldamento inizia a lampeggiare.

«  Peri programmi contrassegnati con due asterischi ( **) viene utilizzata solo la funzione
microonde.

12. Funzione di pre-riscaldamento

E possibile attivare questa funzione dopo aver scelto una delle seguenti modalita di
cottura: a convezione, grill con ventola, riscaldamento dal basso — a convezione,
MW — a convezione, MW — grill con ventola e

Microonde — Riscaldamento dal basso — A convenzione.

1) Premere il pulsante " @ ". Sul display viene visualizzata l'icona della funzione di pre-
riscaldamento.
START,
STOP

Per interrompere la fase di pre-riscaldamento, aprire lo sportello del forno oppure

2) Premere il pulsante * " per avviare la funzione di pre-riscaldamento.

premere il pulsante " "
3) Appena viene raggiunta la temperatura programmata, vengono generati tre avvisi acustici
e l'icona della funzione di pre-riscaldamento inizia a lampeggiare.

4) Aprire lo sportello del forno, collocare gli alimenti al suo interno e chiudere nuovamente lo
sportello.

Premere il pulsante " SSTTQ)I}T " per iniziare la cottura. L'icona della funzione di pre-
riscaldamento si spegne.

Se non si preme SSTT%'},T il forno torna alla modalita di impostazione dell'ora.

Nota: la funzione di pre-riscaldamento funziona solo se & gia stata selezionata una modalita di
cottura. Durante la fase di pre-riscaldamento, la funzione microonde & disattivata.
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13. Funzione di blocco per i bambini

Attivazione: in modalita di attesa, premere contemporaneamente " @" e '?C |xz_z§,l"'

Il forno genera un avviso acustico prolungato a indicare che e stata attivata la modalita di
bloccoe si illumina anche l'indicatore “=—O ".

e . . Yol R .
Disattivazione : quando la funzione ¢ attivata, premere @ "e C |\—J per 3 secondi. Il
forno genera un avviso acustico prolungato ad indicare che la funzione & stata disattivata e

lindicatore " ==O" si spegne.

14. Specifiche del display

(1) In modalita di impostazione, le nuove impostazioni vengono automaticamente selezionate
dopo 10 secondi se non si effettuano altre operazioni.

Cio non si applica quando si imposta I'orologio per la prima volta.
(2) Le modifiche apportate a un programma impostato vengono applicate dopo 3 secondi.
(3) In modalita di impostazione o pausa, compresi il menu Auto e il programma di
scongelamento, il forno si spegne automaticamente se non si effettua alcuna operazione
entro 15 minuti.
(4) La spia del forno € sempre accesa quando lo sportello & aperto.
(5) E necessario premere il pulsante " SSTTlthPT per continuare la cottura degli alimenti
nel caso in cui lo sportello del forno sia rimasto aperto durante la cottura.




Risoluzione dei problemi

Normale

Interferenze causate dal forno
microonde

Il forno a microonde puo interferire con la ricezione di
programmi radio-televisivi. Le interferenze prodotte dal
forno a microonde sono simili a quelle prodotte da
piccoli elettrodomestici, come miscelatori, aspirapolvere
e ventole elettriche. Queste interferenze non
costituiscono un problema.

La spia del forno €& soffusa

Questa condizione si verifica quando si utilizza un livello
di potenza basso ed € perfettamente normale.

Accumulo di vapore sullo
sportello, espulsione di aria
calda dalle aperture di
ventilazione

Durante la cottura, & possibile che fuoriesca del vapore.
La maggior parte di questo vapore viene espulso tramite
le aperture di ventilazione, ma & possibile che parte di
questo vapore si accumuli su punti che hanno una
temperatura inferiore, come lo sportello del forno.
Questa condizione &€ normale.

Awvio accidentale del forno
senza alimenti al suo interno.

E assolutamente vietato utilizzare il forno a microonde
senza aver prima collocato alimenti all'interno, perché
potrebbe essere molto pericoloso.

Problema

Causa probabile

Azione correttiva

(1)

alimentazione non é stato
collegato saldamente.

Scollegare il cavo di alimentazione
e ricollegarlo dopo 10 secondi.

Il cavo di

(2) Fusibili bruciati o

Sostituire il fusibile o reimpostare

Il forno non puo intervento l'interruttore automatico (fare
essere acceso dell'interruttore effettuare la riparazione a
automatico personale tecnico qualificato del

produttore).

(3) Presa non funzionante

Provare a collegare un altro
elettrodomestico alla presa
elettrica.

(4)

Il forno non si riscalda

perfettamente chiuso.

Sportello non Chiudere bene lo sportello

La Direttiva WEEE relativa allo smaltimento di apparecchiature
elettriche ed elettroniche usate stabilisce che questo tipo di
apparecchiature debbano essere raccolte e smaltite come rifiuti

speciali. Se si ha

I'esigenza di smaltire il prodotto, NON smaltirlo

come normale rifiuto domestico. Consegnare il prodotto usato ai

I centri di raccolta

WEEE autorizzati disponibili.
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Microwave Oven

INSTRUCTION MANUAL

MODEL: 7146/022

Read these instructions carefully before using your microwave
oven,and keep it carefully.
If you follow the instructions, your oven will provide you with many

years of good service.

EN
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SAVE THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY
PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE
TO EXCESSIVE MICROWAVE ENERGY

(a) Do not attempt to operate this oven with the door
open since this can result in harmful exposure to
microwave energy. It is important not to break or
tamper with the safety interlocks.

(b) Do not place any object between the oven front face
and the door or allow soil or cleaner residue to
accumulate on sealing surfaces.

(c) WARNING:If the door or door seals are damaged,
the oven must not be operated until it has been
repaired by a competent person.

ADDENDUM

If the apparatus is not maintained in a good state of
cleanliness, its surface could be degraded and affect
the lifespan of the apparatus and lead to a dangerous
situation.

Specifications

Model: 7146/022

Rated Voltage: 230V~50Hz

Rated Input Power(Microwave): 1650W

Rated Output Power(Microwave): 900W

Rated Output Power(Grill): 1750W(superior)+600(inferior)
Rated Output Power(Convection): 1750W

Oven Capacity: 441

Turntable Diameter: 2 360mm

External Dimensions: 595x454 x 568 mm

Net Weight: Approx. 36kg
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

To reduce the risk of fire, electric shock, injury to
persons or exposure to excessive microwave oven
energy when using your appliance, follow basic
precautions, including the following:

1

2.

Warning: Liquids and other foods must not be heated
in sealed containers since they are liable to explode.
Warning: it is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which
gives protection against exposure to microwave energy.
Warning: Only allow children to use the oven without
supervision when adequate instructions have been
given so that the child is able to use the oven in a safe
way and understand the hazards of improper use.
Warning: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperatures
generated. (only for grill series)

Only use utensils suitable for use in microwave ovens.
The oven should be cleaned regularly and any food
deposits should be removed.

Read and follow the specific:’PRECAUTIONS TO
AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE
MICROWAVE ENERGY”.

When heating food in plastic or paper containers,
keep an eye on the oven due to the possibility of
ignition.

If smoke is observed, switch off or unplug the appliance
and keep the door closed in order to stifle any flames.
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10 Do not overcook food.

11 Do not use the oven cavity for storage purposes.

Do not store items, such as bread, cookies, etc.
inside the oven.

12 Remove wire twist-ties and metal handles from paper
or plastic containers/bags before placing them in the
oven.

13 Install or locate this oven only in accordance with the
installation instructions provided.

14 Eggs in the shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.

15 Use this appliance only for its intended uses as
described in manual. Do not use corrosive chemicals
or vapors in this appliance. This oven is especially
designed to heat. It is not designed for industrial or
laboratory use.

16 If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

17 Do not store or use this appliance outdoors.

18 Do not use this oven near water, in a wet basement or
near a swimming pool.

19 The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating. Keep cord away from
heated surface, and do not cover any events on the
oven.

20 Do not let cord hang over edge of table or counter.

21 Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.
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22 The contents of feeding bottles and baby food jars s
hall be stirred or shaken and the temperature checked
before consumption, in order to avoid burns.

23 Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling, therefore care must be taken when
handling the container.

24 Steam cleaner is not to be used.

25 During use the appliance becomes hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside the
oven.

26 Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

27 Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering.

28 This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

29 Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

30 Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.
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31 This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:
— staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
— by clients in hotels, motels and other residential type
environments;
— farm houses;
— bed and breakfast type environments.
32 WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.Care should be taken to avoid
touching heating elements.Children less than 8 years of
age shall be kept away unless continuously supervised.
33 the microwave oven must be operated with the
decorative door open. (for ovens with a decorative door.)
34 Surface of a storage drawer can get hot.

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE
REFERENCE
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To Reduce the Risk of Injury to Persons

Grounding Installation

DANGER
Electric Shock Hazard

Touching some of the internal components can cause serious personal injury or death. Do not

disassemble this appliance.

WARNING

Electric Shock Hazard
Improper use of the grounding
can result in electric shock. Do
not plug into an outlet until
appliance is properly installed
and grounded.

CLEANING

Be sure to unplug the

appliance from the power supply.

1. Clean the inside of the oven after using
with a slightly damp cloth.

2. Clean the accessories in the usual way
in soapy water.

3. The door frame and seal and
neighbouring parts must be cleaned

This appliance must be grounded. In the event of
an electrical short circuit, grounding reduces the
risk of electric shock by providing an escape wire
for the electric current. This appliance is equipped
with a cord having a grounding wire with a
grounding plug. The plug must be plugged into an
outlet that is properly installed and grounded.
Consult a qualified electrician or serviceman if the
grounding instructions are not completely
understood or if doubt exists as to whether the
appliance is properly grounded. If it is necessary
to use an extension cord , use only a 3-wire
extension cord.

1. A short power-supply cord is provided to
reduce the risks resulting from becoming
entangled in or tripping over a longer cord.

carefully with a damp cloth whenthey 2. If a long cord set or extension cord is used:

are dirty.

1)The marked electrical rating of the cord set
or extension cord should be at least as great
as the electrical rating of the appliance.
2)The extension cord must be a grounding-
type 3-wire cord.

3)The long cord should be arranged so that it
will not drape over the counter top or tabletop
where it can be pulled on by children or tripped
over unintentionally.
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UTENSILS

CAUTION

Personal Injury Hazard

See the instructions on "Materials you can use in
microwave oven or to be avoided in microwave oven."
There may be certain non-metallic utensils that are not
safe to use for microwaving. If in doubt, you can test the
utensil in question following the procedure below.

It is hazardous for anyone

other than a compentent person

to carry out any service or repair
operation that involves the removal
of a cover which gives protection
against exposure to microwave

energy.

Utensil Test:

1. Fill a microwave-safe container with 1 cup of cold
water (250ml) along with the utensil in question.

2. Cook on maximum power for 1 minute.

3. Carefully feel the utensil. If the empty utensil is
warm, do not use it for microwave cooking.

4. Do not exceed 1 minute cooking time.

Materials you can use in microwave oven

Utensils

Remarks

Browning dish

Follow manufacturer’s instructions. The bottom of browning dish must be
at least 3/16 inch (5mm) above the turntable. Incorrect usage may cause
the turntable to break.

Dinnerware Microwave-safe only. Follow manufacturer's instructions. Do not use
cracked or chipped dishes.

Glass jars Always remove lid. Use only to heat food until just warm. Most glass jars
are not heat resistant and may break.

Glassware Heat-resistant oven glassware only. Make sure there is no metallic trim.

Do not use cracked or chipped dishes.

Oven cooking
bags

Follow manufacturer’s instructions. Do not close with metal tie. Make
slits to allow steam to escape.

Paper plates
and cups

Use for short—term cooking/warming only. Do not leave oven unattended
while cooking.

Paper towels

Use to cover food for reheating and absorbing fat. Use with supervision
for a short-term cooking only.

Parchment Use as a cover to prevent splattering or a wrap for steaming.

paper

Plastic Microwave-safe only. Follow the manufacturer’s instructions. Should be
labeled "Microwave Safe". Some plastic containers soften, as the food
inside gets hot. "Boiling bags" and tightly closed plastic bags should be
slit, pierced or vented as directed by package.

Plastic wrap Microwave-safe only. Use to cover food during cooking to retain
moisture. Do not allow plastic wrap to touch food.

Thermometers  Microwave-safe only (meat and candy thermometers).

Wax paper Use as a cover to prevent splattering and retain moisture.
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Materials to be avoided in microwave oven

Utensils

Remarks

Aluminum tray

May cause arcing. Transfer food into microwave-safe dish.

Food carton with
metal handle

May cause arcing. Transfer food into microwave-safe dish.

Metal or metal-
trimmed utensils

Metal shields the food from microwave energy. Metal trim may
cause arcing.

Metal twist ties

May cause arcing and could cause a fire in the oven.

Paper bags May cause a fire in the oven.

Plastic foam Plastic foam may melt or contaminate the liquid inside when exposed
to high temperature.

Wood Wood will dry out when used in the microwave oven and may split

or crack.

SETTING UP YOUR OVEN

Names of Oven Parts and Accessories

Remove the oven and all materials from the carton and oven cavity

Your oven comes with the following accessories:

Enamel Tray

Turntable ring assembly 1
1

Instruction Manual

1

7

Light

No oM wDN =2

Level

Door glass
Hinge

Turntable shaft

10

Control panel
Grill element 8. Short Grill Rack

9. Long Grill Rack
10.Grill Pan
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Turntable Installation

de) a. Never place the enamel tray upside down.
\ The enamal tray should never be restricted.
b. The enamal tray must always be used during

Enamel trav — Q cooking. .
namettray c. All food and containers of food are always placed

on the enamel tray for cooking.

Hub (undersi

l d. Ifenamel tray cracks or breaks, contact your
Turntable shaft nearest authorized service center.

Important information about installing

This appliance is NOT intended for use in a commercial environment.

Please observe the installation instructions provided and note that this appliance
should only be installed by a qualied technician.

The appliance is tted with a plug and must only be connected to a properly

installed earthed socket.

In case a new socket is needed, installation and cable connection must only be done
by a qualied electrician. If the plug is no longer accessible following installation, a
pole disconnecting device must be present on the installation site with a contact gap
of at least 3 mm.

Adapters, multiway strips and extension cords must not be used. Overloading can
result in fire.

The accessible surface
may be hot during
operation.
Placement
Danger! Do not disassemble this appliance. Touching internal components of this
appliance can cause serious personal injury or death.
Place the microwave oven on a firm,flat surface.
Make sure that there is surficient ventilation around the microwave oven. At the rear
and sides keep at least 10 cm free.
Do not cover the air vents.
The adjustable feet should not be removed.
Do not place the microwave oven near a heat souce.
Transmitting and receiving equipment such as radios and televisions can afect the
operation of the micr owave oven.
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Installation dimensions

<>

min. aeration surface 250 cm?

Note: There should be gap above the oven.

Building in

Do not hold or carry the appliance by the door handle. The door handle cannot hold
the weight of the appliance and may br eak off.

1. Carefully push the microwave into the box, making sure that it is in the centre.

2. Open the door and fasten the micr owave with the screws that were supplied.
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INSTALL THE TRAY
1. Check the position of the shaft.

2. Adjust the angle of the tray, the tray roller should point to one of
the shaft arm.

3. Put the tray on the shaft and adjust slightly .
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OPERATION
Control Panel and Features

1) Function knob

2) Power/Weight button

3) Quickly preheating button
4) On/Off Button

5) Temperature/automenu button
6) Clock button

7) Start/Pause button

8) Selection knob
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OPERATION INSTRUCTION

This microwave oven uses modern electronic control to adjust cooking parameters
to meet your needs better for cooking.

1.Clock Setting

When the microwave oven is electrified, "00:00" will blink, buzzer will ring once.

1) Turn _©+ knob to set the right time(between 00:00 and 23:59.)

2) After you have set the right time, press " @ ". The clock has been set.
Note: 1) If you want to change the time, you have to press and hold the "
button for 3 seconds. The actuall time disappears and then the time will
blink in the display.
Turn—©+knob to set the new time and press the " " button
to confirm the setting.
2) If you do not want to see the clock in the display, press " @ " button
briefly. The time disappears. Press " @ " again, and the clcok appears

in the display again.

2. Microwave Cooking

1) Press the " @ " button to activate the microwave function. "01:00" is blinking in
the display and the microwave icon appears. If no operation in 10 seconds, the
current power will be confirmed automatically.

2) Turn _©+ knob to set the cooking time.
The max. cooking time depends on the power that has been set. When the power
is 900W, the MAX. time is 30 minutes and other powers are 90 minutes.

3) Press " @”kg " button to adjust the power microwave power.

4) Turn _©+ knob to set the microwave power (between 100W to 900W)

5) Press " SSTT%RPT " button to start cooking.

NOTE: the step quantities for the adjustment time of the coding switch are as follow:

0---1  min : 1 second
1---5 min : 10 seconds
5---15 min . 30 seconds
15---60 min : 1 minute
60 min : 5 minutes
Microwave Power Chart

Microwave Power| 100% 80% 50% 30% 20%

Display 900W 700W 450W 300W 100W
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You can see from the table below from which [power levels you can choose and for

which foods the power levels are suitable.

Power level Food
900 W - Boiling water, reheating
- Cooking chicken, fish, vegetables
700 W - Reheating
- Cooking mushrooms, shell fish
- Cooking dishes containing eggs and cheese
450 W - Cooking rice, soup
300 W - Defrosting
- Melting chocolate and butter
100 W - Defrosting sensitive/delicate foods
- Defrosting irregularly-shaped foods
- Softening ice cream
- Allowing dough to rise
Functions
Function Mode
Microwave Microwave Microwave
= Use the microwave
function to cook and
reheat vegetables,
potatoes, rice, fish and
meat.
Hot air Hot air
With hot air you can
prepare meals in the
m same way as you do
k) Heating with a conventinal oven.
The microwave is not
activated. You are advised
to preheat the oven
before putting the meal in
the oven.
Grill with fan Grill with fan
Use this function to roast
meals evenly and at the
same time give the meal a
brown crust.
Grill Grill
The grill is very suitable
to prepare thin pieces of
meat and fish.
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Function

Mode

Heating

Hot air+
Bottom heat

Use this function to roast

big pieces of meat, pizza,
etc.

Combination

Hot air

Microwave + Hot air

Use this function to roast
meals quickly.

Grill with fan

Microwave + Grill with
fan

Grill

Microwave + Grill

Use this function to cook
meals quickly and at the
same time give the meal
a brown crust (also au
gratin). The microwave
and the grill are activated
at the same time. The
microwave is cooking and
the grill is roasting.

Hot air+
Bottom heat

Use this function to roast

big pieces of meat, pizza,
etc.

Auto-
programs

P01 - P13

Automatic cooking
programs

Defrost

d01 +d02

Defrost
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3. Grill Cooking

1) Press " @ " button to activate the microwave function.

2) Turn "@@u“ to select the cooking mode. = [|¢° | " indicator lights.

3) Turn “_©+" to select grill mode. The default grill power is the third level.

"~ \" indicator will light when grill function is selected.
4) Press " Cl\z_%{ " to enter to the grill level.
5) Turn "_©+“ to select the level 3(the MAX.), level 2 or level 1(the MIN.).
Press "@ " to select the time setting mode. The default time is 10 minutes.
6) Turn "_©+" to select the cooking time of grill. The MAX.time is 90 minutes.

7) Press " SSTT%RPT " button to start cooking.

4. Convection Cooking

1) Press " @ " button to activate the microwave function.

2) Turn " @" to select the cooking mode. = |+* | " indicator lights.

® & °g0

3) Turn " _©+" to select convection mode. @ "lights.

The default temperature is 180 degrees..

4) Press " Cll@,{ " to enter to the temerpature mode.

5) Turn "_©+" to select temerpature. The temperature is from 50 to 230 degrees.

Press C'—) " to select the time setting mode. The default time is 10 minutes.
6) Turn "_©+“ to select the cooking time. The MAX.time is 5 hours.

7) Press " SSTTI})RPT " button to start cooking.

41

EN



EN

5. Grill Fan Cooking

1) Press " @ " button to activate the microwave function.

2) Turn '{O\ﬂ " to select the cooking mode. " |¢° | " indicator lights.

3) Turn "_O+" to select grill fan mode. The default temperature is 180 degrees.

AN
"l 4 | "indicator will light when grill fan function is selected.

4) Press " Cl\z}f; " to enter to the temperature selection.

5) Turn "_©+" to select the temperature between 100 to 230 degrees.
The temperature are 100,105,110,115,120,125,130,135,140,145,150,155,160,
165,170,175,180,185,190,195,200,205,210,215,220,225,230.

Press"@ " to select the time setting mode. The default time is 10 minutes.
6) Turn " _@;' to select the cooking time. The MAX.time is 5 hours.

7) Press " SSTTQ)RPT " button to start cooking.

6. Convection+ Bottom heat Cooking

1) Press " @ " button to activate the microwave function.

2) Turn “@/O\&" to select cooking mode. " | _| "indicator lights.

3) Turn "_©+" to select bottom+ convectionmode.

The default temperature is 180 degrees.

" | @ | "indicator will light when convection + bottom function is selected.

AN

4) Press Cl-._z_{g( " to enter to the temperature selection.

5) Turn "_/\,r" to select the temperature between 100 to 230 degrees.
The temperature are 100,105,110,115,120,125,130,135,140,145,150,155,160,
165,170,175,180,185,190,195,200,205,210,215,220,225,230.

press" C'—) " to select the time setting mode. The default time is 10 minutes.
6) Turn " _@;’ to select the cooking time. The MAX.time is 5 hours.

7) Press " SSTT%RPT " button to start cooking.
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7. Microwave + Grill Cooking
1) Press " @ " button to activate the microwave function.
2) Turn "@/O,;‘ to select the combination mode." "and " " will light.

3) Turn " _/O\Jr“ to select mode. The default power is level 3.

"~ \" indicator will light when grill function is selected.

4) Press " CI&{Q; " to enter to the temperature selection.
5) Turn "_©+ " to select the power.

6) Press " |§]|kg " to select the power. The default power is 300W

7) Turn "_@;‘ to select 700W,450W,300W and 100W.

8) Press“@ " to select the time setting mode. The default time is 10 minutes.

9) Turn "_©+“ to select the cooking time. The MAX.time is 90 minutes.

10) Press " SSTTQ)RPT " button to start cooking.

8. Microwave + Convection Cooking

1) Press " (D " button to activate the microwave function.

2) Turn ®©@ to select the cooking mode. " "and " " will light.

3) Turn " _/O\Jr" to select convection mode. The default temperature is 180 degrees.

”@" lights.

4) Press Cllz_{g{ " to enter to the temperature selection.

5) Turn " ,@;‘ to select the temerpatre between 50 to 230 degrees.

6) Press " I%Ilkg " to select the power. The default power is 300W

7) Turn ",@;‘ to select 700W,450W,300W and 100W.

8) Press“@ " to select the time setting mode. The default time is 10 minutes.

9) Turn "_©+" to select the cooking time. The MAX.time is 90 minutes.

10) Press " SSTTQ)RPT " button to start cooking.
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9. Microwave + Grill Fan Cooking

1) Press " <D " button to activate the microwave function.

2) Turn "®©,;‘ to select the combination mode."@ "and " " will light.

3) Turn "_©+“ to select cooking mode. The default temperature is 180 degrees.

AN

"I 4 | "indicator will light when this function is selected.

4) Press " Cl\_z_zg " to enter to the temperature selection.

5) Turn " _@;' to select the temerpatre between 100 to 230 degrees.

6) Press " @lkg " to select the power. The default power is 300W

7) Turn " _@;‘ to select 700W,450W,300W and 100W.

8) Press“@ " to select the time setting mode. The default time is 10 minutes.

9) Turn " _@;‘ to select the cooking time . The MAX.time is 90 minutes..

10) Press " SSTT%RPT " button to start cooking.

10. Microwave + Bottom + Convection Cooking
1) Press " @ " button to activate the microwave function.

2) Turn "®©Q“ to select the combination mode."@ "and " " will light.

3) Press " ,@;‘ to select convection mode. The default temperature is 180 degrees.

" | @ | "indicator will light when this function is selected.

s

4) Press " Cl& " to enter to the temperature selection.

5) Press "_©+" to select the temerpatre between 100 to 230 degrees.

6) Press " |§||kg " to select the power. The default power is 300W

7) Press "_©+" to select 700W,450W,300W and 100W.

8) Turn " @ " to select the time setting mode. The default time is 10 minutes.

9) Press "_©+" to select the cooking time. The MAX.time is 90 minutes.

10) Press " SSTT%RPT " button to start cooking.
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11. Auto Cook
There are 15 automatic cooking programs. You only have to choose the program
and set the weight. The power, the time and the temperature are already set.

1) Press " @ " button to activate the microwave function.

2) Turn “®©¢:" to select the cooking mode." ')5 "or "\”‘r“ will light when defrost

auto menu selected.

Time, weight,the first number of the automatic programs are shown in the display.
3) Turn “_©+"to select auto menu. " d01","d02" or "P01","P02"...."P13" will display
4) Press " Bk - button.
5) Turn "_©+" to select weight of the menu.

6) Press " SSTTI})RPT " button to start cooking.

Program Category Item

d01 (defrost)* Meat, poultry and fish| If you hear a beep, the combi microwave

d02 (defrost)** Bread, cake and fruit | Oven stops. Turn the food and press
the start/pause button to continue the

defrosting program.

PO1** Vegetables Fresh vegetables
P02** Side dishes Potatoes - peeled/cooked
PO3* Side dishes Potatoes - roasted

If you hear a beep, turn the food. The combi microwave
oven starts the next fase automatically.

P04 Poultry/[Fish Chicken pieces/ [ Fish pieces
If you hear a beep, turn the food. The combi microwave
oven starts the next fase automatically.

PO5* Bakery Cake

P0O6* Bakery Apple pie

PO7* Bakery Quiche

P08** Reheat Drink/soup
PO9** Reheat Plated meal
P10** Reheat Sauce/stew/dish
P11* Convenience Frozen - pizza
P12* Convenience Oven chips

If you hear a beep, turn the food. The combi microwave
oven starts the next fase automatically

P13* Convenience Frozen - lasagne

e The programmes with a * are preheated. During preheating, the cooking time pauses
and the preheating symbol is on. After preheating, you wil hear an alarm and the
preheating symbol will blink.

e The programmes with ** only use the microwave function.
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12. Preheating Function

The prehating function can be activated after you have chosen the functions:
Convection, Grill fan, bottom -convection,MW-convection,MW-Grill fan and

Microwave -Bottom-convection.
1) Press " @( " button. The preheat icon appears in the display.

2) Press " SSTTQ)RPT " button to start preheating. If the right temerpature is reached,
you will hear three beeps. You can stop the preheating by opening the oven

i " START "
dor or by pressing the STOP button.

Note: The preheating function only works if you have already chosen one of the
modes above. During preheating, the microwave function is switched off.

13. Lock-out Function for Children
Lock: In waiting state, press " SSTTQ)RPT "and"C |'Lz_%{ " at the same time, there will be a long

"beep" denoting entering into the children-lock state and " ==O " indicator will light.
Unlock : In locked state, press " SSTTQ)RPT "and"C |12_239( for 3 seconds, there will be a long

"beep" denoting that the lock is released, and " ==O " indicator will disapear.

14. Display Specification
(1) When setting, if no other operation,it will confirm automatically after 10 seconds.

Except clock setting for the first time.
(2) During setting program, after adjusted for 3 seconds, it will confirm after 3 seconds.

(3) When the oven is in setting state or pause state, including auto menu and defrost
program, if no operation in 5 minutes, it will enter into the off state.

(4) The oven lamp will light all the time if the door is open.

(5) The oven lamp will light all the time if the oven is paused.

6)" ssTTQ)RPT " button must be pressed to continue cooking if the oven door is open

during cooking process.
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Trouble shooting

Normal

Radio and TV reception may be interfered when
microwave oven operating. It is similar to the

. interference of small electrical appliances, like
TV reception mixer, vacuum cleaner, and electric fan.

It is normal.

Microwave oven interfering

In low power microwave cooking, oven light may

Di light
'm ovenig become dim. It is normal.

In cooking, steam may come out of food. Most will
get out from vents. But some may accumulate
on cool place like oven door. It is normal.

Steam accumulating on
door, hot air out of vents

Oven started accidentally It is forbidden to run the unit without any food inside.
with no food in. It is very dangerous.
Trouble Possible Cause Remedy
(1) Power cord not Unplug. Then plug again
plugged in tightly. after 10 seconds.

Oven can not (2) Fuse blowing or bRreegllieCre (fr:;ili?;c;ebsye tetreut
b circuit breaker .
e started. works professional personnel
' of our company)

Test outlet with other

(3) Trouble with outlet. . .
electrical appliances.

Oven does not heat. | (4) Door not closed well. | Close door well.

According to Waste of Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) directive, WEEE should be separately collected and
treated. If at any time in future you need to dispose of this
product please do NOT dispose of this product with household
waste. Please send this product to WEEE collecting points

L where available.
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Four a Micro-ondes

MANUEL D’ISTRUCTIONS

MODELE: 7146/022

Lire attentivement ces instructions avant d’utiliser votre micro-
ondes, les conserver soigneusement.

Sivous respectez les instructions suivantes, votre four vous garantira
un excellent service pendant plusieurs années.
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CONSERVER SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS AFIN D’EVITER LEXPOSITION
POSSIBLE A UNE QUANTITE EXCESSIVE
D’ENERGIE A MICRO-ONDES.

(a) Ne pas essayer d’utiliser ce four avec la porte
ouverte, puisqu’il pourrait provoquer des expositions
|égeres a I'énergie a micro-ondes. Il est important
de ne pas casser ou comprimer le dispositif de
blocage de sécurité.

(b) Ne mettre aucun objet entre la partie frontale du
four et la porte, ne pas laisser s’accumuler la saleté
ou les résidus de produit d’entretien sur les surfaces
de fermeture.

(c) ATTENTION:si la porte ou les joints de la porte sont
endommageés, vous ne pouvez pas utiliser le four,
jusqu’a ce qu’une personne compétente le répare.

ADJONCTION
Si 'appareil n’est pas maintenu propre, sa surface
pourrait se dégrader et compromettre la longévité du
produit, jusqu’a atteindre des situations potentiellement
dangereuses.

Spécificités techniques

Modeles 7146/022

Tension standard de I'appareil 230V~50Hz

Puissance nominale en entrée (Microonde) 1650 W

Puissance nominale en sortie (Microonde) 900 W

Puissance nominale en entrée (Grill) 1750 W (superieur) +
600 W (inferieur)

Puissance d’entrée nominale (Convection) 1750 W

Capacité volumétrique du four 44 L

Diamétre du plat tournant &5 360 mm

Dimensions externes(LxPxH) 595 x 454 x 568 mm

Poids net Circa 36 kg
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES DE SECURITE

ATTENTION

Pour réduire le risque d’incendies, choc électrique ou
accidents aux personnes ou I'exposition excessive aux
micro-ondes lors de l'utilisation de I'appareil, suivre les

précautions de base suivantes:

1

Attention: Liquides et d’autres types de nourriture ne
doivent pas étre chauffés dans des récipients fermes,
puisqu’ils risquent d’exploser.

. Attention: Retirer une couverture qui protege contre

les micro-ondes est dangereux pour toutes les
personnes non competentes.

Attention: Permettre a un enfant d’utiliser le four sans
surveillance seulement si des instructions appropriées
ont été données, afin que I'enfant soit capable d'utiliser
le four en toute sécurité, conscient des risques dérivant
d’une utilisation impropre.

Attention: lors de I'utilisation du mode combinég, les
enfants devraient utiliser le four seulement sous
surveillance d’un adulte, a cause de la haute
température produite par le four (seulement pour la
série grill).

Utiliser exclusivement des ustensiles adaptés a
'usage avec fours a micro-ondes.

Le four doit étre nettoyé régulierement, les résidus de
nourriture devrait étre enleveés.

Lire et suivre les notes détaillées suivantes:
“PRECAUTIONS AFIN D’EVITER DE POSSIBLES
EXPOSITIONS A ENERGIE A MICRO-ONDES
EXCESSIVE”.
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8 Lorsque 'on chauffe des aliments dans des récipients
en plastique ou papier, avoir a I'ceil le four, en raison
de possibilité de combustion.

9 Sil'on remarque de la fumée, éteindre ou débrancher
I'appareil et tenir la porte fermée, de facon a ne pas
étouffer d’éventuelles flammes.

10 Ne pas cuire excessivement la nourriture.

11 Ne pas utiliser le compartiment du four comme dépot.
Ne pas stocker des aliments, comme par exemple du
pain ou des biscuits, a l'intérieur du four.

12 Retirer d’éventuels cordons en métal et poignées de
récipients en papier ou plastique ou sacs avant
d’introduire ces derniers dans le four.

13 Installer ou ranger ce four seulement conformément
aux instructions d’installation.

14 (Eufs avec la coque et ceufs entierement cuits ne
devraient pas étre réchauffés au four a micro-ondes,
puisqu’ils pourraient explosés, méme lorsque le
réchauffement aux micro- ondes est terminé.

15 Ultiliser cet appareil seulement pour 'utilisation qui lui
est destiné, comme décrit dans le manuel. Ne pas
appliquer de substances chimiques corrosives ou
vapeurs a ce produit. Ce four a été projeté pour
réchauffer. Il n’est pas destiné a un usage industriel
ou de laboratoire.

16 Si le cable électrique résulte endommage, il doit étre
remplacé par un employé, un technicien de service
ou une personne qualifiée, afin d’éviter d’éventuels
accidents.

17 Ne pas utiliser cet appareil en plein air.

18 Ne pas utiliser ce four a coté de 'eau, sur des
surfaces mouillées ou proche d’'une piscine.
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19 Les températures des surfaces accessibles peuvent
étre trés chaudes lorsque I'appareil est en marche.
Cette condition est normale. Tenir éloigné le céble
électrique des surfaces chaudes et ne couvrir aucune
ventilation du four

20 Ne pas faire passer le cable électrique sur le bord du
plan d’appui ou la table.

21 Les mauvais entretien et nettoyage du four peuvent
dégrader les surfaces et influer de fagon négative sur
la durée du produit et provoquer des situations de
risque.

22 Le contenu du biberon et les aliments pour bébés en
pots en verre devraient étre mélangés ou agités et la
température contrélée avant d’étre consommés, afin
d’éviter d’éventuelles brulures.

23 Le réchauffement au moyen de micro-ondes de
certaines boissons peut résulter dans un processus
d’ébullition éruptive retardée, faire donc attention en
manipulant le récipient.

24 Lutilisation du produit ne convient pas pour des
personnes (également les enfants) ayant des
capacités physiques, sensorielles et mentales
réduites, ou N’ayant aucune expeérience avec
I'appareil, a moins qu’elles n’aient été instruites sur
'usage du produit par une personne responsable de
leur sécurité ou qu’elles ne soient sous surveillance
de cette derniere.

25 Les enfants sont a tenir sous surveillance, afin d’éviter
gu’ils jouent avec le produit.

26 La porte et les parties externes pourront se réchauffer
lorsque le produit est en marche.
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27 Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 'age
de 8 ans et plus et les personnes a capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou qui
n’ ont pas d'expérience et des connaissances en
rapport, si elles ont été supervisées et formées sur
I'utilisation de cet appareil en toute sécurité et
gu’elles ont compris les risques possibles. Les
enfants ne d oivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doit pas
étre effectués par les enfants sans surveillance.

28 Gardez l'appareil et son cordon d’alimentation hors
de la portée des enfants de moins de 8 ans.

29 Cet appareil est congu pour usages domestiques et
d’autres usages analogues tels que:

- les zones de cuisine du personnel dans les
magasins, bureaux et autres environnements de
travail;

- par les clients dans les hétels, motels et autres
environnements de résidence;

- les fermes;

- les environnements de chambre d’héte.

30 AVERTISSEMENT: L'appareil et ses accessoires se
chauffent pendant le fonctionnement. Il faut veiller a
éviter de toucher les pieces chauffantes. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart ou
surveillés en permanence.

31 Le four a micro-ondes doit étre utilisé avec la porte
décorative ouverte. (Pour les fours avec une porte
décorative.)

32 La surface du tiroir de rangement peut étre chaude.

LISEZ ATTENTIVEMENT ET CONSERVEZ POUR
REFERENCE ULTERIEURE
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Instructions pour diminuer le risque de dommages aux personnes
Installation de la prise de terre

DANGER

Danger de décharge électrique

Toucher certains composants internes peut provoquer d’'importants dommages aux
personnes ou la mort. Ne jamais démonter I'appareil.

ATTENTION

Danger de décharge électrique

Une utilisation incorrecte de la prise de terre peut provoquer une décharge
électrique.Ne pas connecter au réseau électrique tant que I'appareil n'est pas
correctement installé avec I'installation d’'une prise de terre.

Pour diminuer le risque de dommages aux personnes
Connexion de la mise a terre

NETTOYAGE
S’assurer que le four est débranché du réseau électrique.

1. Apres utilisation, nettoyer les surfaces internes du four avec un chiffon
Iégérement humide.

2. Nettoyer correctement les accessoires avec de I'eau savonneuse.

3. Le cadre de la porte, le joint d’étanchéité et les parties connexes doivent étre
nettoyés si besoin, avec de I'eau savonneuse.

Cet appareil électroménager doit étre relié a la prise de terre. En cas de courtcircuit
électrique, la terre diminue le risque de décharge électrique fournissant une

voie de sortie au courant électrique. Cet appareil est fourni avec un fil
d’alimentation doté d’un fil de terre et d’'une fiche de branchement avec terre. La
fiche doit étre insérée dans une prise de courant correctement installée et donc
dotée d'une liaison avec la terre. Contactez un électricien qualifié au cas ou vous
ne comprenez pas correctement les instructions pour la mise a terre ou au cas ou
vous avez un doute sur I'exactitude de la connexion a la terre de I'appareil . Au cas
ou il est nécessaire d'utiliser une rallonge, utiliser uniquement une rallonge a trois
sorties comprenant une fiche bipolaire avec cannelure pour la mise a terre ainsi
que 2 contacts pour la mise a terre. Une fiche bipolaire munie d'un contact pour la
terre est appropriée pour la prise du four.

Le fil électrique fourni avec I'appareil est délibérément court afin de diminuer la
possibilité de trébucher ou de I'arracher de la prise, risques possibles avec un fil
plus long:

1) La tension nominale indiquée sur le fil ou sur la rallonge devraient étre au moins
équivalents a la tension nominale de I'appareil.

2) La rallonge doit étre un fil & trois sorties avec mise a terre.
3) Le fil long doit étre mis de fagon & ne pas pendre du plan de travail ou de la table,

doit étre éloigné de la portée des enfants qui pourraient le tirer ou trébucher de
facon impromptue.
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USTENSILES

ATTENTION

Risque de dommages aux personnes

Il est dangereux d’effectuer, sans une compétence spécifique, des réparations ou
opérations d’entretien prévoyant le démontage du couvercle prévu pour garantir la
protection a I'exposition de I'énergie a micro-ondes. Se référer aux instructions du
paragraphe “Matériaux qui peuvent étre utilisés dans le four & micro-ondes ou qui doivent
étre évités dans le four a micro-ondes." Certains ustensiles non métalliques peuvent étre
non appropriés pour I'utilisation du four a micro-ondes. En cas de doute, il est possible
d’essayer l'ustensile en question suivant la procédure suivante.

Test des ustensiles:

1. Remplir un récipient spécial pour micro-ondes avec une tasse d'eau froide (250ml) et y
mettre l'ustensile en question.

2. Cuire a température maximale durant 1 minute.

3. Toucher avec précaution I'ustensile. Si I'ustensile vide est chaud, ne pas l'utiliser pour
la cuisson a micro-ondes.

4. Ne jamais dépasser le temps de cuisson d’'une minute.

Matériaux qui peuvent étre utilisés dans le four a micro-ondes

Seulement comme protection. De petits morceaux lisses
peuvent étre utilisés pour couvrir des parties fines de viande
ou volaille afin d’éviter une cuisson excessive . Il peut se
former un arc si la pellicule est trop prés de la paroi du four. La
pellicule doit étre positionnée a une distance minimum de 1
pouce (2,5 cm) des parois du four.

Pellicule en
aluminium

Suivre les instructions du producteur. Le fonds du récipient en
terre cuite doit étre positionné & au moins 3/16 de pouce
(5mm) au dessous du plat tournant. Une utilisation incorrecte
pourrait provoquer la rupture du plat tournant.

Seulement celles appropriées pour l'utilisation dans un four a
micro-ondes. Suivre les instructions du producteur. Ne pas
utiliser des plats cassés ou ébréchés.

Oter toujours le couvercle. Utiliser seulement pour rechauffer
les aliments jusqu’a tant gu’ils soient chauds. Certains
récipients en verre ne sont pas résistants a la chaleur et
pourraient donc se casser.

Utiliser seulement des produits en verre résistants a la chaleur
et appropriés pour |'utilisation au four. S'assurer qu'ils ne
comportent pas des bords en métal. Ne pas utiliser des plats
casses ou ébreches.

Suivre les instructions du producteur. Ne pas fermer avec des
fermetures métalliques. Faire des entailles pour laisser
s'échapper la vapeur .

Récipients en
terre cuite

Assiettes de table

Flacons en verre

Produits en verre

Sachets pour la
cuisson au four

Tasses et plats en
plastique

Cuire ou réchauffer pour des temps trés courts. Ne pas
s'éloigner du four durant la cuisson.
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Serviettes en
papier

Utiliser pour couvrir les aliments pendant le réchauffement afin
d'absorber la graisse éventuelle. Utiliser et contréler
seulement pour des temps de cuisson brefs.

Papier sulfurisé

Utiliser comme couverture pour prévenir éclaboussures ou
pour couvrir la vapeur .

Plastique

Seulement plastique appropriée pour le four a micro-ondes.
Suivre les instructions du producteur. Doit étre indiquée
“compatible pour micro-ondes”. Certains récipients en
plastique ramollissent quand les aliments réchauffent. Les
sacs et sachets pour la cuisson et sacs en plastique fermés
hermétiguement doivent étre troués comme indiqueé sur
'emballage méme

Pellicule
transparente

Seulement celle appropriée pour l'utilisation au four & micro-
ondes. L'utiliser pour couvrir les aliments durant la cuisson
afin de maintenir 'humidité. S’assurer que la pellicule
transparente n'entre pas en contact avec les aliments.

Thermometres

Seuls ceux appropriés pour 'utilisation des fours a micro-
ondes (thermométres pour viandes et gateaux).

Papier oléagineux

Utiliser pour couvrir les aliments et prévenir les debordements
et maintenir 'humidite. .

Matériaux a éviter dans les fours a micro-ondes

Peut provoguer la formation d’'un arc. Transvaser les

Barquettes en aluminium | aliments dans des plats appropriés pour 'utilisation en

fours a micro-ondes.

Récipients pour aliments Peut provoquer la formation d’un arc. Transvaser les
en carton avec poignée aliments dans des plats appropriés pour |'utilisation au

en métal

four a micro-ondes..

Ustensiles en métal

Le métal protege les aliments de I'énergie a micro-
ondes. Le métal peut provoquer la formation d’un arc .

Fermetures en métal

Peut provoquer la formation d’'un arc et pourrait causer
un incendie a l'intérieur du four.

Sachets en papier

Pourrait provoguer un incendie a l'intérieur du four.

Récipients en polystyréne

ou polyuréthane

Les récipients pourraient fondre ou contaminer le
liqguide contenu lorsgu'ils sont exposés a de hautes
températures.

Bois

Le bois séche quand est utilisé dans les fours a micro-
ondes et pourrait casser ou se fendre.
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INSTALLER VOTRE FOUR

Noms des composants et des acccessoires du four.

Extraire le four de I'emballage ainsi que les accessoires qui se trouvent a l'intérieur
du four.:

1 Plateau tournant en émail

1 Manuel d’instructions

1 Plateau tournant en verre

10

. Panneau de commandes
. Gril

. Ampoule

. Niveau

. Porte en verre

. Charnieres

- Axe du plateau tournant

8. Support gril court
9. Support gril haut
10. Plat récolte sauce

~NOoO O WN R
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Installation du plat tournant

Axe (partie inférieur) ) . » .
\ a. Ne jamais positionner le plat en verre a I'envers. Le

plat en verre ne doit jamais étre bloqué.

Plateau tournant b. Le plateau tournant en émail doit toujours étre
en émail _ utilisés pendant la cuisson.
: c. Les aliments et récipients doivent toujours étre

| positionnés sur le plat en verre durant la cuisson.
d. Sile plat tournant en émail devaient se fissurer ou
l se casser, contacter le centre d'assistance le plus

Axe du plateau proche.

tournant

Informations importantes sur l'installation

¢ Cet appareil NEST PAS prévu pour un usage commercial .
* Veuillez respecter les instructions d'installation fournis et notez qu'il est
conseillé que cet appareil soit installé par une technicien qualifié.
* L’appareil est fourni avec une prise et ne doit étre branché a une prise terre correctement
installée.
« Seul un électricien qualifié peut installer la prise et connecter les cables. Si la
prise n'est pas accessible suite & l'installation, un appareil de déconnexion
multipolaire doit étre présent a coté de [linstallation avec une distance
d’isolation d’au moins 3mm.
¢ Ne pas utiliser d'adaptateurs, de multiprises ni de rallonge. Un excés de charge peut
entrainer
un risque d'incendie
La surface accessible
pourrait étre chaude

durant le fonctionnement.

Encastrement

e Attention! Ne pas démonter I'appareil. Toucher les composants internes de cet appareil
peut causer des dommages graves ou la mort.

¢ Positionner le micro-onde sur une surface plane.

»  Verifier qu'il y a suffisament d’aération pour ventiler le four micro-onde. Au fond et sur les
cotes, laisser au moins10cm de vide.

¢ Ne pas couvrir les aérations de I'appareil.

¢ Les pieds adjustables ne devront pas étre enlevés.

¢ Ne pas placer le micro-onde proche d'une source de chaleur.

e Les appareils de transmission et d’émission tel que les radios et les télivisions peut
affecter I'utilisation du four micro-onde.
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Dimensions d’encastrement

4580

Superficie minimum recquise pour la ventilation 250 cm?

Note: Il devra avoir un espace au dessus du four.

Encastrement
* Ne pas tenir ou transporter I'appareil par la poignée de la porte. La poignée de la porte
ne peut pas supporter le poid de I'appareil et elle pourrait se casser

1. Poussez avec précaution le micro-onde dans la niche d’encastrement, verifiez qu'il soit
bien centré.

2. Ouvrez la porte et fixer le micro-onde avec les vis fournis.
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Installation du plateau tournant
1. Contrdle de la position de I'axe.

E‘ﬂ.ﬁﬁfﬁ»ﬂﬁ
i 101

2. Ajustement de I'angle du plateau.

3.

Mettre le plateau sur |‘axe et ajuster doucement.
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Fonctionnement

Bandeau de commande et caractéristiques

1) Manettes des fonctions

2) Bouton de Puissance/Poid

3) Bouton de préchauffage rapide
4) Bouton On/Off

5) Bouton de
Temperature/Automenu

6) Bouton de I'heure
7) Bouton Start/Pause
8) Manette de sélection
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Instructions d’utilisation

Ce four micro-onde utilise un contrdle électronique moderne pour ajouter les paramétres de cuisson pour
mieux répondre a vos besoins de cuisson.

1. Réglage de I'horloge
Branchez le four micro-onde, I'écran va afficher “00:00” et le four va sonner une fois.

V72N
1) Tourner la manette —O+ pour mettre la bonne heure (between 00:00 and 23h59)

2) Apres avoir mis la bonne heure, appuyer sur " ". L’heure est réglée.

Notes:1) si vous voulez changer I'heure, vous devez appuyer et mantenir " " pendant
3 secondes. L’heure actuelle va disparaitre and ensuite the I'heure va clignoter.

Tourner la manette —©+ pour mettre la nouvelle heure et
appuyer sur " " pour confirmer la manipulation.

2) Sivous ne voulez pas voir I'heure sur I'écran, appuyer sur C'—) “ brievement.
L’heure va disparaitre. Appuyer sur @ “anouveau, I'heure va réapparaitre
I'écran du programmateur.

2. Cuisson au micro-onde
1) Appuyez sur " " pour mettre en fonctionnement I'appareil. "01:00" est afichée
sur le programmateur and les icones du micro-onde apparaissent. S'il n'y a pas de

manipulation pendant 10s, la puissance indiquée sera automatiquement confirmée.

2) Tournez la manette -©+ pour sélectionner le temps de cuisson.
Le temps maximum de cuisson dépend de la puissance sélectionnée. Quand la
puissance est de 900W, le temp maximun est de 30 minutes et pour les autres
puissance il est de 90 minutes.

3) Appuyer sur " @”kg" pour ajuster la puissance du micro-onde.

4) Tourner la manette _/\+ pour sélectionner la puissance du micro-onde (entre 100W
et 900W)

5) Appuyez sur " SSTTQ)RPT " pour démarrer la cuisson.

NOTE: les palliers d’ajustement du temps sont les suivants :

0---1 min . 1seconde
1---5 min : 10 secondes
5---15 min : 30 secondes
15---60 min 1 minute
60 min : 5 minutes
Tableau de puissance du micro-onde
Puissance 100% 80% 50% 30% 20%
Programmateur 900 W 700 W 450 W 300 W 100 W
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Vous pouvez voir dans le tableau ci-dessous les puissances que vous pouvez
utiliser en fonction des aliments.

Puissance Aliments
900 W - Ebullition de I'eau,
- Cuisson du poulet, poissons et légumes
700 W - Rechauffage
- Cuisson des champignons, et crustacées
- Cuisson des pates contenant des oeufs et du fromage
450 W - Cuisson du riz, soupe
300 W - Décongélation
- Chocolat et beurre fondu
100 W - Décongélation d’aliments fragiles
- Décongélation d'aliments auw formesirregulaires
- Ramollir les glaces
Fonctions
Fonctions Mode
Microonde Microonde Microonde
oA A4 Utlisez les fonctions du micro-
A
hatd onde pour cuire et réchauffer les
Iégumes, pomme de terre, riz,
poissons et viandes.
Chaleur Chaleur tournante
tournante Avec la chaleur tournante vous
@ pouvez préparer les plats comme
votre four traditionnel. Le micro-
Four onde n’est pas activé. Nous vous
) conseillons de préchauffer le four
‘o0 avant de mettre le plat & l'intérieur
du four .
—< Gril ventilé Gril ventilé
+ Utiliser cette fonction pour
gratiner et dorer les plats.
—= Gril Gril . ) o
Le gril est trés apprécié pour
préparer le spieces de viandes et
les poissons.
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Fonction Mode
A Utilisez cette fonction pour rotir
Chaleur les grosses piéces de viandes,
oo Four tournant + pizzas...
oo résistance
de sol
Combiné Chaleur Micro-onde + Chéaleur
- tournante tournante
Utilisez cette fonction pour
+ rotir rapidement.
> Gril avec Micro-onde + Gril avec
Set chaleur chaleur tournante
tournante
Gril Micro-onde + Grill
Utilisez cette fonction pour
cuire et dorer rapidement les
plats (gratin). Le micro-onde
et le gril sont activés en
méme temps. Les ondes
cuissent et le gril dorents les
plats.
Chaleur Utilisez cette fonction pour
tournante + rétir les grosse pieces de
résistance viandes, pizza...
de sol
w Programmes PO1 - P13 Programmes de
\ :r automatiques cuisson
automatiques
% Décongélation dol + do2 Décongélation
0
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3. Cuisson au gril

1

2)

3)

4)

5)

6)

7

Appuyez sur " (D " pour activer les fonctions du micro-onde.

n /_\ " A H H iH H i“wile " )
Tournez 'e 4' pour sélectionner les modes de cuisson l'indicateur “|%,s | " s'allument.

Tournez "_O+" pour sélectionner le mode gril. La puissance de gril par défaut est le

3éme niveau. L'indicateur “* ~"*“ s’allume quand le gril est sélectionné.

Appuyez’ C |\3_zf,r " pour sélectionner la puissance du gril.

Tournez "_©+ " pour sélectionner le niveau 3 (Max), niveau 2 ou niveau 1 (Min)

Appuyez " @ " pour sélectionner le mode du temps de cuisson. Le temps par défaut
est de 10 minutes.

/-\ 7 . . .
Tournez " —O+" pour sélectionner le temps du gril. Le temp max est de 90 minutes.

Appuyez "SSTT%'}T" pour lancer la cuisson.

4. Cuisson par convection

1
2)

3)

4)

5)

6)

7

"

Appuyez sur " pour activer les fonctions du micro-onde.

Tournez " ®©; pour sélectionner les modes de cuisson l'indicateur " |%,. | " s'allument.

Tournez _O+ pour sélectionner le mode combiné. L'indicateur @ s’allument.

La température prédéfinie est 180°C.

Appuyez C |\z-§! " pour sélectionner le mode température.

Tournez = +' pour sélectionner la temprature. La tempréature est entre 50 et 230°C.

Appuyez " " pour sélectionner le mode du temps de cuisson. Le temps par défaut
est 10 min.
Tournez "_/\Jr" pour sélectionner le temps de cuisson. Le temps max est 5 heures.

Appuyez " SSTTAORPT pour lancer la cuisson.
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5. Cuisson avec le gril et la chéleur tournante

1)
2)

3)

4)

5)

6)

7

Appuyer sur " @ " pour activer les fonctions du micro-onde.

7\
Tournez " @Ofb' pour sélectionner les modes de cuisson lindicateur " " s'allume.

Tournez "_@+ " pour sélectionner le mode gril avec chéaleur tournante.

La temprature par défaut est 180°C.

Lindicateur "| < | " s'allume guand le mode est sélectionné.

Appuyez " C |1£{£; " pour sélectionner le mode température

72\

Tournez " " pour sélectionner une température entre 100°C et 230°C.

Les températures sont: 100, 105, 110, 115, 120, 125, 130, 135, 140, 145, 150, 155,
160, 165, 170, 175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220, 225 et 230.

Appuyez " @ pour sélectionner le mode du temps de cuisson. Le temps par défaut

est 10 min.

Tournez "-O+" pour sélectionner le temps de cuisson. Le temps max est 5 heures.

START, .
Appuyez "sTop " pour lancer la cuisson.

6. Cuisson Chaleur tournante + résistance de sol

1)

2)
3)

4)

5)

6)

7

Appuyer " " pour activer les fonctions du micro-onde.

Tournez ' s pour sélectionner les modes de cuisson l'indicateur " [%,. | " s’allume..

Tournez la manette " _/\Jr" pour sélectionner le mode Chaleur tournante+résistance

de sol . Latemprature par défaut est 180°C..

Lincateur " | @ | " s’allume quand le mode est sélectionné.
X

Appuyez " C |1Z_l$r " pour sélectionner le mode température

72N
Tournez " - +" pour sélectionner une température entre 100°C et 230°C.

Les tempratures sont: 100, 105, 110, 115, 120, 125, 130, 135, 140, 145, 150, 155, 160,
165, 170, 175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220, 225 et 230.

Appuyez @ pour sélectionner le mode du temps de cuisson. Le temps par défaut
est 10 min.

V72N
Tournez "‘O+ " sélectionner le temps de cuisson. Le temps max est 5 heures.

Appuyez " SSTTI})RPT" pour lancer la cuisson.
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7. Cuisson avec le micro-onde et le gril

1) Appuyez sur " pour activer les fonctions du micro-onde.

2) Tourner "@Oa" pour sélectionner le mode de cuisson. L'indicateur” @ et" [%,.
s'allume.

3) Tournez " —O+ " Pour sélectionner pour le mode micro-onde et gril. Le niveau de

puissance par defaut est 3.
L'indicateur " ~~ " sallume quand le gril est sélectionné.

4) Appuyez " (;l\&f; " pour sélectionner le mode température

5) Tournez " —O+" pour sélectionner la puissance.
6) Appuyez"” @Ikg " pour sélectionner la puissance. La puissance par défaut est 300W.

7) Ruotare " _©+ " pour sélectionner 700W, 450W, 300W et 100W.

8) Appuyez " " pour sélectionner le mode du temps de cuisson. Le temps par défaut
est 10 min.

9) Tournez "_©+ " pour sélectionner le temps de cuisson. Le temps max est 90 min.

START .
10) Appuyez " STOP " pour lancer la cuisson.

8. Cuisson avec le micro-onde et la convection

1) Appuyez” @ pour activer les fonctions du micro-onde

L
2) Tournez "@/\J Pour sélectione le mode de cuisson. Les indicateurs g et "%,

s'allument.

7\
3) Tournez "‘O*" pour sélectionner le mode convection.
La température par défaut est 180°C. L'indicateur " @ " s'allume.

4) Appuyez " Cl'\.@;{ " pour sélectionner le mode température

5) Tournez " _©+ " pour sélectionner la température comprise entre 50 et 230°C.

6) Appuyez "I§||kg " pour sélectionner la puissance. La puissance par défaut est 300W.

A .
7) Tournez" —O+" pour sélectionner 700W, 450W, 300W et 100W.

8) Appuyez " CL) " pour sélectionner le mode du temps de cuisson. Le temps par défaut
est 10 min.
9) Tournez" —O+ " pour sélectionner le temps de cuisson. Le temps max est 90 min.

10) Appuyez " SSTT%RPT " pour lancer la cuisson.
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9. Cuisson avec le micro-onde et le gril ventilé

1) Appuyez " " pour activer les fonctions du micro-onde.

2) Tournez "@Oc" Pour sélectionner le mode de cuisson. Les indicateurs " @"et "
s’allument.

3) Tournez "_@;' pour sélectionner le mode. La température par défaut est 180°C.

AN
L'indicateur "| < |" s'allume quand la fonction est sélectionnée.

4) Appuyez " Cl{_{f; " pour sélectionner le mode température

5) Tournez "_/O\;' pour sélectionner la température comprise entre 100 et 230°C.
6) Appuyez " [§||kg " pour sélectionner la puissance. La puissance par défaut est 300W.

7) Tournez "_@; pour sélectionner 700W, 450W, 300W et 100W.

8) Appuyez " @ " pour sélectionner le mode du temps de cuisson. Le temps par défaut
est 10 min.

9) Tournez "_O+" pour sélectionner le temps de cuisson. Le temps max est 90 min.

10) Appuyez " SSTT%RPT " pour lancer la cuisson.

10. Cuisson avec le micro-onde, la résistance de sol et la convection

1) Appuyez" @ " pour activer les fonctions du micro-onde.

2) Tournez'"e %' Pour sélectionner le mode de cuisson. S| "et" %,
s’allument.

72N

3) Appuyez " . per selezionare la modalita di cottura a convezione. La température

par défaut 180°C. L'indicateur " | @ | " s’allume quand la fonction est sélectionnée.

AN

4) Appuyez ” Clle_{f,r " pour sélectionner le mode température

5) Tournez 'L@;' pour sélectionner la température comprise entre 100 et 230°C.
6) Appuyez " |§||kg " pour sélectionner la puissance. La puissance par défaut est 300W.

7) Tournez "_@;' pour sélectionner 700W, 450W, 300W et 100W.

8) Appuyez " @ pour sélectionner le mode du temps de cuisson. Le temps par défaut est
10 min.

72N
9) Tournez "‘O* " pour sélectionner le temps de cuisson. Le temps max est 90 min.

10) Appuyez " ssTTAoRpT” pour lancer la cuisson.
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11. Cuisson automatique

Il'y a 15 programmes de cuisson automatiques. You avez seulement & choisir le
programme and sélectionner le poid. La puissance, le temps et la température sont
sélectionnés automatiquement.

1) Appuyez " @ pour activer les fonctions du micro-onde.

W - : - N 3 LRI
2) Tournez'® =" pour sélectionner le mode de cuisson. L'indicateur 0 ou

s’allume quand le progamme est sélectionné.
Le temps, le poid, le premier numéro du programme sont visibles sur le programmateur.

3) Tournez --_/\Jr-- pour sélectionner le menus auto "d01","d02"ou "P01","P02"...."P13".
4) Appuyez le bouton " @lkg
5) Tournez "_@;' pour sélectionner le poid du menu.

6) Appuyez le bouton " SSTT%I},T pour lancer la cuisson.

Programmes Categories Description

dol Viandes, volailles et Si vous entendez un bip, le four micro-

(décongélation)** poissons onde s’arréte. Tournez l'aliment et
appuyez sur start/pause pour continuer la

do2 Pain, gateaux et fruits décongélation.

(décongélation)**

PO1** Légumes Légumes frais

PO2** Contorni Pomme de terre

PO3* Contorni Pomme de terre grillés

Si vous entendez un bip, le four micro-onde
s'arréte. Tournez I'aliment et appuyez sur
start/pause pour continuer le programme.
P04 Volailles et poissons Volailles entiéres et poissons entiers
Si vous entendez un bip, le four micro-onde
s'arréte. Tournez |'aliment et appuyez sur
start/pause pour continuer le programme.

PO5* Boulangerie Gateaux

P0O6* Boulangerie Tarte aux pommes

PO7* Boulangerie Quiche

P08** Rechauffage Boissons/Soupes

PO9** Rechauffage Plats

P10** Rechauffage to Sauce / Ragout

P11* Confort Aliments surgelés - Pizza
pP12* Confort Frites aux fours

Si vous entendez un bip, le four micro-onde s’arréte.
Tournez l'aliment et appuyez sur start/pause pour
continuer le programme

P13* Confort Aliments surgelés - Lasagne

* Les programmes avec une * ont un préchauffage. Durant celui-ci, le temps de cuisson
est en pause et le symbol de préchauffage est allumé. Apres le préchauffage, vous
allez entendre une sonnerie et le symbole va s’enlever

e Les programmes avec ** utilise seulement le micro-onde.
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12. Fonction préchauffage

La fonction préchauffage peut étre activé apres avoir sélectionné les fonctions Convection,
Gril ventilé, convection et résistance de sol, MO et Convection, MO gril ventilé et MO gril et
convection.
1) Appuyez la touche @ L’icone de préchauffage va apparaitre sur le programmateur.
2) Appuyez la touche SSTT%'},T pour commcer le préchauffage. Vous pouvez arréter le
préchauffade en ouvrant la porte du four ou en appuyant sur " @
3) Quand la température sélectionnée est atteinte, vous allez entendre 3 bips et I'icone de
cuisson va apparaitre.
4) Ouvrez la porte du four, mettez les aliments a I'intérieur du four et fermez la porte.
Appuyez sur " SSTTQ)RPT " pour démarrer la cuisson. L'icone de préchauffage ca
s’éteindre.

Si vous n'appuyez " SSTT%RJ " le four reviendra sur I'écran de I'heure .

Note: le préchauffage fonctionne seulement si vous avez choisi un des modes requis. Pendant
le préchauffage, la fonction micro-onde est éteinte.

13. Sécurité enfant

Verrouillage: en position de repos, appuyer en méme temp sur CL) "et"C |\3_3£r Vous
allez entendre un long bip une fois intervenu le réglage effectué.

L’indicateur suivant s'allume “ =O ".

Deverrouillage: en position de blocage, appuyez sur @ et" C |\3_%- pendant 3 secondes,
vous allez entendre un long bip une fois le réglage effectué.

L'indicateur suivant s'éteint “ TO

14. Specifications

(1) Pendant la sélection, s’il N’y a pas d'opérations la sélection est validée aprés 10 secondes.
Exception du réglage de I'heure la premiére fois.

(2) Pendant le programme de sélection, aprés I'ajustement pendant 3 secondes, il est confirmé
apres 3 secondes.

(3) Quand le four est en état de sélection ou en pause, inclus les menus auto et
décongélation, s'il N’y a pas d'opérations pendant 15 minutes, le four sera inactivé.
(4) L’éclairage fonctionne toujours quand la porte est ouverte.

(5) Il est nécessaire d’appuyez sur " SSTT‘}]'},T pour continuer la cuisson si la porte

est ouverte.
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Résolutions des problemes

Normale

Interférence entre le micro-onde
etlaTV

Les réceptions radios et TV peuvent interférées when le
micro-onde est en fonctionnement C’est similaire aux
interférences avec les petites appareils électriques
comme les mixer, les aspirateurs... c'est normal.

L’éclairage est faible

Lors des faibles puisances du MO, la lumiére du four
peut étre de basse intensité. C'est normal.

Vapeur accumulée sur la porte

Durant la cuisson, la vapeur peut sortir des aliments. La
plupart sera écavué par les aérations. Mais il est
possible gqu’une partie s’accumule sur la porte froide du
four. C’est normal.

Le four est mis en
fonctionnement sans aliments a
I'intérieur.

C’est interdit de lancer I'appareil sans aliments a
I'intérieur. C'est trés dangereux.

Problemes Causes Actions & mener
problables
Q) Le cable Débranchez puis rebranchez

Le four ne veut pas

d’alimentation n'est pas
branché entiérement.

apres 10 secondes.

démarrer

(2) Fusible défectueux

Changez le fusible (action menée
par un technicien compétent)

(3) Probleme avec la
prise

Testez la prise avec un autre
appareil électrique.

(4)

Le four ne fait pas de
chéleur

fermée correctement.

La porte n'est pas | Fermez la porte

Cet appareil est en conformité avec la directive européenne 2002/96/EC
relative aux déchets d’équipements électriques et électroniques (WEEE).
Le symbole sur le produit indique gu'il ne peut pas étre traité comme
déchet domestique. Au contraire il devrait étre apporté au point de

ramassage le plus proche pour le recyclage des équipements électriques et

électroniques.
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Mikrowellenherd
BEDIENUNGSANLEITUNG

MODELL: 7146/022

Lesen Sie sorgfiltig die nachstehenden Anweisungen, bevor
Sie Ihren Mikrowellenherd in Betrieb nehmen und bewahren Sie
diese Anleitung gut auf.

Wenn Sie die nachstehenden Anleitungen befolgen, wird lhr
Mikrowellenherd Ihnen viele Jahre gute Dienste leisten.



DE

LEISTEN SIE DEN _ ANWEISUNGEN
GENAU FOLGE, UM EINE UBERHOHTE
EINWIRKUNG VON MIKROWELLENENERGIE
ZU VERMEIDEN.

a) Versuchen Sie nicht, den Herd mit offener Herdtlre
in Betrieb zu nehmen, da Sie sich dadurch einer
schadigenden Einwirkung von Mikrowellenstrahlung
aussetzen konnten. Es ist wichtig, die
Sicherheitsverriegelungen weder aufzubrechen noch
daran herumzuhantieren.

b) Stecken oder klemmen Sie keine Gegenstéande
zwischen die Stirnseite und die TUre des Gerates
und vermeiden Sie etwaige Ansammlungen von
Schmutz oder Reinigerriickstanden auf den
Dichtungsoberflachen.

(c) WARNUNG: Falls die Ture oder die Turdichtungen

beschéadigt sind, darf der Herd erst nach Reparatur
dur%h entsprechendes Fachpersonal wieder benutzt
werden.

ZUSATZINFORMATION

Falls der Mikrowellenherd nicht in einwandfrei sauberem
Zustand gehalten wird, kann seine Oberflache angegriffen
werden, was nicht nur seine Lebensdauer verkurzen,
sondern dartber hinaus sogar zu gefahrlichen
Situationen fluhren kann.

Technische Angaben

Modell: 7146/022
Nennspannung: 230 V~50 Hz
Eingangsleistung (Mikrowelle): 1650 W
Ausgangsleistung(Mikrowelle): 900 W
Eingangsleistung(Grill): 1750 W
Herdkapazitat: 44 L

Durchmesser Drehteller: < 360 mm
Aulenabmessungen (LXTxH): 595x454x568mm

Nettogewicht: ca. 36 kg
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WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN
WARNHINWEIS

Um das Risiko von Feuer, Stromschlag,
Personenschaden oder auch ein exzessives Einwirken
von Mikrowellenstrahlung bei der Verwendung des
Gerates so gering wie moglich zu halten, befolgen
Sie bitte grundsatzliche SicherheitsmaBnahmen
einschlieBlich der nachstehend angefthrten:

’

Warnung: Flussigkeiten oder andere Nahrungsmittel
ddrfen nicht in versiegelten Behaltnissen erhitzt
werden, da diese dadurch explodieren kdnnen.

. Warnung: Es ist geféhrlich, wenn jemand anderer

als eine dazu befahigte Person eine Abdeckung
entfernt, die Schutz vor der Einwirkung von
Mikrowellenstrahlung bietet.

Warnung: Erlauben Sie einem Kind nur dann das
Gerat ohne Aufsicht durch Erwachsene in Betrieb zu
nehmen, wenn Sie es vorher entsprechend eingeschult
haben, so dass dieses Kind in der Lage ist, den Herd
sicher zu verwenden und es die Gefahren
unsachgemafer Benltzung kennt.

Warnung: Wenn das Gerat im Kombinationsmodus
verwendet wird, sollten Kinder aufgrund der
entstehenden hohen Temperaturen das Gerat immer
nur unter Aufsicht Erwachsener verwenden. (Trifft nur
auf Gerate aus den Produktserien mit Grillfunktion zu).
Verwenden Sie nur Geschirr, das fur die Verwendung
in Mikrowellenherden geeignet ist.

Der Herd sollte regelmafig gereinigt werden und
etwaige Speisereste sollten immer entfernt werden.
Lesen und befolgen Sie bitte grundsétzlich die
“VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG
VON UBERMASSIGEM EINWIRKEN VON
MIKROWELLENSTRAHLUNG®
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8 Wenn Sie Speisen in Plastik- oder Papierbehéaltern
erhitzen, behalten Sie bitte aufgrund der
Entzindungsmoglichkeit dieser Materialien den
Mikrowellenherd im Auge.

9 Sobald Sie Rauchentwicklung bemerken, schalten
Sie das Gerat ab oder ziehen Sie den Stecker aus
der Dose und halten Sie die Herdtlre geschlossen,
um etwaige Flammen zu ersticken.

10 Vermeiden Sie es, Speisen zu Uberhitzen.

11 Verwenden Sie den Herd nicht, um darin irgendetwas
aufzubewahren. Lagern Sie keine Nahrungsmittel wie
Brot, Kekse, etc.im Herd.

12 Entfernen sie Metallklammern oder Drahtbinder aus
Papier- oder Plastikbehéaltern oder —beuteln, bevor
Sie diese in den Herd legen.

13 Installieren oder platzieren Sie den Herd nur geman
den mitgelieferten Installationsanweisungen.

14 Eier in der Schale und ganze, hart gekochte Eier
sollten nicht in Mikrowellenherden erhitzt werden, da
sie explodieren kdnnen und zwar selbst dann noch,
wenn der Erhitzungsvorgang im Herd bereits beendet
ist.

15 Benutzen Sie das Gerat nur fir den daftr
vorgesehenen Zweck und zwar gemaf den
Ausfuhrungen in diesem Handbuch. Verwenden Sie
keine korrodierenden Chemikalien oder Dampfe im
Herd. Dieser Mikrowellenherd ist zum Erhitzen von
Lebensmitteln bestimmt. Er ist nicht far industrielle
der labortechnische Zwecke gedacht.

16 Falls das Stromzufuhrkabel beschéadigt ist, muss es
durch den Hersteller, seinen Servicedienst oder
ahnlich qualifiziertes Fachpersonal ausgetauscht

werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.
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17 Verwenden oder lagern Sie das Geréat nicht im Freien.

18 Verwenden Sie das Gerat nicht in Wassernéhe, in
einem feuchten Keller oder in der Nahe eines
Schwimmbeckens.

19 Die Temperatur von offen zuganglichen Oberflachen
kann wahrend des Betriebs des Gerétes relativ
hoch sein. Dies ist durchaus normal. Halten Sie das
Stromkabel von heif3en Oberflachen fern und halten
Sie samtliche Luftungsschlitze und —6ffnungen immer
frei und unbedecki.

20 Lassen Sie das Stromkabel nicht Gber die Tisch- oder
Mobelkante hangen.

21 Falls der Mikrowellenherd nicht in einwandfrei
sauberem Zustand gehalten wird, kann seine
Oberflache angegriffen werden, was nicht nur seine
Lebensdauer verkirzen sondern dartber hinaus
sogar zu gefahrlichen Situationen fuhren kann.

22 Um die Gefahr von Verbrennungen zu vermeiden,
sollte der Inhalt von Milchflaschchen und
Babynahrungsglaschen umgerthrt oder geschuttelt
werden und die Temperatur sollte unbedingt Gberprift
werden, bevor die Nahrung dem Baby verabreicht wird.

23 Das Erhitzen von Getrdnken kann zu verzégertem,
eruptivem Hochkochen der Fllssigkeit fihren —
behandeln Sie Behélter von Fllssigkeiten daher immer
mit besonderer Vorsicht.

24 Das Gerat ist nicht fur die Verwendung durch Personen
(einschlieBlich von Kindern) geeignet, die nur Uber
eingeschrankte physische, sensorische oder mentale
Fahigkeiten verfigen, oder die nur ein mangelhaftes
Wissen oder unzureichende Erfahrung aufweisen,
es sei denn, sie wurden von jemandem, der fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist, hinsichtlich der
Verwendung dieses Geréates entsprechend eingeschult
bzw. instruiert.
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25 Kinder sollten im Umgang mit dem Gerét
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht damit spielen.

26 Das Gerat ist nicht daflr gedacht, Uber einen
externen Timer oder ein separates
Fernsteuerungssystem betrieben zu werden.

27 Die Ture oder auch die Oberflache des Gerates
kénnen heil3 werden, wenn das Gerat in Betrieb ist.

28 Dieses Gerat kann von Kindern ab dem Alter von 8
Jahren oder mehr benutzt werden, ebenso wie von
Personen mit geminderter sensorischer oder
geistiger Fahigkeit oder fehlender Erfahrung und
Wissen , falls sie Beaufsichtigung oder Einweisung
zum sicheren Benutzen dieses Gerates bekommen
haben, und auf die entsprechenden Gefahren
hingewiesen wurden.Kinder sollen nicht mit dem
Gerat spielen.Die Reinigung und Instandhaltung
seitens des Benutzers soll nicht von Kindern ohne
Aufsicht vorgenommen werden.

29 Das Gerat und das Stromkabel sollen auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren aufbewahrt
werden.

30 Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und
ahnlichen Anwendungen bestimmt:

—Essrdume des Personals in Werkstéatten, Blros und
anderen Arbeitsumgebungen;

—Durch Kunden in Hotels, Motels und &hnlichen
Wohnumgebungen;

— Bauernhofe;

—Frahstlckspension.

31 WARNUNG: Das Geréat und seine zugénglichen Teile
werdenwahrend der Benutzungheiss. Seien Sie
vorsichtig und berthren Sie nicht die Heizelemente.
Kinder unter 8 Jahren sollen ohne konstante Aufsicht
nicht in der Nahe sein.

32 Die Mikrowelle soll mit gedffneter Dekor Tur benutzt

werden ( far Mikrowellen mit Dekor Ttir)
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33 Die Oberflache des Staufachs kann heil3 werden.

BITTE LESEN SIE DIES SORGFALTIG UND

BEWAHRENSIE ES FUR SPATERES NACHLESEN
AUF
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Zur Vermeidung von Personenschaden

GEFAHR

Stromschlaggefahr

Berlhren der internen Komponenten
kann zu schweren Verletzungen oder
zu Tod fuhren. Offnen Sie dieses
Gerat nicht!

WARNUNG

Stromschlaggefahr

Bei unsachgeméafliem Gebrauch der
Erdung kann es zu einem elektrischen
Schlag kommen. Das Gerat nicht

in die Steckdose anschlie3en bis
Gerat korrekt installiert und geerdet
ist.

Reinigung
Bitte ziehen Sie den Stecker vor der
Reinigung

1. Reinigen Sie das Innere mit
einem feuchten Tuch.

2. Reinigen Sie das Zubehdr in
Seifenlauge.

3. Der Turrahmen und die
Dichtung missen vorsichtig mit
einem feuchten Tuch gereinigt
werden, wenn Sie dreckig sind.

Dieses Gerat muss geerdet werden. Im
Falle eines elektrischen Kurzschlusses,
reduziert die Erdung die Gefahr eines
Stromschlags durch den elektrischen
Strom. Dieses Gerat ist mit einem

Erdungskabel und mit einem
Schutzkontaktstecker ausgestattet. Der
Stecker muss an eine Steckdose
angeschlossen werden, die

ordnungsgemal installiert und geerdet

istt. Wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker oder
Kundendiensttechniker, wenn die
Anweisungen nicht vollstéandig

verstanden wurden oder wenn Zweifel
bestehen, ob das Gerat ordnungsgeman
geerdet ist.

1. Ein kurzes Anschlusskabel wird
mitgeliefert, um Risiken des
Stolperns Uber ein langes Kabel
zu vermeiden.

2. Wenn ein langeres Kabel oder
Verlangerungskabel genutzt wird:
1) Die vermerkte Spannung des

Kabels oder
Verlangerungskabels sollte
mindestens so grof3 sein wie
die elektrische Leistung des
Gerates.

2) Das Verlangerungskabel muss
ein geerdeter 3-Draht-Kabel
sein.

3) Das lange Kabel sollten so
platziert werden, dass es von
Kindern nicht gezogen werden

kann oder unabsichtlich
dariber gestolpert werden
kann.
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Geschirr

Achtung

Siehe die Anweisungen unter
"Materialien, die Sie in der Mikrowelle
verwenden oder in der Mikrowelle ver-
mieden werden sollten." Es kbénnen
bestimmte nicht-metallische Utensilien
sein, die nicht fur die Mikrowelle genutzt
werden konnen. Im Zweifelsfall kbnnen
Sie das Utensil durch das unten

Fur inkompetente Personen ist die beschriebenen Verfahren testen.
Durchfiihrung einer Wartung oder

Reparatur, die die Entfernung Test:

einer Abdeckung zum Schutz 1. Positionieren Sie einen Behalter mit 1
gegen Mikrowellen-Strahlung Tasse  kaltem  Wasser  (250ml)
beinhaltet, verboten. zusammen mit dem zu testendem

Geschirr in das Geraét.

2. Erhitzen Sie es auf maximaler
Leistung fir 1 Minute.

3.Wenn das Geschirr warm ist, benutzen
Sie es nicht fir Mikrowellenherde.

4. Nicht langer als 1 Minute Garzeit.

Materialien, die flr
den Mikrowellengebrauch geeignet sind

Braunungs- Folgen Sie den Herstelleranweisungen. Der Boden sollte sich

Geschirr mindestens 5mm (Uber dem Drehteller befinden. Inkorrekter
Gebrauch kann ein Bruch des Drehtellers hervorrufen.

Geschirr Nur mikrowellenfestes Geschirr. Folgen Sie den
Herstelleranweisungen. Nutzen Sie kein beschadigtes Geschirr.

Glaser Entfernen Sie immer den Deckel. Erhitzen Sie Lebensmittel nur

bis diese warm. Die meisten Glaser sind nicht hitzebesténdig und
kénnen brechen.

Glasgeschirr

Nur hitzebesténdige Glas. Stellen Sie sicher, dass es keinen
Metallrand hat. Verwenden Sie kein beschadigtes Geschirr.

Kochbeutel

Folgen Sie den Herstelleranweisungen. Schlief3en Sie den
Beutel nicht mit Metallbinden. Machen Sie Schlitze in den Beutel,
damit der Dampf entweichen kann.

Pappgeschirr

Nutzen Sie es nur flr kurzes Erwarmen. Lassen Sie es nicht
unbeaufsichtigt.

Papiertticher

Nutzen Sie diese zum Abdecken oder Aufsaugen von Fett.
Lassen Sie es nicht unbeaufsichtigt und nutzen Sie es nur fur
kurzes Erwéarmen.
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Materialien, die NICHT fir den
Mikrowellengebrauch geeignet sind

Aluminiumschalen Kann Funkenschlag verursachen. Fullen Sie die Lebensmittel in
Mikrowellengeschirr.

Lebensmittel- Kann Funkenschlag verursachen. Fillen Sie die Lebensmittel in
Karton mit Mikrowellengeschirr.

Metallgriff

Metall oder Metall schirmt Mikrowellenenergie von den Lebensmitteln ab.
metallische Kann Funkenschlag verursachen.

Utensilien

Metallverschliisse Kann Funkenschlag und Feuerentfaltung im Ofen verursachen.

Papiertiten Kann Feuerentfaltung im Ofen verursachen.

Schaumstoff Schaumstoff kann schmelzen und den Ofen verunreinigen, wenn
es zu hoher Temperatur ausgesetzt ist.

Holz Holz trocknet aus, wenn es in der Mikrowelle erhitzt wird. Es

kann splittern oder brechen.

Einrichten des Backofens
Bezeichnungen der Ofenteile und Zubehors

Entnehmen Sie den Ofen aus dem Karton und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

Folgendes Zubehor wird mitgeliefert:

1 emaillierte Backpfanne, 1 Drehscheibe, 1 Bedienungsanleitung

= 5 10
1 Kontroll-/Bedienfeld 6 Scharnier <
2 Grillstéabe 7 Antriebswelle
3 Licht 8 niedriges Grillrost
4 Ebenen 9 hohes Grillrost
5 Glastir 10 Backpfanne

82



Installation der Drehscheibe

Antriebswelle (unterseitig) a. Niemals die Backpfanne
umgedreht verwenden.
b. Die Backpfanne sollte stets genutzt werden.
c. Alle Lebensmittel oder Lebensmittelbehalter
Backpfanne — © stets auf der Backpfanne platzieren.
d. Sollte die Backpfanne je beschadigt sein,

| kontaktieren Sie bitte den Handler oder
l Hersteller.

Antriebswelle ——

Wichtige Information fur die Installation

e Dieses Gerét ist nicht fur die Verwendung in einem kommerziellen Umfeld
bestimmt.

o Bitte befolgen Sie die Installationsanweisungen. Die Installation sollte nur
durch eine qualifizierte Person erfolgen.

e Das Gerat ist mit einem Stecker ausgestattet und muss mit einer geeigneten
geerdeten Leitung verbunden werden. Sollte ein neuer Stecker von Néten sein,
sollte die Installation nur durch einen qualifizierten Elektriker erfolgen. Ist der
Stecker durch den Einbau nicht mehr zuganglich, sollte eine zugangliche
Trennvorrichtung mit einem Kontaktabstand von mindestens 3 mm installiert
werden.

e Adapter, Mehrfachstecker und Verlangerungskabel sollte nicht genutzt werden,
da eine Stromuberlastung in Feuerentfachung enden kann.

Die zugénglichen Flachen des Geréates kdnnen bei Gebrauch
heifd werden.

Platzierung

o Gefahr! Offnen Sie nicht das Geh&use des Gerates. Die Beriihrung der
inneren Bauteile des Gerates kann zu ernsthaften Verletzungen oder Tod
fuhren.

e Platzieren Sie das Gerat auf eine glatte Oberflache.

e Vergewissern Sie sich bitte, dass genug Raum fiir die Ventilation des Geréates

gegeben ist. Die Ruckseite und die Seiten sollten einen Freiraum von 10 cm

zum Einbauschrank haben.

Bedecken Sie nicht die Luftschlitze.

Die justierbaren FuR3e sollten nicht entfernt werden.

Platzieren Sie den Ofen nicht in die Néhe einer Warmequelle.

Sende- und Empfangsgerate kdnnen den Betrieb des Mikrowellenofens

beeinflussen.
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Einbaumalie

é 1
550"
./ :

min. aeration surface min 580

250 cm?

min. aeration surface

Es sollte ein Spalt iber dem Mikrowellenofen gelassen werden.

Einbau

Tragen oder halten Sie das Gerat nicht am Turgriff. Der Turgriff kann das Gewicht
des Gerétes nicht halten und kann (ab)brechen.

1. Dricken Sie vorsichtig das Gerét in den Einbauraum; vergewissern Sie sich,
dass es in der Mitte des Einbauraumes steht.

2. Offnen Sie die Tiir und fixieren Sie das Gerat mit den mitgelieferten
Schrauben.
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Installieren des Drehtellers

1. Uberprufen Sie die Position der Antriebswelle.

OLL_T O

2. Justieren Sie die Position der Backpfanne; die Arme der Antriebswelle sollten
auf gleicher Hohe mit den Rollen der Drehscheibe sein.

3. Legen Sie die Backpfanne auf die Antriebswelle.
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Bedienung
Kontrollfeld und Eigenschaften

NGO~ WNE

Funktionsknopf

Power/ Gewicht-Taste

Taste fur schnelles Vorheizen
An/Aus-Taste

Temperatur/ Automeni-Taste
Uhr-Taste

Start/Pause- Taste
Auswahl-Knopf




Betriebsanweisung

Dieser Mikrowellenofen nutzt mordernste elektronische Kontrollfunktionen fiir die
Kochmadglichkeiten, um ihre Kochbedurfnisse optimal zu befriedigen.

1. Uhrzeiteinstellung
Wir das Geréat erstmalig mit Strom verbunden, blinkt ,,00:00“ auf und ein
Gerausch ertont.

a. Nutzen Sie den-O+um die exakte Zeit einzustellen (zwischen 00:00
und 23:59)

b. Nachdem Sie die korrekte Zeit eingestellt haben, driicken Sie @ Die
Uhrzeit wurde eingestellt.

Bitte beachten Sie

a. Wenn Sie die Zeit &ndern méchten, driicken und halten Sie@ fir 3
Sekunden. Die bisherige Einstellung erlischt und die Uhrzeit fangt an zu
blinken.

. /_\ . . . .
Nutzen Sie den-O+um die exakte Zeit einzustellen und bestétigen

Sie mit .
b. Wenn Sie die Uhrzeit im Display nicht anzeigen lassen wollen, driicken

Sie kurz. Die Zeitanzeige erlischt. Driicken Sie @ nochmals und
die Zeitanzeige erscheint wieder.

2. Kochen in der Mikrowelle

1. Dricken Sie@ um die Mikrowellen-Funktion zu aktivieren. ,01:00“ blinkt auf
und das Mikrowellen-Zeichen erscheint. Wird in den nachsten 10 Sekunden
nichts eingegeben, wird automatisch die aktuelle Einstellung bestatigt.

V72N
2. Drehen Sie ‘O* um die Zeit einzustellen. Die maximale Kochzeit héngt von
der eingestellten Watt-Zahl ab. Wenn 900W eingestellt wird, betragt die
maximale Kochzeit 30 Minuten. Andere Watt-Zahlen ermdglichen 90 Minuten
Kochzeit.

3. Driicken Sie@”kg um die Watt-Zahl einzustellen.
V2N
4. Drehen Sie —O+um die Watt-Zahl zu bestimmen.

5. Driicken Sie SSTT%RpTum das den Kochzyklus zu starten.

Power

100%

80%

50%

30%

20%

Display

900 W

700 W

450 W

300 W

100 W
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Diese Tabelle zeigt, welche Watt-Zahl fir welche Lebensmittel angemessen ist:

Watt-Zahl Lebensmittel
900 W - Wasser kochen, wieder aufwarmen
- Hihnchen, Gemiise
700 W - aufwarmen
- Pilze
- Fisch
- Gerichte mit Ei und Kase
450 W - Reis
- Suppe
300 W - Auftauen
- Schmelzen von Schokolade und Butter
100 W - Auftauen von empfindlichen
Lebensmitteln
- Eiscreme erweichen
- Aufgehen von Teig beschleunigen
Funktionen
Funktion Modus
Mikrowelle Mikrowelle| Mikrowelle
wy oy Nutzen Sie die Mikrowellenfunktion um
had hitd Gemiise, Kartoffeln, Reis, Fisch und
Fleisch aufzuwarmen.
HeiRluft HeiBluft
Ofen @ Mit HeiR3luft kbnnen Sie Gerichte
zubereiten wie in einem konventionellen
Backofen.
<. Umluft-Grill| Umluft-Grill
A_’;_" Nutzen Sie diese Funktion, um Gerichte
gleichmafig zu braten und diesen eine
braune Kruste zu verleihen.
——— | Grill Grill
Der Grill eignet sich bestens, um diinne
Stlicke Fisch und Fleisch zu garen.
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Funktion Modus
Heilluft o .
3 Ofen + Nutzen Sie diese Funktion, um grof3e
‘g0 Unter- | Stiicke Fleisch, Pizza, etc. zu erhitzen.
hitze
Kombi- HeiBluft | Mikrowelle + HeiRluft
nation Nutzen Sie diese Funktion, um Gerichte
schnell zu erhitzen.
Grill mit | Mikrowelle + Grill mit Umluft
Umluft
Grill Mikrowelle + Grill
= Verwenden Sie diese Funktion, um
N schnell Essen zu kochen und sie
3 knusprig (diese Funktion kann auch fur
':.. den Topf verwendet werden) zu
servieren. Der Grill und die Mikrowelle
werden  gleichzeitig  aktiviert.  Die
Mikrowelle wird zum Kochen verwendet,
wahrend der Grill zum Braten von
Lebensmitteln verwendet wird.
. Verwenden Sie diese Funktion zum
HeiBluft . . .. .
+ Unter- Braten gro3erer Fleischstilicke, Pizza,
hitze usw..
Auto- PO1 - P13| Automatische Kochprogramme
e matik-
Ld Progra
mme
m Auftauen dol + d02| Auftauen
0
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3. Grillen

1.

Driicken Sie CD um die Mikrowellen-Funktion zu aktivieren.

O
@ & °®
Drehen Sie um die Kochfunktion zu wahlen. s, _, | blinkt.

V72N
Drehen Sie“O*um den Grillmodus einzustellen. Die Standardeinstellung
des Girills ist die dritte Stufe. ~~~ erscheint, wenn der Grill aktiviert wurde.

Driicken Sie C |12_I$r um zur Auswahl der Grillstufe zu gelangen.

O
Drehen Sie “um die Grillstufe 3 (max.), 2 oder 1 (min.) zu wahlen.

Driicken Sie @ um die Grillzeit zu wéhlen. Die Standard-Zeit betragt 10
Minuten.

V72N
. Drehen Sie_O+um Grillzeit zu wéhlen. Die maximale Zeit betragt 90

Minuten.

START )
Driicken Sie STOP um den Grill zu starten.

4. Kombination-Funktion

1.

Driicken Sie um die Mikrowellen-Funktion zu aktivieren.

O >
Drehen Sie” \_/ “um die Funktion zu wahlen.|% . |blinkt.

V7
Drehen Sie_O+um die Kombination-Funktion zu wéahlen. @ blinkt. Die
Standard-Temperatur betragt 180 °.

Driicken Sie C |\_I_Z$r um zur Auswahl der Temperatur zu gelangen.

O
Drehen Sie™ “um die Temperatur zu wahlen. Die Temperatur reicht von

50° bis 230°. Driicken Sie @ um die Dauer zu wéhlen. Die Standard-Zeit
betragt 10 Minuten.

AN
Drehen Sie'O+um die Dauer auszuwahlen.

Driicken Sie SsTT%RpT um den Grill zu starten.
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5. Grill mit Umluft

1.

7.

Driicken Sie @um die Mikrowellen-Funktion zu aktivieren.

/\ :’
Drehen Sie‘aOﬁum die Funktion zu wahlen. [ 2=*] blinkt.

O
- +
Drehen Sie um den Grill mit Umluft zu wahlen. Die Standard-Temperatur

Paaay

ist 180°.] ¥ | erscheint, wenn diese Funktion gewahlt wird.

Driicken Sie C |12_2$, um die Temperatur zu wahlen.

O

- +

Drehen Sie um eine Temperatur zwischen 100 und 230° zu wahlen. Die
moglichen Temperaturen sind:100,105,110,115,120,125,130,135,140,145,
150,155,160,165,170,175,180,185,190,195,200,205,210,215,220,225,230.

Driicken Sie @ um die Dauer zu wéhlen. Die Standard-Zeit betragt 10
Minuten.

O

- +

Drehen Sie um die Dauer zu wahlen. Die maximale Dauer betragt 5
Stunden.

START
Driicken Sie S$TOP um den Grill mit Umluft zu starten.

6. Kombination+ Unterhitze

1.

Driicken Sie @ um die Mikrowellen-Funktion zu aktivieren.

V2N
Drehen Sie®O°um die Funktion zu wéahlen.|%,« |blinkt.

@)

- +

Drehen Sie um die Kombination+Unterhitze zu wahlen. Die Standard-
Temperatur betragt 180°.

V@V erscheint, wenn Kombination+Unterhitze gewéhlt wurde.

Driicken Sie C |'Lz_%! um die Temperatur zu wahlen.

V7N
Drehen Sie_O+um eine Temperatur zwischen 100 und 230° zu wahlen. Die
moglichen Temperaturen sind:100,105,110,115,120,125,130,135,140,145,
150,155,160,165,170,175,180,185,190,195,200,205,210,215,220,225,230.

Driicken Sie@ um die Dauer zu wahlen. Die Standard-Zeit betragt 10
Minuten.

A
Drehen Sie‘O*um die Dauer zu wahlen. Die maximale Dauer betragt 5
Stunden.

START
Driicken Sie STOP um Kombination+Unterhitze zu starten.
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7. Mikrowelle + Grill
1. Drucken Sie @ um die Mikrowellen-Funktion zu aktivieren.

2.

3.

@ — :
Drehen Sie® “um die Funktion zu wahlen |32 | und|%.. |blinkt.

A
Drehen Sie’O*um den Modus einzustellen. Die Standardeinstellung dieser
Funktion ist die dritte Stufe. ~~~ erscheint, wenn der Grill aktiviert wurde.

Driicken Sie C |12-239f um die Temperatur zu wahlen.

O

- +

5. Drehen Sie um die Watt-Zahl zu wahlen.

6. Drucken Sie @”kg . Die Standard-Watt-Zahl betragt 300 Watt.

O
Drehen Sie” *um 700 W, 450 W, 300 W oder 100 W zu wéahlen.

Driicken Sie@ um die Dauer zu wahlen. Die Standard-Zeit betragt 10
Minuten.

O
Drehen Sie™ ‘um die Dauer zu wahlen. Die maximale Dauer betragt 90
Minuten.

START
10.Driicken Sie STOP um Mirkowelle+Grill zu starten.
8. Mirkowelle + HeiBluft

1.

n

Driicken Sie @ um die Mikrowellen-Funktion zu aktivieren.

A2 g

O '
Drehen Sie” “um die Funktion zu wahlen. |3 |und|*. [blinkt.

N
Drehen Sie_O+um den Kombinations-Modus einzustellen. Die

Standardtemperatur ist 180°. @ blinkt.

Driicken Sie Cl\z_{z,r um die Temperatur zu wahlen.

O
5. Drehen Sie “um eine Temperatur zwischen 50 und 230° zu wahlen.
6. Driicken Sie @“‘9 . Die Standard-Watt-Zahl betragt 300 Watt.

A
Drehen Sie‘Omm 700 W, 450 W, 300 W oder 100 W zu wahlen.

Driicken Sie @ um die Dauer zu wéhlen. Die Standard-Zeit betragt 10
Minuten.

O
Drehen Sie” “um die Dauer zu wahlen. Die maximale Dauer betragt 90
Minuten.

10. Driicken Sie SSTT%RPT um Mirkowelle + Grill mit Hei3luft zu starten.
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Mikrowelle + Grill mit Umluft
Driicken Sie um die Mikrowellen-Funktion zu aktivieren.

/O\ NAN
. Drehen Sie® “um die Funktion zu wahlen.|%|und | . | blinkt.

O
Drehen Sie™ “um den Modus einzustellen. Die Standardtemperatur ist

AN

180°.| ¥ [leuchtet auf, wenn dieser Modus gewahlt wird.

Driicken Sie C |\.z_z§,r um die Temperatur zu wahlen.

O
Drehen Sie’ “um eine Temperatur zwischen 100 und 230° zu wéahlen.

6. Driicken Sie I%llkg . Die Standard-Watt-Zahl betragt 300 Watt.

9.

AN
Drehen Sie_O+um 700 W, 450 W, 300 W oder 100 W zu wahlen.

Driicken Sie @ um die Dauer zu wahlen. Die Standard-Zeit betragt 10
Minuten.

72N
Drehen Sie‘O*um die Dauer zu wéhlen. Die maximale Dauer betragt 90
Minuten.

START
10.Dricken Sie STOP um Mirkowelle + Grill mit Umluft zu starten.
10.Mikrowelle + HeiBluft + Unterhitze

1.

Driicken Sie (D um die Mikrowellen-Funktion zu aktivieren.

@ A °®
Drehen Sie® “um die Funktion zu wahlen. |32 |und ‘o | blinkt.

AN
. Drehen Sie ‘O* um den Modus einzustellen. Die Standardtemperatur ist

180°. | @ | leuchtet auf, wenn dieser Modus gewahit wird.

Driicken Sie C |1z_§,r um die Temperatur zu wéhlen.

A
Drehen Sie‘O*um eine Temperatur zwischen 100 und 230° zu wahlen.

6. Driicken Sie @”kg . Die Standard-Watt-Zahl betragt 300 Watt.

10.Druicken Sie STOP um Mirkowelle + HeiBluft + Unterhitze mit Umluft zu starten.

A
Drehen Sie —O+ um 700 W, 450 W, 300 W oder 100 W zu wahlen.

Driicken Sie @ um die Dauer zu wahlen. Die Standard-Zeit betragt 10
Minuten.

72\
Drehen Sie -O+ um die Dauer zu wahlen. Die maximale Dauer betragt 90
Minuten.

START
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11. Automatik

Es gibt 15 Automatikprogramme. Sie missen nur das Programm und das
Lebensmittelgewicht wéhlen. Die Watt-Zahl, die Dauer und die Temperatur sind
bereits gewahlt.

1. Driicken Sie @ um die Mikrowellen-Funktion zu aktivieren.

. @/Ou . . ) * 3
2. Drehen Sie um die Funktion zu wahlen.| 8 |oder \=f leuchtet, wenn Sie

Automatik gewahlt haben.

72\
Drehen Sie ‘O* um ein Automatikprogramm auszuwahlen. “ d01*, ,d02" oder
,P01%, ,P02“...“P13" erscheint.

4. Driicken Sie @lkg

V72N
5. Drehen Sie_O+um das Lebensmittelgewicht zu wéhlen.

START
6. Driicken Sie STOP um da Automatikprogramm zu starten.

Programm Kategorie Lebensmittel + Beschreibung

do1 Fleisch, Gefligel und Fisch Wenn Sie einen Ton horen,

(Auftauen)** stoppt der Ofen. Drehen Sie das
Lebensmittel und dricken Sie

do2 Brot, Kekse, Friichte Start/Pause, um das Programm

(Auftauen)** fortzusetzen.

PO1** Gemiuse Frisches Gemise

P0O2** Sattigungsbeilage Karoffeln — gepellt, gekocht

PO3* Sattigungsbeilage Ger0stete Kartoffeln

Wenn Sie ein Ton horen,
Lebensmittel wenden. Die
néachste Phase wird automatisch

gestartet.

P04 Gefluigel und Fisch Hahnchenstlicke, Fischstiicke
Wenn Sie ein Ton horen,
Lebensmittel wenden. Die
nachste Phase wird automatisch
gestartet.

PO5* Béckerei Kuchen

PO6* Backerei Apfelkuchen

PO7* Béckerei Quiche

PO8** Aufheizen Getranke und Suppen

P0O9** Aufheizen Gerichte

P10** Aufheizen Sossen und Dips

P11* Fertiggerichte Pizza

pP12* Fertiggerichte Pommes

Wenn Sie ein Ton horen,
Lebensmittel wenden. Die néachste
Phase wird automatisch gestartet.
P13* Fertiggerichte Lasagne

* Diese Programme nutzen eine Vorheizfunktion.

** Diese Programme nutzen nur die Mikrowellenfunktion.
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12. Vorheizen
Die Vorheizfunktion wird bei bestimmten Programmen genutzt.

Driicken Sie @D Das Vorheiz-Symbol erscheint.

=

START
2. Dricken Sie STOP um den Vorgang zu starten. Sie kdnnen diesen durch

Offnen der Tur stoppen oder durch Driicken von .
3. Wenn die gewéhlte Temperatur erreicht ist, ertont dreimal ein Ton und das
Vorheiz-Symbol blinkt.

4. Nun 6ffnen Sie die Tir, stellen das Lebensmittel in das Gerat und

START
schlieRen die Tiir. Driicken Sie STOP und der Vorgang wird gestartet. Das

Vorheiz-Symbol erlischt.

Beachten Sie: Die Vorheizfunktion funktioniert nur, wenn Sie bereits ein
Modus, wir zuvor beschrieben, gewahlt haben. Wahrend des Vorheizens ist
die Mikrowellenfunktion ausgeschaltet.

13.Sperrfunktion fiir Kindersicherheit

 START o W . » . )
Zum Sperren: Drucken Sie STOP und Cll_e! gleichzeitig. Ein langes Signal ertont

und =—O erscheint.

~ START R . . .
Zum Entsperren: Dricken Sie STOP und Cl\—ef gleichzeitig fur 3 Sekunden. Ein

langes Signal ertént und = O erlischt.

14. Display-Einstellungen

1. Wenn Sie nach einer Einstellung nichts Weiteres driicken, wird die gewéhlte
Einstellung nach 10 Sekunden bestétigt.

2. Wabhrend der Einstellung der Funktionen wird die Einstellung nach 3
Sekunden bestéatigt.

3. Wird das Gerat 15 Minuten lang nicht bedient, schaltet es sich aus.

4. Die Lampe leuchtet immer, wenn die Tur gedffnet ist.

START .
5. 8TOP muss gedriickt werden, um den Vorgang fortzuflihren nachdem die Tur
wahrend des Vorgangs gedffnet wurde.
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Problemldsungen

Radio und Fernsehen kénnen den
Betrieb des Gerates beeinflussen oder
storen. Ebenso elektrische Geréte wie
Mixer, Staubsauger oder Haartrockner.
Das ist normal.

Stdrung durch Fernsehibertragung

Ist eine niedrige Watt-Zahl gewabhlt, ist
Ofenlicht wird dunkler das Ofenlicht dunkler als bei hohen
Watt-Zahlen. Das ist normal.

Wenn das Gerét in Betrieb ist, kann

) Dampf aus der Tir kommen. Dieser wird
Dampf an der Tur und warme Luftan | eigentlich durch die Liiftungsschlitze aus
den Liiftungsschlitzen dem Geréat ent_sorgt, kz_a_nn aber_auch an
kalten Orten wie der Tur entweichen.

Das ist normal.

Betreiben Sie das Gerét nicht ohne

Ofen wird ohne Lebensmittel gestartet | Lebensmittel. Das ist sehr gefahrlich.

Problem Méglicher Grund Lésung
(1) Das Geratist nicht | SchlieRen Sie das Geréat an.
angeschlossen.

(2) Sicherung oder Setzen Sie die Sicherung
Ofen kann nicht Uberstromschalter wieder ein oder stellen Sie
gestartet werden den Uberstromschalter ab
(durch eine qualifizierte
Person).
(3) Problem mit der Testen Sie die Steckdose mit
Steckdose einem anderen Gerét.

(4) Die Tur ist nicht Schlie3en Sie bitte die Tur

Ofen heizt nicht
geschlossen

Das Gerat muss im Einklang mit der EU Richtlinie Gber die Entsorgung

von Elektro- und Elektronikgerate (WEEE) entsorgt werden und gehort

nicht in den normalen Hausmill.

Fur ndhere Informationen Uber die Entsorgung, Wiederverwertung und

Recycling dieses Produktes wenden Sie sich bitte an lhre kommunalen

Einrichtungen (Umweltamt) oder an die Abfallentsorgungsgesellschaft
I 'hrer Stadt oder an Ihren Handler.

Die Entsorgung im Wald und in den Landschaften geféhrdet lhre
Gesundheit, wenn gefahrliche Substanzen in das Grundwasser
gelangen und ihren Weg in die Nahrungskette finden.
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Horno microondas
MANUAL DE INSTRUCCIONES

MODELO: 7146/022

Lea detenidamente las instrucciones antes de utilizar su horno
microondas, y tratelo con cuidado.

Si sigue las instrucciones, su horno le brindara muchos afos de
buen servicio.



ES

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
PRECAUCIONES PARA EVITAR UNA POSIBLE
EXPOSICION EXCESIVA A ENERGIA DE
MICROONDAS

(a) No intente operar este horno con la puerta abierta;
e sto podria causar una exposicidén dafina a la
energia de microondas. Es importante no romper ni
forzar los dispositivos de bloqueo de seguridad.

b) No interponga ningun objeto entre la parte delantera
del horno y la tapa ni deje que se acumule suciedad
o restos de producto limpiador en las superficies
de sellado.

(c) ADVERTENCIA: Sila puerta o los cierres de la
puerta estan danados, no debe usar el horno hasta
que una persona calificada lo haya arreglado.

APENDICE

Si no mantiene el equipo limpio, se puede danar la
superficie, afectarse la vida util del mismo o se pueden
provocar situaciones peligrosas.

Especificaciones
Modelo 7146/022
Voltaje 230V-50Hz
Potencia de entrada (Microondas) 1650W
Potencia de Salida (Microondas) 900W
Potencia de entrada (Grill) 1750W (superior)+600W (inferior)
Potencia de entrada (Convencional) | 1750W
Capacidad del microondas 441
Diametro del platillo Diametro 360 mm
Dimensiones externas 595X454X568 mm
Peso neto 36 kg aprox
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

ADVERTENCIA:

Para reducir el riesgo de fuego, descarga eléctrica,
lesiones o exposicion excesiva a la energia del horno
microondas cuando utiliza su equipo, tome precauciones
basicas, como las que se detallan a continuacion:

;

Advertencia: No debe calentar liquidos u otras
comidas en recipientes sellados ya que éstos pueden
explotar.

Advertencia: Es peligroso desmontar una cubierta
que proporciona proteccion contra la exposicion de
energia de microondas a menos que lo realice una
persona calificada.

Advertencia: Solo permita a un nino usar el horno sin
supervision si le ha brindado las instrucciones
necesarias, de manera tal que el nino utilice el horno
de manera segura y comprenda los peligros de su
manipulacién indebida.

Advertencia: Los ninos no deben utilizar el horno sin
supervision cuando el mismo esta trabajando en modo
combinado, debido a las temperaturas generadas.
(s6lo para series con grill)

Utilice sélo utensilios aptos para hornos microondas.
Debe limpiar el horno frecuentemente y quitar
cualquier resto de comida.

Lea y siga estas “PRECAUCIONES PARA EVITAR
UNA POSIBLE EXPOSICION EXCESIVA A ENERGIA
DE MICROONDAS?” especificas.

Cuando calienta comida en recipientes de plastico o
papel, manténgase siempre alerta al horno debido a
la posibilidad de ignicion.
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9 Siobserva humo, apague o desenchufe el equipo vy
mantenga la puerta cerrada para sofocar las posibles
llamas.

10 No cocine demasiado la comida.

11 No utilice la cavidad del horno con fines de
almacenamiento. No guarde pan, galletitas, etc.
dentro del horno.

12 Quite los cierres de alambre y mangos metalicos de
las bolsas/recipientes de plastico o papel antes de
meterlos en el horno.

13 Instale o ubique este horno de acuerdo con las
instrucciones de instalacion provistas.

14 No debe calentar huevos con cascara o huevos duros
en el horno microondas, ya que éstos pueden explotar,
aun después de que el microondas haya terminado
de calentar.

15 Use este equipo sélo para los usos previstos, como
se describe en el manual. No utilice quimicos o
vapores corrosivos en este equipo. Este horno fue
disenado especialmente para calentar. No fue
disenado para usos industriales o de laboratorio.

16 Si se dana el cable de alimentacion, el mismo debe
ser reemplazado por el fabricante, su agente de
servicio 0 una persona igualmente calificada para
prevenir riesgos.

17 No guarde ni utilice este equipo en el exterior.

18 No utilice este horno cerca del agua, sobre una base
humeda o cerca de una piscina.

19 La temperatura de las superficies accesibles puede
ser elevada cuando el equipo esta operando. Las
superficies probablemente se calienten durante el uso.
Mantenga el cable alejado de superficies recalentadas
y no obstruya ninguna ventilacion del horno.
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20 No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o
encimera.

21 No mantener el horno en condiciones higiénicas puede
causar el deterioro de su superficie, lo cual podria
afectar negativamente la vida util del equipo y
posiblemente desencadenar situaciones riesgosas.

22 Debe agitar o revolver los contenidos de mamaderas
y frascos de comida para bebés, y controlar la
temperatura de los mismos antes de consumir para
evitar quemaduras.

23 El calentamiento de bebidas en el microondas puede
demorar el punto de hervor, por lo tanto, tenga cuidado
cuando manipule el recipiente.

24 El equipo no esta preparado para ser utilizado
por personas (incluyendo ninos) con diminuciones
psicofisicas, o falta de experiencia y conocimiento, a
menos que las mismas sean supervisadas o
instruidas por una persona responsable de su
seguridad.

25 Debe supervisar a los nifos para asegurarse de que
no jueguen con el equipo.

26 El horno microondas no debe ubicarse en un gabinete
a menos que haya sido probado en uno.

27 El equipo no esta preparado para ser utilizado con un
temporizador externo o con un sistema de control
remoto separado.

28 La puerta o la superficie exterior no deben recalentarse
cuando el equipo esté operando.
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29 Este dispositivo puede ser utilizado por ninos de 8
anos en adelante, por personas con facultades
fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas, o por
personas sin experiencia o conocimientos solo si
existe supervision o instrucciones relativas al uso
del mismo de forma segura y comprendiendo los
peligros relacionados. Los ninos no deben jugar con
este dispositivo. La limpieza y el mantenimiento no
deben ser realizados por niflos sin supervision.

30 Mantenga el dispositivo y su cable fuera del alcance
de ninos menores de 8 anos.

32 Este dispositivo fue disefiado para ser utilizado en el
hogar y en lugares similares como:

— areas de cocina del personal en tiendas, oficinas y
otros entornos de trabajo;

— por clientes en hoteles, moteles y otros tipos de
entornos residenciales;

— granjas;

— entornos residenciales como aquellos que ofrecen
alojamiento y desayuno.

33 ADVERTENCIA: Este dispositivo y sus accesorios se
calientan durante su uso. Se debe tener cuidado y
evitar tocar estos elementos. Los ninos menores de
8 anos no deben acercarse al dispositivo a menos
que exista una supervision continua.

34 El horno microondas debe ser operado con la puerta
decorativa abierta (solo para aquellos hornos que la
tengan).

35 la superficie del cajon de almacenamiento puede
calentarse.

LEA ATENTAMENTE ESTE DOCUMENTOY
CONSERVELO PARA CONSULTAS FUTURAS
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Reducir el Riesgo de Darios Personales

Instalacion de la Toma de Tierra

PELIGRO

Peligro de cortocircuito

Tocar algunos de los componentes internos del horno puede provocar graves dafios personales e incluso

la muerte. No desmonte el horno.

ATENCION

Peligro de cortocircuito.

El uso inadecuado de la toma de tierra puede
provocar un cortocircuito. No enchufar hasta que el
horno esté perfectamente colocado y con la toma
de tierra.

LIMPIEZA

Desenchufar el microondas.

1. Limpiar el interior del honro después de su
utilizacién con un pafio humedecido.

2. Limpiar los accesorios normalmente con
agua y jabon.

3. El'marco de la puerta y el sello, asi como los
alrededores, han de limpiarse con un pafio
humedecido cuando estén sucios.

Este horno tiene que tener toma de tierra. En
caso de cortocircuito, la toma de tierra reduce
el riesgo de descarga eléctrica ya que
proporciona una via de escape para la
corriente eléctrica. El horno dispone de un
cable para la toma de tierra del enchufe
correspondiente. El enchufe ha de conectarse
a una clavija con una toma de tierra
adecuada. Consulte a un electricista o a una
persona del servicio técnico si no entiende
totalmente las instrucciones de toma de tierra
o si tiene dudas de como conectar la toma de
tierra adecuadamente. Si fuese necesario
utilizar un prolongador, utilice un prolongador
de 3 cables.

1. Se proporciona un cable eléctrico corto
para reducir el riesgo de que se enrede o
enganche.
2. Si se utiliza un cable o prolongador:
1) La configuracion eléctrica del cable o el
prolongador ha de ser al menos igual a la
configuracion eléctrica del microondas.
2) El prolongador tiene que ser de tres filos
con toma de tierra.
3) El cable largo ha de colocarse de forma
que no quede encima del horno o la mesa
donde puedan tirar de él los nifios o donde
se pueda enganchar por accidente.
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UTENSILIOS
PRECAUCION

Peligro de dafios personales

Es peligro que una persona que
no esté debidamente cualificada
realice tareas de reparacion que
implique retirar la carcasa del
horno siendo esto lo evita la
radiacién de las microondas.

Véanse las instrucciones sobre “Materiales que pueden utilizarse
en el microondas o que han de evitarse”

Puede haber determinados utensilios no metalicos que no son
seguros para microondas. En caso de duda realizar la
comprobacion siguiente.

Prueba:

1. Llenar un recipiente para microondas seguro con un vaso de
agua fria (250 ml) y disponer junto con el utensilio en cuestién.

2. Péngase al maximo durante 1 minuto.

3. Toque con cuidado el utensilio. Si el utensilio vacio esta caliente,
no lo utilice para calentar ni cocinar dentro del microondas.

4. El tiempo aplicado no ha de exceder el minuto.

Materiales que pueden utilizarse en un horno microondas

Utensilios

Anotaciones

Bandeja de horno

Siganse las instrucciones del fabricante. La base de la bandeja de horno ha de colocarse al menos
5 mm por encima del plato giratorio. El uso incorrecto puede provocar la ruptura del plato giratorio.

Vajilla Sélo las adecuadas para microondas. Seguir las instrucciones del fabricante. No utilizar platos rotos
o con fisuras.

Jarra de vidrio Remover siempre el contenido. Utilizar sélo para calentar alimentos hasta que estén calientes. La
mayoria de las jarras de vidrio no son resistentes al calor y pueden romperse.

Vasos de vidrio Sélo vasos de vidrio resistentes al calor. Asegurarse de que no tiene componentes metdlicos. No

utilice vasos rotos ni con fisuras.

Bolsas de cocina

Seguir las instrucciones del fabricante. No cerrar con cierre metalico. Hacer agujeros en las mismas

para horno para permitir la salida del vapor.
Platos y vasos de Utilizar s6lo para un calentado répido. Vigilar el microondas mientras esté funcionando.
papel

Papel de cocina

Utilizar para cubrir los alimentos para recalentarlos o absorber las grasas. Utilizar con supervision
del proceso y para una accion breve.

Papel de parafina

Utilizar para cubrir y evitar salpicaduras o para preservar el jugo.

Plastico

S6lo el que sea para microondas. Seguir las instrucciones del fabricante. Ha de llevar la indicacion
“para microondas”. Algunos recipientes de plastico se reblandecen cuando se calienta la comida.
Las “Bolsas para hervir" y las bolsas de plastico al vacio han de agujerearse, perforarse o abrirse,
como se indique en el empaquetado.

Film de cocina S6lo el apto para microondas. Utilizar para cubrir los alimentos durante la coccidn para que
retengan el jugo. El envoltorio no puede tocar los alimentos
Termoémetros Sélo los aptos para microondas (termémetros para carne y dulce)

Papel de cera

Utilizar como cobertura para evitar que salpique y conservar el jugo.
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Materiales que deben evitarse en un horno microondas

Utensilio Anotaciones
Bandeja de Puede provocar arco. Coloque los alimentos en un plato adecuado para
aluminio microondas.
Cartén para Puede provocar arco. Coloque los alimentos en un plato adecuado para

alimentos con
mango de metal

microondas.

Utensilios con
metal

El metal protege a los alimentos de la energia de microondas. Los filamentos de
metal pueden provocar arco.

Cierres de Pueden provocar arco y fuego dentro del horno.

metal

Bolsa de papel Puede provocar fuego dentro del horno.

Espuma La espuma plastica puede fundirse o contaminar el liquido interior cuando se
plastica somete a temperaturas elevadas.

Madera La madera se deshidratara cuando se utilice en microondas y puede romperse o

resquebrajarse.

CONFIGURACION DEL HORNO

Nombres de las Piezas del Horno y Accesorios
Retire el horno y todos los materiales de la caja de cartdn y del interior del horno.
El horno se presenta con los accesorios siguientes:

Bandeja esmaltada 1
Ajuste del anillo giratorio 1
Manual de instrucciones 1

Grill
Luz
Nivel

. Bisagra
. Eje giratorio

No o s N

. Panel de Control

10

8. Parrilla Grill baja
9. Parrilla Grill alta
10. Plancha

. Cristal de la puerta
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Instalacion giratoria

Centro (inferior) a. Nunca colocar la bandeja esmaltada boca
\ abajo. La bandeja esmaltada no debe quitarse
nunca.

b. La bandeja esmaltada ha de utilizarse siempre
Bandeja esmaltada — O que se utilice el horno.

c. Los alimentos y recipientes han de colocarse
| siempre en la bandeja esmaltada para su
l coccion.
d. Si la bandeja se quiebra o rompe, ha de
contactarse al servicio técnico autorizado mas
cercano.

Eje giratorio ——

Informacion importante sobre la instalacion

e Este electrodoméstico NO esta destinado a un uso comercial.

e Leer las instrucciones de instalacion que se proporcionan y advertir que el electrodoméstico sélo
lo debe instalar un técnico cualificado.

e El electrodoméstico dispone de un enchufe y sélo puede conectarse a un enchufe con toma de
tierra adecuado.

e En caso de ser necesario un nuevo enchufe, sélo un electricista cualificado se puede encargar de
la instalacion y el cable de conexién. Si el enchufe no esta accesible después de la instalacion,
ha de colocarse un dispositivo de desconexién en la instalacion con un hueco de contacto de al
menos 3 mm.

¢ No utilizar adaptadores, regletas ni prolongadores. La sobrecarga en el cable puede provocar
fuego.

La superficie accesible
puede calentarse durante
el funcionamiento del
horno
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Colocacion

e Peligro! No desmonte el horno. Tocar los componentes internos de este electrodoméstico podria
provocar dafios personales graves, e incluso la muerte.

e Colocar el horno microondas en una superficie plana y firme.

e Asegurar una ventilacion suficiente alrededor del microondas. Habra de dejarse un minimo de 10
cm en la parte posterior y a los lados.

e No cubrir la ventilacién.

e No retirar los pies de nivelacion.

e No colocar el microondas cerca de una fuente de calor.

e Los equipos de transmision y recepcion como radios y televisiones pueden afectar al
funcionamiento del microondas.

Dimensiones de instalacion

/ /
min. aeration surface 250 cm? min 580

Nota: habra de dejarse espacio suficiente en la parte superior del horno.
Encastre

e No sujetar ni mover el horno tirando por la manilla de la puerta. La manilla de la puerta no soporta el
peso del microondas y podria romperse.

1. Colocar el microondas con cuidado en la caja, asegurandose de que esta centrado.
2. Abrir la puerta y ajustar el microondas con los tornillos que se aportan.

108



ES

INSTALACION DE LA BANDEJA

1. Comprobar la posicion del eje.

OLL_T O

2. Ajustar el angulo del eje, la bandeja giratoria ha de senalar
uno de los brazos del eje.

3. Colocar la rejilla en el eje y ajustar con cuidado.
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FUNCIONAMIENTO
Panel de control y caracteristicas

1) Mando de funcionamiento

2) Botdn potencia/peso

3) Boton de precalentamiento rapido
4) Boton encendido/apagado

5) Boton temperatura/menu automatico
6) Reloj

7) Mando de Arranque/Pausa

8) Mando de seleccion
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INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Este microondas utiliza un control electrénico moderno para ajustar los parametros de coccion y
dar una mejor respuesta a las necesidades del usuario.

1. Configuracion del reloj
Cuando se conecta el horno a la corriente, parpadea “00:00” y suena un Unico zumbido.

. V72 .
1) Girar el mando “—O+ " para configurar la hora adecuada (entre las 00:00 y las 23:59.)

2) Una vez configurada la hora, pulsar ", El reloj quedara configurado.

Nota: 1) Para cambiar la hora, pulsar y mantener pulsado el boton * " durante 3 segundos.
Desaparecera la hora actual y parpadeara la hora en la pantalla.
Girar el mando “-©+ " para configurar la nueva hora en la pantalla, pulsar “ " para
confirmar la hora.
2) Para que no se muestre el reloj en la pantalla, pulsar “ ", La hora desaparecera.

Pulsar @ " otra vez y el reloj aparecera de nuevo en la pantalla.

2. Cocinar con el microondas

1) Pulsar el boton * " para activar la funcién microondas. En la pantalla parpadeara “01:00" y
aparecerd el icono microondas. Si no se toca en 10 segundos, se confirmara automaticamente la
potencia.

2) Girar el mando * _©+ " para configurar el tiempo de coccién.

El tiempo méximo de cocinado depende de la potencia que se haya configurado. Cuando la
potencia es 900w, el tiempo méaximo es de 30 minutos, el resto de potencias permiten una
coccion de 90 minutos.

3) Pulsar “ = |k9 " para ajustar la potencia del microondas.

72\

4) Girar el mando ‘(" ), " para configurar la potencia del microondas (entre 100 y 900W)

5) Pulsar el boton “ SSTT%RPT " para iniciar la coccion.

NOTA: la fraccidn del transcurro del tiempo de ajuste de la codificacion es:

0---1 min : 1 segundo
1---5 min : 10 segundos
5---15 min : 30 segundos
15---60 min ~ : 1 minuto
60-90 min : 5 minutos
Tabla de potencia del microondas
Potencia 100% 80% 50% 30% 20%

Pantalla 900W 700W 450W 300W 100W
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En la siguiente tabla se muestran los niveles de potencia disponibles y los alimentos adecuados

para cada nivel.
Potencia Alimento
900 W - Hervir agua, recalentar
- Cocinar pollo, pescado, verduras
700 W - Recalentar
- Champifiones, mariscos
- Platos a base de huevo y queso
450 W - Arroz y sopa
300W - Descongelar
- Fundir chocolate y mantequilla
100 W - Descongelar alimentos delicados
- Descongelar alimentos con forma irregular
- Ablandar helados
- Subir masas
Funciones
Funcién Modo
Microondas Microondas Microondas
= wy Utilizar para cocinar o recalentar
s o verduras, patatas, arroz, pescado
y carne
Calentado Aire caliente Aire caliente

Con aire caliente se pueden
preparar comidas igual que en un
@ horno convencional. El microondas
no esta activado. Se recomienda
calentar el horno antes de
introducir la comida.

—<<) | Grillcon Grill con ventilador
+ ventilador Utilizar esta funcién para asar
carne y al mismo tiempo dorarla
~~) | Gril Grill
Idéneo para trozos de carne o

pescado poco gruesos
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Funcién Modo
e Calentado Aire caliente + Asar grandes piezas de carne,
e calor inferior pizza, etc.
Combinacion Aire caliente Microondas + Aire caliente
= Asar comida con rapidez
. Grill con Microondas + Grill con
- ventilador ventilador
':,. Grill Microondas + Grill
Cocinar alimentos rapidamente y
asar al mismo tiempo (gratinar). El
microondas y el grill trabajan a la
vez. El microondas cocina y el grill
asa.
Aire caliente + Asar grandes piezas de carne,
calor inferior pizza, etc.
| Auto- P01-P13 Programas de cocinado
“d programas automético
X Des- do1 +do2 Descongelado
0 J | congelacion
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3. Cocinar con Grill

1) Pulsar " para activar la funcion microondas.

2) Girar @O@ para seleccionar el modo de cocina. Se ilumina el indicador

3) Girar “—O+ " para seleccionar el modo grill. La potencia del grill por defecto es el tercer nivel.
Se encendera el indicador ~~~cuando esté seleccionada la funcion grill.

4) Pulsar“C |1z_{f,r " para introducir en nivel de grill.

5) Girar “-O+” para seleccionar el nivel 3 (m&ximo), el nivel 2, o el nivel 1 (minimo).

Pulsar * " para seleccionar el modo de configuracion de tiempo. El tiempo por defecto es de 10
minutos.

6) Girar —O+ " para seleccionar el tiempo de funcionamiento del grill. El tiempo méximo es 90
minutos.

. START e ,
7) Pulsar“ STOP " para iniciar el proceso de cocinado.

4. Cocina convencional
1) Pulsar @ " para activar la funcién microondas.

2) Girar * @Oa " para seleccionar el modo de cocina. Se ilumina el indicador “{*%,

. /\ . . . .
3) Girar * —O+ " para seleccionar el modo convencional. Se ||um|na"@” :
La temperatura por defecto es 180 grados.

4) Pulsar *‘C |\, " para introducir el modo temperatura.
5) Girar _O+ para seleccionar la temperatura. La temperatura varia entre 50 y 230 grados.

Pulsar * @ " para seleccionar el modo configuracién de tiempo. El tiempo por defecto es 10
minutos.

6) Girar “—O+ "para seleccionar el tiempo de coccion. El tiempo maximo es de 5 horas.

7) Pulsar “ SSTT%RPT" para iniciar la coccion.
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5. Cocina con Grill con ventilador
1) Pulsar @ " para activar la funcién microondas.

2) Girar @O,5 para seleccionar el modo de cocina. Se ilumina el indicador “|%, e

”

3) Girar —O+ " para seleccionar el modo grill con ventilador. La temperatura por defecto es 180

AN

grados. Se iluminara el indicador + " cuando se haya seleccionado la funcién grill con
ventilador.

4) Pulsar “C |13_{§; para seleccionar la temperatura.

. /B .
5) Girar —O+ " para seleccionar la temperatura entre 100 y 230 grados.
Las temperaturas son 100, 105, 110, 115, 120, 125, 130, 135, 140, 145, 150, 155, 160, 165, 170,
175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220, 225, 230.

Pulsar @ " para seleccionar el modo de configuracion de tiempo. El tiempo por defecto es 10
minutos.

. /\ . . . . .
6) Girar * ‘O+ " para seleccionar el tiempo de coccién. El tiempo maximo es 5 horas.

7) Pulsar * 3IART para iniciar la coccion.

6. Cocina Convencional + Calor inferior
1) Pulsar " para activar la funcién microondas.

2) Girar & " para seleccionar el modo de cocina. Se ilumina el indicador “|%,
A

3) Girar “ _ + " para seleccionar el modo “Inferior + convencional”
La temperatura por defecto es 180 grados

El indicador“ v@v " se iluminara cuando se haya seleccionado la funcién convencional + inferior.

4) Pulsar “C |12_2§,r para pasar a la seleccién de temperatura.

. A .
5) Girar —O+ " para seleccionar la temperatura entre 100 y 230 grados.
Las temperaturas son 100, 105, 110, 115, 120, 125, 130, 135, 140, 145, 150, 155, 160, 165, 170,
175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220, 225, 230.

Pulsar " para seleccionar el modo de configuracion de tiempo. El tiempo por defecto es 10
minutos.

6) Girar -O+ " para seleccionar el tiempo de coccion. El tiempo maximo es 5 horas.

7) Pulsar * $IART * para iniciar la coccion.
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7. Cocina Microondas + Grill
1) Pulsar @ " para activar la funcion microondas.

2) Girar @O& " para seleccionar el modo de combinacion. Se iluminaran Y %0

3) Girar _O+ para seleccionar el modo. El nivel de potencia por defecto es 3.
Se iluminard el indicador ~~~ cuando se haya seleccionado la funcion Grill.

4) Pulsar “C |12_2Q’ para pasar a la seleccién de temperatura.
5) Girar _©+ " para seleccionar la potencia.
6) Pulsar “ @Hkg " para seleccionar la potencia. La potencia por defecto es 300W.

7) Girar “ -©+ " para seleccionar 700W, 450 w, 300W o 100W.

8) Pulsar “ @ " para seleccionar el modo de configuracion de tiempo. El tiempo por defecto es 10
minutos.

9) Girar * —O+ " para seleccionar el tiempo de coccién. El tiempo maximo es 90 minutos.

10) Pulsar “ SSTT’}JRPT " para iniciar la coccion.

8. Cocina Microondas + Convencional
1) Pulsar * @ " para activar la funcién microondas.

2)G|rar“®O@ " para seleccionar el modo de combinacion. Se iluminaran Y%

3) Girar * _©+ " para seleccionar el modo convencion. La temperatura por defecto es 180 grados.

Se iluminarg” @ .

4) Pulsar “ °C |13_{£, " para introducir la seleccién de temperatura.

5) Girar * _©+ " para seleccionar la temperatura entre 50 y 230 grados.
6) Pulsar * @Hkg " para seleccionar la potencia. La potencia por defecto es 300W.

7) Girar * _©+ " para seleccionar 700W, 450 w, 300W 0 100W.

8) Pulsar " para seleccionar el modo de configuracion de tiempo. El tiempo por defecto es 10
minutos.

. /\ . . .z . o .
9) Girar -O+ " para seleccionar el tiempo de coccion. El tiempo méximo es 90 minutos.

10) Pulsar “ SSTTAORPT " para iniciar la coccién.
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9. Cocina Microondas + Grill con ventilador
1) Pulsar * @ " para activar la funcion microondas.

2) Girar ®O¢ para seleccionar el modo de combinacion. Se iluminaran Yoo

n

3) Girar _©+ " para seleccionar el modo de coccidn. La temperatura por defecto es 180 grados.

AN

Se iluminara el indicador *| ¥ |»cuando se haya seleccionado la funcion.

4) Pulsar “C |13_33; " para introducir la seleccién de temperatura.
. 72N .
5) Girar —O+ " para seleccionar la temperatura entre 100 y 230 grados.
6) Pulsar "[§||kg " para seleccionar la potencia. La potencia por defecto es 300W.

. ~ .
7) Girar “ —O+ " para seleccionar 700W, 450 w, 300W o 100W.

8) Pulsar " para seleccionar el modo de configuracion de tiempo. El tiempo por defecto es 10
minutos.

9) Girar -O+ " para seleccionar el tiempo de coccion. El tiempo méaximo es 90 minutos.

10) Pulsar * SSTT’})RPT"para iniciar la coccion.

10. Cocina Microondas +Inferior+ Convencional
1) Pulsar * @ " para activar la funcién microondas.

H “ /\ " B . .z . . z [ n wle ”
2) Girar @O& para seleccionar el modo de combinacion. Se iluminaran Y %o |

3) Pulsar “ _©+ " para seleccionar el modo convencion. La temperatura por defecto es de 180
grados.

Se iluminard el indicador “ V\@N " cuando se haya seleccionado la funcion.
4) Pulsar “C |12_235, para introducir la seleccion de temperatura.

5) Pulsar “ 7©+ " para seleccionar la temperatura entre 100 y 230 grados.
6) Pulsar * @Hkg " para seleccionar la potencia. La potencia por defecto es 300W.

. 7\ .
7) Girar * —O+ " para seleccionar 700W, 450 w, 300W o 100W.

8) Pulsar “ " para seleccionar el modo de configuracion de tiempo. El tiempo por defecto es 10
minutos.

A
9) Girar ‘O* " para seleccionar el tiempo de coccion. El tiempo méaximo es 90 minutos.

10) Pulsar “ SSTT%RPT "para iniciar la coccion.
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11. Cocina Automatica
Hay 15 programas de cocina automatica. Slo hay que elegir el programa y configurar el peso.

La potencia, el tiempo y la temperatura ya estan configurados.

1) Pulsar *
2) Girar“ o

" para activar la funcién microondas.

Oc para seleccionar el modo de cocina. Se iluminara

se haya seleccionado el menu automatico.
El tiempo, el peso y el primer nimero de los programas automaticos se mostraran en la pantalla.

3) Girar“ _©+" para seleccionar el menu automatico. Se mostrara en la pantalla "d01", 'd02" o

*
0

e

"o o " cuando

‘P01", P0O2"..."P13"
4) Pulsar * (kg "

H " /\ ”n H e
5) Girar ,O+ para seleccionar el peso del mend.

6) Pulsar * SSTT%RPT " para iniciar la coccion.

Programa Categoria Alimento

do1l Carne, pollo y pescado Si se escucha un “bip”, el microondas

(descongelacion)** combinado se detiene. Girar los alimentos y

do2 Pan, reposteria y fruta pulsar el bot6n inicio/pausa para continuar con

(descongelacion)** el programa de descongelacion.

PO1** Verduras Verduras frescas

po2** Acompafiantes Patatas —peladas/cocidas

PO3* Acompariantes Patatas — asadas
Si se escucha un “bip”, gire los alimentos. El microondas
combi pasa autométicamente a la fase siguiente.

P04 Pollo/Pescado Pollo o pescado en trozos
Si se escucha un “bip”, gire los alimentos. El microondas
combi pasa autométicamente a la fase siguiente.

PO5* Reposteria Tartas

PO6* Reposteria Tarta de manzana

pO7* Reposteria Quiche

pog* Recalentamiento Bebidas/sopa

PQ9** Recalentamiento Comida precocinada

P10** Recalentamiento Salsas/guisos/platos

p11* Como convenga Congelados -pizza

p12* Como convenga Patatas para horno
Si se escucha un “bip”, gire los alimentos. EI microondas
combi pasa automaticamente a la fase siguiente.

p13* Como convenga Congelados - lasafia

e Los programas con un * requieren calentamiento previo. Durante el calentamiento previo
el tiempo de cocina se detiene y se enciende el simbolo de calentamiento previo.

Después del calentamiento se escucha una alarma y el simbolo parpadea.
e Los programas con ** s6lo son de aplicacion con la funcién microondas.
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12. Funcion de calentamiento previo

La funcién de calentamiento previo se puede activar una vez se hayan seleccionado las funciones:
Convencional, Grill con ventilador, Inferior-convencional, Microondas-convencional, Microondas- grill con
ventilador y Microondas - inferior-convencional.

1) Pulsar “@z ". Se mostrara en la pantalla el icono de calentamiento previo.

START I : i )
2) Pulsar “ STQP " para iniciar el calentamiento previo. Puede detenerse abriendo la puerta del horno y

pulsando

3) Cuando se llega a la temperatura configurada el horno emite tres zumbidos y parpadea el icono de
calentamiento previo.
4) Abrir la puerta del horno, colocar los alimentos dentro del horno, cerrar la puerta.

. START , I o Ly . ,
Pulsar* ‘gTop " parainiciar la coccion. Se apagara el icono de calentamiento previo.

Sino se presiona “ SSTTQ)RPT " el horno volvera al estado reloj.

Nota: la funcién de calentamiento previo sélo funciona al elegir uno de los modos anteriores. Durante el
calentamiento previo la funcién microondas esta desactivada.

13. Funcion Bloqueo para Nifios

Bloqueo: En estado de espera, pulsar 'y “C |12_{£r " al mismo tiempo, sonara un bip prolongado que

indica que se activa el estado blogueo para nifios y se ilumina el indicador “==O " .

Deshloquear: En el estado de bloqueo, pulsar CL) yC |1z_{ir " durante 3 segundos, sonara un bip largo

para indicar que se ha eliminado el bloqueo y desaparecera el icono “ =O" .

14. Especificacion de pantalla

(1) Al configurar, si no se hace toca nada mas, la configuracion se confirma automaticamente
después de 10 segundos.

Excepto cuando se configure el reloj por primera vez.

(2) Durante el programa de configuracion, después de ajustado durante 3 segundos, se
confirmara después de 3 segundos.

(3) Cuando el horno esta en modo configuracion, incluido el ment automético y el programa de
descongelado, si no hay funcionamiento en 15 minutos, entrara en modo apagado.

(4) La luz del horno estara encendida siempre que la puerta esté abierta.

(5) Para continuar la coccion ha de Pulsarse * SSTTAORPT” si la puerta esta abierta durante el proceso
de cocinado.
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Resolucion de problemas

Normal

El microondas interfiere con la TV

Cuando el microondas esté funcionando puede interferir
en laradioy la TV. La interferencia es igual a la que
podrian hacer pequefios dispositivos eléctricos, como
una batidora, una aspiradora o un ventilador eléctrico.
Es normal.

Luz tenue del horno

Cuando el horno funciona a baja potencia puede que la
luz también se atente. Es normal.

Vapor en la puerta, aire caliente en
las salidas

Durante la coccion la comida puede provocar vapor. La
humedad se eliminara por el respiradero, pero parte
puede acumularse en lugares mas frios, como la puerta
del horno. Es normal.

El'horno se pone en marcha sin
alimentos dentro

Esta prohibido poner en funcionamiento el honro sin
comida dentro. Es muy peligroso.

Problema

Posible causa

Solucién

encaja

(1) El cable eléctrico no

Desenchufar. Volver a enchufar
pasados 10 segundos.

No puede ponerse en
funcionamiento el horno

(2) El fusible esta flojo o el
cortacircuitos activado

Sustituir el fusible o reiniciar el
cortacircuitos (reparado por personal
profesional de nuestra compaiiia)

(3) Problemas con el
enchufe

Comprobar el enchufe con otros
dispositivos eléctricos.

El horno no calienta.

bien

(4) La puerta no cierra

Cerrar bien la puerta.

De acuerdo con la directiva de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos
(WEEE), los Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos han de eliminarse y
tratarse de forma independiente. Si en un futuro necesitase deshacerse de este
producto, NO lo deje con el resto de residuos domésticos. Envie este producto a

los puntos de recogida de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrnicos.
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Magnetronoven

HANDLEIDING

MODEL.: 7146/022

Lees de instructies aandachtig vooraleer de Magnetronoven te
gebruiken en bewaar ze met zorg.

Wanneer de instructies opgevolgd worden, zult u lange jaren plezier
beleven aan uw Magnetronoven.



NL

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ZORGVULDIG
WANT ZE BEVATTEN DE VOORSCHRIFTEN VOOR
HET VERMIJDEN VAN BLOOTSTELLING AAN
OVERMATIGE MICROGOLFENERGIE.

(a) Probeer niet de oven met open deur te gebruiken,
omdat u zo blootgesteld zou worden aan schadelijke
straling. Het is belangrijk de beveiligingen niet te
wijzigen.

b) Plaats geen voorwerpen tussen de voorkant van de
oven en de deur en voorkom dat vuil of residuen zich
afzetten op de oppervlakken van de afdichtingen.

(c) WAARSCHUWING: Indien de deur of de afdichtingen
beschadigd zijn mag de Magnetronoven niet gebruikt
worden tot hij gerepareerd werd door een
vakbekwaam persoon.

ADDENDUM

Indien het apparaat niet altijd schoon gehouden wordt,
kan het oppervlakte ervan aangetast worden, wat de
levensduur van het apparaat verkort en aanleiding geeft

tot gevaarlijke situaties.
Specificaties:

Model: 7146/022
Nominale spanning: 230 V~50 Hz
Nominaal Ingangsvermogen (Magnetronoven): 1650 W

Nominaal Uitgangsvermogen (Magnetronoven): 900 W

Nominaal Ingangsvermogen (Grill): 1750 W

Inhoud Oven: 44 L

Diameter draaischotel: & 360 mm
Buitenafmetingen (LxBxH): 595x454x568mm

Nettogewicht: ca. 36 kg

123



NL

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Waarschuwing:

Om brandgevaar, elektrische schokken, verwondingen
te voorkomen, of om blootstelling aan overmatige
microgolfenergie te vermijden bij het gebruik van het
apparaat, volg de basismaatregelen op, waaronder:

1

Waarschuwing: Vloeistoffen en andere
voedingsmiddelen mogen niet verwarmd worden in
hermetisch afgesloten recipiénten, omdat deze
kunnen ontploffen.

Waarschuwing: Indien het deksel dat bescherming
biedt tegen de energie van de microgolfstraling
verwijderd wordt door een onbekwaam persoon, kan
dit gevaarlijk zijn.

Waarschuwing:Kinderen mogen de Magnetronoven
alleen gebruiken zonder toezicht wanneer ze gepaste
instructies gekregen hebben, zodat de oven op veilige
manier gebruikt wordt en het kind de gevaren van een
verkeerd gebruik begrijpt.

Waarschuwing: Wanneer het apparaat werkt als
combinatieoven, mogen kinderen er alleen onder
het toezicht van een volwassene gebruik van
maken, omwille van de hoge temperaturen die
ontstaan. (alleen voor de versies met grill)

Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor
Magnetronovens.

De oven moet regelmatig schoongemaakt worden en
eventuele voedselrestjes moeten verwijderd worden.
Lees en pas toe: “WVOORZORGSMAATREGELEN
OM OVERMATIGE BLOOTSTELLING AAN DE
ENERGIE VAN DE MICROGOLFSTRALING TE
VOORKOMEN?”.
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8 Wanneer men voedsel opwarmt in plastic of papieren
recipiénten, moet men de oven in het oog houden,
omdat het plastic of papier kan vlam vatten.

9 Indien rook waargenomen wordt, schakel het
apparaat uit of trek de stekker uit het stopcontact
en houd de ovendeur dicht om eventuele vliammen te
smoren.

10 Oververhit het voedsel niet.

11 Gebruik de binnenkant van de oven niet als
opbergruimte. bewaar geen brood, koekjes of andere
in de oven.

12 Verwijder sluitingen en metalen handgrepen van
recipiénten/verpakkingen in papier of plastic vooraleer
ze in de oven te plaatsen.

13 Installeer of stel deze oven op volgens de instructies
voor de installatie.

14 Rauwe en hardgekookte eieren mogen niet
opgewarmd worden in de Magnetronoven omdat
ze kunnen ontploffen, zelfs nadat de Magnetronoven
gedaan heeft.

15 Gebruik dit apparaat alleen voor het doel beschreven
in deze handleiding. Gebruik geen bijtende chemische
producten of dampen in dit apparaat. Deze oven is in
het bijzonder bestemd voor het opwarmen. Een
industrieel of laboratoriumgebruik wordt niet
aanschouwd.

16 Indien het voedingssnoer beschadigd is, moet het
vervangen worden door de fabrikant, zijn klantendienst
of een ander gekwalificeerd persoon, om gevaarlijke
situaties te voorkomen.

17 Gebruik of bewaar dit apparaat niet buiten.

18 Gebruik deze Magnetronoven niet in de buurt van
water, in een vochtige kelder of naast een zwembad.
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19 Het apparaat kan tijdens de werking aan de
buitenkant heet worden. De oppervlakken kunnen
tijdens het gebruik heet worden. Houd het snoer uit
de buurt van hete oppervliakken en dek de
ventilatieopeningen van de oven niet af.

20 Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het
werkblad hangen.

21 Indien de oven niet altijd schoon gehouden wordt,
kan dit leiden tot de aantasting van het oppervlak en
zal dit de levensduur van het apparaat verkorten en
mogelijk leiden tot gevaarlijke situaties.

22 De inhoud van zuigflessen en potjes babyvoeding
moet omgeroerd of geschud worden en de temperatuur
moet voor het gebruik gecontroleerd worden, om
verbranding te voorkomen.

23 Het verwarmen in de Magnetronoven van dranken kan
resulteren in een uitgesteld overkoken. Let daarom op
bij het hanteren van de recipiént.

24 Het apparaat mag niet gebruikt worden door personen
(inclusief kinderen) met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vaardigheden of een gebrek
aan ervaring en kennis, tenzij ze instructies gekregen
hebben omtrent het gebruik van het apparaat, door
een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

25 Kinderen moeten in het oog gehouden worden om te
voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.

26 Het apparaat is niet bestemd om te functioneren met
een externe timer of een afzonderlijk systeem van
afstandsbediening.

27 De deur of het buitenste oppervlak van de oven kan
heet worden tijdens het gebruik.
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28 Deze applicatie kan gebruikt worden door kinderen
vanaf acht jaren en daarboven en personen met
gereduceerde fysische, mentalecapaciteiten of
gebrek aan ervaring en begrip als zij onder
supervisie staan of instructie betreffend gebruik van
de applicatie gegeven wordt op een een veilige
manier en de gevaren betreffend begrijpen. Kinderen
moeten niet spelen met de applicatie. Reiniging en
onderhoud door gebruiker moet niet gedaan worden
door kinderen zonder supervisie.

29 Houd de applicatie en zijn kabel buiten het bereik
van kinderen minder dan acht jaren oud.

30 Dit apparaat is bedoeld om te worden gebruikt in
huishoudens en gelijke applicaties zoals:

— personeel keuken gebieden in winkels, kantoren
en andere werken omgevingen;

— Door klanten en hotels, motels en andere
residentiéle soorten omgevingen;

— boerderijen;

— bed en ontbijt soorten omgevingen.

31 WAARSCHUWING: De applicatie en zijn
toegankelijke onderdelen worden heet tijdens
gebruik. Voorzichtigheid moet in acht worden
genomen om het aanraken van verwarmende
elementen te vermijden.Kinderen minder dan acht
jaren oud moeten weg gehouden worden tenzij
voortdurend onder supervisie staande.

32 De magnetron moet bediend worden met de
decoratieve deur open. (Voor ovens met een
decoratieve deur.)

33 oppervilakte van een opslag tafel kan heet worden.

LEES ZORGVULDIG EN BEWAAR VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK
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Toestelbeschrijving

ook wd =

T 7

Bedieningspaneel
Grillelement

Lamp

Insteekniveau

Ruit magnetrondeur

Scharnier

Bedieningspaneel

ok~ w D=

Functieknop
Vermogen-/gewichttoets
Snel voorverwarmen toets
Aan-/uittoets

Temperatuur-/automenutoets

7. Aandrijving draaiplateau
8. Rechthoekig rooster
9. Glazen plateau

10. Draaiplateau

56 7
6. Kloktoets

7. Start-/pauzetoets
8. Selectieknop
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Inleiding
Koken in uw nieuwe combimagnetron is veilig en comfortabel. U zet binnen een
handomdraai de lekkerste gerechten op tafel. Het toestel is uiterst simpel te bedienen,

mede dankzij de automatische kook- en ontdooiprogramma’s.

In deze handleiding vindt u informatie over de installatie, veiligheid, bediening en het

onderhoud van uw combimagnetron.

Lees eerst de gebruiksaanwijzing geheel en aandachtig door voordat u het

apparaat gaat gebruiken en bewaar deze zorgvuldig voor latere raadpleging.

Veel kookplezier!
Lees voor gebruik eerst de separate
veiligheidsvoorschriften!

Véor het eerste gebruik

Gebruik bij voorkeur het ovenrooster voor het bereiden van gerechten. Plaats
koude (diepvries) gerechten nooit direct op het glazen draaiplateau. Door tempera-

tuurverschillen kan deze barsten!

e Open de deur, verwijder al het verpakkingsmateriaal en controleer de
combimagnetron op beschadigingen. Installeer de combimagnetron niet als deze
beschadigd is, maar neem contact op met uw leverancier.

e Verwijder de beschermfolie van de ommanteling.

e Reinig de ovenruimte en het toebehoren met een vochtige doek. Gebruik geen
schuurmiddel of sterk geurende schoonmaakmiddelen.

e Leg het draaiplateau in het midden van de ovenruimte met de uitsparing voor de
aandrijving naar beneden. De combimagnetron mag niet gebruikt worden zonder
draaiplateau.

e Sluit de combimagnetron op het elektriciteitsnet aan.
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De klok instellen
Wanneer het toestel voor de eerste keer op het elektrici- teitsnet wordt aangesloten,
moet u eerst de klok instellen.
In de display knippert ‘00:00’. De klok loopt zolang de combimagnetron op netspanning

is aangesloten.

{
{.

— 1. Draai aan de selectieknop om de tijd in te stellen (tussen 00:00 en 23:59).

2. Na het instellen hoort u een geluidssignaal en de tijd stopt met knipperen.
De klok is ingesteld.

Opmerkingen
e Alsuop een later tijdstip de tijd wilt wijzigen, moet u eerst lang op de kloktoets
drukken. De actuele tijd verdwijnt en vervolgens knippert de tijd. Draai aan de
= selectieknop om de nieuwe tijd in te stellen en druk vervolgens weer op de
kloktoets ter bevestiging.
e Als u de tijd niet in de display wilt zien, drukt u kort op de kloktoets. De tijd verdwijnt.

Druk nogmaals kort op de kloktoets en de tijd verschijnt weer in de display.

Testen

Plaats een glas water in de ovenruimte. Test de combimagnetron op juiste werking door
de combimagnetron één minuut op de hoogste stand in te schakelen. Het water moet na
afloop heet zijn.

1. Zet de combimagnetron aan door op de aan-/uittoets te drukken.

De combimagnetron staat nu op het hoogste vermogen ingesteld (900 W). De tijd
(1 minuut) knippert.

N

START Druk op de start-/pauzetoets.

STOP

De combimagnetron schakelt in op de hoogste stand en de tijd telt af. Na afloop

verschijnt de huidige tijd in de display en u hoort 5 keer een geluidssignaal.
De magnetron schakelt vanzelf uit.

Wat wel, wat niet
Als de combimagnetron ingeschakeld is, mag de deur geopend worden; de combi-
magnetron schakelt uit en de ingestelde tijd wordt stilgezet. Druk na het sluiten van

de deur op de start-/pauzetoets om de combimagnetron weer in te schakelen.
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De combimagnetron is niet geschikt voor:

e hetinmaken van etenswaren;

e het verhitten van frituurolie;

e het koken van eieren in de schaal in verband met explosiegevaar (ook nadat de

combimagnetron uitgeschakeld is).

Niet alle materialen mogen in de combimagnetron. In onderstaande tabel wordt
aangegeven welke materialen u wel en niet mag gebruiken.
e Voorzichtig! Gebruik uitsluitend bestek en serviesgoed dat geschikt is voor gebruik
in de combimagnetron (let op serviesgoed met goud- of zilverkleurige randjes).
o Let op! Verwijder metalen sluitstrips van plastic zakken alvorens deze in de

combimagnetron te plaatsen.

Materiaal Toegestaan
Papier Ja
Huishoudfolie Ja
Aluminium bakjes Nee
Diepvries/combimagnetron servies Ja
Hittebestendig plastic Ja
Ongeglazuurd aardewerk Nee
Geglazuurd aardewerk Ja
Metalen kookgerei Nee
Normaal glas Ja
Pyrex, ander ovenvast glas en keramiek Ja
Serviesgoed met metaalhoudende sierrand Nee
Metalen sluitstrip Nee
Kwikthermometer Nee
Afgesloten pot Nee
Fles met nauwe hals Nee
Braadzakken Ja

Hoe werkt de magnetron
Een magnetron is een kooktoestel dat door middel van microgolven voedsel verhit.
Microgolven zijn elektromagnetische golven, net zoals radio- en tv-golven. Een radio zet

deze golven om in geluid. In een magnetron worden de golven omgezet in warmte.
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De warmte ontstaat doordat de microgolven water- en vetmoleculen, die altijd in voedsel
aanwezig zijn, snel laten bewegen. Hierdoor schuren de moleculen snel langs elkaar
en ontstaat er wrijving. Deze wrijving veroorzaakt warmte (wrijf maar eens snel met uw

handen langs elkaar).

De magnetron verhit voedsel zeer intensief, aangezien de golven direct het voedsel
binnendringen. De golven warmen dus niet alleen de buitenkant van het gerecht op,
maar dringen door tot de kern. Ten opzichte van de conventionele manier van koken is

de bereidingstijd bij kleine hoeveelheden voedsel veel korter.

Algemeen

1.1 Magnetronvermogens

In onderstaande tabel ziet u uit welke vijf magnetronvermogens u kunt kiezen en
voor welke gerechten de vermogens geschikt zijn. Tijdens gebruik is het mogelijk het

vermogen te wijzigen door op de desbetreffende toets te drukken .

Vermogen Gerecht

900 W - Water koken, opwarmen

- Koken van kip, vis en groenten

700 W - Opwarmen
- Koken van paddestoelen en schaaldieren

- Koken van gerechten die ei en kaas bevatten

450 W - Koken van rijst en soep

300 W - Ontdooien

- Chocola en boter smelten

100 W - Ontdooien van gevoelige/kwetsbare gerechten
- Ontdooien van onregelmatig gevormde gerechten
- Consumptie-ijs zacht maken

- Laten rijzen van deeg

1.2 Temperatuur wijzigen
Tijdens gebruik is het mogelijk de temperatuur te wijzigen. De status van
de temperatuur is af te lezen in de LED-balk. De ingestelde temperatuur is bereikt als

alle blokjes van de LED-balk verlicht zijn.
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1.3 Kookduur wijzigen

Tijdens gebruik is het mogelijk de kookduur te wijzigen. De stappen voor

het instellen van de kookduur zijn als volgt (de maximale kookduur is afhankelijk van de

gekozen modus):

Instellen 0-1min.

1-5min.

5-15 min.

15-60 min. | 60 min.+

Stap 1 sec.

10 sec.

30 sec.

T min. 5 min.

1.4 Alle functies

Functie

Modus

Magnetron

E

Magnetron

Magnetron

Gebruik de
magnetronfunctie om
groenten, aardappelen,
rijst, vis en vlees te koken
en op te warmen.

Oven

Hetelucht

Hetelucht

Met de hetelucht oven
kunt u gerechten bereiden
op dezelfde manier als in
een traditionele oven. De
magnetron wordt hierbij
niet gebruikt. U wordt
geadviseerd de oven voor
te verwarmen tot de juiste
temperatuur voordat u
het gerecht in de oven

plaatst.

Grill met
ventilator

Grill met ventilator

Gebruik deze functie om
gerechten gelijkmatig te
braden en tegelijkertijd
een bruin korstje te
geven.

Hetelucht +
Onderwarmte

Hetelucht + Onderwarmte

Grill

Grill

De grill is uitermate
geschikt voor het
bereiden van dunne
stukken vlees en vis.
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A

1
4
- 9- Zie pagina 20 t/m 22 voor kooktips en informatie over gerechten.

Functie

Modus

E

Magnetron +
Oven

(@]

Hetelucht

Magnetron + Hetelucht

Gebruik deze functie om
snel gerechten te braden.

Grill met
ventilator

Magnetron + Grill met
ventilator

Hetelucht +
Onderwarmte

Magnetron + Hetelucht
+ Onderwarmte

E &) (=

Grill

Magnetron + Grill

Deze functie is ideaal om
snel gerechten te koken
en tegelijkertijd een bruin
korstje te geven. Boven-
dien kunt u er ook mee
gratineren. De magnetron
en de grill functioneren
gelijktijdig. De magnetron
kookt en de grill braadt.

Ontdooien

do1 + d02

Ontdooien

Auto-
programma’s

PO1 - P13

Automatische kook-
programma'’s

Voor-
verwarmen

Voorverwarmen

REE

Kinderslot

Kinderslot

Opmerking
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Magnetronfuncties

o

Waarschuwing! Verhitting van vloeistoffen in de magnetron kan resulteren in

kookpuntvertraging. Dit houdt in dat de vloeistof pas na verwijdering uit de

magnetron heftig kan gaan koken met het risico dat u zich brandt. Het effect van

kookpuntvertraging kunt u opheffen door een kunststof of glazen lepeltje in de

vloeistof te zetten alvorens de vloeistof op te warmen in de magnetron.

Waarschuwing! Let op met babyvoeding:

° Let op! Schud of roer de inhoud van babyflesjes of potjes babyvoeding na
verwarming.

° Let op! Controleer de temperatuur van de voeding zorgvuldig vooér consumptie
om brandwonden te voorkomen.

Waarschuwing! Bestek en serviesgoed kunnen heet zijn na gebruik van de magnetron.

Druk op de aan-/uittoets om de magnetronfunctie in te schakelen.

'01:00" knippert in de display en het magnetronfunctie icoon is zichtbaar.

Draai aan de selectieknop om de kookduur in te stellen.

De maximale kookduur is afhankelijk van het ingestelde vermogen.

Druk op de vermogen-/gewichttoets om het magnetronvermogen in te instellen.
900" knippert in de display.

Draai aan de selectieknop om het magnetronvermogen in te stellen (tussen

100 W en 900 W). Druk ter bevestiging nogmaals op de vermogen-/gewichttoets

of wacht totdat het vermogen in de display stopt met knipperen.
U hoort een geluidssignaal.

Druk op de start-/pauzetoets om het kookproces te starten.
Wanneer het kookproces afgerond is hoort u 5 geluidssignalen. De ventilator blijft

nog enige tijd draaien en schakelt vanzelf uit.

Indien niet op de start-/pauzetoets gedrukt wordt, schakelt de combimagnetron na

15 minuten automatisch uit.

Ovenfuncties

Druk op de aan-/uittoets om de magnetronfunctie in te schakelen.

‘01:00" knippert in de display en het magnetronfunctie icoon is zichtbaar.

Draai de functieknop één positie naar rechts. Het ‘heteluchtsymbool” knippert.
Tijd en temperatuur verschijnen in de display en het ovenfunctie icoon is

zichtbaar.
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START

a1

Draai de selectieknop naar rechts om een modus te kiezen . Als het symbool stopt
met knipperen, is de gekozen modus actief. U kunt één stap terug door de
functieknop een positie naar links te draaien.

U kunt nu bij elke modus (indien gewenst) de tijd en/ of de temperatuur wijzigen
(bij de grill; stand 1, 2 of 3, waarbij 3 de hoogste stand is). Hiervoor drukt u op de
kloktoets of de temperatuur-/automenutoets. De tijd of temperatuur (stand) gaat
knipperen. Met de selectieknop stelt u vervolgens de gewenste tijd/temperatuur/
stand in. Druk ter bevestiging nogmaals op de kloktoets of de
temperatuur-/automenutoets

De in te stellen tijd/temperatuur is athankelijk van de gekozen modus.

Druk op de start-/pauzetoets om het kookproces te starten.

Wanneer het kookproces afgerond is hoort u 5 geluidssignalen. De ventilator blijft

nog enige tijd draaien en schakelt vanzelf uit.

Indien niet op de start-/pauzetoets gedrukt wordt, schakelt de combimagnetron na

15 minuten automatisch uit.

Combimagnetronfuncties

Druk op de aan-/uittoets om de magnetronfunctie in te schakelen.

‘01:00" knippert in de display en het magnetronfunctie icoon is zichtbaar.

Draai de functieknop twee posities naar rechts. Het ‘heteluchtsymbool’ knippert.

Tijd en temperatuur verschijnen in de display en het magnetronfunctie icoon

en ovenfunctie icoon zijn zichtbaar.

Draai de selectieknop naar rechts om een modus te kiezen ). Als het symbool stopt
met knipperen, is de gekozen modus actief. U kunt één stap terug door de
functieknop een positie naar links te draaien.

U kunt nu bij elke modus (indien gewenst) het vermogen, de tijd en/of de temperatuur
wijzigen (bij de grill; stand 1, 2 of 3, waarbij 3 de hoogste stand is). Hiervoor drukt

u op de vermogen-/gewichttoets, de kloktoets of de temperatuur-/automenutoets.
Het vermogen, de tijd of temperatuur (stand) gaat knipperen. Met de selectieknop
stelt u vervolgens het gewenste vermogen, de gewenste tijd en/of temperatuur/stand
in. Druk ter bevestiging nogmaals op de vermogen-/ gewichttoets, de kloktoets

of de temperatuur-/automenutoets.

Het in te stellen vermogen en de in te stellen tijd/temperatuur is athankelijk van de

gekozen modus.

136



5. Druk op de start-/pauzetoets om het kookproces te starten.
STOP Wanneer het kookproces afgerond is hoort u 5 geluidssignalen. De ventilator blijft

nog enige tijd draaien en schakelt vanzelf uit.

Indien niet op de start-/pauzetoets gedrukt wordt, schakelt de combimagnetron na

15 minuten automatisch uit.

Automatische kookprogramma'’s
Er zijn 15 automatische kookprogramma’s. U hoeft alleen maar het programma te kiezen
en vervolgens het gewicht in te stellen. In het gekozen programma zijn het vermogen, de

tijd en de temperatuur al vastgelegd.

Programma Categorie Item

d01 (ontdooien)** | Vlees, kip en vis U hoort een geluidssignaal, waarna de

d02 (ontdooien)** | Brood, gebak en combimagnetron stopt. Draai het gerecht

Y om en druk op de start-/pauzetoets om het

fruit ontdooiprogramma te vervolgen.

PO1** Groenten Verse groenten

PO2** Bijgerechten Gekookte aardappelen (geschild)

PO3* Bijgerechten Gebakken aardappelen

U hoort een geluidssignaal. Draai de aard-
appelen om. De combimagnetron schakelt
automatisch door naar de volgende fase.

P04 Kip/vis Stukjes kip/vis

U hoort een geluidssignaal. Draai de stukjes
kip om. De combimagnetron schakelt
automatisch door naar de volgende fase.

PO5* Deegwaren Cake

P06* Deegwaren Appeltaart

P0O7* Deegwaren Quiche

PO8** Verwarmen Drinken/soep

PO9** Verwarmen Bord eten

P10** Verwarmen Saus/stamppot/ovenschotel
P11* Kant en klaar Diepvries pizza

P12* Kant en klaar Bevroren ovenfriet

U hoort een geluidssignaal. Draai de
ovenfriet om. De combimagnetron schakelt
automatisch door naar de volgende fase.

P13* Kant en klaar Bevroren lasagne

Let op!
A e Bij de automatische kookprogramma'’s wordt gebruik gemaakt van de magnetron-

functie. Gebruik geen metalen voorwerpen (zie pagina 9 voor een overzicht).

e Bij de programma’s met een * wordt het toestel voorverwarmd. Tijdens het
voorverwarmen staat de kookduur stil en brandt ®. Na het voorverwarmen klinkt
er een geluidsignaal en knippert ®. Plaats het gerecht op de glazen bakplaat in de

oven op inschuifniveau 1 en druk op start.
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e Bij de programma’s met ** wordt alleen gebruik gemaakt van de magnetronfunctie.

Gebruik hiervoor altijd het draaiplateau met het ronde rooster voor optimale

warmteverdeling.

o

Druk op de aan-/uittoets om de magnetronfunctie in te schakelen.

‘01:00" knippert in de display en het magnetronfunctie icoon is zichtbaar.

Draai de functieknop drie posities (d01) of vier posities (PO1) naar rechts.
Tijd, gewicht en het eerste nummer van de automatische programma’s verschijnen in
de display en het ontdooi icoon/automatisch programma icoon is zichtbaar.

Draai de selectieknop naar rechts om een automatisch kookprogramma te kiezen
Als het symbool stopt met knipperen, is het gekozen programma actief.
U kunt één stap terug door de functieknop een positie naar links te draaien.

Druk op de vermogen-/gewichttoets om het gewicht in te instellen.

Het gewicht knippert in de display.

Met de selectieknop stelt u vervolgens een gewicht in. Druk ter bevestiging

nogmaals op de vermogen-/ gewichttoets.

Het in te stellen gewicht is afhankelijk van het gekozen programma.
Druk op de start-/pauzetoets om het automatische kookprogramma te starten.

Bij de automatische programma’s met een * (zie pagina 16) wordt het toestel voor-
verwarmd. Tijdens het voorverwarmen staat de kookduur stil en brandt ®. Na het
voorverwarmen klinkt er een geluidsignaal en knippert ®. Plaats het gerecht op de

glazen bakplaat in de oven op inschuifniveau 1 en druk op start.

Wanneer het kookproces afgerond is hoort u 5 geluidssignalen. De ventilator blijft

nog enige tijd draaien en schakelt vanzelf uit.

Indien niet op de start-/pauzetoets gedrukt wordt, schakelt de combimagnetron na

15 minuten automatisch uit.

138



NL

Voorverwarmen

De voorverwarmfunctie kan ingeschakeld worden vanuit de volgende functie’s:

Modus Voorverwarmen

Magnetronfuncties Magnetron

Ovenfuncties Hetelucht X
Grill met ventilator X
Hetelucht + Onderwarmte X
Grill

Combimagnetronfuncties | Magnetron + Hetelucht X
Magnetron + Grill met ventilator X
Magnetron + Onderwarmte + X
Hetelucht
Magnetron + Grill

1 ¢ De voorverwarmfunctie werkt alleen indien één van bovenstaande functies reeds
- - gekozen is. Tijdens het voorverwarmen werkt de magnetron niet.
e U kunt de rest van de instellingen voor of na het kiezen van de voorverwarmfunctie

aanpassen (zie 5.3 en 5.4).

1. Druk op de snel voorverwarmen toets.

Het voorverwarm icoon verschijnt in de display.

N

Druk op de start-/pauzetoets om het voorverwarmen te

starten.

Wanneer de ingestelde temperatuur bereikt is hoort u driemaal een geluidssignaal.

e Het voorverwarmen kan gestopt worden door de ovendeur te openen of op de

aan-/uittoets te drukken.

Druk op de start-/pauzetoets om het vooraf ingestelde kookproces te starten.

%)
K‘3
S
o3

w

Indien niet op de start-/pauzetoets gedrukt wordt, schakelt de combimagnetron na

15 minuten automatisch uit.

Kinderslot

U kunt uw combimagnetron ‘op slot’ zetten, zodat het starten van de combimagnetron
niet meer mogelijk is.

Let op:

Het kinderslot kan alleen ingeschakeld worden als de combimagnetron uitgeschakeld is.

De (huidige) tijd is zichtbaar in de display.
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START
STOP

In werking stellen van het kinderslot:

1. Druk gelijktijdig op de temperatuur-/automenutoets en start-/pauzetoets
en houd deze toetsen vast totdat er een geluidssignaal klinkt.
In de display verschijnt een sleutel icoon. Alle

bedieningsfuncties zijn buiten werking gesteld.

Uitschakelen van het kinderslot:

1. Druk gelijktijdig op de temperatuur-/automenutoets en start-/pauzetoets
en houd deze toetsen vast totdat er een geluidssignaal klinkt.
In de display verdwijnt het sleutel icoon. De

combimagnetron kan weer normaal worden gebruikt.

Pauze
Als uw combimagnetron in werking is, kunt u het toestel ‘op pauze’ zetten.
1. Druk op de start-/pauzetoets.
Het symbool van de ingestelde modus gaat knipperen.
2. Druk nogmaals op de start-/pauzetoets om het proces weer door te laten gaan.

Het symbool van de ingestelde modus stopt met knipperen.

Belangrijke aanwijzingen voor het installeren

Dit toestel is NIET bedoeld voor gebruik in een commerciéle omgeving.

Dit toestel mag alleen door een bevoegd installateur geinstalleerd worden. Hierbij
moeten de bijgevoegde installatievoorschriften gevolgd worden.

Het toestel is voorzien van een stekker en mag alleen op een geaard stopcontact
worden aangesloten. Uw groepen moeten afgezekerd zijn met minimaal 16 A

(C of B karakteristiek installatie-automaat).

De stekker mag alleen vervangen worden door een bevoegd servicemonteur. Als

de stekker na installatie niet meer bereikbaar is, moet de toevoerleiding voorzien
worden van een omnipolaire schakelaar met een contactafstand van minimaal 3 mm.
Gebruik geen adapters en verlengsnoeren. Deze kunnen warm worden tijdens

gebruik, waardoor brand kan ontstaan.
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Plaatsing

® Levensgevaar! De ommanteling van de combimagnetron nooit verwijderen. Het
aanraken van interne onderdelen van dit toestel kan aanzienlijke verwonding en zelfs
de dood tot gevolg hebben.

® Plaats de combimagnetron op een stevige en vlakke ondergrond.

e Zorg voor voldoende ventilatie rondom de combimagnetron. Houd aan de
achterzijde en zijkanten minimaal 10 cm ruimte vrij.

e Dek de ventilatieopeningen niet af.

e Verwijder de stelvoetjes nooit.

® Plaats de combimagnetron niet in de buurt van warmtebronnen.

e Zend- en ontvangstapparatuur zoals radio’s en televisietoestellen kunnen de werking

van de combimagnetron beinvioeden.

9.6 Inbouwmaten

min. beluchtingsopp. 250 cm?

Inbouwen
e Draag en houd het toestel niet vast aan de handgreep van de deur. De handgreep

houdt op den duur het gewicht van het toestel niet en kan afbreken.

1. Schuif de combimagnetron helemaal in de kast en zorg ervoor dat de
combimagnetron in het midden staat.
2. Open de deur en schroef (met bijgeleverde schroeven) de combimagnetron vast.
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Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van

elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het

product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak

aangebracht. Dit betekent dat het apparaat aan het einde

van zijn levensduur niet bij het gewone huisvuil mag worden

gevoegd. Het toestel moet naar een speciaal centrum voor [ ]
gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden

gebracht of naar een verkooppunt dat deze service verschaft.

Het apart verwerken van huishoudelijke apparaten voorkomt mogelijk negatieve
gevolgen voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte verwerking
ontstaat. Het zorgt ervoor dat de materialen waaruit het apparaat bestaat, terug-
gewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen

te verkrijgen.
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MWKpoBO/IHOBaA Nneyb

PYKOBOZCTBO MO
3KCNAYATALMM

MOJEJIb: 7146/022

BHumaTenbsHO npouyuTaMTe HACTOSILYK MHCTPYKUUIO A0
Mcnonb3oBaHWUA Balle MUKPOBONTHOBOW NeYn U coxpaHute eé
Ana obpaueHus B dyayuiem.

Ecnu BbINOMHATE yKa3aHMsa MHCTPYKUUK, Balla nedb nopagyeT Bac
MHOrMMU rogamm 6e3ynpeyHon criyxosi.

RU
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BO USBEXAHUE OBJTYHYEHUA YPE3SMEPHbLIM

KONMMMYECTBOM MUKPOBOJIHOBOU 3HEPIUU

CTPOI'O BbIMNONHAWTE MEPbI BE3OINACHOCTMW,

NMPEOCTABJEHHbLIE B HACTOALLEWN

MHCTPYKLUUU

(a) He nbiTanTech BKkNoYaTb NeYvb C OTKPLITOM ABepLEN’
T.K. 3TO MOXET MPMUBECTU K ONACHOMY AS1s 300POBbS
00ny4yeHnio MMKPOBOJSTHOBOM 3Heprmuen. OyeHb
BaXXHO He NOBPeaUTb UM HE HapPYLUUTb
BnokmMpoBoYHbIE yCTpOMCTBa BesonacHOCTH.

b) He nomewanTte HMKaKNX NpegMeTOB MeXay
nepegHen NOBEPXHOCTLIO NeYn U ABepuen u He
A0MNyCcKanTe CKOMMAEHNSA rPA3n UM OCTaTKoB
MOIOLLEro cpecTaa Ha NOBEPXHOCTSX
YyNSIOTHUTENEN

(c) BHUMAHUWE:Ecnn aBepua unv aABepHble
ynnoTHUTENn 6yayT NoBpeXaeHbl, Nedb He OOSMKHa
NCNoNb30BaTbCA, 40 TEX NOP, NOKa €€ HEe NOYMHUT
OMbITHBIN cneumarnucr.

AOMNOJNMHEHUE

Ecnv He nogaepxuBaTtb Hagnexawlero ypoBHS
4YNCTOThI NpMbopa, ero NOBepPXHOCTb ObICTPO yTpaTUT
CBOW CBOWMCTBA, YTO OTpULATENBbHO CKaXXETCHA Ha CpoKe
Cnyx6bl N MOXET NPUBECTN K OMACHON CUTyaLuN.

Cneundukaumnm
Mogenb: 7146/022
HomuHanbHoe HanpshxeHve: 230 B~50 'y
HomuHanbHasi BXogHasi MOLHOCTb 1650 Bt

(MMKPOBOMHOBLIN HarpeB):
HomMunHanbHas BbIxogHasi MOLLHOCTb 900 BT
(MMKPOBOMHOBLIN HarpeB):

%‘|OMVIH)aJ'IbHaS| BXOAHasi MOLLHOCTb 1750 BT (BepxHuit) + 600 BT (HUKHWIA)
rpusb):

HomunHanbHasa BXogHas MOLLHOCTb 1750 Bt
(KOHBEKLMOHHbIW HarpeB):

BHyTpeHHU 06BbEM MUKPOBOITHOBOM 44 n
neyu:

OnameTp NoBOPOTHOro cTona: 3360 MM
BHeLuHWe pasmepsbl: 594 mm x 454 mm x 568 mMm

Bec HeTTO: MpnbnunauntensHo 36 Kkr
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BAXXHbIE YKA3AHUA MO BE3OINMACHOCTU

BHUMAHUE

YT0ObI CBECTU K MMHUMYMY ONACHOCTb NoXapa,

NopaKeHUs1 ANEeKTPUYECKUM TOKOM, TPaBMUPOBaHUS

nnm obnyyeHns YpesmepHbIM KONMYEeCTBOM

MWKPOBOJTHOBOW 3HEpruu, Npu UCnonb3oBaHMu npmubopa

NpUAEPXMBaANTECH OCHOBHbIX YKa3aHUN, 3aKroyaroLLnxcs

B CrieyroLiem:

1 OcTopoxHOo: XXngkoctu n gpyrue nviieBsble NpoayKThbl
He JOIMKHbI HarpeBaTbCHA B repMeTUYHbIX YakoBKax,
TaK Kak OHWU MOryT B30pBaTbCS.

2 OcTtopoxHo: [lpeacraenser onacHoOCTb AN
0bbl4yHOro nonb3oBaTens (Kpome ynosiIHOMOYEHHOro
crneunanucTa) CHATUE KPbILKK, 3aLlmLiatoLen ot
KOHTaKTa C MUKPOBOSTHOBOW 3HEPrUen.

3 OcTopoxHOo: [1eTn MoryT nonb3oBaTbCA nevbto 6e3
NPUCMOTpPA CO CTOPOHbLI B3POCSIbIX, ECIN OHU
NONy4YnnNu Hagnexawime ykasaHusi, rapaHTupyroLwmne
BGesonacHoe ncnosib3oBaHne, 1 0CO3HAKT PUCKU
HeHaasiexallero UCcnosib30BaHuA.

4 OCTOPOXHO: JKCNyaTnpyercsa neuv B
KOMOMHMPOBAHHOM peXnme AeTbMU JOSKHA
BbIMOMHATBLCA TOMBbKO MOA NPUCMOTPOM B3POCHbIX
BBMAY HarpeBa 40 BbICOKMX Temnepatyp (Tonbko
AN MoJenen ¢ rpurem)

5 Wcnonb3aynTe TONbKO yTBapb, NpeaHasHavYeHHy ans
MUKPOBOJTHOBbIX MeYen.

6 [leuyb JOMMKHA perynsapHO o4nLLATbCS, a8 OCTaTKN MULLM
yaanaTbCes.

7 lpouutante n cnegymte ykasaHunam: «MEPbDI
BE3OMNACHOCTW OnA N3BEXAHNA BO3MOXHOIO
OBNYYEHVA YPESMEPHbLIM KOJTMYECTBOM
MUWKPOBOJIHOBOW SHEPT NN ».
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8 [lpwu HarpeBe NULWKM B NNacTUKOBOW UnNu BymakHom
nocyge crneauTe 3a Neybio BBUAY BO3MOXHOCTU
BO3ropaHus. INpun nosiBneHnn abiMa BbIKNKOYNTE
NpPUOOpP NN BbIHLTE €ro BUIKY N3 CETEBON PO3ETKN U
He OTKpbIBanUTe ABepLuy, 4ToObl NpefoTBPaTUTL
NOCTYyMNreHne Kucropoaa K nriameHu.

9 He nepeBapuBanTe/nepexapnsanTe nuLly.

10 He nucnonb3ynte BHYTpeHHEE NPOCTPAHCTBO Neyvn angd
XpaHeHUs NPOAYKTOB. He XpaHuTe Takme NpoayKThl
Kak xneb, neyeHbe n T.4. BHYTPU NeYn.

11 CHMMUTE NPOBOMOYHbIE NIEMEHTLI U METaNM4eckme
PY4YKM C ByMaXHOM Unmn NNacTUKOBOW ynakoBKu/
MELLKOB A0 MOMELLEHNSA UX B NeYb.

12 YcTtaHaBnvBanTe unm pacnosiaramte JaHHy0 neyvb
TOMbKO B COOTBETCTBUN C UHCTPYKLIMEN MO YyCTAHOBKE.

13 Anua B ckopnyne un uenble AWUa, CBapeHHble
BKPYTYIO, HE JOMMKHbI HAarpeBaTbCs B MUKPOBOJTHOBOW
neyu, T.K. OHM MOTYT B30pPBaTbCA, Aa)e rnocre Toro,
Kak MMKPOBOJSTHOBOW HarpeB OyaeT 3aBepLUEH.

14 Vicnonb3ynTte HacTosALWwmnn npnbop TOMNbKO No
Ha3Ha4YeHU0, ONUCAHHOMY B HACTOSALEN NHCTPYKLMN.
He ncnonb3ynte B HeM pasbefatolmne XuMmnyeckme
BelwecTBa U ncnapexHus. [laHHasa nevb
npeaHasHadyeHa ansa Harpesa. OHa He npegHa3HavYeHa
A5s1 NPOMbILLSIEHHOrO N nabopaTopHOro
NCNOSIb30BaHUSI.

15 Bo wn3bexaHne onacHOCTU NOBPEXOEHHbIN LUHYP
NMUTaHNA NOANEXUT 3aMeHe NPOon3BOAUTESNEM,
npencTaBUTENEM €ro CEPBMUCHOM CryX0bl NNu
aHarnormyHbiMm KBanmpuumnpoBaHHbIMU
crneyyanucTamu.

16 He xpaHuTe n He ncnonb3ynTte HacToAWwmmn npudop
BHE MOMELLEHUN.

17 He ucnonbaynte aty neyb B6n13n BOAbI, HA MOKPOM
OCHOBaHWUN UK PSIAOM C niaBaTernbHbIM 6GaccenHoM.
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18 Bo Bpems paboTbl Temnepartypa NnoBepXHOCTEN, K
KOTOPbIM MOXHO CITy4anHO MPUKOCHYTbLCH, MOXET
OblTb BbICOKOW. [1OBEPXHOCTM HarpeBalTCs BO
Bpems paboTtbl. [JepXuTe WHYp NUTAHUS KaK MOXHO
Aarnblue OT HarpeBaeMbIX NOBEPXHOCTEN N HE
3aKpblBanTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSA NeYu

19 He pgonyckanTe TOro, Ytobbl LWHYP NUTaHUS cBUCA
yepes Kpan ctona unn paboyen NOBEPXHOCTU Ha
KyXHe.

20 HecobntogeHune TpeboBaHMs N0 NogaepXaHUo neyun B
YUCTOTE MOXET MPUBECTU K NOpYE MOBEPXHOCTU, YTO
MOXET KpanHe oTpuuaTteribHO cka3aTbCs Ha CPOKe
CnyX6bl Neyn n NpUBECTU K ONaCcHOW CUTYyaLUW.

21 Cogepxumoe byTbInoyek aAnsa KopMneHus n 6aHokK ¢
AETCKUM NUTaHnemM HeobXoauMO BCTPSAXHYTb UIn
nepemMeLlaTb, a Takxe NPoOBEPUTL UX Temnepartypy 40
TOro, Kak AaTb UX AeTaM. QTO MOMOXET n3bexartb
OXXOrOB.

22 MunKpOBOSTHOBOW HarpeB HaNUTKOB MOXET NPUBECTU K
3anosganomy B3pbIBHOMY 3aKUMNaHWUIO, NO3TOMY
NPOSABNANTE OCTOPOXHOCTL NpU oBpaLleHnn ¢ TakuMu
EMKOCTSAMM.

24 MNpunbop He npegHa3HayYeH 4N9 UCMONb30BaHUS
nuuamu (Bknovaa geteun) ¢ orpaHNYeHHbIMN
dun3nyeckMmmn, CEHCOPHLIMN U YMCTBEHHbBIMU
CMOCOBHOCTAMM, a Takke NnmuamMu, He UMEKLLMU
A0CTaTOYHOro OnbiTa U 3HaHUW. B Taknx cnyyasix oHu
AOSTKHbI NOSIb30BaTLCA MNeYbio Mo HaA30pOM Mocre
COOTBETCTBYIOLLEro MHCTPYKTaXa CO CTOPOHbI Nvua,
OTBETCTBEHHOIO 3a X 6e30MacHOCTb.

25 Cnegute, 4TobbI 4ETU HE Urpanu ¢ NpUbopoM.

26 MukpoBornHoBag neyvb He JOMKHa yCTaHaBNMBaTLCA
B HULLY 4N BCTPOEHHOW TEXHUKN B Mebenu, noka
OHa He BygeTt npoBepeHa Ha npeaMmeT paboTbl B
Takon HuLLe.
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27 lNpunbop He npegHasHayeH Ans paboTbl C BHELHMM
TauMepOM UNu OTAeSTbHbIM YCTPOMCTBOM
AVCTaHLMOHHOIO ynpaBSieHNS.

28 [1Bepua nnn BHELLHSAS NOBEPXHOCTb MOTYT
HarpeBaTbCH BO Bpemsi paboTbl npmubopa.

29 [laHHbIN NpUBOp MOXET AKCMNyaTMpoBaTbCs 4ETbMU
ctapwe 8 ner M nuuamm C orpaHNYeHHbIMA
13N4YECKMMUN, CEHCOPHLIMU UINN YMCTBEHHbLIMMU
CNOCOBHOCTAMU N C HEQOCTATOUHBIM OMbITOM UMK
3HaHMAMK Nog, HabngeHneM Unun nocre NonyvYeHns
COOTBETCTBYHOLLUMX MHCTPYKLNKW, NO3BOSISAIOWMM UM
BesonacHo akcnnyaTnposaTb NPUOoOp 1 AarWwmx UM
npegcrtaeneHne o6 onacHOCTU, COMPSPKEHHOW C
ero aKkcnnyarauven. He nossonamnTte AeTam urpatb
¢ npnbopom. OumcTka n 4OCTYNHOE NONb30BaTeESO
TEXHUYECKOE 0DCy>XMBaHNE HEe OOIKHbI
npou3BoanTbCS AeTbMun 6€3 npucmoTpa.

30 XpaHuTte npubop 1 ero WHyp BHE JOCAraeMoCTu
geten mnaglue 8 ner.

31 3T0T Npnbop npegHasHayYeH Ansa UCNonb3oBaHNA B
AOMallHEM XO035UCTBE U B Nog00OHbIX obnactax
NPUMEHEHNS, TaKNX Kak:

— LUTaTHble KYXOHHbIE 30HbI B Mara3nHax, ouchkl u
apyrue paboyne mecTa;

— AN4 KITIMEHTOB B NOCTUHULIAX, MOTENSAX U APYrmnx
MecTax NpPoXnBaHuS;

— Ha doepmax;

— B nornynaHcnoHax.

32 BHUMAHWE: Bo Bpemsi paboTtbl npubop n ero
AOCTYNHblE YacTu HarpeBatTcd. He goTparmBantecs
A0 HarpeBawLwmxca anemMeHToB. He nognyckamTe
K npubopy aeten mnagwe 8 net ecrivm OHU He
Haxo4ATCs No4 NOCTOSAHHbLIM HabngeHNEM.
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33 MukpoBornHoBasi neyb AormkHa paboTaTb C OTKPbLITON
AekopaTuBHON ABepbIO. (AN neyen ¢ gekopaTUBHOM
ABepbLI0.)

34 Cocya onsa XxpaHeHusa NpoayKTOB MOXET HarpeBaTbCsl.

BHumaTenbHO npoyTuTe N coxpaHuTte ans
AalibHeuwero ncnoJsfib3oBaHus
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3almMTHOe 3a3emreHmne, CHUXatoLLLee OMacHOCTb NOPaXeHUs 3NEKTPUYECKNM TOKOM
OMACHOCTb

OnacHOCTb NMOpaXKeHWs! ANEKTPUYECKUM TOKOM

MpPUKOCHOBEHME K HEKOTOPbLIM BHYTPEHHUM KOMMOHEHTaM MUKPOBOJSTHOBOM Neyn MOXET NPUBECTM K
Cepbe3HOMY MOPAKEHWIO ANEKTPUYECKM TOKOM WM K cMepTu. He pasbupaite camocToATensHO
[aHHbIN 3NEKTPOnpuGop.

NPEOYMNPEXOEHNE

OnacHOCTb NMOPaXeHWs! ANEKTPUYECKUM TOKOM

HenpaBwrnbHO BbINOMHEHHOE 3a3eMIIeHNEe 3NeKTPornprubopa MOXET NPUBECTU K MOPaXKEHMIO
3MEeKTPUYECKM TOKOM. He BCTaBnsaiTe BUMKY CETEBOTO LLHYpa B ANIEKTPUYECKYIO PO3ETKyY, Nnoka
anekTponpubop He ByaeT NpaBuIbHO YCTAHOBMEH W 3a3eMIEH.

UNCTKA

Mepepn BbINOMHEHNEM YNCTKY BbIHbTE BUIIKY CETEBOTO LUHYPa U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKN.

1. Tlocne ncnonb3oBaHUsi MUKPOBOSTHOBOW MEYN OYUCTUTE ee BHYTPEHHUE NMOBEPXHOCTU
BNaXXHOW TKaHbIHO.

2. BbIMoOWTE NPUHAANEXHOCTU B MbINIbHOW BOAE.

3. Ecnu pamka ABepubl M YNIOTHATENbHAs NPOKMaAKa, a Takke pacrnonoXeHHbIe psaaoM C Hew
AeTanu 3arpsasHUNMUChb, OYUCTUTE UX BNIAKHOM TKaHbIO.

[aHHbI anekTponpubop AomkeH ObiTb 3a3emneH. B cnyyae npobos Ha kopnyc 3aluTHoe
3a3emIieHne obecnevnBaeT OTBOA ANEKTPUYECKOro TOKa Ha 3eMio, 1, TakuM 06pasoM, yMeHbluaeT
OMacHOCTb MOPaXEeHWS 3NEKTPUYECKMM TOKOM. [JaHHbI 3neKTponpnbop CHabXeH ceTeBbIM LLUHYPOM,
MMEILLMM NPOBOJ, 3a3eMNeHUs, KOTOPbIN NOACOEAMHEH K BUNKe CeTeBOro LWHypa. Bunka ceteBoro
LUHYpa anekTponpubopa AomkHa NOACOeANHATLCA K NPaBUITbHO YCTaHOBIIEHHON M 3a3eMIIEHHON
3NEKTPUYECKON po3eTKe.

Ecnu y Bac UMetoTCsi COMHEHUSI OTHOCUTENBHO NMPaBUMBHOCTM BbIMOSHEHUS 3a3€MMEHMS
anekTponpubopa, obpaTnTech 3a NOMOLLLIO K OMbITHOMY 3MEKTPUKY UK cneuuanucty no
TeXHU4Yeckomy obcnyxusaHunio. Ecrim Bam HyXKHO MCMONb30BaTh YASIMHUTESbHbIN LLHYP,
MOMb3YNTECH TOMBKO TPEXXKUMbHBIM LUHYPOM C ABYXMOMOCHON BUIIKO C Na30M 3a3eMeHuUst 1
[ABYMS! NacTMHKaMu 3a3eMreHus. Bunka ceTeBoro WHypa AaHHOTO 3MekTponpuGopa NoaxoauT K
[OBYXMOMIOCHBIM PO3ETKaM CO LUTLIPbKOM 3a3eMIEHUs UMW C KOHTAKTOM (KOHTaKTaMu 3a3emIeHus).

1. MwukpoBonHoBas neyb NOCTaBNSAETCS C KOPOTKMM CETEBbIM LUHYPOM. [1pu ncnonb3oBaHmm
ONVHHOIO CeTeBOroO LUHypa Bbl OyaeTe 3aaeBaTh 3a HEro 1 cnoTbikaTbes 06 Hero.

2.  Ecnv ucnonb3yeTcs ANUHHBIN LUHYP, UK YONUHUTENbHBIN LUHYP:
1) HarpysoyHas cnocobHOCTb LWHYypa, MW YAIVHUTENBHOIO LWWHYPa AOMKHA ObITb He
MeHbLLEe HOMVHAmbHOro Toka, noTpebnsemMoro anekTponpubopom.
2)  YANVHWUTENbHbIN WHYP AOMKEH UMETb TPU NPOBOAA, OAMH U3 KOTOPbIX UCMONb3yeTcs ANns
3a3emMnenns anekTponpubopa.

3) [NWHHBIN WHYP AOIMKEH GbITb MPOMOXEH Takum 06pa3oM, YTOObl OH He CBeLuMBancs ¢
Kpasi cTona unu nosiku, 1 3a Hero He Mor MoTSAHYTb pebeHoK, a Takke, YToDbl Cry4YanHo He

CMOTKHYTLCS 06 LHYP.
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MOCYOA ONA NPUTOTOBIIEHNA MALLIN

BHUMAHUE
OnacHOCTb NONyYeHVst TpaBMbl

B uensix 6esonacHocTy, O6CJ'Iy)KMBaHVIe WINN PEMOHT MUKPOBOSTHOBOW MeYu, Npu KOTOPOM
BbIMNOMHSAETCSA CHATUE NaHenel, obecneyrBaroLLmnx 3alnTy OT MUKPOBOJTHOBOIO U3NyYeHUsA, OOJKEeH
BbINONHATLCA TOMBKO KBanMUUMPOBaHHbBIM CMeLnannucTom.

Cwm. naparpad "Matepuanbl, KOTOpble MOXHO UCMOMb30BaTk B MUKPOBOSTHOBOW NeYn, N KOTOPbIMU
He crnefyeT Nonb3oBaTbCH B MUKPOBOSHOBOW neyn”. VimeeTcst HemeTannuyeckas nocyaa, KoTopow
Hebe3onacHO NoNbL30BaTbLCA B MUKPOBOSTHOBOM Neyun. Ecnn y Bac nmetoTcs kakne-nnmbo CoOMHeHust
Ha 3TOT CYeT, Bbl MOXeTe NPOBEPUTL NOCYAY, Kak ONMMCaHO HUXE.

[MpoBepka NpUrogHoOCTU nocyabl Ang Ucnonb3oBaHUA B MUKPOBOSTHOBOW Neyun

1. Hanevite B KOHTENHEP, KOTOPbIN 3aBEAOMO MOXET UCMONb30BaTLCS B MMKPOBOITHOBOW neyn, 1
Yaluky (200 mm) XxonogHOW BOAb! U MOCTaBbTE €ro B MUKPOBOSTHOBYHO NeYb BMECTE C
nNpoBepPsEeMOi NyCTow NoCyAoN.

2. YcTaHOBMTE MaKCUMarbHYH MOLLHOCTb U HarpeeawnTe B TedeHne 1 MUHYTbI.

3. OcTopoXHO AOTPOHbTECH A0 NpoBepsieMolt nocyabl. Ecnv npoBepsiemasi nycrasi nocyaa
Harpenacb, TO He UCMOMNb3YNTe ee Ans NPUIrOTOBMNEHUS NULLM B MUKPOBOJSTHOBOW MNeYn.

4. He BbINonHanTe Harpes B TeyeHne bonee 1 MUHYTHI.

MaTepuarbl, KOTOpblE MOXHO UCMONb30BaTb B MUKPOBOJSTHOBOW Neuu

MaTtepwuansl [Mpumeyaruns

Bniogo ans
noApyMsIHUBaHUS MULLM

r|0]'|b3yl71Ter B COOTBETCTBUUN C MHCTPYKUMAMU Npon3BoanUTens. [Ho 6rioga ansa
noApyMAHUBaAHUA NULWM OOMKHO HAaXo4MUTbCA Ha4 NOBOPOTHLIM CTOSIOM Ha
paccTosiHn He MeHee 5 MM. HenpasunbHOe UCNoNb30BaHWe MOXET MPUBECTU K
pas3pyLleHNo NoBOPOTHOIo cTona.

CronoBast nocyaa Tonbko nocyana, 6esonacHasi c TO4kn 3pEeHNs NCNONb30BaHNA B MUKPOBOSTHOBOMN
neyun. I'Ionb3y|7|Tect, B COOTBETCTBUU C MHCTPYKLUUAMW NPON3BOAUTENA. He

nonb3ymTecb NOCYA0N, MMEILLEN TPELLMHbI UK CKOSbI.

CTeKnsiHHble KYBLUWHbI O6s3aTensHO CHUMKUTE KPbILLKY. MCI‘IOJ‘Ib3yI7ITe TONbKO AnA HarpesaHuda nuin oo
TEnnoro COCTOSIHWA. BONbLUMHCTBO CTEKNAHHBIX KyBLUMHOB MU3roToOBJIEHbI U3

HECTOWKOro K HarpeBy CTekna, U MOryT paspyLuaTbCsi NPy HarpeBe.

CreknsiHHasa nocyna [Monb3yiTecb CTEKINSIHHOW NOCYA0W, U3rOTOBMEHHOM TONBbKO N3 TEPMOCTOMKOrO
cTekna, npeAHasHavYeHHoN Ans UCMOMb30BaHUsi B MUKPOBOMTHOBOW Neyu.
MpoBepbTe, YTO Ha Nocyae HET MeTannuyeckon oTaenku. MposepbTe, YTO Ha

Tapesike HeT TpeLwuH 11 CKOJ10B

MakeTbl Ans
NpUroTOBMEHUS MUY B
MWKPOBOJTHOBOW Neyu

Monb3yiiTeck B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMSIMW NponsBoauTens. He 3akpbiBaiite ¢
NOMOLLbIO MeTannuyeckon npososnoku. Caenavte oTBepCcTMS ANS BbIxoAa napa.

BymakHble Tapenku n
YalLlku

Mcnonb3yiite TonbKo Ans 6bICTPOro NPUroToBneHNs/pasorpesanHmns nuwm. Bo spems
NPUroTOBNEHUSA NULLIM He ocTaBnanTe neyb 6e3 npucmotpa.

ByMa)KH ble nofioTeHua

MCI'IOJ'IbByIZTe ANA HAaKpbIBaHUA MULLIK NMPpU ee pas3orpeBaHnn 1 Ana BrnnTbiIBaHUA
Xupa. V|CI'IOJ'Ib3yl7ITe TONbKO Ans 6bICTpOI'O I'IpMI'OTOBJ'IeHVIH/paSOI’peBaHVIﬂ nuun, Bo
BpeMdA NPpUroToBeHnsa nuwn He ocTaBnsnTe neyvb 6e3 npucmMoTpa.

MeprameHTHas 6ymara

McnonbayiTe B ka4ecTBe KpbILLKW AN NpefoTBpaLleHns pasbpbi3ruBaHns unv ans
3aAepXkuBaHus napa.

lMnacTtmaccoBas nocyaa

Tonbko nocyaa, 6esonacHasi ¢ TOYKM 3pEHNS UCNONb30BaHWS B MUKPOBOITHOBOM
neyu. Nocyna fomkHa MMeTb MapKkMpoBKy "Be3onacHas Ans MMKPOBOMHOBOW neyun”.
HekoTopble nnacTMaccoBble KOHTEHEPbI NPV HarpeBaHNN HAXOASALLENCS B HUX
NULLM CTaHOBATCA MArkUMU. B "naketax ans kunsayeHus" nu B repMeTUYHO 3aKpbITbIX
nakeTax AoJKHbl 6blTb Npope3aHbl LWen Un NPoKonoTbl OTBEPCTUS, KaK ykazaHo
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Ha ynakoBKe.

MnacTnkoBas obepTka Tonbko GesonacHasi C TOYKM 3pEHUsI UCMOMb30BAHNS B MUKPOBOMHOBOW MEYM.
Mcnonb3yiiTe ANs HaKpbIBaHWS MULLM BO BPEMS MPUFOTOBIIEHUS C LIENbIO
coxpaHeHus Bnaru. He gonyckainTe KOHTaKTa ninacTMkoBov 06epTKM C NULen.

TepmomeTpbl Tonbko GesonacHble C TOYKM 3pEHUS UCMOSIb30BaHUSI B MUKPOBOJTHOBOW Neyu
(TepmomeTpbl ANst NPUroTOBNEHWSI MsICa U CNaaocTen).
BouleHas 6ymara VcnonbayiTe B kayecTBe KPbILWKU AN NpefoTBpaLleHns pas3bpbiaruBaHns 1 ans

COXpaHeHua Bnaru.

MaTepuansbl, KOTOpble HeMb3s NCMONb30BaTb B MUKPOBOSTHOBOMN Neyun

MaTtepwuansi MpumeyaHus

AnOMUHVEBBIE NOTKM MoxeT npuBecTu k nckpenuo. MNepenoxuTe nuLly B 6e3onacHyto ¢ TOYKM 3peHns
MCMOSb30BaHUS B MUKPOBOJTHOBOW Meyun nocyay.

KapToHHas ynakoBka ¢ MoxeT npuBecTu k nckpeHnwuto. MepenoxuTe nuily B 6€30NacHyio G TOYKK 3peHNst

MeTannnyeckomn py4kon MCMNoNb30BaHMsA B MUKPOBOITHOBOW Neyu nocyay.

MeTtannuyeckas nocyaa unm MeTann akpaHupyeT nuLly oT MUKPOBOSHOBOW 3Heprun. MeTannunyeckas

nocyaa ¢ MeTansm4eckon oTAernka Ha nocyae MOXeT NPUBECTM K UCKPEHUIO.

oTaenkomn

CKpyYeHHbIe 3aBA3KM 13 MoryT npuBECTM K MCKPEHMIO 1 K BO3TOPaHWNIO BHYTPY MMKPOBOMHOBOW Meyn.

MeTannn4yeckon NpoBOMoKM

BymaxHble nakeTb! MoryT npuBecTV K BO3ropaH1io BHyTpY MUKPOBOMTHOBOW NeYM.

MeHonnact Mpy BO3AENCTBUM Ha NEHONNACT BbICOKOW TemMnepaTypbl NEHOMNAacT MoXeT
pacnnaBnTbCSt MW 3arpsi3HUTb HAaXOASLLYIOCSt BHYTPU HEro XMAKOCTb.

Mepeso Mpy ncnonb3oBaHWK B MMKPOBOMHOBOW MEYM AepeBO BbICbIXaeT M MOXEeT
pacTpeckmMBaTbCs.

NOArOTOBKA MNEYYN K PABOTE
[deTanu v NnpMHaanNeXXHOCTM MMKPOBOJTHOBOW neyn

M3Bnekute U3 ynakoBOYHOM KOPOGKU MUKPOBOSHOBYIO MEYb U BCE HAXOAALWMECS B HEN MaTepuansl,
M3Bnekute Bce matepuanbl, HaXoAALWMECs BHYTPU MUKPOBOSTHOBOM Neyn.
B KomnnekT Ballen MUKPOBOMHOBOW MeYn BXOAST CreaytoLme npuHaanexHocTm

OManupoBaHHbIV NPOTUBEHb 1
Konbuo noBopoTHOro crona 1
PykoBoacTBO no akcnnyartaumm 1
| = A
! O . O 8
,_F
3
4
9
! |
| L
10

1. TMaHenb ynpasneHus 7. Ban nosopoTHoro ctona

2. HarpeBaTenbHbIN 3NEMEHT rpunsi 8. Huskas pelueTka Ans NpUroToBreHUs Ha rpune
3. Jlamnouyka ocseLLeHuUst 9. Bebicokas pelleTka AnS NPUrOTOBNEHNS Ha rpune
4. YposeHb 10. TMpoTUBEHb AN NPUrOTOBIIEHNS Ha rpUne

5. CreknsiHHas asepua

6. [Metna
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YcTtaHoBKa NMOBOPOTHOrO cTona

BTynka (Ha HWXHel cTopoHe) a. Hukorga He ycTaHaBnusanTe amManupoBaHHbIV
NpOTVBEHb BBEPX HOramMu. He AOMKHO ObITb HUKAKMX
\ NpenATcTBUMA N5 BPALLEHNS 3MannpoBaHHOIo
NPOTUBHS.

b.  lNpu NpuroToBNEHWUN NULLM BCerga AOMKEH
MCMONb30BaTbCA AMaNMPOBaHHbIV NPOTUBEHb U KOSbLO

OmManupoBaHHbIn — MOBOPOTHOTO CTONA.

NpoTBEHbL ’ c.  [pv NpUroToBRNEHUN NULLM NULLA U KOHTENHEPBI C
| nuiien obasatenbHO AOMKHbI pacnonaraTbcsa Ha
3ManMpoBaHHOM MPOTUBHE.
l d. B cnyyae nosiBrneHuns Ha aManupoBaHHOM NPOTUBHE

TpEeLWWH nnn B criy4ae ero nospexgeHna CBAXnTecb C
Ban nosopoTHoro crona GnvxanLmm yTBEPXAEHHBIM CEPBUCHbBIM LIEHTPOM.

BaxHas MHopmaL s O BbIMONIHEHUN YCTAHOBKM

e [laHHbIV anekTponpubop npegHa3HayveH TOMbKO Anst ObITOBbIX MPUMEHEHWIA.

. CTtporo cobntogante MHCTPYKLMM NO YCTAHOBKE. YCTaHOBKA AAHHOrO anekTponpubopa AomkHa
BbIMOMHATHCS TOMbKO KBaNUMULIMPOBaHHBIM TEXHUKOM.

e  OnekTponpubop cHabxeH LUTeNncenbHON BUMKOW, KOTopasi AOMKHA NMOACOEANHATHLCS TOMNMbKO K
npaBuUMbHO YCTAHOBIIEHHOW 3a3€MEHHON ANIEKTPUYECKON PO3ETKE.

e  Ecnu TpebyeTcsa ycTaHOBUTL HOBYHO 3NIEKTPUYECKYHD PO3ETKY U NOACOEANHUTL LUHYP
nuTaHus, To aTa paboTa AOMKHbI BbIMOMHATECS TOMBKO KBaNMMULIMPOBaHHBIM 31EKTPUKOM.
Ecnu nocne yctaHoBku anekTponpubopa k BCTaBNEHHOM B PO3ETKY LUTEMNCENbHON BUMKE HET
cBOGOAHOro JOCTyna, To HeobXoaAMMO 06ecneynTh INEKTPUYECKMI BbIKMHOYATEND C
pasbeMHeHeM BCEX MOM0COB, PaCCTOSAHUE MEXAY KOHTaKkTamu B KOTOPOM JOSMKHO ObITb He
MeHbLUe 3 MM.

e  3anpellaeTcs UCMONb30BaTb NEPEXOAHVKN, TPONHUKN, U yANUHWUTENbHbIE LIHYPBI. [eperpy3ka
MOXET NPUBECTU K NOXapy.

[JocTynHble NOBEPXHOCTU MOTYT BO
Bpemsi paboTbl Neun HarpeBaTbCs
[0 BbICOKOV TeMMepaTypsbl.
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YcTaHoBKa

° BHumaHve! He pasbupanTte aT10T anekTponpunbop. MNprKocHOBEHWE K BHYTPEHHUM
KOMMOHEeHTaM JaHHOro aneKTpornpubopa MoXeT NPUBECTN K CEPbe3HON TpaBMe N K CMepTy.

e  YCTaHOBWTE MUKPOBOJTHOBYIO MeYb Ha MPOYHON, POBHOWN MOBEPXHOCTMU.

e [lpoBepbTe, YTO BOKPYr MUKPOBOMHOBOW Neyn nmeeTcs cBobogHOe NPpOCTPaHCTBO Ans

obecneveHns BeHTUnsAUMK. C3aam n ¢ 6OKOB MUKPOBOMHOBOW MeYn AOMKHO ObiTb cBOGOAHOE

NpOCTpaHCTBO He MeHee 10 cMm.

He 3aropaxuBante BEHTUMSALMOHHbIE OTBEPCTUS.

He cHumaiiTe perynpyemble HOXKW.

He ycTtaHaBnvBaiTe MMKPOBOMHOBYIO NeYb PSAOM C APYrMMU HarpeBaTenbHbIMU Npubopamu.

PagvonpuemHuku n Tenesm3opbl MOryT okasblBaTb BUSIHWE Ha PaboTy MUKPOBOITHOBOW Neyun.

YcTaHOBOYHbIE pasmepbl

min. - MVH.
min. aeration surface 250 cm? — MUHUMAarnbHast nnowaab OTBEPCTUst ANs BeHTUnsuum 250 com?

|

450 |

20 |

/'T < !

45 ™ |

Ir\’ 600 ;
/\ _ : ;nswg.::];ahon surface

594 - !

\> - |

min. aeration surface 250 cm? min 580

BctpanBaemas TexHuka

e Bo Bpems nepeHocku He AepxuTe anekTponpubop 3a pyyky ABepLpl. Pyyka ABepLbl MOXET He
BblAepaTb BEC 3neKkTponpubopa 1 OTIOMUTLCS.

N

OCTOpOXHO BCTaBbTE MUKPOBOSHOBYIO MeYyb B HULLY. [TpoBepbTe LIeHTPOBKY.
2. OTkpoWTe ABepLy W 3aKpenUTe MUKPOBOSTHOBYHO NMeYb C MOMOLLbIO NOCTaBMSEMbIX B
KOMMeKTe BUHTOB.

155



RU

YCTAHOBUTE NPOTUBEHb

1. MpoBepbTe NonoxeHue Bana.

. O[O

=

Hﬂ- o OB = EcD -HE

1L 1]

2. Pacnonoxwute NPOTUBEHb B TAaKOM MOJI0OXXeHUU, YTOObI OAVH U3 POJIMKOB NPOTUBHA Obin
HanpassieH K O4HOMY M3 BbICTYNOB Ha Bany.

3. HapeHbTe npoTBEeHb Ha Ban U HEMHOIo 0Tperynupyl7|Te noJsioXXxeHne NpoTUBHA.
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OKCMNYATALUMNUA

MaHenb ynpaBrneHus u opraHbl ynpaBneHUs

Pyuka Bbibopa yHKLmUK

KHnonka MouHocTb/Bec

KHonka GbIcTporo pasorpeBaHunsa neymn
KHonka Bkn./Bbikn.

KHonka Temnepatypa/aBTomaTnyeckme MeHIo
KHornka 4YacoB

KHonka lMyck/lMay3a

Pyuka Bbibopa

IJgELer=



NHCTPYKLWW MO SKCIMNYATALNN

B naHHOM MUKPOBOMHOBOM Neyur AN perynupoBaHns NnapaMmeTpoB MPUrOTOBIIEHUS MULLN
MCMONb3yeTcsl COBPEMEHHOE 3NIEKTPOHHOE YNpaBrieHne, YTo No3BonsieT BaM AobuBaTbCst
onTMMarnbHbIX Pe3ynbTaToB.

1. YcTaHoBKa 4acoB

[Mpw BKMOYEHUN NUTAHUS MUKPOBOJHOBOW Neyun Ha gucnnee nosiensietcsa "00:00" n nogaeTtcs oanH
3BYKOBOW CUrHan.

1) MNoBepHuTe pyuky "_@Jr", 4yTO6bI ycTaHOBUTL Tekyllee Bpems (ot 00:00 go 23:59).

2) lNocne Toro Kak Bbl YCTAHOBUTE BPEMSI, HXKMUTE KHOMKY " ". Yacbl ycTaHOBMNEHbI.
MpumeyvaHue: 1) Ecnu Bbl XOTUTE M3MEHUTL YCTAHOBKY YaCOB, TO Bbl JOIHKHbI HA)KaTb KHOMKY

1 yOoepxuBaTb ee B HaXaToM NonoxeHun B TedeHue 3 c. MNokasaHne
BPEMEHM ncyesaeT, a 3aTeM HaunHaeT MuraTb.
[MoBepHuTE pyyKy " _@:, 4YTOObI YCTAHOBUTL HOBOE 3HAYEHME BPEMEHH, a

3aTeM HaXMuTe KHormky " @ ", 4yTOObl NOATBEPAUTL YCTAHOBKY.

2) Ecnu Bbl He XOTWUTe BUAETb Yacbl Ha AUCnnee, HaXMUTE KHOMKY " Ha

KopoTkoe BpeMsi. [Toka3aHve BpemeHn ncyesaet. YTobbl Yackl cCHOBa
NOSIBUNNCH Ha Aucniee, HaXKMUTE KHOMKy " "

2. MpuroToBneHue NULLY B peXXMMe MYKPOBOITHOBOIO HarpeBa

1) HaxmuTe kHoOnky " ", 4TOObI aKTUBMPOBATL (PYHKLMIO MMKPOBOMHOBOIO Harpgea Ha
aucnnee HadnHaet muratb "01:00 1 NnosiBNAETCS NUKTOrpamMmma MUKPOBOJSIHOBOMO Harpesa.
Ecnu B TeyeHne 10 ¢ He BbINOMHAETCS HUKAKUX AEACTBUI, TO paHee YCTaHOBMNEHHas
MOLLHOCTb ByeT noaTBepXaaTbCs aBTOMaTUYECKM.

2) loBepHuTe pyyky "_/O\Jr", 4YTOObI YCTAHOBUTL BPEMS MPUrOTOBIEHMS NULM. MakcrmarnsHoe

BPEMSsi MPUrOTOBIIEHNS MULLIM 3aBUCUT OT BblIOpaHHOM MolHocTu. Koraa yctaHoBneHa
mouHocTb 900 BT, MakcMmanbHoe BpeMs NpuroToBneHus nuwm - 30 MuHyT, a Ans Apyrux
BblGpPaHHbIX MOLLHOCTEN - 90 MUHYT.

3) Haxmute kHonky " @lkg ", 4TOObI OTPErynMpoBaTb MOLLYHOCTb MUKPOBOMHOBOIO Harpesa.
4) TloBepHUTE py4Ky 1@;‘, 4YTOObI YCTAHOBUTH MOLLHOCTb MUKPOBOHOBOrO Harpesa (ot 100 BT

0o 900 Br).

. START,
5)  Haxmute kHonky " gTQP ", YTODbI HA4aTb NPUrOTOBNEHNE MUK .

MPUMEYAHWE: Benn4YuHbI LWaroB yCTaHOBKM BPEMEHW KOAUPYIOLLEro nepeknioyaTens aBnaioTcs
crnegyloLwmnmu:

0---1 MUH. 1¢c
1---5 MUH. 10¢
5---15 MUH. 30c
15---60 MUH. 1 MUH.
60-90H. 5 MUH.

Tabnuuya moLHocTeln MWKPOBOJTHOBOIO Harpesa

MoOLLHOCTb MUKPOBOTHOBOIO 100% 80% 50% 30% 20%
Harpesa
[NokasaHve Ha gucnnee 900 Bt 700 Bt 450 Bt 300 BT 100 Bt
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B npeacraBneHHoOn Hwke Tabnuue nokasaHo, kakue YPOBHM MOLLHOCTW Harpesa creayet
ncnonb3oBaTb ANA NPpUrotoBNeHNA pa3HbliX BUAOB NULLA.

YpoBeHb MOLHOCTU Muuwa
900 Bt - KunsiueHune Boabl, pasorpeBaHvie nuwm
- MpuroToBneHve LbinieHka, pblbbl, OBOLLEW
700 Bt - PasorpeBanuve nuwm
- MpwuroTtoBneHue rpnboB, MOPENPOAYKTOB
- MpuroToBnexuve 6ntof, cogepxalimx snua n cbip
450 Bt - MNpuroToBnexue puca, cynos
300 Bt - PasamopaxusaHue
- PacnyckaHve wokonaga v macna
100 BT - PaamopaxuBaHve caHaBuYen/genvkaTHon nuwm
- PasamopaxuvBaHve nuwim HenpasunbHON opMbl
- MNogHATHe TecTta
PyHKLUMM
DyHKUMA Pexum
MWKpPOBOSHOBbIN MWKpOBONHOBbIN MuKpOBONHOBLIN HarpeB
HarpeB o Harpes VMcnonb3ynte gyHKumO
o e MWKPOBOJTHOBOIO HarpeBa
S~ ANs NPUroTOBIEHUS U
pasorpeBaHusi OBOLLEN,
kapTodens, puca, pbibbl 1
msica.
[opsunii Bo3gyx Fopsuun Bo3ayx
C nomoLupto ropsiyero
@ BO3Jyxa Bbl MOXeTe
Harpes NPUroTOBUTbL MULLY TaK Xe,
Kak B 0ObIYHOM neyw.
MWKpPOBOSHOBbIV HAarpeB He
m BKItovaeTcs. XKenartenosHo
‘oo npeaBapuTenbHO

pasorpeTb neYvb nepeq tem,
KaK MOMEeCTUTb B HEE MULLLY.

punb ¢
+ BEHTUIISITOPOM

Fpunb ¢ BEHTUNATOPOM
Vcnonb3ynte a1y pyHKUMIO
Ans paBHOMEPHOro
NpoXapvBaHUA NULLN N
OHOBPEMEHHO C 3TUM AfA
Nony4yeHnst KOpUYHEBOM
KOPOYKM.

punb

Mpunb

['punb o4eHb xopoLLo
noaxoanT Ans
NPUroTOBMEHNS TOHKUX
JIOMTVKOB Msica U pbibbl.
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PyHKLMUA

Pexum

Harpes

[opsauui Bo3gyx +
HarpeB CHU3Y

Mcnonb3ynTte aTy yHKUMIO
ANs nomxapuBaHus
KPYMHbIX KYCKOB Msica,
NPUroTOBMEHNS NULLbI, U
T. M.

KomMBVHUPOBaHHIN
Harpes

[opsaunii Bosgyx

MuKpoBONHOBbLIV HarpeB
+ ropsumm Bo3gyx
Wcnonb3yiite aTy dyHKUMIO
ons 6eicTporo
noKapuBaHust MULLK.

punb ¢
BEHTUNSATOPOM

MuKpoBONHOBbLIV Harpes
+ rpunb ¢ BEHTUNATOPOM
Mcnonb3ynTte aTy pyHKUMIO
ans 6eicTporo
NPUrOTOBMEHNS NULLN 1
OHOBPEMEHHO C 3TUM ANA
nonyyYeHnsi KOpUYHEBOW
KOpOYKH (Takke B
cyxapsx). OgHOBpeMeHHO
BKIMKOYEH MUKPOBOJTHOBBIN
Harpes 1 rpusb.
MwuKpOBOMHOBBIV Harpes
obecneyvBaeT
npoBapuBaHve, a rpunb
ob6apviBaHve NULLK.

[opsiuni Bo3gyx +
HarpeB CHU3y

Wcnonb3yiite aTy dyHKUMIO
ANSA noaxapuBaHus
KPYMHbIX KYCKOB Msica,
NPUrOTOBMEHUS NULLbI, 1
T. M.

ABTOMaTU4ECKNE
nporpamMmbl

P01-P13

ABTOMaTU4ECKUE
nporpaMmmbl
NPUroTOBIIEHUA NULKN

Pa3mopaxuvBaHune

d01+d02

Pa3smopaxuBaHue
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3. MNpwuroToBneHne NN B pexume rpuns

1)

2)

4)

5)

6)

7)

Haxxmute kHomky " @ ", 4TOObI aKTMBMPOBaTb PYHKLMIO MUKPOBOSIHOBOIO HarpeBsa.

MoBepHUTE PydKy "o ", YTOObI BbIOPATL PEXUM MPUrOTOBIIEHNS NULLX. 3aropaeTcs

uaavkatop " |&° | "
...

MoBepHUTE pyyKy _O+ , YTOGbI BbIOPaTL pexum rpuns. Mo ymonyaHuio BelbrpaeTcs TpeTuii

YPOBEHb MOLLHOCTM rpunsi. [Mocne Beibopa dyHKLMK rpUns 3aropaeTcst UHAMKaTop " AAA".
°

HaxmuTe kHonky " C |12_235{", 4YTOObI BBECTU PEXMM BbIOOpa YPOBHSA MOLLYHOCTY FPUNS.

[MoBepHuTE pyuky " _©+ ", 4TOObI BEIOPaTh YPOBEHB MOLLHOCTM rpuns 3 (MakcumanbHas

MOLLHOCTb), YPOBEHb MOLLHOCTW rPUnsi 2, UNu ypoBeHb MOLLHOCTY rpuns 1 (MrMHUManbHas

MOLLHOCTb). HaxxmuTe kHomKy " " 4TOObI BbIOpaTh PEXMM YCTAHOBKN BPEMEHU

npuroToBneHus nuwu. Mo ymonyaHuio BeibnpaeTcs Bpems, pasHoe 10 MUHYT.

n /\ "
MoBepHuTE pyyKy —O+ , YTOGbI BbIOpPaTL BPEMSA NPUrOTOBMEHNS NULLM Ha rpune.
MakcumanbHas yctaHoBka BpemeHn — 90 MUHYT.

START
Haxmute kHonky " STOP ", 4TOObl Ha4YaTb NPUrOTOBMEHWE NULLN.

4. MMpuroToBreHne NULLM B KOHBEKLIMOHHOM pexume

1
2)

3)

4)

5)

6)

7)

Haxmute kHomky " ", 4TOObI aKTMBMPOBaTb PYHKLMIO MUKPOBOSIHOBOIO HarpeBsa.

2\
[MoBepHWTE pyyKy "@Oﬂ ", 4yTOoObI BEIOPaTL PEXUM NPUIOTOBMEHNS NULWW. 3aropaeTcs

nHaukaTtop "

72N
[MoBepHuTE pyuyky " —O+ ", 4TOObI BbIOPaTL PEXMM KOHBEKLIMOHHOIO Harpesa. 3aropaeTcs
nHaunkaTtop " @ ". Mo ymon4yaHmio BeibrpaeTcs Temnepatypa 180 rpagycos.

Haxxmute kHomky " °C |1?_{£, 4yTOObI BBECTU PEXMM BbiGOpa TEMNEpaTYphbI.
[MoBepHUTE pyuKy "_/O\Jr", 4YTOObI BbIOPATh HYXXHYIO TemnepaTtypy. TemnepaTtypa MoxeT

perynupoBaTtbcs B Agvana3oHe ot 50 go 230 rpagycoB. Haxmute kHomky " " 4TOObI
BbIGpaTh PEXUM YCTaHOBKU BPEMEHW NPUroTOBREHMS NULLK. o ymonyaHuio BbibnpaeTcs

Bpems, paBHoe 10 MUHYT.

[MoBepHuTE pyyKy " _©+ " 4TOObI BbIOpPaTh BPEMSI NPUrOTOBMEHNs nNuwm. MakcumanbHas

yCTaHOBKa BpemMeHu — 5 4acos.

Haxxmute kHomky " SSTTQ)RPT ", 4TOObl Ha4yaTb NPUrOTOBIEHNE MULLN.
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5. MpWroToBREHME NULLUN B PEXMME FPUMS C BEHTUNSITOPOM

1)
2)

3)

7)

Haxmute kHonky "@ ", 4TOObI aKTMBMPOBaTb (PYHKLIMIO MUKPOBOMHOBOIO Harpesa

[MoBepHUTE pyyKy "®©@", 4YTOGbI BbIOPATh PEXMM NPUroTOBMEHNUS NULLW. 3aropaeTcs

nHaukatop " . "
L

[MoBepHUTE pyuKy "_©+", 4YTOObI BbIOpaTh PEXUM rPUns C BEHTUNATOPOM. [10 ymonyaHuio

BblbupaeTcsa Temnepatypa 180 rpagycos. [Nocne Bbibopa yHKLUM rpUssi C BEHTUNSTOPOM
AN
3aropaetcsa nigukatop " | 4 |".

Haxkmute kHomky " °C |1I_239{ 4yTOObI BBECTU pEXMM BblGOpa TEMNEPATYPbI.

[MoBepHUTE pyuKy "_/O\Jr", 4YTO6bI BEIOPATh HYXKHYIO Temnepatypy B Avana3oHe ot 100 go 230

rpagycoB. MoryT 6bITb BbiGpaHbl cnegytowme Temnepatypsl: 100, 105, 110, 115, 120, 125,

130, 135, 140, 145, 150, 155, 160, 165, 170, 175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220,
225, 230. Haxxmute kHomky " @ ", 4yToObI BEIOPaTL PEXUM YCTAHOBKM BPEMEHM

npuroToBneHus nuwm. Mo ymonyanuio BbiGnpaeTcs Bpemsi, pasHoe 10 MUHYT.

72\

[MoBepHUTE pyyKy " o 4YTOObLI BbIOpaTh BpeMsi IPUroToBneHus nuwm. MakcumansHas

yCTaHOBKa BpemMeHun — 5 yacos.

. START ,,
Haskmute kHonky " ‘TP " YTOBbI Ha4aTb MPUFOTOBMEHNE ML,

6. MpuroToBneHne NULLM B peXrMMe KOHBEKLIMOHHbIN + Harpes CHN3y

1

2)

3)

4)

6)

7)

HaxmuTe kHonky " @ ", 4TOObI aKTUBUPOBATL PYHKLMIO MUKPOBOSTHOBOIO Harpesa.

MosepHUTE pyyKy ®O@ , 4TO6bI BbIGPATL PEXMM MPUTOTOBMEHNS NULLK. 3aropaeTcs

uHoukatop " (&° | "

MoBepHuTE pyuKy " @ ", 4yTOObI BEIOPaThL PEXMM KOHBEKLMOHHDIV + HarpeB cHu3y. o
- +

yMonuyaHuto Bbibupaetcs Temnepatypa 180 rpagycos. Korga BeibrpaeTcs pexum
KOHBEKLMOHHbIV + HarpeB CHWU3Y, 3aropaeTcst uHamkaTop " @ "

AN

HaxmuTe kHonky " C |1z_23,{", 4YTOObI BBECTM pexuM Bbibopa TemnepaTtypbl’
[MoBepHUTE pyyKy " _©+ " 4yTOObI BEIGPaTh HYXKHYIO TemnepaTypy B AuanasoHe ot 100 go 230

rpagycoB. MoryT 6bITb BeiOpaHbl cnegytowime temnepatypsl: 100, 105, 110, 115, 120, 125,

130, 135, 140, 145, 150, 155, 160, 165, 170, 175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220,
225, 230. Haxxmute kHomky " @ ", 4yTOoObI BEIOPATL PEXUM YCTAHOBKM BPEMEHM

npuroToBrieHust nuwmn. Mo ymonyanuio BeibrpaeTcsa Bpemsi, paBHoe 10 MUHYT.

[MoBepHuTE pyyKy " _©+ ", 4TOObl BbIGpPATh BPEMS MPUrOTOBEHMS NuLK. MakcmanbHas

yCTaHOBKa BpeMeHun — 5 4acos.
HaxmuTe kHonky " SSTTAORPT ", 4yToObl HAYaTb MPUrOTOBIEHUNE MULLIN.
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7. MpUroToBneHMe NULLKM B PEXMME MUKPOBOSHOBBIN + rpuilb

1)
2)

3)

4)
5)
6)
7)

8)

9)

Haxxmute kHomky " ", 4TOObI aKTUBUPOBAaTbL PYHKLMIO BbIGOPa MMKPOBOMHOBOIO Harpesa.

[MoBepHUTE pyyKy "®Ow", 4T0bbI BEIOPaTh KOMOBUHMPOBAHHBIV pexuM. 3aropatoTcs

[ A n n :. "
uHamkaTopbl " |RZ| "M |%,e | "

v N
MoBepHUTE pyyKy _O+ , YTOGbI BbIGPATh PEXMUM NPUrOTOBMEHWS NUy. o ymonyaHuo

BblbMpaeTcs ypoBeHb MolHocTu 3. Korga BbiIOupaeTcs pexum rpuns, 3aropaeTcs nHavkaTop
: e\ -
HaxmuTe kHonky " C f ", 4TOOLI BBECTM pexuM Bbibopa TemnepaTypbl.

V72N
[MoBepHUTE pyyKy "— +", 4TOBbI BBECTU peXMM BbIGOPa MOLLHOCTU.

MoBepHUTE pyyKy "@lkg ", 4TO6bI BEIGPATH MOLLHOCTL. [0 yMOn4aHuto BeIBUpaeTcs MOLLHOCTb

300 Br. A
MoBepHuTE pyuky " _O+ ", 4yTobbI BEIOPaTHL MOLWHOCTL 700 BT, 450 BT, 300 BT, Mnn 100 Br.

Haxxmute kHomky " ", 4yTOObI BbIOPATb PEXUM YCTAHOBKM BPEMEHU NPUTOTOBIIEHNS NMULLW.
Mo ymonyaHuto BbibupaeTcs Bpemsi, paBHoe 10 MUHYT.
[MoBepHUTE pyyKy " @ " 4yTOBbI BbIGpaThL BPEMSI NPUroTOBMEHNS nuwm. MakcumanbHas

- +

ycTaHoBka BpemMeHu — 90 MUHYT.

10) Haxmute kHorky " SSTTAORPT ", 4YTOGbl HAYaTb NPUIOTOBIIEHME MULLN.

8. lMNpuroToBneHne NULLY B PEXMME MUKPOBOSTHOBbIN + KOHBEKLMOHHbIN

1)

2)

3)

4)
5)

6)

7)

8)

9)

HaxmunTe kHonky " @ ", 4TOBObI aKTUBMPOBATL PYHKLIMIO MUKPOBOSTHOBOIO Harpesa.

7\
MoBepHUTE PyUKy (BO‘= , YTOBbI BbIGPATEL PEXMUM MPUTOTOBMEHMS NULLK. 3aropatoTcs

WHAMKaTopb " et | rrXxxe.

N .
MoBepHUTE pyyKy _O+ , YTOGbI BbIOpPaTh KOHBEKLMOHHBIV pexum. Mo ymonyaHuio

BblbupaeTca TemnepaTtypa 180 rpagycoB. 3aropaetcst uHamkartop " "
Haxxmute kHomky " °C |13_3£, ", 4yTOObI BBECTU peXMM BbiGOpa TeMnepaTypbl.

[MoBepHUTE pyyKy @ ", 4yTobbl BbIOPaTL TEMNEPaTYpPy B AnanasoHe oT 50 fo 230 rpagycos.
- +

[NoBepHuTE pyyky " g”kg " 4TOObI BBECTU PEXUM BblOOPa MOLLHOCTHW. 10 yMonyaHuto
BblbnpaeTca mowHocTb 300 BrT.
[MoBepHUTE pyyKy " _©+", 4yT06bI BEIGPaTH MOLHOCTE 700 BT, 450 BT, 300 BT, vnun 100 Br.

Haxxmute kHomky " @ ", 4yTOObI BbIOPATL PEXUM YCTAHOBKU BPEMEHW NMPUTOTOBMNEHNS MULLN

Mo ymonuaHuto Bbibnpaetcs Bpemsi, paBHoe 10 MUHYT.

[MoBepHUTE pyyKy "_©+ ", 4TOObI BbIOpPATL BPEMS NPUrOTOBIEHMS NULLM. MakcmansHas

ycTaHoBka BpeMeHu — 90 MUHYT.

10) HaxmuTe kHomky " SSTTART ", 4TOObI HAYaTb MPUrOTOBIIEHME MULLN.

0P
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9. anIFOTOBJ'IeHVIe nULn B pexunve MVIKpOBOJ'IHOBI:IVI + rpunb C BEHTUNMATOPOM

1) HaxmuTe kHonky " @ ", 4yTOBbI aKTUBMPOBATL (PYHKLIMIO MUKPOBOMHOBOIO Harpesa.

2) TloBepHWTE pPyyKy "®©;, 4YTOObI BbIGpaTh KOMBMHUPOBAHHbIV pexuM. 3aropatoTcs

L]
uHamkaTops " "I/I" )

3) [oBepHuTeE pyyKy 'L@:, 4TOObI BbIOPaTh PEXUM NPUroTOBMEHMS NULWK. o ymonyaHuio

BblbpaeTca temnepaTtypa 180 rpagycoB. Koraa BeibupaeTcst aTa yHKLUS, 3aropaeTcs
NN

nHamkatop "| <

4) HaxmuTe kHonky " °C |1I_{I,{ 4TOObI BBECTU pexumM BblGopa TemMneparypsbl.

5) [oBepHWTE pyyKy _©+ 4yTobbI BbIOpaTh TEMNEpaTypy B AnanasoHe oT 100 go 230 rpagycos.

6) [MoBepHuTe pyyky " @”kg ", YTOObI BBECTW pEXUM BblOOPa MOLLHOCTU. N0 ymMonyaHuio
BblOupaeTcsa mowHocTb 300 BT.

7) ToBepHuUTte pyuky " _©+ ", 4yTOBbI BbIOpPaThL MOLWHOCTL 700 BT, 450 BT, 300 BT, nnn 100 BT.

8) HaxmuTe kHOnkKy " @ ", 4TOObI BbIOPATL PEXUM YCTAHOBKM BPEMEHU NPUTOTOBIIEHNS NMULLN.
Mo ymonuaHuto BbibupaeTcs Bpemsi, paBHoe 10 MUHYT.

9) TlloBepHUTE pyuKy "_@:, 4YTOObI BbIOpATh BpEMS NMPUroToBreHMs nuwm. MakcumansHasi

ycTaHoBka BpemMeHu — 90 MUHYT.

10) HaxmuTe kHonky " SSTTQ)RPT ", 4TOObl Ha4YaTb NPUrOTOBIIEHME MULLN.
10. MNpuroToBneHne NULLKN B PEXMME MUKPOBOSTHOBLIV + HarpeB CHU3Y + KOHBEKLMOHHbIN

1)  HaxmuTe kHonky " ", 4yTOBObl aKTUBMPOBATbL (PYHKLMIO MUKPOBOMHOBOIO Harpesa

® u

[ ]
MHOMKaTOPbI " @ u" e "
...

3) [osepHuTe pyyky "_/\;‘, 4YTOObI BbIOpaTh KOHBEKLMOHHBIN pexum. 1o ymonyaHuio

2) TloBepHuTE pyuKy " @ " 4TOObI BbIGPaTh KOMBUHMPOBAHHLIN pexuM. 3aroparoTcst

BblGupaeTcs Temnepatypa 180 rpagycos. Korga BeibupaeTcst 9Ta pyHKUuMs, 3aropaeTcst
nHankaTop " @

AN

4)  HaxmuTe KHOMKy "OC |.8_I£; 4TOObI BBECTU pexmM Bbibopa Temneparypbl.

5) [oBepHWTE pyyKy _©+ 4yTobbI BIOpaTh TEMNEpaTYpy B AnanasoHe oT 100 go 230 rpagycos.

6) [oBepHWTE pyyKy @lkg ", 4yTOBObI BBECTU pexmM Bblbopa MoLHOoCcTH. Mo ymonyaHuto
BblbupaeTca mowHocTb 300 BrT.
7) TloBepHuTte pyuky " _©+", 4yTO6bI BbIGPaTL MOLLHOCTL 700 BT, 450 BT, 300 BT, nnu 100 Br.

8) Haxmute kHonky @ ", 4TOObI BbIOPaTh PEXUM YCTAHOBKN BPEMEHWN NPUTOTOBMEHUS NULLM.
Mo ymonuaHuio BbibpaeTcs Bpemsi, pasHoe 10 MUHYT.

9) [NoBepHUTE pyuKy "_‘/O\Jr", 4YTOObI BbIOpATh BpEMS MPUrOTOBNEHMS UK. MakcumansHas

ycTaHoBka BpemMeHu — 90 MUHYT.

10) HaxmuTe kHomky " SSTT%RPT ", 4TOObI HAYaTb MPUrOTOBIIEHME MULLN.
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11. TMpuroToBneHne NN B aBTOMaTU4ECKOM peEXnme

WmeeTca 15 nporpaMmm aBTOMaTMYECKOrO MPUTOTOBIEHNS MULLM. BaM HyXHO Tonbko BbibpaTh
nporpammMy 1 ycTaHOBUTb BeC. MOLLHOCTb, BpEMS U TeMnepaTypa ycTaHaBnN1BaTCs

aBTOMaTU4eCcKu.

1)  Haxmute KHOMKY @ ", 4TOObI aKTMBUPOBATHL (PYHKLIMIO MUKPOBOSIHOBOIO Harpeea

2) TloBepHUTE py4Ky "@@@", 4TOGbI BbIOpPaTh pexum npurotoBnexust nuwy. Korga Beibupaetcs

aBTOMaTUYECKOEe MEHI0, 3aropaeTca niankaTtop "

-)06 " " W

BpEeMsi, BEC, U NEPBbIA HOMEP aBTOMAaTUHECKUX MPOrpamm.

" "
3) MoBepHuTe pyuKy _O+ » YTOGbI BbIOpaTh aBTOMaTMYeckoe MeHio. Ha aucnnee otobpaxaeTcs

"d01","d02" wrm_"Po1", "P02"...."P13"

4)  Haxmute KHOMKy "

kg .

5) ToBepHUTE pyyKy "_/O\Jr", 4YTOObI BbIOpPATh BEC NULLN.

6) Haxmute KHOMKy "

START

STOP 4TOObI HaYaTb npuroToBneHmne nuLin.

[Mporpamma

Kareropus

Bua nuwim

d01 (pa3mopaxuBaHue)**

Msco, nTuua, u poiba

d02 (pa3amopaxuBaHue)*

Xneb, kekc, n ppyKThI

Ecnu Bbl cnblLuMTe 3BYKOBOWA CUrHanN,
MWKPOBOJTHOBASs! Neyb BbIKMIOYAETCS.
MepeBepHWTE NULLY 1 HAXMUTE KHOMKY nyck/nayaa
[Ns NPOJOIMKEHUS NPOrpaMMbl Pa3MopakUBaHWst
Ecnu Bbl CribiluMTE 3BYKOBOW CUrHan,
MVKPOBOHOBAs! NeYb BbIKIHOYaETCS.
[MepeBepHUTE NULLY 1 HAXMUTE KHOMKY nyck/nay3a
NS NPOJOMKEHNS NPOrpamMMbl pa3MopaXkMBaHus

PO1** OBolLmn CBexue 0BOLLM

P02** apHup KapTtodenb — yuLeHblii/BapeHbiii

PO3* apHup KapTodenb — xxapeHbii
Ecnu Bbl cnbluMTe 3BYKOBOW CUrHan, NepeBepHUTe
nuuly. MMKpoBOnHoBas neyb NepexoanT Ha
cnepyoLlyo asy aBToMaTUHECKN.

P04 Mrnua/Peiba Kycku upinnexka/Kycku pbibbl
Ecnu Bbl cnblLuMTe 3BYKOBOW CUrHAnM, NepeBepHuTe
nuiy. MmMKkpoBoHOBas Neyb NepexoanT Ha
cnepyoLyio asy aBToMaTUHECKH.

P05* Bbineuka Kekc

P06* Bbineyka ABnoYHbIN Nupor

PO7* Bbineyka Mupor ¢ 3aBapHbIM KPEMOM 1 PasnN4HON
HauvHKOW

PO8** PasorpeBaHve Hanutku/cynbl

P09** PasorpeBaHuve Mywa Ha Tapenke

P10** PasorpeBaHve Coychbl/6ntoda 13 TyLLEeHoro Msica Ha Tapernke

P11* Monydabpukatbl 3amMopoxeHHas nuuua

pP12* MonydabpukaTbl Yunckl ANS NPUroToBneHns B neyn
Ecnu Bbl cnblLuMTe 3BYKOBOW CUrHan, nepeBepHUTe
nuily. MmMkpoBoHoBas Neyb NepexoanT Ha
cnepyoLlyo asy aBTOMaTUHECKN.

P13* MonydabpukaTbl 3amopoXeHHas nasaHbsi

e  [Iporpammbl, 0603HaYEHHbIE 3HAYKOM * BKIIOYalOT B cebs hasy npeaBapuTesisHOro
pa3sorpeBaHus neun. Bo Bpemst BbINOMHEHUS pa3orpeBaHus neyn oTcHeT BpeMeHN
NPUroTOBNEHUS MULLM OCTaHaBNBaETCS, U Ha AuUcniee oToGpaXxaeTcs CUMBOS Pa3orpeBaHus.
Mocre BbINOSHEHUA pa3orpeBaHns nogaeTcsa NpeaynpexaatoLwmi curHan, U CUMBOI
pasorpeBaHnst HaunHaeT MuraTb.

e B nporpammax, 0603Ha4YeHHbIX 3HAUYKOM **, MCMOMb3YeTCs TONMbKO (PYHKLUS MUKPOBOSTHOBOTO

Harpesa.

\_d ". Ha gucnnee otobpaxaertcs
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12. dyHKUMS NpeaBapUTeNbHOrO pa3orpeBaHns neyn

®yHKUMS NpeBapUTENIbHOTO pasorpeBaHns NeYn MOXeT akTUBMPOBaTLCS Nocre Boibopa
cnepyoWwmx MYHKUUIA: KOHBEKLIMOHHDBIN HarpeB, rpuslb C BEHTUMNSTOPOM, HUDKHWI Harpes —
KOHBEKLIMOHHBIW, MUKPOBOJSTHOBbIN — KOHBEKLIMOHHbIA, MUKPOBOMHOBBIV — FPUIb C BEHTUNSTOPOM, 1
MWKPOBOJSTHOBbIN — HWXKHWUIA HAarpeB — KOHBEKLIMOHHBIN.

1)  Haxmute kHonky " Rz) Ha gucnnee nossnsaeTca nukTorpamMmma pas3orpeBaHus neyu.
2)  HaxmuTe KHOMKy 'ISSTT‘})RPT ", YyTOBbI HAYaTbL NpeaBapuTenLHOE pasorpeBaHne neyn. Bel MoxeTe

OCTaHOBUTb NpPeABapUTENbHOE pasorpeBaHne Neyn ¢ NOMOLLbI0 OTKPbIBAHUS ABEPLLbI
MWKPOBOJTHOBOW NEYN UMK HaxaTusi KHOMKu " "

3) Korpa 6yneT gocTurHyTa 3agaHHas TemnepaTtypa, Bbl YCrbIUWTE TPU 3BYKOBbIX CUrHana, u
nMKTOrpamMmMa npeaBapuTENbHOrO pa3orpeBaHns NeyYn HaumHaeT MuraTb.

4)  OTkpoinTe ABepLYy MUKPOBOSTHOBOM NeYyun, NoCTaBbTe NULLY B NeYb, U 3aKpoWTe ABEpLy.
HaxmuTe kHonky " STAORPT ", YTOBbl HaYaTb NPUrOTOBNEHNS NULLM. ECnn Bbl He HaXXMeTe KHOMKY

"SSTTI})RPT", neyb BEPHETCSI B COCTOSIHME YacoB.

MpumeyaHue: PyHKUUS NpeaBapuUTENbHOro pa3orpeBaHns Neyn BbiNOMHAETCA TONbKO B TOM criyyae
ecnu Bbl BbIOpany oavH U3 NepeyvncrieHHbIX BbilLe PEXUMOB NPUroToBneHns nuwm. Bo Bpems
BbINOMHEHWSI NpeABapuUTENIbHOrO pasorpeBaHns neyn yHKLUs MMKPOBOSTHOBOIO Harpesa

BbIKMIOYaETCS.

13. DyHKUMS 3aMKa OT aeTen

BkntoueHune pyHKUMM 3amka oT aeTel: Korga MyKpoBOnHOBasi Neyb HAXo4WTCs B pexume

OXnaaHus, OAHOBPEMEHHO HaXXMUTE KHOMKKN " "n" °C .‘R?{ "; nogaeTcs ANVHHBIA 3BYKOBOW CUrHan,

yKa3bIBaIOLLWI Ha TO, YTO BKIMOYEHa (DyHKLIS 3amMKa OT [eTell, 1 Ha AuCnnee 3aropaeTcst
uHaukatop " TO "

BoikntoueHmne dyHKUMK 3amka oT AeTen: Koraa MUMKpOBOMHOBAs NeYb HaXoAWUTCA B pexXume 3amka
OT AeTeln, OAHOBPEMEHHO HAXMUTE KHOMKM " @ "u" °C |,222, " 1 yaepxuBawTe UX B HaXaTom

nonoXeHun B TeyeHve 3 CeKyHA; nogaeTtca OTUHHbBIN SByKOBOVI curHan, yKaSbIBa}OU.WIVI Ha TO, YTO

DYHKLUMA 3aMKa OT JeTew BbIKIoYeHa, n nHankatop " —Q " Ucyesaer.

14. ngukaums Ha gucnnee

1) Ecnu Bo BpeMsl BbIMOMHEHWNS YCTAHOBOK HE BbINMOMHSETCA HUKaKUX onepauuii, To BeibpaHHas
yCTaHOBKa aBTOMaTtuyecku noaresepxgaetcs yepes 10 ¢ (3a UCKNOYEHNEM NepBON YCTaHOBKU
4yacos).

2) BblbpaHHasa nporpammMa 6yfeTt noaTBepxaaThcs Yepes 3 ¢ nocre ee Boibopa.

3) Korga neyb HaxoauTCst B COCTOSIHAM YCTAHOBKU UK Nay3bl, BKMOYAs MEHIO aBTOMaTU4€CKOro
NPUrOTOBIEHUS MULLM U MPOrPaMMbl Pa3MOPaXKNBAHNS, TO, €CNV B Te4eHne 15 MUHYT He
BbIMOMHAETCA HUKaKUX AEACTBUIA, NeYb BbIKIOYaETCS.

4) Korpa gBepla neun oTKpbITa, B NeYn Bce Bpemsi byaeT ropeTb namna.

5)  Ecnu Bo Bpemsi NpUroToBNEHMS MULLM OTKPbIBAETCS ABEpLA Neyu, TO Anst NPOAOIKEHNS

MPUrOTOBIEHUS MULLN HY>KHO HaXkaTb KHOMKy " SSTTAORPT"'
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HaxoxpgeHue n yCTpaHeHue HeVICI'IpaBHOCTeVI

HopmanbHble sBneHus

MwukpoBornHoBasi neyb
reHepupyeT nomexu,
HapyLuatLLme HopMasbHbIV
npuem TeneBU3NOHHOMN
nporpammbl.

Mpuem paamo v TENEBU3NOHHBIX Nepeay MOXeT HapyLlaTbCs,
13-3a TOro, YTO Npu paboTe MMKPOBOJSTHOBOW NeYn reHepupyoTcs
3neKTpPOMarHUTHbIE MOMeXU. TO e camoe MPOUCXOAMUT Mpu
paboTe Apyrux GbITOBbIX 3NIEKTPONPMBOPOB, TaKKX Kak,
HanpuMep, MUKCEPbI, MbIIECOCHI, ¥ BEHTUAATOPLI. ATO
HOpMarsibHOe SIBMEHVME.

Tycknoe ocBelleHNe B
MUWKPOBOSTHOBOW neymn

Mpu NPUrOTOBNEHNM MULLM C UCTIONB30BAHNEM YCTAHOBKM HU3KOM
3Heprum cBeT BHYTPU MMUKPOBOJSTHOBOW NeYn MOXeT ObiTb
TYCKIIbIM. QTO HOpMasbHOE SIBMEHME.

Map ocaxpaeTtcs Ha ABepue,
13 BEHTUNSALMOHHBIX
OTBEPCTUI BbIXOAUT ropsynii
BO34YX.

Mpy NPUroTOBNEHNM NULLM B MUKPOBOSTHOBOW NEYr 13 MULLM
MOXeT BbIXxoauTb nap. bonbluasa YacTb aToro napa Gyaer
BbIXOAWTb U3 NeYn Yepes BEHTUNSALMOHHbIe 0TBepcTus. Ho
HekoTopas YacTb Napa MOXeT ocaxaaTbCs B BUAe kKoHaeHcaTa
Ha XONoAHbIX MOBEPXHOCTSX, HANpMMep Ha ABepue neuun. ATo
HOpMarsibHOe SIBNEHVE.

Meyb Gbina BkNtoyeHa 6e3
3arpyKeHHOM B HEE NULLM

3anpelaeTcs BKIoYaTb MUKPOBOSHOBYIO MeYyb 6e3
HaxoZsALUMXCS BHYTPU HEe NPOAYKTOB. OTO 04YeHb OMacHo.

HeucnpaBHocTb

Bo3moxHas npuyuHa Cnocob ycTpaHeHus

[Meub He BkMNovaeTcs

(1) Bwnka ceTeBoro LHypa
HEennoTHO BCTaBrieHa B
3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKM,
MopoxanTe 10 cekyHa n
BCTaBbTE €€ CHOBa.

3aMeHuTe NnaBKui
npegoxpaHuTens, unm copocbTe
aBTOMaTUYECKMI BbIKMOYaTENb
B MCXOHOE COCTOsIHNE (PEMOHT
[OJTKEH BbINONHATLCS
KBaNUMUMpoBaHHbIM
cneunanmcTom Halemn
KOMMNaHum)

(2) NMeperopen nnaBkui
npefoxpaHuTenb, Unu
cpabotan
aBTOMaTMN4ECKNI
BbIKMIOYaTENb

(3) Het HanpsixeHus B
3MEeKTPUYECKON po3eTke

MpoBepbTe Hannune
HanpsKeHWs B 3NeKTPUYeCcKon
po3eTke C NOMOLLbIO
NoAKIYEHNS K HEW 3aBeOMO
MCnpaBHOro anekTponpubopa.

Meyb He HarpeBaeTcs

(4) [Oeepua neum He 3akpbiTa
MMoTHO.

lMNoTHO 3akporiTe ABepLy neyu.

B cooTBeTCTBUM C TpeGOBaAHUSIMU, U3NOXKEHHBIMY B AUPEKTUBE OTHOCUTENBHO YTUNMU3aL UK
3NeKTPUYECKOro 1 anekTpoHHoro obopyaosanus (WEEE), oTpaboTaBLuee cBow cpok
3MeKTpuYeckoe 1 aNekTpoHHoe obopyaoBaHMe AOMKHO cobUpaThbCst OTAENBHO OT APYroro mycopa 1
[OITKHO NMoJBepraTbCcsi COOTBETCTBYHOLLE 06paboTke. He BbiGpackiBanTe 3T1 0TXOAbl Kak OObIYHbIN
GbIToBOI Mycop. OTrpaBnsinTe ero Ha NyHKTbl c6opa OTCNYXXMBLUErO CBON CPOK SMEKTPUYECKOrO U
3NeKTPOHHOro 060py0BaHMS, ECIIN OHU UMEIOTCS.
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Mikrovinna trouba

UZIVATELSKA PGIRUEKA

MODEL: 7146/022

Pred pouzitim mikrovinné trouby si pozorné prectéte tuto
prirucku a peclivé ji uchovejte.

Pokud se budete témito pokyny Fidit, bude vam vasSe trouba
dlouhodobé dobre slouZit.

Ccz
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PEELIVITUTO PGIRUEKU UCHOVEJTE
OPATQENI S CILEM ZABRANIT MOZNEMU
VYSTAVENI NADMIRNE MIKROVLNNE ENERGII

(a) NepokousSejte se troubu zapinat, kdyz jsou dvere
oteviené, protoze by to mohlo mit za nasledek
zasazeni mikrovinnou energii. Je dulezité zabranit
zlomeni nebo poruseni bezpecnostnich zamkau.

b) Nevkladejte zadné predméty mezi predni ¢ast
mikrovinné trouby a dvefe a zabrarite akumulaci
necistot nebo zbytkl Cisticiho prostfedku na
tésnicich otvorech.

(c) VAROVANI: Pokud je tésnéni dvefi poskozeno, nesmi
se trouba pouzivat az do chvile opravy kompetentni
osobou.

ADDENDUM

Pokud neni spotgebié uchovavan v dobrém stavu a
eistoti, muze se jeho povrch éasem poskodit a ovlivnit
tak zivotnost paistroje nebo vyustit v nebezpeénou
situaci.

Technické udaje

Model: 7146/022

Jmenovité napéti: 230V ~50Hz

Jmenovity pfikon (mikrovinné vareni): 1650 W

Jmenovity vykon (mikrovinné vareni): 900 W

Jmenovity pfikon (gril): 1750 W (shora) + 600 W (doll)
Jmenovity pfikon (konvekce): 1750 W

Kapacita trouby: 44 |

Pramér oto¢ného talife: @ 360 mm

Vné&jsi rozméry (D x S x V) 595 x 454 x 568 mm

Netto hmotnost: priblizné 36 kg




DULEZITE BEZPEENOSTNi POKYNY

VAROVANI

Abyste zabranili nebezpeéi vzniku pozaru, urazu

elektrickym proudem, poranini nebo vystaveni osob

nadmirnému mnozstvi mikrovinné energie poi pouziti
spotegebiee, giite se nasledujicimi zakladnimi
bezpeénostnimi opatgenimi:

1 Varovani: Tekutiny a jiné potraviny nesmi byt
ohgivany v nadobach, protoze by mohly explodovat.

2 Varovani: Pro kohokoliv s vyjimkou kompetentni
osoby je nebezpeéné snimat kryt chranici pged
vystavenim mikrovinné energii.

3 Varovani:iti nechte obsluhovat mikrovinnou troubu
pouze po odpovidajicim poueeni tak, aby bylo diti
schopno troubu obsluhovat bezpeeni a chapalo
nebezpeéi spojena s nespravnym pouzitim.

4 Varovani: V pgipadi, Ze je zagizeni provozovano v
kombinovaném rezimu, nemily by diti troubu
obsluhovat z duvodu vysokych teplot. (tyka se pouze
spotgebieu s grilem)

5 Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro pouziti v
mikrovinnych troubach.

6 Troubu je nutné pravidelni eistit a odstradovat z ni
vesSkeré zbytky jidly. . )

7 Peelivi si pgeétite a giite se: , BEZPEENOSTNI
OPAT@QENI K ZABRANINI PGIPADNEMU
VYSTAVENI NADMIRNE MIKROVLNNE ENERGII.

8 Ohgivate-li jidlo v plastovém nebo papirovém obalu,
sledujte, aby nedo$lo uvnitg trouby k jeho vzniceni.

9 Zpozorujete-li koug, vypnite spotgebie nebo jej odpojte
od zdroje elektrického proudu a ponechejte dvigka
zavgena, abyste zadusili oheo.
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10 Jidlo nepgehgivejte.

11 Nepouzivejte mikrovinnou troubu ke skladovani
potravin ei jinych pgedmitu. Neskladujte uvnitg trouby
chléb, sladkosti, apod.

12 Pged umistinim do trouby odstradte z papirovych
nebo plastovych obalu/saéku kovové svorky a drzadla.

13 Instalaci a umistini mikrovinné trouby proveite zcela a
pouze v souladu se zde uvedenymi instalaenimi
pokyny.

14 V mikrovinné troubi nesmiji byt ohgivana vejce ve
skogapce a cela natvrdo uvagena vejce, nebo muze
dojit k jejich vybuchnuti, a to i po skoneeni
mikrovinného ohgevu.

15 Troubu pouzivejte pouze k jejim stanovenym uéelum,
tak, jak je uvedeno v uzivatelské pgiruéece. V troubi
nepouzivejte ziravé chemikalie nebo vypary. Tato
mikrovinna trouba je konstruovana k ohgivani. Neni
ureena k prumyslovému nebo laboratornimu vyuziti.

16 Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt nahrazen
vyrobcem, jeho servisnim pracovnikem nebo podobni
kvalifikovanou osobou, aby se pgedes$lo nebezpeeéi.

17 Neskladujte a nepouzivejte troubu ve venkovnim
prostoedi.

18 Nepouzivejte troubu v blizkosti vody, na mokré
podlozce nebo v blizkosti bazénu.

19 Teplota pfistupnych povrchovych ploch trouby muze
byt pfi jejim provozu velmi vysoka. Povrch je za
provozu nachylny k zahfivani. Zabrante kontaktu
pfivodniho kabelu s povrchem a nezakryvejte zadny
z vétracich otvorua trouby.

20 Pgivodni kabel nenechavejte viset pges okraj stolu
nebo pracovni desky.
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21 Nedodrzeni postupu pgi €istini trouby muze veést k
poskozeni povrchu, coz muze nepgiznivi ovlivnit
zivotnost zagizeni a rovniz vést ke vzniku
nebezpeenych situaci.

22 Obsah kojeneckych lahvi a sklenieek s ditskymi
pokrmy pged jejich podavanim protgepejte nebo
promichejte a zkontrolujte teplotu podavaného pokrmu,
aby nedoslo k popaleni ditite.

23 Pgi mikrovinném ohgivani napoju muze dojit k jejich
opozdinému nahlému uvedeni do varu a vySplichnuti,
proto dbejte pai manipulaci s nimi maximalni opatrnosti.

24 Toto zagizeni neni uréeno k obsluze osobami
nebo ditmi s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud na ni nedohlizi i jim
neudileji pokyny k pouziti zagizeni osoby zodpovidné
za jejich bezpeenost.

25 Diti by mily byt pod dozorem, aby si se zagizenim
nehraly.

26 Mikrovinou troubu neumisujte do skaini, pokud v ni
nebyla vyzkouSena.

27 Zagizeni neni uréeno k obsluze pomoci externiho
easovaee nebo zvlastniho systému dalkového ovladani.

28 Dvigka nebo vnijsi povrchy se mohou za provozu
zagizeni zahgivat.

29 Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti a
znalosti 0 pouzivani pfistroje v pfipadé, ze jsou pod
dohledem zodpovédné osoby nebo pokud jim byly
poskytnuty instrukce ohledné spravného a bezpecného
pouziti pfistroje a pokud jsou si tyto osoby a déti
védomi moznych rizik. Déti by si nemeély s pristrojem
hrat. Cisténi a udrzbu by déti nemély provadét bez
dozoru zodpovédné osoby.
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30 Drzte pfistroj a jeho napajeci sfidru mimo dosah déti
mladsSich 8 let.

31 Tento pfistroj je uréen pro pouziti v domacnosti a v
zarfizenich jako:

— kuchyné pro zaméstnance v obchodech,
kancelafich a ostatnich pracovnich prostredich;
— pouziti klienty v hotelich, motelech a ostatnich
zafizenich rezidentského typu;

— v zemédélskych obytnych stavenich;

— v ubytovacich zafizenich.

32 VAROVANI: Pfistroj a jeho pfistupné &asti se b&hem
pouziti zahfivaji. Méli byste se vyhnout kontaktu s
horkymi ¢astmi. Déti mladsi 8 let by se méli drzet od
pristroje dal, pokud nejsou pod dozorem zodpovédné
osoby.

33 Mikrovinna trouba musi byt pouzivana spolu s
otevienymi ozdobnymi dvifky. (plati pro trouby s
ozdobnymi dvirky.)

34 Povrch skladovaci zasuvky muze byt horky.

BHuMaTenbHO NPoYTUTE N COXPaHUTE ONA
AaribHeuLWero ncnonb3oBaHUSA
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Pro snizeni rizika zranéni osob
Instalace uzemnéni

NEBEZPECI

Nebezpedi urazu elektrickym proudem.
Dotknuti se nékterych vnitfnich souc¢asti mize
zpUsobit zranéni nebo smrt. Nikdy neprovadéjte
demontaz spotfebice.

UPOZORNENI

Nebezpedi urazu elektrickym proudem.
Nespravné pouziti uzemnéni mize mit za
nasledek uraz elektrickym proudem.

Nezapinejte spotfebi¢ do zasuvky, dokud nebude
spravné nainstalovan a uzemnén.

CISTENI

Ujistéte se, ze jste troubu odpojili od pFivodu
energie.

1. Po pouziti vnitfek trouby vycistéte
navlhéenym hadrem.

PrisluSenstvi vycistéte obvyklym zptisobem v
mydlové vodeé.

Pokud jsou znecisténé, ram dvifek, tésnéni
a sousedni ¢asti musi byt peclivé vycistény
vlhkym hadrem.

2.

3.

(074

Tento spotfebi¢ musi byt uzemnén. V pfipadé
elektrického zkratu uzemnéni snizuje riziko
urazu elektrickym proudem tim, ze zajistuje
vodi¢ pro odvedeni elektrického proudu. Tento
spotfebi¢ je vybaven pfivodnim kabelem,
ktery ma uzemnovaci vodi€¢ s uzemnovaci
zastrckou. Zastréka musi byt zapojena do
vyvodu, ktery je Fadné nainstalovan a
uzemnén.

Konzultujte kvalifikovaného elektrikare nebo
servisniho technika, pokud pokyny pro
uzemnéni zcela nechapete nebo pokud
existuji pochyby, zda je spotfebi¢ fadné
uzemnén. Pokud je nutno pouzit prodluzovaci
kabel, pouzivejte pouze prodluzovaci kabel s
3 vodici.

1. Spotfebi¢ je vybaven kratkym pfivodnim

kabelem, aby se snizilo riziko vznikajici

z mozného zamotani se do delSiho

pfivodniho kabelu nebo zakopnuti o négj.

Pokud se pouziva dlouhy pfivodni kabel

nebo prodluzovaci kabel:

1) Vyznaceny elektricky vykon pfivodniho
kabelu nebo prodluzovaciho kabelu by
meél byt minimalné stejné velky, jako je
elektricky vykon spotfebice.

2) Prodluzovaci kabel musi byt
uzemnéného typu s 3 vodici.

3) Dlouhy kabel musi byt uloZen tak, aby
nevisel pfes plochu pultu nebo stolu,
kde by za n&j mohly zatahnout déti
nebo kde by se o néj mohlo nechténé
zakopnout.
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KUCHYNSKE NACINi
POZOR

Nebezpeci zranéni

Mohou existovat nékteré nekovové kuchyriské
potfeby, které nejsou bezpecné pro pouzivani
v mikrovinné troub&. Pokud mate jakékoliv

Je nebezpetné, aby kdokoliv jiny nez pochybnosti, pFislugné potfeby miZete otestovat
kompetentni osoba provadél jakykoliv servis na zakladé niZze uvedeného postupu.

nebo opravu, ktera vyzaduje sejmuti krytu,

ktery poskytuje ochranu proti vystaveni se Test kuchyriského naéini:

mikrovinné energii.

1. Napliite nadobu pro pouziti v mikrovinné
troubé 1 Salkem studené vody (250 ml) spolu

Viz pokyny ohledné ,Materiald, které mizete s testovanym naginim.

pouzivat v mikrovinné troubé nebo které nesmi
byt pouzivany v mikrovinné troubé.“

. Vafte na maximalni vykon 1 minut.

. Opatrné si sahnéte na testované nacini.
Pokud je teplé, nepouzivejte jej pro vafeni v
mikrovinné troubé&.

4. Neprekracujte dobu vareni v délce 1

minuty.

w N

Materialy, které mizete pouzivat v mikrovinné troubé

Kuchynské nacini

Poznamky

Nadoba na smazeni

Postupuijte podle pokynl vyrobce. Dno nadoby na smazeni musi
byt minimalné 3/16 palce (5 mm) nad otoénym kruhem. Nespravné
pouzivani mize zplsobit prasknuti oto¢ného kruhu.

Stolni nadobi Pouze nadobi bezpecné pro pouzivani v mikrovinné troubé. Postupujte
podle pokynt vyrobce. Nepouzivejte prasklé nebo opryskané nadobi.
Sklenice Vzdy sundejte vicko. Pouzivejte pouze pro ohfivani jidla. Vétsina

sklenic neni tepelné odolna a muze prasknout.

Sklenéné nadoby

Pouze tepelné odolné sklenéné nadoby do trouby. Ujistéte se, ze
nemaji zadné kovové prvky. Nepouzivejte prasklé nebo opryskané
nadobi.

Sacky pro vareni v troubé

Postupuijte podle pokynl vyrobce. Nezavirat kovovou sponkou.
Profiznout otvory, aby mohla odchazet para.

Papirové talife a 8alky

Pouzivat pouze pro kratkodobé vareni/ohtivani. Nenechavat pfi vareni
bez dohledu.

Papirové ubrousky

Pouzivat pro zakryti jidla pfi ohfivani a pro absorbovani tuku. Pouzivat
pod dohledem a pouze pro kratkodobé vareni.

Pergamenovy papir

Pouzivat pro pfikryti za u€elem zabranéni vystfikovani nebo jako obal
pfi vareni v pare.
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Materialy, které mizete pouzivat v mikrovinné troubé

Kuchynské nacini

Poznamky

Plast

Pouze nadobi bezpecné pro pouzivani v mikrovinné troubé. Postupujte
podle pokyn( vyrobce. Plast by mél byt oznacen jako ,Bezpecny pro
pouZiti v mikrovinné troubé&®. Nékteré plastové nadoby méknou, kdyz
se jidlo uvnitf ohfiva. ,Varné sacky“ a pevné uzaviené plastové sacky
by mély byt roziiznuty, propichnuty nebo otevieny dle pokynl na obalu.

Plastova folie

Pouze nadobi bezpeéné pro pouzivani v mikrovinné troubé. Pouzivat
pro zakryvani jidla pfi vafeni pro uchovani vihkosti. Nedovolte, aby se
plastova folie dotykala jidla.

Teploméry

Pouze teploméry bezpeéné pro pouziti v mikrovinné troubé (teploméry
na maso a cukrovinky).

Voskovy papir

Pouzivat pro pfikryti za u€elem zabranéni vystfikovani a udrzeni
vlhkosti.

Hlinikovy podnos

Muze zpusobovat jiskfeni. Jidlo pfemistéte do nadoby bezpecné pro
pouziti v mikrovinné troubé.

Potravinovy karton s
kovovym drzadlem

Mulze zpusobovat jiskieni. Jidlo pfemistéte do nadoby bezpecné pro
pouziti v mikrovinné troubé.

Kovové potieby nebo
potfeby s kovovymi ¢astmi

Kov odstirfiuje jidlo pfed mikrovinnou energii. Kovové ¢asti mohou
zpUsobit jiskfeni.

Kovové svorky

Mohou zpUsobit jiskfeni a otevieny oheri v troubé.

Papiroveé sacky

Mohou zpUsobit pozar v mikrovinné troubé.

Pérovity plast

Porovity plast se muze rozpustit nebo kontaminovat tekutinu uvnitf,
pokud bude vystaven vysoké teploté.

Drevo

Drevo se pouzivanim v mikrovinné troubé vysusi a maze se Stipat
nebo praskat
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NASTAVENIi VASi TROUBY

Nazvy ¢asti trouby a prislusenstvi

Vyjméte troubu a vSechny materialy z
lepenkové krabice a vnitfku trouby.
Vase trouba je dodavana s
nasledujicim pfisluSenstvim:

Smaltovany podnos 1
Jednotka otoéného kruhu 1
Navod k obsluze 1

. Sklenéna dvitka

NoOoOTAWN

10
7

. Ovladaci panel
. Téleso grilu
. Osvétleni

8. Kratky grilovaci rost
9. Dlouhy grilovaci rost
10.Grilovaci panev

Pozice zasunuti

Zaves

. Hnaci hridel
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Instalace oto¢ného kruhu

Stfed (spodni strana) a. Smaltovany podnos nikdy neumistujte
obracené. Smaltovanému podnosu by nikdy
\\ nic nemélo branit v otadeni.
b. Pfivafeni se vZdy musi pouZivat smaltovany

Smaltovany __ pO(vjnos’. . . . o
podnos g c. Veskeré jidlo a nadoby s jidlem se pfi vareni

vzdy umistuji na smaltovany podnos.
| d. Pokud dojde k prasknuti nebo rozbiti
smaltovaného podnosu, kontaktujte nejblizsi
Hridel otoéného l autorizované servisni stredisko.
kruhu —

Dulezité informace o instalaci

» Tento spotfebi¢ neni uréeny pro komeréni vyuZiti.

» Dbejte instalacnich pokynt a dbejte na to, Ze spotiebi¢ smi instalovat pouze kvalifikovany technik.

» Spotfebic je vybaveny zastr€kou a smi byt pfipojeny pouze k spravné instalované a uzemnéné
sitové zasuvce.

» V pfipadé potfeby nové zasuvky smi instalaci a pfipojeni kabelu provadét pouze kvalifikovany
technik. Pokud po instalaci neni zastrcka pfistupna, musite instalovat odpojovaci zafizeni s
odstupem kontaktu pfi vypnuti nejméné 3 mm.

* Nepouzivejte adaptéry, mnohonasobné zasuvky ani prodluzovaci kabely. Pfetizeni mize zpUsobit
pozar.

Pristupny povrch miize
byt pfi provozu horky.

Umisténi

» Upozornéni! Nedemontujte spotfebi¢. Dotek vnitfnich komponentl mlze zpUsobit zasazeni
elektrickym proudem nebo smrt.

* Postavte mikrovinnou troubu na pevny, rovny povrch.

» Ujistéte se, zda je kolem mikrovinné trouby dostate€ny prostor pro vétrani. Ze zadni a bo¢ni strany
nechte nejméné 10 cm volného mista.

* Nezakryvejte vétraci otvory.

» Nastavitelné nozicky nedemontujte.

* Nestavte mikrovinnou troubu do blizkosti zdroje tepla.

» Vysilaci a pfijimaci pfistroje jako jsou TV a radio mohou mit vliv na provoz mikrovinné trouby.
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Instalaéni rozméry

5

N

56Q_| min N
O\ 550
S 600
Z min. plocha pro
vstup vzduchu
‘ 250 cm?
min. plocha pro ’ /580
min

vstup vzduchu
250 cm?

4507

Poznamka: nad troubou by mél byt volny prostor.
Vestavba
» Nepfenasejte spotfebi¢ za madlo dvifek. Madlo se mGze zlomit.

1. Opatrné zatlac¢te mikrovinnou troubu do skFinky, ujistéte se, zda je uprostred.
2. Otevrete dvitka a pfipevnéte mikrovinnou troubu pomoci dodanych Sroub(.
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Vlozeni oto¢ného talife

1. Zkontrolujte pozici hfidele.

2. Nastavte uhel podnosu, hnaci dil by mél smérovat na hnaci hfidel.

3. Polozte podnos na hfidel a doladte pozici.
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Obsluha

Ovladaci panel a funkce

1 23 4

1) Voli¢ funkce

2) Tlacitko vykonu/hmotnosti

3) Tlacitko rychlého predhfevu

4) Tlacitko zapnuti/vypnuti

5) Tlacitko teploty/automatického menu
6) Tlacitko hodin

7) Tlacitko spusténi/pozastaveni

8) Voli¢ nastaveni
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Pokyny k pouziti

Tato mikrovinna trouba vyuziva moderni elektronické ovladani k nastaveni parametrt pfipravy podle
vasich pozadavku.

1. Nastaveni hodin

Kdyz je mikrovinna trouba pfipojena ke zdroji energie, na displeji blika ,00:00" a zazni jeden signal.

V72N .
1) Otocenim —O+ nastavte ¢as (mezi 00:00 a 23:59.)

2) Po nastaveni pfesného ¢asu stisknéte ,, @ Hodiny jsou nastavené.

Poznamka:

1) Pokud chcete zménit ¢as, musite stisknout a podrzet tlacitko ,, “na 3 sekundy. Zobrazi se

aktualni ¢as a bude blikat na displeji. Otocenim —Q+ nastavte novy Cas a stisknutim @
potvrdte nastaveni.

2) Pokud nechcete na displeji zobrazit hodiny, stisknéte opét @ Cas zmizi. Opétovnym
stisknutim ,, @ Cas zobrazite.

2. Mikrovinné vareni

1) Stisknutim tIaéitka@ aktivujte funkci mikrovin. ,01:00“ blika na displeji a zobrazi se ikona mikrovin.
Pokud neuskute¢nite zadnou ¢innost do 10 sekund, automaticky se potvrdi aktualni vykon.

A
2) Otoéenim—O’fnastavte dobu pfipravy.
Maximalni doba pfipravy zavisi od zvoleného vykonu. Pokud je vykon 900 W, MAX. doba je 30
minut a u dal$ich vykont je 90 minut.

3) Stisknutim tlacitka ,, IEIIkg nastavte vykon mikrovin.

V72N
4) Otoéenim—Omastavte vykon mikrovin (mezi 100 W az 900 W).
5) Stisknutim ,,SSTTQ)RPT“ spustte vareni.

Poznamka: kroky zobrazeni nastaveni doby jsou nasleduijici:

0---1 min: 1 sekunda
1---5 min: 10 sekund
5---15 min: 30 sekund
15---60 min: 1 minuta
60 min: 5 minut

Tabulka vykonu mikrovin

Vykon mikrovin | 80% 50% 30% 100% 20%
Zobrazeni 900 W 700 W 450 W 300 W 100 W
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Tabulka niZze zobrazuje volby vykonu a pro které potraviny jsou vhodné.

Vykon Pokrmy
900 W - Vafeni vody, ohfev

- Peceni kufete, ryb, zeleniny
700 W - Ohrev

- Vareni hub, mékkysu
- Vareni pokrmu obsahujicich vejce a syr

450 W - Vareni ryze, polévek
300 W - Rozmrazovani

- Rozpousténi masla a Cokolady
100 W - Rozmrazovani jemnych pokrma

- Rozmrazovani pokrmu nepravidelnych tvaru
- Ohrati zmrzliny
- Kynuti tésta

Funkce
Funkce Rezim
Mikroviny Mikroviny Mikroviny
& wy Pouzijte funkci mikrovin k vareni a
S~ ohfevu zeleniny, brambort, ryze,
ryb a masa.
Ohrev Horky vzduch |Horky vzduch
S horkym vzduchem muzete
= pfipravovat pokrmy stejnym
e @ zplsobem jako v klasické

troub&. Mikroviny se neaktivuji.
Pred vloZzenim pokrm0 troubu
predhfejte.

Gril s Gril s ventilatorem

4 ventilatorem | PouZijte tuto funkci k
rovhomérnému peceni jidel s
zaroven k zapeceni.

Gril je vhodny pro pfipravu kus(
masa a ryb.
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Funkce Rezim
o Ohrev Horky vzduch | Pouzijte tuto funkci k pe€eni
oo + spodni ohfev | velkych kust masa, pizzy, apod.
Kombinace Horky vzduch | Mikroviny + Horky vzduch
wy Pouzijte tuto funkci k rychlému
haad peceni jidel.
+ Gril s Mikroviny + Gril s ventilatorem
< ventilatorem
‘oo Gril Mikroviny + Gril
Pouzijte tuto funkci pro rychlou
pripravu jidel a sou¢asné pro
pridani hnédé karky. Mikroviny a
gril se aktivuji najednou. Mikroviny
vari a gril opéka.
Horky vzduch | Pouzijte tuto funkci k peceni
+ spodni ohfev | velkych kusu masa, pizzy, apod.
e Automatické P01 -P13 Programy automatické pFipravy
\—d programy
y Rozmrazovani do1 +d02 Rozmrazovani
0

3. Grilovani

1) Stisknutim tlacitka ,, @ “ aktivujte funkci mikrovin.

V72N
2) Otocenim @Oﬂ zvolte rezim pfipravy. Kontrolka [% . | sviti.

V72N
3) Otocenim ,,-O+ “ zvolte rezim grilu. Pocate¢ni vykon grilu je tfeti aroven.

Po zvoleni funkce grilu sviti kontrolka , AN

4) Stisknutim ,'C |\3_%- “ zvolte vykon grilu.

V72N
5) Otocenim ,,—O+ “ zvolte uroven 3 (MAX.), aroven 2 nebo 1 (MIN.).

Stisknutim ,,

“ zvolte rezim nastaveni ¢asu. Pocate¢ni ¢as je 10 minut.

6) Otocenim ,,—O+“ zvolte dobu pfipravy grilu. MAX. ¢as je 90 minut.

. . START .
7) Stisknutim ,, STOP “ spustte pfipravu.

Ccz
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4. Konvekéni vareni

1) Stisknutim tlacitka @ aktivujte funkci mikrovin.

V72N
2) Otoéenim‘?O““ zvolte rezim pripravy. Kontrolka ,[% e [ sviti.

3) Otocenim,, _/\+“ zvolte konvekeni rezim. ,, @ “ sviti.
Pocatecni teplota je 180 stupni.

4) Stisknutim ,'C |\3_2£{ “ aktivujte rezim teploty.

5) Otocenim ,, _©+“ zvolte teplotu. Rozsah teploty je od 50 do 230 stuprid.

Stisknutim @ “ zvolte rezim nastaveni ¢asu. Po¢atecni €as je 10 minut.

N
6) Otocenim ,,‘O* “ zvolte dobu pfipravy. MAX. doba je 5 hodin.

7) Stisknutim ,,SSTT%RPT“ spustte pfipravu.

5. Vareni s grilem a ventilatorem

1) Stisknutim tlacitka ,, @ aktivujte funkci mikrovin.

2) Otocenim ,,@Oa“ zvolte rezim pfipravy. Sviti kontrolka ,, [ eee |*

V72N
3) Otocenim ,:O’f“ zvolte rezim grilu s ventilatorem. Poc¢atecni teplota je 180 stupriu.
AN

+ | “ kontrolka se rozsviti po zvoleni funkce grilu s ventilatorem.

4) Stisknutim ,, ‘Cl\z_{g{ “ aktivujte volbu teploty.

5) Otocenim ,, _©+ “ zvolte teplotu mezi 100 az 230 stupnémi.

Mozné nastaveni je: 100, 105, 110, 115, 120, 125, 130, 135, 140, 145, 150, 155, 160, 165, 170,
175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220, 225, 230.

Stisknutim ,, “ zvolte rezim nastaveni ¢asu. Pocatecni ¢as je 10 minut.

N
6) Otocenim - +" zvolte dobu pfipravy. MAX. doba je 5 hodin.

7) Stisknutim ,, SSTTQ)RPT “ spustte pfipravu.
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6. Konvekeéni priprava + spodni ohirev

1) Stisknutim tlacitka ,, @ aktivujte funkci mikrovin.

2) Otocenim ,,@mﬂ“ zvolte rezim pFipravy. Sviti kontrolka ,, |%4e

7N\
3) Otocenim ,, —O+ “ zvolte rezim spodni ohfev + konvekce. Pocatec¢ni teplota je 180 stupni.

» v@v “ kontrolka se rozsviti po zvoleni funkce konvekce + spodniho ohfevu.

4) Stisknutim ,, °C|1z_z§; “ aktivujte volbu teploty.

5) Oto¢enim - +" zvolte teplotu mezi 100 az 230 stupnémi.

Mozné nastaveni je: 100, 105, 110, 115, 120, 125, 130, 135, 140, 145, 150, 155, 160, 165, 170,
175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220, 225, 230.

Stisknutim @ “ zvolte rezim nastaveni ¢asu. Po¢atecni €as je 10 minut.

7\
6) Otocenim ,,'O*“ zvolte dobu pfipravy. MAX. doba je 5 hodin.
7) Stisknutim ,, SSTTQ)RPT “ spustte pfipravu.
7. Vareni s mikrovinami + Grilem

1) Stisknutim ,} “ aktivujte funkci mikrovin.

7\ K
2) Otocenim ,@OG“ zvolte kombinovany rezim. ,, “a, [°e°] “suviti

72N
3) Otocenim ,,‘O+ “ zvolte rezim. Pocatecni vykon je 3.

» W\ “ kontrolka sviti po zvoleni funkce grilu.

4) Stisknutim ,, °C|.Ll_2£{ “ aktivujte nastaveni teploty.

AN .
5) Otocenim ,~ +"“ zvolte vykon.
6) stisknutim , EIKG* zvolte vykon. Pogétedni vykon je 300 W.

72\
7) Otocenim ;- +“zvolte 700 W, 450 W, 300 W a 100 W.

8) Stisknutim @ “ zvolte rezim nastaveni ¢asu. Pocatecni ¢as je 10 minut.
9) Otocenim + " zvolte dobu pfipravy. MAX. doba je 90 minut.

TART
10) Stisknutim tlacitka ,,ssmp “ spustte pfipravu.
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8. Vareni s mikrovinami + konvekci

1) Stisknutim @ aktivujte funkci mikrovin.

V72N —v s
2) Otoéenl’m‘?O““ zvolte rezim pfipravy. ,, “a,, °e0 | “sviti.

A
3) Otogenim, _O+“ zvolte rezim konvekce. Pogatedni teplota je 180 stupfid.
» “ kontrolka sviti.

4) Stisknutim ,, C |1z_z£{ “ aktivujte nastaveni teploty.

V72
5) Otocenim ,,—O+“ zvolte teplotu mezi 50 az 230 stupnémi.
6) Stisknutim @lkg “ zvolte vykon. Poc¢ate¢ni vykon je 300 W.

N
7) Otocenim - +“ zvolte 700 W, 450 W, 300 W a 100 W.

8) Stisknutim CI‘) “ zvolte rezim nastaveni ¢asu. Pocatecni ¢as je 10 minut.

9) Otocenim ,,

©+“ zvolte dobu provozu grilu. MAX. doba je 90 minut.

10) Stisknutim tlacitka ,, SSTT%RPT“ spustte pfipravu.

9. Vareni s mikrovinami + grilem s ventilatorem

1) Stisknutim,, “ aktivujte funkci mikrovin.

VN o
2) Otocenim ,,“’O‘”“ zvolte rezim pfipravy. ,, @ a, |%.e|" sviti.

V2
3) Otocenim ,, —O+ “ zvolte rezim pfipravy. Poc¢atecni teplota je 180 stupn.

AN

» + | “kontrolka sviti po zvoleni funkce.

4) Stisknutim °C|1§£r “ aktivujte nastaveni teploty.

A
5) Otocenim ,,*O* “ zvolte teplotu mezi 100 az 230 stupnémi.

6) Stisknutim @lkg “ zvolte vykon. Poc¢ate¢ni vykon je 300 W.

7) Otocenim ,, _/\J, “ zvolte 700 W, 450 W, 300 W a 100 W.

8) Stisknutim @ “ zvolte reZim nastaveni Casu. Pocatecni ¢as je 10 minut.
V72N
9) Otocenim ,, —O+“ zvolte dobu provozu grilu. MAX. doba je 90 minut.

10) Stisknutim tlacitka ,,SSTT%RPT “ spustte pfipravu.
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10. Vareni s mikrovinami + spodnim ohifevem + konvekci

1) Stisknutim @ “ aktivujte funkci mikrovin.

V2N ~ow :'
2) Otogenim @ #* zvolte reZim pfipravy. , “a, [*e°] “sviti.

7N
3) Otocenim ,,—O+“ zvolte rezim konvekce. Pocatecni teplota je 180 stupri.

®| « kontrolka sviti po zvoleni funkce.

” SAA

4) Stisknutim , oCl\%f “ aktivujte nastaveni teploty.

V72N . . .
5) Otocenim ,,—O+“ zvolte teplotu mezi 100 az 230 stupnémi.

6) Stisknutim @lkg zvolte vykon. Poc¢ate¢ni vykon je 300 W.

7\
7) Otocenim ,, —O+“ zvolte 700 W, 450 W, 300 W a 100 W.

8) Stisknutim @ zvolte rezim nastaveni Casu. Pocate¢ni Cas je 10 minut.
7\

9) Otocenim ,, _O+ “ zvolte dobu provozu grilu. MAX. doba je 90 minut.

10) Stisknutim tlacitka ,, SSTT%RPT “ spustte pfipravu.

11. Automatické programy

K dispozici mate 15 automatickych programu pfipravy. Staci pouze zvolit program a nastavit hmotnost.
Vykon, ¢as pfipravy a teplota jsou jiz nastavené.

1) Stisknutim ,, “ aktivujte funkci mikrovin.

“nebo

(o2 3

VN
2) Otocenim ,,@Oﬂ“ zvolte rezim pfipravy. Po zvoleni menu automatickych programt sviti ,,

« ]“‘r . Cas, hmotnost, prvni &islo automatického programu je zobrazené na displeji.

3) Otocenim ,, —O+ “ zvolte automatické menu. Zobrazi se ,d01%, ,d02“ nebo P01 ,P02“....“P13".

4) Stisknéte tiacitko , kg~

V2N
5) Otocenim ,- O +“ zvolte hmotnost potravin.

6) Stisknutim ,,SSTT%RPT“ spustte pfipravu.
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(rozmrazovani)**

Program Kategorie Polozka

do1 Maso, dribez a ryby Pokud uslysite akusticky signal, trouba se
(rozmrazovani)** vypnula. Otocte pokrm a stisknutim tlacitka start/
402 Chiéb. kolad a ovoce pause pokracujte v programu rozmrazovani.

PO1** Zelenina Cerstva zelenina

P02** Prilohy Brambory - oloupané/varené

P0O3* Ptilohy Brambory - pe¢ené
Pokud uslySite akusticky signal, otocte pokrm.
Mikrovinna trouba automaticky spusti nasledujici
fazi.

P04 Drubez/Ryby Kousky kufete/Ryb
Pokud uslysite akusticky signal, oto¢te pokrm.
Mikrovinna trouba automaticky spusti nasledujici
fazi.

PO5* Mouénik Kolaé

Po6* Mouénik Jablkovy kolac

PO7* Mouénik Slany kolaé

P0O8** Ohfev Napoj/polévka

P0O9** Ohfev Jidlo na talifi

P10** Ohtev Omacka/duseni/hotové jidlo

P11* Rychlé Mrazena pizza

P12* Rychlé Chipsy z trouby
Pokud uslysite akusticky signal, otocte pokrm.
Mikrovinna trouba automaticky spusti nasledujici
fazi.

pP13* Rychlé Mrazené - lasagne

* Programy s * jsou s pfedhfevem. Béhem predhfevu se doba pfipravy pozastavi a symbol
predhfevu sviti. Po pFedehrati uslysite akusticky signal a symbol pfedhfevu bude blikat.

* Programy s ** vyuzivaji pouze funkci mikrovin.
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12. Funkce predhievu

Funkci predhifevu mlzete aktivovat po volbé funkci:

Konvekce, gril s ventilatorem, spodni ohfev-konvekce, MW-konvekce, MW-gril s ventilatorem a
mikroviny se spodnim ohfevem a konvekci.

1) Stisknéte tlagitko @ “. Na displeji se zobrazi ikona predhfevu.

2) Stisknutim tlacitka @ spustte predhfev. Pfedhifev mizete zastavit otevienim dvifek trouby
nebo stisknutim tlacitka @

3) Po dosazeni nastavené teploty uslySite tfi akustické signaly a ikona prfedhfevu bude blikat.

4) Otevrete dvirka trouby, vlozte pokrm a dvitka zavrete.

Stisknutim tlacitka "SSTTQ)RPT “ spustte pripravu, ikona predhfevu zhasne.

Pokud nestisknete ,, SSTT‘})RPT“ trouba se pfepne zpét do stavu zobrazeni ¢asu.

Poznamka: Funkce predhfevu funguje pouze pokud mate zvoleny jeden z vySe uvedenych rezimu.
Béhem predhfevu je funkce mikrovin vypnuta.

13. Détsky zamek

Uzamceni: ve fazi ¢ekani stisknéte najednou @ “a 0C |1?_?$, “, uslySite dlouhy akusticky signal

potvrzujici aktivaci détského zamku a kontrolka , Q" se rozsviti.

Odemceni: v uzaméeném stavu stisknéte a podrzte najednou @ a, C |'Lz_%f “ na 3 sekundy, zazni

dlouhy akusticky signal potvrzujici deaktivaci zamku a kontrolka ,TO*zhasne.

14. Specifikace displeje

(1) Nastaveni, pokud neprovedete jinou ¢innost, se potvrdi automaticky po 10 sekundach.
Kromé prvniho nastaveni ¢asu.
(2) Béhem nastaveni programu, po nastaveni 3 sekund, se potvrdi po 3 sekundach.
(3) Pokud je trouba ve stavu nastaveni nebo pozastaveni, véetné menu automatickych programu a
programu rozmrazovani, pokud neuskutecnite zadnou €innost 15 minut, pfepne se do stavu vypnuti.
(4) Po otevfeni dvifek se rozsviti osvétleni trouby

(5) Tlagitko ,, SSTT%RPT “ musite stisknout pro pokracovani v pfipravée, pokud jste otevreli dvifka.
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ODSTRANOVANi ZAVAD

Pokud budete provadét odstrariovani zavad, pred vyhledanim pomoci nejprve provedte nasledujici

kontroly.

Normalni situace

Mikrovinna trouba narusuje
prijem TV.

PFijem rozhlasu a televize maze byt pfi provozu mikrovinné trouby
narusen. Je to podobné, jako v pfipadé interference s malymi
elektrickymi spotfebici, jako napf. mixér, vysavac a elektricky

vétrak. Je to normalni.

Tlumené svétlo trouby.

P¥i chlazeni mikrovinné trouby na nizky vykon muze byt svétlo

trouby tlumené. Je to normalni.

Para hromadici se na dvefich,
horkych vzduch vychazejici z
ventilacnich otvoru.

Pfi vafeni se v jidle mGze vytvaret para. VétSina pary odejde
z trouby ventilaénimi otvory. Urcita ¢ast pary se vSak muze
soustfedit na chladném miste, jako napfiklad na dvefich trouby.

Je to normaini.

Trouba byla nahodou spusténa
bez jidla.

Je zakazano pouzivat jednotku bez jidla.

Je to velmi nebezpecné.

Problém

Mozna pficina

Odstranéni

Troubu nelze zapnout.

(1) PFivodni kabel neni pevné
zapojen.

Kabel odpojte. Potom znovu
zapojte po 10 sekundach

(2) Spalena pojistka nebo jistic.

Vymeénite pojistku nebo znovu
nastavte jisti€ (opravuji
odbornici z nasi spole€nosti)

(3) Problém se zasvukou.

Vyzkousejte zasuvku s jinym
elektrickym spotfebicem.

Trouba nehfeje

(4) Dvere nejsou dobre
zavreny.

Dvere dobre zavrete.
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Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce
nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpusobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.
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Forno microondas
MANUAL DE INSTRUCOES

MODELO: 7146/022

Leia cuidadosamente estas instrugcées antes de utilizar seu
forno microondas, e trate-o com cuidado.
Se seguir as instrugdes, seu forno lhe brindard muitos anos de bom

servigo.
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CONSERVE ESTAS INSTRUCOES PRECAUCOES
PARA EVITAR UMA POSSIVEL EXPOSICAO
EXCESSIVA A ENERGIA DE MICROONDAS

(a) Nao tente utilizar este forno com a porta aberta; isto
poderia resultar em uma exposicao daninha a energia
do microondas. € importante nao quebrar nem forcar
os dispositivos de bloqueio de seguranca.

(b) Nao interponha nenhum objecto entre a parte
dianteira do forno e a porta nem deixe que se
acumule sujeira ou restos de produto limpador
nas superficies de vedacao.

(c) ADVERTENCIA: Se a porta ou as vedacOes da porta
estao quebrados, nao deve usar o forno até que seja
concertado por uma pessoa qualificada.

APENDICE

Se o equipamento nao for mantido limpo, se pode
deteriorar a superficie, afectar-se a vida util do mesmo
ou se podem provocar situagcdes perigosas.

Especificagbes

Modelo 7146/022

Tens&o nominal: 230V ~ 50 Hz
Poténcia absorvida nominal (microondas): 1650 W

Poténcia de saida nominal (microondas): 900 W

Poténcia absorvida nominal (grelhador): 1750 W (superior) + 600 W (inferior)
Poténcia absorvida nominal (convecg&o): 1750 W

Volume do forno: 44 L

Diametro do prato rotativo: @ 360 mm
Dimensbes externas: 594 x 455 x 568 mm
Peso liquido: Aprox. 36 kg
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

ADVERTENCIA:

Para reduzir o risco de incéndio, choque eléctrico,

lesbes ou exposicao excessiva a energia do forno

microondas quando utiliza seu equipamento, tome

precaucdes basicas, como as que se detalham a

continuacgao:

1 Adverténcia: Nao deve esquentar liquidos ou outras
comidas em recipientes lacrados ja que estes podem
explodir.

2 Adverténcia: é perigoso remover uma coberta que
proporciona protecgcao contra a exposicao de energia
de microondas a menos que o realize uma pessoa
qualificada.

3 Adverténcia:So6 permita a uma crianca utilizar o forno
sem supervisao se foram dadas as instrugoes
necessarias, para que as mesmas possam utilizar o
forno de maneira segura e entendam os perigos de
sua manipulagao inadequada.

4 Adverténcia: As criancas ndao devem utilizar o forno
sem supervisao quando o equipamento estiver
trabalhando no modo combinado, devido as
temperaturas geradas. (s6 para os produtos com grill)

5 Utilize s6 utensilios adequados para fornos microondas.

6 Deve limpar o forno frequentemente e tirar qualquer
resto de comida. ~

7 Leia e siga estas “PRECAUCOES PARA EVITAR
UMA POSSIVEL EXPOSICAO EXCESSIVA A
ENERGIA DE MICROONDAS” especificas.

8 Quando esquenta comida em recipientes de plastico
ou papel, mantenha-se sempre alerta ao forno devido
a possibilidade de ignicao.
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9 Se observar fumaca, desligue ou tire o equipamento
e mantenha a porta fechada para abafar as possiveis
chamas.

10 Nao cozinhe demasiado a comida.

11 Nao utilize a cavidade do forno para fins de
armazenamento. Nao guarde pao, biscoitos, etc.
dentro do forno.

12 Remova os fechos de arame e algcas metalicas dos
sacos/recipientes de plastico ou papel antes de
coloca-los no forno.

13 Instale ou coloque este forno de acordo com as
instrucoes de instalagao apresentadas.

14 Nao deve esquentar ovos com casca ou cozidos no
forno microondas, ja que estes podem explodir,
mesmo depois de que o microondas tenha terminado
de esquentar.

15 Use este equipamento s6 para 0s usos previstos,
como se descreve no manual. Nao utilize quimicos
Ou vapores corrosivos neste equipamento. Este forno
foi desenhado especialmente para esquentar. Nao foi
desenhado para usos industriais ou de laboratdrio.

16 Se se dana o cabo da tomada, o mesmo deve ser
substituido pelo fabricante, seu agente de servigco ou
uma pessoa igualmente qualificada para prevenir
riscos.

17 Nao guarde nem utilize este equipamento no exterior.

18 Nao utilize este forno perto da agua, sobre uma base
humida ou perto de uma piscina.

19 A temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o equipamento esteja operando. As
superficies provavelmente se esquentam durante o
uso. Mantenha o cabo longe das superficies
esquentadas e nao cubra nenhuma ventilagao do
forno.
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20 Nao deixe que o cabo pendure do canto da mesa ou
balcao.

21 Nao manter o forno em condicdes higiénicas pode
causar o deterioro da superficie, o qual poderia
afectar negativamente a vida util do equipamento e
possivelmente desencadear situagoes de riscos.

22 Deve bater ou mexer os conteudos de mamadeiras e
potes de comida para bebés, e controlar a temperatura
dos mesmos antes de consumir para evitar
queimaduras.

23 O aquecimento de bebidas no microondas pode
demorar o ponto de fervor, portanto, tenha cuidado
quando manipule o recipiente.

24 O equipamento nao esta preparado para ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com diminuigoes
psicofisicas, ou falta de experiéncia e conhecimento,
a menos que as mesmas sejam supervisionadas ou
instruidas por uma pessoa responsavel de sua
seguranca.

25 Deve supervisionar as criancas para assegurar-se de
gue nao joguem com 0O equipamento.

26 O forno microondas nao deve localizar-se em um
gabinete a menos que tenha sido testado em um.

27 O equipamento nao esta preparado para ser utilizado
com um temporizador externo ou com um sistema de
controle remoto separado.

28 A porta ou a superficie exterior ndo devem
esquentar-se quando o equipamento esteja operando.
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29 Este equipamento pode ser utilizado por criancas
com idade a partir de 8 anos e por pessoas com
deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais, ou ainda
com pouca experiéncia e conhecimentos, caso
tenham supervisao ou recebam instrucdes relativas a
utilizagao do equipamento de forma segura, de modo
a compreenderam os perigos inerentes. As criangcas
nao podem brincar com o equipamento. A limpeza e
manutencao do equipamento nao devem ser feitas
por criangas sem supervisao.

30 Mantenha o aparelho e o correspondente cabo de
ligacao fora do alcance de criangas menores de 8
anos.

31 Este equipamento destina-se a ser utilizado em
aplicagcoes domésticas e similares, tais como:

— areas de cozinha e de pessoal em lojas, escritorios
e outros ambientes de trabalho;

— por clientes em hotéis, motéis e noutros ambientes
do tipo residencial;

— quintas;

— quartos de hospedes e outros ambientes do
mesmo género.

32 AVISO: O aparelho e as suas pecas acessiveis
podem aquecer durante a sua utilizagao.

Devem ser tomados cuidados para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento. Criangcas menores de
8 anos de idade devem ser mantidas longe, a

menos que sejam continuamente supervisionadas.

33 O forno de micro-ondas deve ser utilizado com a
porta decorativa aberta. (para fornos com porta
decorativa.)

34 A superficie da gaveta de armazenamento pode
aquecer.

LEIA CUIDADOSAMENTE E GUARDE PARA
REFERENCIA FUTURA
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Para reduzir o perigo de lesdes pessoais

Ligacdo do forno microondas a terra

PERIGO

Perigo de choque eléctrico

Tocar em alguns dos componentes internos deste forno pode provocar lesdes pessoais graves
ou mesmo a morte. Nunca desmonte o seu forno microondas.

AVISO

Perigo de choque eléctrico

Uma ligagdo incorrecta do forno a terra pode
dar azo a choques eléctricos. Nunca ligue
este forno a uma tomada sem se certificar de
gue ela esta devidamente instalada e de que
foi correctamente ligada a terra.

LIMPEZA

Nunca limpe o seu forno sem primeiro o
desligar da corrente, retirando a ficha do cabo
de alimentagéo da tomada.

1. Depois de o utilizar, limpe o interior do
forno com um pano ligeiramente humedecido.
2. Limpe os acessorios do forno microondas
como habitualmente com agua e detergente.
3. A moldura da porta, a vedagéo e as partes
adjacentes devem ser cuidadosamente
limpas com um pano himido sempre que
necessario.

Este aparelho tem de ser ligado a terra. Em
caso de curto-circuito, a ligagdo a terra reduz
o risco de choque eléctrico por meio de um
cabo de fuga para a corrente eléctrica. Este
aparelho esta equipado com um cabo de
alimentacdo com um condutor de ligagéo a
terra e com uma tomada de ligagéo a terra.
Esta ficha tem de ser ligada a uma tomada
devidamente instalada e ligada a terra. Se
ndo tiver percebido as instru¢des de ligagao a
terra ou se tiver davidas sobre se o aparelho
esté correctamente ligado a terra, consulte
um electricista ou um técnico qualificado. Se
for necessario utilizar uma extenséo, use
sempre s6 uma extensao que tenha 3
condutores.

1. Este aparelho é fornecido com um cabo de
alimentacao curto para impedir que fique
embaragado noutros objectos ou que as
pessoas tropecem nele.

2. Se for utilizado um cabo de alimentagéo
mais comprido ou uma extenséao:

1) Certifique-se sempre de que a poténcia
nominal do cabo mais comprido ou da
extensédo é, pelo menos, equivalente a
poténcia nominal do aparelho.

2) A extensdo utilizada tem sempre de ser um
cabo de 3 condutores com ligacéo a terra.

3) O cabo mais comprido deve ser
posicionado de modo a ndo poder ficar
pendurado da bancada ou do tampo da mesa,
para ndo poder ser puxado por criangas e
para que ninguém possa tropecar nele.
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MATERIAIS E UTENSILIOS

CUIDADO

Risco de lesGes pessoais
Dado o perigo envolvido
para qualquer pessoa
sem formagao
competente, toda e
qualquer reparagéo ou
intervencéo no formo que
implique a remogéo da
cobertura que protege
contra uma exposicéo a
energia das microondas
tem sempre de ser
levada a cabo por um
técnico qualificado.

Consulte as instru¢des dos pontos "Materiais que podem ser utilizados
em fornos microondas” e “Materiais que ndo podem ser utilizados em
fornos microondas".

H& alguns utensilios que, apesar de ndo serem metalicos, ndo sdo
seguros para utilizar no seu microondas. Se tiver dividas, pode testar o
utensilio que pretende usar, executando as operacdes abaixo.

Teste dos utensilios:

1. Encha um recipiente préprio para o microondas com 1 chavena de
agua fria (250 mL) e coloque dentro do recipiente o utensilio que pretende
usar.

2. Coloque esse recipiente dentro do microondas e ligue o forno a
poténcia maxima durante 1 minuto.

3. Quando o microondas se desligar, toque no utensilio com todo o
cuidado. Se o utensilio vazio estiver quente, isso significa que néo é
adequado para ser utilizado num microondas.

4. Este teste ndo deve ultrapassar um tempo de 1 minuto.

Materiais que podem ser utilizados em fornos microondas

Material/utensilio

Observacdes

Prato para dourar

Siga as instrug@es do fabricante. O fundo do prato para dourar tem de ficar, pelo menos, 5
mm acima do prato rotativo. Uma utiliza¢&o incorrecta deste prato para dourar pode fazer
com que o prato rotativo se quebre.

Servigos de jantar

S6 pode usar loica propria para microondas. Siga as instru¢des do fabricante. Nunca utilize
loica lascada ou rachada.

Frascos de vidro

Retire sempre a tampa. Use exclusivamente para amornar os alimentos. A maior parte dos
frascos de vidro ndo séo resistentes ao calor e podem partir-se.

Recipientes de
vidro

Utilize sempre so recipientes de vidro resistentes ao calor e apropriados para serem
utilizados no forno. Certifique-se de que ndo tém qualquer filete ou cercadura metélica.
Nunca utilize loi¢a lascada ou rachada.

Sacos proprios
para cozinhar
alimentos no forno

Siga as instrugées do fabricante. Nunca feche os sacos com atilhos metélicos. Faga uns
furos no saco para permitir que o vapor se evapore.

Pratos e
copos/chavenas de
papel

Utilize exclusivamente para aquecer/cozinhar os alimentos por um periodo de tempo muito
reduzido. Mantenha sempre o forno sob vigilancia durante a cozedura/o aquecimento dos
alimentos.

Toalhas de papel

Utilize para cobrir os alimentos para os voltar a aquecer e para absorver a gordura. As
toalhas de papel s6 podem ser utilizadas durante um tempo muito reduzido, e o forno tem
sempre de ser mantido sob vigilancia.

Papel de Utilize como uma cobertura para impedir salpicos ou como invélucro para a cozedura a
pergaminho vapor.
Plastico S6 pode usar utensilios de plastico préprios para microondas. Siga as instru¢des do

fabricante. Utilize exclusivamente utensilios com a inscri¢céo "Prdprios para microondas" ou
equivalente. Alguns recipientes de plastico ficam amolecidos quando os alimentos
colocados no seu interior aquecem. Abra sempre furos nos sacos proprios para cozinhar
alimentos no forno e nos sacos de plastico herméticos, de acordo com as instrugdes do
fabricante.

Pelicula de plastico

Sé pode usar pelicula prépria para microondas. Utilize para cobrir os alimentos durante a
cozedura, a fim de que eles retenham a sua humidade. Nunca permita que a pelicula entre
em contacto com os alimentos.

Termémetros

Utilize sempre s6 termémetros préprios para microondas (termémetros para carnes e
doces).
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Papel encerado Utilize como cobertura para impedir os salpicos e reter a humidade.
Materiais que ndo podem ser utilizados em fornos microondas

Material/utensilio Observacées

Tabuleiros de aluminio Podem provocar arcos eléctricos. Mude os alimentos para um recipiente
préprio para microondas.

Recipientes para alimentos de Podem provocar arcos eléctricos. Mude os alimentos para um recipiente

cartdo com pegas metélicas préprio para microondas.

Utensilios metéalicos ou com O metal impede as microondas de penetrarem nos alimentos. Além disso, os

filetes ou cercaduras de metal filetes ou cercaduras de metal podem provocar arcos eléctricos.

Atilhos metalicos Podem provocar arcos eléctricos e podem provocar incéndios no interior do
forno.

Sacos de papel Podem provocar incéndios no interior do forno.

Espuma de plastico (esferovite, = Quando exposta a temperaturas elevadas, a espuma de plastico pode

por exemplo) derreter-se ou contaminar o liquido que contém.

Madeira A madeira fica seca quando é utilizada num microondas, e pode partir-se ou

abrir fendas.

INSTALACAO DO FORNO
Nomes dos componentes e dos acessorios do forno

Remova o forno e todos os materiais e acessorios da embalagem e do interior da cavidade do
forno.

Com o seu forno séo fornecidos os seguintes acessorios:

Tabuleiro de esmalte 1

Conjunto de anel para o prato rotativo 1

Manual de instrugbes 1

1. Painel de comandos 6. Dobradica

2. Resisténcia do grelhador 7. Veio do prato rotativo

3. Lampada 8. Suporte baixo para o grelhador
4. Nivel 9. Suporte alto para o grelhador
5. Vidro da porta 10. Pingadeira para o grelhador

200



PT

a. Nunca coloque o tabuleiro
de esmalte voltado ao
contrario. O tabuleiro de

Instalagéo do prato rotativo esmalte nunca deve ficar
_ . preso.
Encaixe (lado de baixo) b. Utilize sempre os dois
\ tabuleiros de esmalte para a
cozedura.

c. Cologue sempre todos 0s
Tabuleiro de esmalte — alimentos e todos os
recipientes com alimentos a

serem cozinhados no
| tabuleiro de esmalte.
d. Se o tabuleiro de esmalte
l se rachar ou se partir, entre
em contacto com o seu
centro de assisténcia técnica
mais proximo.

Veio do prato rotativo

Informacdes importantes para a instalacdo

e Este aparelho NAO se destina a uma utilizagdo num ambiente comercial.

e Por favor cumpra as instrugdes de instalacé@o fornecidas e assegure-se sempre de que este
forno é instalado por um técnico competente.

e Este aparelho é fornecido com um cabo com uma ficha que s6 pode ser ligada a uma
tomada devidamente instalada e ligada a terra.

e Se for necessario instalar uma tomada nova, tanto a instalagdo como a liga¢do do cabo
tém de ser efectuadas por um electricista devidamente qualificado. Sempre que, uma vez
terminada a instalagdo, a tomada deixar de estar acessivel, sera necessario instalar um
seccionador de corte com um intervalo entre contactos de, pelo menos, 3 mm.

¢ Nunca utilize adaptadores, fichas multiplas e extensdes. Qualquer sobrecarga pode causar
um incéndio.

As superficies acessiveis podem aquecer durante a operagao.

Posicionamento

e Perigo! Nunca desmonte o seu forno microondas. Tocar em alguns dos componentes
internos deste forno pode provocar lesdes pessoais graves ou mesmo a morte.

e Coloque o microondas sobre uma superficie firme e plana.

e Certifique-se de que o ar pode circular livremente (ventilacdo suficiente) em torno do forno

microondas. Certifiqgue-se sempre de que é mantida uma distancia de, pelo menos, 10 cm

entre as partes laterais e a parte de trads do forno e as paredes circundantes.

Nunca tape as aberturas de ventilagao.

Nunca remova 0s pés ajustaveis.

Nunca instale o forno microondas ao pé de uma fonte de calor.

Equipamento transmissor e receptor, como, por exemplo, radios e televisores, podem

afectar a operagao do forno microondas.

201



PT

Dimens0@es para a instalagédo

min
550

Superficie minima necessaria
para a ventilag&o: 250 cm2

Superficie minima necesséria min 580

para a ventilagdo: 250 cm?2

Nota: Tem sempre de ser deixado um espaco suficiente por cima do forno.

Encastre
e Nunca pegue no forno nem o transporte segurando nele pela pega da porta. A pega da
porta ndo esta apta a suportar o peso do aparelho e pode partir-se.

1. Insira cuidadosamente o forno microondas no espago para o encastre, certificando-se de
que fica devidamente centrado.
2. Abra a porta e fixe o microondas com os parafusos fornecidos para esse efeito.
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INSTALAGCAO DO TABULEIRO

1. Verifique a posi¢éo do veio.

. O[L_LO

E[I- o ES 8D = E23 D -m

1L 1101
- ] D

2. Ajuste o angulo do tabuleiro; o dispositivo de rotagcéo do tabuleiro deve ficar a apontar
para um dos bragos do veio.

3. Insira o tabuleiro no veio e ajuste como necessario.
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UTILIZACAO DO FORNO

Painel de comandos e fungbes

1) Boté&o de selecgdo da funcéo

2) Tecla de selecgao da poténcia/do peso

3) Tecla de pré-aquecimento rapido

4) Tecla de ligar/desligar

5) Tecla de seleccéo da temperatura/do menu automatico
6) Tecla de comando do relégio

7) Tecla de arranque/pausa

8) Botéo de selecgéo



INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Este forno microondas utiliza os controlos electrénicos mais modernos para ajustar os
parametros de cozedura e, dessa forma, melhor satisfazer as suas necessidades.

1. Acertar a hora
Assim que o forno microondas € ligado, a indicag&o "00:00" comeca a piscar no visor e €
emitido um sinal sonoro.

1) Rode o botéo _©+ para acertar a hora (entre 00:00 e 23:59.)

2) Depois de ter acertado a hora pretendida, prima a tecla @ Isto feito, o reldgio ja esta
certo.

Nota: 1) Se pretender alterar a hora, tem de premir e manter premida a tecla @ durante 3
segundos. A hora actual deixa de ser apresentada e a indicagdo da hora fica a piscar no visor.

Rode o botéo _©+ para acertar a hora e prima a tecla @ para confirmar.
2) Se preferir que a hora ndo seja apresentada no visor, prima brevemente a tecla@. A hora

deixa de ser apresentada no visor. Volte a premir a tecla @se quiser que a hora volte a ser
apresentada no visor.

2. Modo de cozedura com microondas
1) Prima a tecla @ para activar a fungdo microondas. A indicacéo "01:00" fica a piscar no visor,

e o icone da fungdo microondas ilumina-se no visor. Se ndo efectuar qualquer operagdo no
prazo de 10 segundos, a poténcia actual serd automaticamente confirmada.

2) Rode o botéo _/\J, para seleccionar o tempo de cozedura.

O tempo de cozedura maximo depende da poténcia que tiver sido regulada. Se tiver sido
regulada uma poténcia de 900 W, o tempo de cozedura méaximo sera de 30 minutos; para
todas as outras poténcias, o tempo de cozedura maximo é de 90 minutos.

3) Prima a tecla @”kg para activar a regula¢éo da poténcia do microondas.
72N
4) Rode o botéo —O+para regular a poténcia do microondas (entre 100 W e 900 W)

5) Prima a tecla START para dar inicio a cozedura.

STOP
NOTA: O tempo de cozedura pode ser regulado de acordo com os seguintes incrementos:
0---1 min : 1 segundo
1---5 min : 10 segundos
5---15 min : 30 segundos
15---60 min : 1 minuto
60 min : 5 minutos

Tabela de poténcia de microondas

Poténcia de 100% 80% 50% 30% 20%
microondas

Valor 900 W 700 W 450 W 300 W 100 W
visualizado
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A tabela que se segue mostra os niveis de poténcia que pode seleccionar e os
tipos de alimentos a que se adequam.

Nivel de poténcia | Tipo de alimento
900 W - Ferver agua, voltar a aquecer alimentos
- Cozinhar aves, peixe, vegetais
700 W - Aquecer alimentos ja cozinhados
- Cozinhar cogumelos, crustaceos
- Cozinhar pratos que contenham ovos e queijo
450 W - Cozinhar arroz, sopa
300 W - Descongelar
- Derreter chocolate e manteiga
100 W - Descongelar alimentos sensiveis/delicados
- Descongelar alimentos com uma forma irregular
- Amolecer gelado
- Levedar massa
Funcdes
Funcéo Modo de cozedura
Microondas Microondas Microondas
> wy Utili_ze o0 modo de cozedura microo_ndas para
A~ A cozinhar e voltar a aquecer vegetais, batatas,
arroz, peixe e carne.
Aquecer Ar quente Ar quente
alimentos O ar quente permite-lhe preparar refeicdes da
@ mesma forma que se utilizasse um forno
convencional. A fung@o microondas néo é
activada. E aconselhavel aquecer previamente o
forno antes de introduzir os alimentos.
Grelhador Grelhador com ventoinha
e com Utilize este modo de cozedura para assar/grelhar
o * ventoinha alimentos de maneira uniforme e, a0 mesmo
(X tempo, para fazer com que os pratos adquiram um

tom tostado dourado.

Grelhador Grelhador
AN O grelhador ¢ indicado para cozinhar fatias finas
de carne ou postas finas de peixe.
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Funcéao Modo de cozedura
Aquecer Ar quente + Utilize esta fungéo para assar pecas
s° alimentos @ resisténcia grandes de carne, para cozinhar pizas, etc.
s ~=2) | inferior
Forno Ar quente Microondas + ar quente
—— combinado @ Utilize esta fungdo para assar rapidamente
. alimentos.
~~] | Grelhador Microondas + grelhador com ventoinha
+ + com
o ventoinha
‘oo — Grelhador Microondas + grelhador
Utilize este modo de cozedura para
cozinhar rapidamente refeicdes e, ao
mesmo tempo, para fazer com que os
pratos adquiram um tom tostado dourado
(gratinados, por exemplo). Os modos de
cozedura microondas e grelhador sédo
activados ao mesmo tempo. O modo de
cozedura microondas é utilizado para
cozinhar e o modo de cozedura grelhador é
utilizado para tostar.
Ar quente + Utilize este modo de cozedura para assar
® resisténcia pecas grandes de carne, para cozinhar
) | inferior pizas,
etc.
N Menus P01 - P13 Menus automaticos de cozedura
_f | automaticos
¥ Descongel dol + do2 Descongelagao
O acao
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3. Modo de cozedura com grelhador
1) Prima a tecla @ para activar a fungédo microondas.

N
2) Rode o botéo @Ow para seleccionar o modo de cozedura. A indicagéo|%,e | ilumina-se.

V72N
3) Rode o bhotao —O+ para seleccionar o modo de cozedura com grelhador. A poténcia

predefinida para o grelhador é o terceiro nivel. Quando o modo de cozedura com grelhador é
seleccionado, a indicagdo ~~ ilumina-se no visor.

4) Prima a tecIaOC |1z_z$rpara alterar o nivel de poténcia do grelhador.

V72N
5) Rode o botdo —O+ para seleccionar o nivel 3 (MAX.), o nivel 2 ou o nivel 1 (MIN.).

Prima a tecla para activar a funcéo de regulacéo do tempo de cozedura. O tempo de
cozedura predefinido é de 10 minutos.

72N
6) Rode o botdo ‘O* para seleccionar o tempo de cozedura para o modo de cozedura com
grelhador. Pode seleccionar um tempo de cozedura maximo (MAX.) de 90 minutos.
7) Prima a tecla SSTTAORPTpara dar inicio a cozedura.

4. Modo de cozedura por convecc¢ao
1) Prima a tecla para activar a fungédo microondas.

7\ N
2) Rode o botéo ®Oﬁ para seleccionar o modo de cozedura. A indicacdo . ilumina-se.

A
3) Rode o botéo —O+ para seleccionar o modo de cozedura por convecgao. A indicagéo @
ilumina-se.
A temperatura predefinida é de 180 °C.

4) Prima a tecla’'C |13_e${para aceder ao modo de selecgdo da temperatura.

V72N
5) Rode o botéo - + para seleccionar a temperatura. A temperatura pode ser seleccionada
entre 50 e 230 °C.

Prima a tecla@ para activar a funcéo de regulacéo do tempo de cozedura. O tempo de
cozedura predefinido é de 10 minutos.

V72N
6) Rode o botao —O+ para seleccionar o tempo de cozedura. Pode seleccionar um tempo de

cozedura maximo (MAX.) de 5 horas.

7) Prima a tecla SSTT%RPTpara dar inicio a cozedura.
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5. Modo de cozedura com grelhador e ventoinha
1) Prima a tecla para activar a fungdo microondas.

7N
2) Rode o botﬁo‘f’O" para seleccionar o modo de cozedura. A indicagdo|%, . | ilumina-se.

Y72\
3) Rode o botéo‘O*para seleccionar o modo de cozedura com grelhador e ventoinha. A
temperatura predefinida é de 180 °C.

Quando o modo de cozedura com grelhador e ventoinha é seleccionado, a indicagdo | <
ilumina-se no visor.

4) Prima a tecla’C |12_{2,r para aceder ao modo de seleccéo da temperatura.

V2N .
5) Rode o botdo _O+ para seleccionar uma temperatura entre 100 e 230 °C.

As temperaturas seleccionaveis sdo as seguintes: 100, 105, 110, 115, 120, 125, 130, 135, 140,
145, 150, 155, 160, 165, 170, 175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220, 225, 230.

Prima a tecla@ para activar a fungéo de regulacé@o do tempo de cozedura. O tempo de
cozedura predefinido é de 10 minutos.

A
6) Rode o botéo—O+ para seleccionar o tempo de cozedura. Pode seleccionar um tempo de

cozedura maximo (MAX.) de 5 horas.
7) Prima a tecla SSTTAORPT para dar inicio a cozedura.

6. Modo de cozedura por convecgao + resisténcia inferior

1) Prima a tecla @ para activar a fungéo microondas.

V72N
2) Rode o botéo‘@O‘” para seleccionar o modo de cozedura. A indicagdo| %, |ilumina-se.

72N
3) Rode o botéo‘O*para seleccionar o modo de cozedura por conveccao + resisténcia
inferior.
A temperatura predefinida é de 180 °C.
Quando o modo de cozedura por convecgdo + resisténcia inferior € seleccionado, a indicagéo

® | ilumina-se no visor.

AN

4) Prima a teclaC |12_%r para aceder ao modo de selecgao da temperatura.

5) Rode o botédo —O+para seleccionar uma temperatura entre 100 e 230 °C.

As temperaturas seleccionaveis sdo as seguintes: 100, 105, 110, 115, 120, 125, 130, 135, 140,
145, 150, 155, 160, 165, 170, 175, 180, 185, 190, 195, 200, 205, 210, 215, 220, 225, 230.

Prima a tecIa@ para activar a fungdo de regulagdo do tempo de cozedura. O tempo de
cozedura predefinido é de 10 minutos.

A
6) Rode o bOtﬁO_O+ para seleccionar o tempo de cozedura. Pode seleccionar um tempo de
cozedura maximo (MAX.) de 5 horas.

) START S
7) Prima a tecla §TQP para dar inicio a cozedura.
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7. Modo de cozedura microondas + grelhador
1) Prima a tecla @ para activar a fungéo microondas.

V72N
2) Rode o botao @Oa para seleccionar o modo de cozedura combinado. As indicacdes e

.. . . .
*, o | iluminam-se no visor.
LJ

3) Rode o botédo —O+ para seleccionar o modo de cozedura. O nivel de poténcia predefinido é

o nivel 3. Quando o modo de cozedura microondas + grelhador é seleccionado, a indicacao
~~ jlumina-se no visor

4) Prima a tecla C |~|wf para aceder ao modo de selecgao da temperatura.
5) Rode o botédo -O+ para seleccionar a poténcia.

6) Prima a tecla @“(g para activar a selecgéo da poténcia. A poténcia predefinida é 300 W
V72N
7) Rode o botao —O+ para seleccionar uma das poténcias 700 W, 450 W, 300 W e 100 W.

8) Prima a tecla@ para activar a fungéo de regulacéo do tempo de cozedura. O tempo de
cozedura predefinido é de 10 minutos.

7N\
9) Rode o bOtéO_O+ para seleccionar o tempo de cozedura. Pode seleccionar um tempo de
cozedura maximo (MAX.) de 90 minutos.

10) Prima a tecla SSTTAORPT para dar inicio a cozedura.

8. Modo de cozedura microondas + convecgao
1) Prima a tecla (D para activar a fun¢@o microondas.

~ /\ . . . ~ NAANS L]
2) Rode o botéoe % para seleccionar o modo de cozedura. As indicagdes || e | ee°
iluminam-se no visor.

3) Rode o botéo _©+ para seleccionar o modo de cozedura por convecgao. A temperatura
predefinida é de 180 °C. A indicagao @ ilumina-se.

4) Prima a tecla’C |1z_%rpara aceder ao modo de selecgdo da temperatura.

5) Rode o botéo—O+ para seleccionar uma temperatura entre 50 e 230 °C.

6) Prima a tecla @“(g para activar a selecgéo da poténcia. A poténcia predefinida é 300 W

V2N
7) Rode o botéo —O+ para seleccionar uma das poténcias 700 W, 450 W, 300 W e 100 W.

8) Prima a tecla@ para activar a fungéo de regulagéo do tempo de cozedura. O tempo de
cozedura predefinido € de 10 minutos.

V2N
9) Rode o botéo—O+ para seleccionar o tempo de cozedura para o modo de cozedura com
grelhador. Pode seleccionar um tempo de cozedura maximo (MAX.) de 90 minutos.

10) Prima a tecla SSTTAORPT para dar inicio a cozedura.
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9. Modo de cozedura microondas + grelhador com ventoinha
1) Prima a tecla @ para activar a fungdo microondas.

V72N
2) Rode o botao @Ou para seleccionar o modo de cozedura combinado. As indicagﬁes@ e

%4 | iluminam-se no visor.

3) Rode o botéo _©+ para seleccionar o modo de cozedura. A temperatura predefinida é de

180 °C. Quando o modo de cozedura microondas + grelhador com ventoinha é seleccionado, a
AN

+

indicacao ilumina-se no visor.

4) Prima a tecIaOC |1z_z$rpara aceder ao modo de seleccéo da temperatura.

V72
5) Rode o botéo-O+ para seleccionar uma temperatura entre 100 e 230 °C.
6) Prima a tecla [g”kg para activar a selecgdo da poténcia. A poténcia predefinida € 300 W

V72N
7) Rode o botéo‘O+ para seleccionar uma das poténcias 700 W, 450 W, 300 W e 100 W.

8) Prima a tecla @ para activar a funcéo de regulagao do tempo de cozedura. O tempo de
cozedura predefinido é de 10 minutos.

9) Rode o botédo —O+ para seleccionar o tempo de cozedura para o modo de cozedura com

grelhador. Pode seleccionar um tempo de cozedura maximo (MAX.) de 90 minutos.

10) Prima a tecla SSTTI:)RPT para dar inicio a cozedura.
10. Modo de cozedura microondas + resisténcia inferior + convecgéo

1) Prima a tecla @ para activar a fun¢é@o microondas.

7\,
2) Rode o botao @Oa para seleccionar o modo de cozedura combinado. As indica¢des @ e

..
%, | iluminam-se no visor.

V72N
3) Prima o botéo —O+ para seleccionar o modo de cozedura por convecgao. A temperatura
predefinida é de 180 °C. Quando o modo de cozedura microondas + resisténcia inferior +

conveccgao é seleccionado, a indicacéao V@V ilumina-se no visor.

4) Prima a teclaoc |\z_z$rpara aceder ao modo de seleccéo da temperatura.

72\
5) Prima o botéo —O+ para seleccionar uma temperatura entre 100 e 230 °C.

6) Prima a tecla @] |kg para activar a seleccéo da poténcia. A poténcia predefinida é 300 W

V2N
7) Prima o botéo—O+ para seleccionar uma das poténcias 700 W, 450 W, 300 W e 100 W.

8) Prima a tecla @ para activar a funcéo de regulagao do tempo de cozedura. O tempo de
cozedura predefinido é de 10 minutos.

) AN i
9) Prima o botéo—O+ para seleccionar o tempo de cozedura para o0 modo de cozedura com

grelhador. Pode seleccionar um tempo de cozedura maximo (MAX.) de 90 minutos.

10) Prima a tecla SSTT%RPT para dar inicio a cozedura.
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11. Menus automaticos
Tem 15 menus automaticos de cozedura a sua disposicédo. S6 tem de seleccionar o menu e de
regular o peso. A poténcia, o tempo de cozedura e a temperatura ja estédo predefinidos.

1) Prima a tecla

V72!
2) Rode o botédo ‘BO” para seleccionar o modo de cozedura. A indicagéo 0

para activar a fungéo microondas.

* e

quando é seleccionada a fungdo de menus automaticos. No visor séo apresentados o tempo de
cozedura, 0 peso e o primeiro nimero do menu automatico.

3) Rode o botdo _@ ., para seleccionar o menu automatico. No visor é apresentada a

indicagdo correspondente ao menu automatico do1,d02 ou PO1... P13.

4) Prima a tecla @Hkg

A
5) Rode o botao ‘O+ para seleccionar o peso.

6) Prima a tecla SSTT%RPT

para dar inicio a cozedura.

Menu

Categoria

Item

d01 (descongelagdo)**

Carne, aves e peixe

d02 (descongelagéo)**

P&o, bolos e frutas

Quando ouvir um sinal sonoro, isso significa que o
forno microondas combinado interrompeu o seu
funcionamento. Vire os alimentos e prima a tecla
arranque/pausa para o programa de
descongelacéo prosseguir.

PO1** Vegetais Vegetais frescos

PO2** Acompanhamentos Batatas — descascadas/cozinhadas

P0O3* Acompanhamentos Batatas - assadas
Quando ouvir um sinal sonoro, vire os alimentos.
O forno microondas combinado inicia a fase
seguinte automaticamente.

P04 Aves/peixe Pedacos de aves/postas de peixe
Quando ouvir um sinal sonoro, vire os alimentos.
O forno microondas combinado inicia a fase
seguinte automaticamente.

PO5* Pastelaria Bolo

PO6* Pastelaria Tarte de macé

PO7* Pastelaria Quiche

PO8** Voltar a aquecer Bebidas/sopa

PO9** Voltar a aquecer Refeicédo ja servida num prato

P10** Voltar a aquecer Molho/guisado/prato

P11* Refeigbes pré- Piza congelada

cozinhadas
pP12* Refei¢des pré- Batatas pré-cozinhadas para forno
cozinhadas Quando ouvir um sinal sonoro, vire os alimentos.

O forno microondas combinado inicia a fase
seguinte automaticamente.

P13* Refei¢des pré- Lasanha congelada

cozinhadas

* Os menus assinalados com um * tém uma fase de pré-aquecimento. Durante o pré-
aquecimento, a contagem do tempo de cozedura € interrompida e o simbolo de pré-
aquecimento ilumina-se. Concluida a fase de pré-aquecimento, ouvird um sinal sonoro e, no
visor, o simbolo de pré-aquecimento fica a piscar.

« Os menus assinalados com dois ** s utilizam a fungdo microondas.
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12. Func¢éo de pré-aquecimento

A funcao de pré-aguecimento pode ser activada depois de ter seleccionado um dos seguintes
modos de cozedura:

por convecgéo, grelhador com ventoinha, resisténcia inferior + convec¢éo, microondas +
conveccao, microondas+grelhador com ventoinha e microondas + resisténcia inferior +
convecgao.

1) Prima a tecla @ . O icone do pré-aguecimento ilumina-se no visor.

START
2) Prima atecla STQP para dar inicio ao pré-aquecimento. Para interromper o pré-aquecimento

s6 tem de abrir a porta do forno ou de premir a tecla .

3) Uma vez atingida a temperatura seleccionada, o forno emite trés sinais sonoros e o icone de
reaquecimento fica a piscar no visor.

4) Abra a porta do forno, introduza os alimentos no forno e feche a porta.

5)Prima a tecla SSTTQ)RPT para dar inicio a cozedura; o icone de pré-aquecimento apaga-se. Se ndo

premir a tecla SST'I'QJRPT o forno assume automaticamente o modo de acerto da hora.

Nota: A funcéo de pré-aquecimento s6 funciona se jé tiver seleccionado um dos modos de
cozedura acima. Durante o pré-aquecimento, a fungdo de microondas esté desligada.

13. Func¢édo de bloqueio para protec¢do de criangas

o C | o ,
Bloquear: No modo de espera, prima simultaneamente as teclas e 1-0{ o forno emite
um sinal sonoro prolongado, que assinala a activagao do bloqueio de protecgao de criancas e

no visor a indicagéo =—Q ilumina-se.

T [\
Desbloquear: No modo de espera, prima simultaneamente as teclas @ eC |1-°{ durante 3
segundos; o forno emite um sinal sonoro prolongado, que assinala a desactivagéo do bloqueio

de protecgédo de criangas e no visor a indicagdo —Qapaga-se.

14. Especifica¢des do visor

(1) No modo de seleccgéo, as seleccdes efectuadas sdo automaticamente assumidas depois de
decorridos 10 segundos se nao for introduzido qualquer outro comando.

Excepc¢do: primeiro acerto da hora.

(2) As modificagdes introduzidas sdo assumidas depois de decorridos 3 segundos.

(3) No modo de selecgéo ou de pausa do forno, menus automaticos e programa de
descongelacao incluidos, o forno desliga-se automaticamente se nao for introduzido qualquer
comando num prazo de 15 minutos.

(4) A lampada do forno permanece acesa enquanto a porta do forno estiver aberta.

(5) Se a porta do forno for aberta durante a cozedura, é necessario premir a tecla SSTT%RPT para
que a cozedura dos alimento prossiga.
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Detecgao e resolugdo de problemas

Normal.

O forno microondas interfere com a recepgao
de TV

A recepcéo de radio e de TV podem sofrer
interferéncias quando o forno microondas
esta a trabalhar. Estas interferéncias séo
semelhantes as provocadas por pequenos
electrodomésticos como, por exemplo, uma
batedeira, um aspirador ou uma ventoinha.
Isso é normal.

A luz do forno est4 menos intensa

No modo de cozedura com microondas com
uma poténcia baixa, a luz do forno pode ficar
menos intensa. Isso é normal.

Acumula-se vapor junto da porta e sai ar
quente pelas aberturas de ventilagéo

Durante a cozedura dos alimentos, eles
podem libertar vapor. A maior parte deste
vapor sai pelas aberturas de ventilagdo. Mas
parte deste vapor pode acumular-se ao pé de
superficies mais frias, como, por exemplo, a
porta do forno. Isso é normal.

O forno foi ligado inadvertidamente, sem que
tivessem sido colocados quaisquer alimentos
no seu interior

O forno nunca pode ser ligado sem ter
guaisquer alimentos no seu interior. Uma
ligagdo do forno sem alimentos no seu interior
€ extremamente perigosa.

Problema Causa provéavel

Resolucéo

(1) O cabode
alimentacgao do

N&o consegue ligar o correctamente.

forno néo foi ligado|

Desligue o cabo de alimentag&o da tomada,
espere 10 segundos, e volte a liga-lo.

forno (2) O fusivel rebentou | Substitua o fusivel ou rectifique a posi¢éo
ou o disjuntor do disjuntor (reparacgéo a ser feita por
disparou técnicos qualificados do fabricante).
(3) Atomada ndo Experimente ligar outro electrodoméstico a
funciona mesma tomada.

(4) A porta do forno

O forno nao aquece .
q esta mal fechada.

Feche bem a porta do forno.

Este aparelho este em conformidade com a Directiva Europeia
2002/96/CE relativa Eliminagédo de Equipamento Eléctrico e
Electronico (WEEE). Assegurando que este aparelho seja

eliminado de modo correcto

, evitara consequéncias potencialmente

negativas para o meio ambiente e a saude humana, as quais
poderao ser provocadas por uma eliminagao improépria deste

aparelho. O simbolo no apa

relho indica que este nao deve ser

deitado juntamente com o lixo doméstico. Este aparelho deve ser
entregue a um centro de recolha diferenciada para reciclagem de equipamento
eléctrico e electronico. A eliminagao efectuada de acordo com as normas de lei

locais em vigor em matéria de protecgao do

ambiente. Para mais informagdes

acerca do tratamento, recuperacgao e reciclagem deste produto, por favor contacte
as entidades locais, o servigos de recolha de lixos ou o comerciante onde adquiriu

o aparelho.
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Kuchenka mikrofalowa

INSTRUKCJA OBSLUGI

MODEL: 7146/022

Prosimy o doktadne zapoznanie si¢ z instrukcja i zachowanie jej.
Postepowanie zgodnie z instrukcjg zapewni Parstwu mozliwo$¢
wieloletniego korzystania z kuchenki mikrofalowe;j.
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PROSIMY O DOKLADNE PRZESTRZEGANIE
ZALECEN SRODKI OSTROZNOSCI CHRONIACE
PRZED NARAZENIEM NA NADMIERNE
PROMIENIOWANIE MIKROFALOWE

(a) Nie korzystaj z kuchenki przy otwartych drzwiach,
uzywanie kuchenki przy otwartych drzwiach moze
spowodowac narazenie na szkodliwe promieniowanie
mikrofalowe. Jest szczegdlnie wazne, by nie naruszac
blokad bezpieczenstwa i nie manipulowac nimi.

(b) Nie trzymaj niczego przed kuchenka, dbaj o to, by
brud lub srodki czystosci nie gromadzity sie na
uszczelnieniach.

(c) OSTRZEZENIE: Jesli drzwi kuchenki lub
uszczelnienia drzwi sg uszkodzone, nie wolno
korzysta¢ z kuchenki do momentu, dopdki
uszkodzenie nie zostanie usuniete przez
wykwalifikowany personel.

UZUPELNIENIE
Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w nalezytej

czystosci, jego powierzchnia moze ulec zniszczeniu, a
w efekcie moze doprowadzi¢ to do skrécenia czasu
prawidtowego funkcjonowania urzadzenia i do
niebezpiecznych sytuacji.

Dane techniczne

Model: 7146/022

Napiecie znamionowe: 230V ~ 50 Hz

Znamionowy pobér mocy (mikrofale): 1650 W

Znamionowa moc wyj$ciowa (mikrofale): 900 W

Znamionowa moc wejsciowa (grill): 1750 W (gorna) + 600 W (dolna)
Znamionowa moc wyjsciowa (konwekcja): 1750 W

Pojemnos$¢ kuchenki: 44 L

Srednica talerza obrotowego: @ 360 mm

Wymiary zewnetrzne (dt. x szer. x wys.) 595 x 454 x 568 mm

Masa netto: okoto 36kg
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WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE:

W celu zredukowanie ryzyka poparzenia, wstrzasu
elektrycznego, uszkodzen ciata czy tez narazenia sie
na szkodliwe dziatanie promieniowania mikrofalowego
podczas uzywania kuchenki, prosimy o zachowanie
podstawowych srodkow ostroznosci, wliczajac ponizsze:

|

OSTRZEZENIE: Nie wolno podgrzewaé ptynéw lub
innego rodzaju zywnosci w zamknietych pojemnikach,
gdyz grozi to wybuchem.

OSTRZEZENIE: Jedynie wykwalifikowany personel
moze $ciggnac obudowe, ktéra stanowi ochrone
przed przenikaniem energii mikrofal.
OSTRZEZENIE:Samodzielne i bezpieczne korzystanie
z kuchenki przez dzieci jest mozliwe tylko wtedy, kiedy
zostaty one pouczone, jak jg obstugiwac, oraz kiedy
sq swiadome, jak niebezpieczne moze byc jej
nieprawidtowe uzycie.

OSTRZEZENIE: W przypadku korzystania z kuchenki
w trybie: gotowanie kombinacyjne, z uwagi na
wytwarzang temperature, dzieci mogg uzywac
kuchenki wytacznie pod nadzorem dorostych (tylko
przy funkciji: grill).

Uzywaj wytacznie naczyn/pojemnikéw odpowiednich
do uzywania w kuchence mikrofalowej.

Kuchenka powinna byC¢ czyszczona regularnie, a
pozosta’roéci pokarmu powinny by¢ usuniete.
Przeczytaj i postepuj doktadnie wedtug instrukciji:
SRODKI OSTROZNOSCI CHRONIACE PRZED
NADMIERNYM NARAZENIEM NA ENERGIE
MIKROFAL.

Gotujac zywnos¢ w plastikowych lub papierowych
pojemnikach nalezy czesto sprawdzac kuchenke,
gdyz istnieje ryzyko zapalenia.
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9 Jesli w kuchence pojawi sie dym, wylacz urzadzenie
lub odetnij doptyw pradu i pozostaw zamkniete
drzwiczki, aby zdusi¢ ptomienie.

10 Nie przegrzewaj jedzenia.

11 Nie uzywaj kuchenki do przechowywania jakichkolwiek
przedmiotéw. Nie przechowuj w jej wnetrzu chleba,
ciastek itd.

12 Przed wtozeniem do kuchenki papierowych lub
plastikowych pojemnikéw, usun z nich wykonane
z drutu zapinki, metalowe uchwyty.

13 Podtacz i umies¢ kuchenke zgodnie z zaleceniami
dotyczacymi instalacji.

14 Nie gotuj jajek w skorupkach ani catych jajek na
twardo w kuchence mikrofalowej. Cisnienie wewnatrz
jajka moze wzrosngc¢ i spowodowac rozerwanie jajka,
nawet po zakonczeniu gotowania.

15 Uzywaj kuchenki wytgcznie zgodnie z jej
przeznaczeniem, opisanym w instrukcji. Nie uzywaj
jej do podgrzewania zrgcych chemikaliéw lub innych
produktow niezywnosciowych. Kuchenka zostata
specjalnie zaprojektowana do podgrzewania
zywnosci. Nie jest przeznaczona do zastosowania
przemystowego czy laboratoryjnego.

16 Jesli kabel sieciowy tego urzadzenia zostanie
uszkodzony, powinien by¢ wymieniony na specjalny
kabel, wytacznie przez producenta, jego
przedstaW|C|eIa serwisowego lub inny wykwalifikowany
personel, w celu unikniecia ryzyka.

17 Nie przechowuj, ani nie uzywaj kuchenki na zewnatrz.

18 Nie uzywaj kuchenki w poblizu wody, w wilgotnej
piwnicy, ani w poblizu basenu.

19 W czasie pracy kuchenki temperatura jej obudowy
moze wzrosngc¢. Obudowa moze stac sie goraca.
Kabel powinien przebiega¢ z daleka od
rozgrzewajacych sie powierzchni, nie powinien
stykac sie z otworami wentylacyjnymi kuchenki. Nie
zakrywaj otworow wentylacyjnych kuchenki.
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20 Nie dopuszczaj, by kabel zwisat ze stotu albo blatu.
21 Nieutrzymywanie kuchenki w nalezytej czystosci
moze spowodowac zniszczenie powierzchni, a w

efekcie doprowadzi¢ do skrocenia czasu jej
prawidtowego funkcjonowania i do niebezpiecznych
sytuaciji.

22 Aby unikng¢ poparzenia, zawartosc butelek i stoiczkéw
z zywnoscig dla niemowlat musi by¢ wymieszana lub
wstrzgsnieta, a temperatura sprawdzona przed
podaniem dziecku jedzenia.

23 Podgrzewanie napojéw w kuchence mikrofalowe;
moze doprowadzi¢ do nagtego wyrzucenia gorace;
cieczy, nawet z pewnym opoéznieniem. Dlatego
nalezy zachowac ostroznosc przy wyjmowaniu
pojemnikéw z ptynem..

24 Urzadzenia nie powinny uzytkowac osoby (wliczajac
dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych czy tez umystowych, czy tez
nieposiadajgce doswiadczenia w obstudze kuchenki,
o ile nie znajdujq sie pod nadzorem lub tez nie zostaty
nauczone obstugi kuchenki przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

25 Dzieci powinny korzysta¢ z urzadzenia pod nadzorem
dorostych, dzieki temu zyskacie Panstwo pewnosc,
ze kuchenka nie bedzie traktowana przez dzieci jako
zabawka.

26 Kuchenka mikrofalowa nie powinna by¢ umieszczona
w szafce, chyba Ze wczes$niej zostata przetestowana
w takim wiasnie potozeniu.

27 Urzadzenie nie zostato zaprojektowane do obstugi
przez zewnetrzny timer czy tez oddzielny system
zdalnego sterowania.
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28 Drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia moga ulec
nagrzaniu w czasie pracy kuchenki.

29 To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i osoby z ograniczonymi
mozliwo$ciami fizycznymi, czuciowymi lub
umystowymi oraz z brakiem doswiadczenia i wiedzy,
jesli udzieli im sie nadzoru lub szkolenia dotyczgcego
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia tak aby
rozumiaty towarzyszace zagrozenie. Dzieci nie mogq
bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

30 Przechowuj urzadzenie i jego przewodd poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

31 To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwie domowym i do podobnych
zastosowan takich jak:

— czesci dla personelu kuchennego w sklepach,
biurach i innych otoczeniach roboczych;

— przez klientéw w hotelach, motelach i innych
otoczeniach typu mieszkalnego;

— domach gospodarskich;

— otoczeniach z noclegiem i sniadaniem.

32 OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czgsci
nagrzewajq sie w czasie uzytkowania.

Nalezy postepowac ostroznie aby unikng¢ dotkniecia
nagrzanych czesci. Dzieci w wieku ponizej 8 lat
powinny by¢ trzymane z dala, chyba, ze sg pod
statym nadzorem.

33 Kuchenka mikrofalowa musi by¢ obstugiwana przy
otwartych ozdobnych drzwiczkach.(dla kuchenek z
ozdobnymi drzwiczkami.)

34 Powierzchnia tacy na zawartoS¢ moze stac sie goraca.

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ ABY
WYKORZYSTAC W PRZYSZLOSCI
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Obnizenie ryzyka porazenia osob
Instalacja obwodu uziemiajgcego

NIEBEZPIECZENSTWO
Niebezpieczenstwo porazenia pragdem
elektrycznym

Dotkniecie niektérych wewnetrznych
czesci kuchenki moze spowodowac
powazne obrazenia lub $mierc.
Dlatego tez, nie wolno demontowac¢
urzadzenia.

OSTRZEZENIE
Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym

Nieprawidtowe uziemienie urzadzenia
moze by¢ przyczyna porazenia
pradem elektrycznym. Nie nalezy
wktadac wtyczki do gniazda
sieciowego dopoki urzadzenie nie
zostanie prawidtowo zainstalowane i
uziemione.

CZYSZCZENIE

Nalezy pamieta¢ o odtgczeniu

kuchenki od zasilania elektrycznego.

1. Wyczysci¢ wnetrze kuchenki po
uzyciu przy pomocy lekko zwilzonej
szmatki.

2. Wyczysci¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem mydta.

3. W przypadku zabrudzenia,
doktadnie wyczys$cic¢ drzwi i
uszczelke oraz sasiednie elementy
przy pomocy zwilzonej szmatki.

Urzadzenie musi by¢ uziemione. W razie zwarcia
elektrycznego, uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia
pradem elektrycznym zapewniajac droge dla odptywu pradu
elektrycznego. Niniejsze urzadzenie posiada kabel
zasilajacy wyposazony w przewod uziemiajacy i
odpowiednig wtyczke. Wtyczke nalezy umiesci¢ w
prawidtowo zainstalowanym i uziemionym gniazdku
elektrycznym.

W razie jakichkolwiek watpliwosci dotyczacych
prawidtowego uziemienia urzadzenia, nalezy zwrdci¢ sie do
wykwalifikowanego elektryka lub pracownika serwisu. Jezeli
konieczne jest zastosowanie przedtuzacza, nalezy
stosowaé wytacznie przedtuzacze trzyzytlowe wyposazone
we wtyczke z dwoma bolcami i otwoér uziemiajacy z dwiema
ptytkami uziemiajacymi. Gniazdo przediuzacza powinno
posiada¢ dwa otwory i bolec uziemiajacy lub styki
uziemiajgce pasujgce do wtyczki przewodu zasilajacego
kuchenki.

1. Kuchenka wyposazona zostata w krotki przewod
zasilajacy, w celu obnizenia ryzyka wynikajacego z
zaplatania sie lub potkniecia o zbyt dtugi przewod.

2. W przypadku zastosowania dtugiego przewodu lub
przedtuzacza:

1) Elektryczne dane znamionowe oznakowane na
przewodzie lub przediuzaczu powinny by¢ co najmniej
tak duze jak elektryczne dane znamionowe urzadzenia.
2) Przedtuzacz musi by¢ kablem trzyzytowym z
uziemieniem.

3) Diugi przewdd zasilajacy nalezy tak poprowadzi¢, aby
nie wystawat poza blat kuchenny lub stét, gdzie mogtby
zostaé¢ pociagniety przez dzieci lub przypadkowo
zahaczony.
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NACZYNIA
UWAGA!

Niebezpieczenstwo obrazen ludzi
Nie dopuszcza sie wykonywania
jakichkolwiek czynnosci serwisowych lub
naprawczych zwigzanych ze
zdejmowaniem pokrywy stanowiacej
ochrone przed promieniowaniem
mikrofalowym przez osoby inne niz

PL

Patrz zalecenia dotyczace materiatéw, ktérych mozna
uzywac oraz materiatdw, ktorych nie nalezy uzywaé¢ w
kuchence mikrofalowe;j.

Niektdére naczynia niemetalowe moga by¢ niebezpieczne
podczas gotowania mikrofalowego. W razie watpliwosci,
nalezy przeprowadzi¢ test zgodnie z nastepujaca
procedura;

Test naczynia:
1.Napehi¢ pojemnik bezpieczny do stosowania w
kuchence mikrofalowej jedna szklankg (250 ml) zimnej

personel autoryzowanego punktu

serwisowego.

wody i umiesci¢ w kuchence razem z testowanym
naczyniem.

2.Gotowa¢ z maksymalng moca przez 1 minute.

3.0stroznie dotkng¢ naczynia. Jezeli puste naczynie jest
ciepte, nie nalezy go uzywac do gotowania
mikrofalowego.

4.Nie przekraczaé¢ czasu gotowania 1 minuty.

Materialy, ktérych mozna uzywaé w kuchence mikrofalowej
Uwagi dotyczace naczyn

Naczynie do
przyrumienienia

Nalezy przestrzega¢ instrukcji producenta. Dno naczynia powinno znajdowac sie
w odlegtosci co najmniej 5 mm (3/16” )nad talerzem obrotowym. Nieprawidtowe
uzycie moze spowodowacé pekniecie talerza obrotowego.

Naczynie obiadowe

Tylko przeznaczone do stosowania w kuchenkach mikrofalowych. Nalezy
przestrzegac instrukcji producenta. Nie uzywac¢ popekanych lub
wyszczerbionych naczyn.

Szklane stoiki

Zawsze nalezy zdja¢ wieczko. Uzywaé wytacznie do podgrzewania potraw do
odpowiedniej temperatury. Stoiki zazwyczaj nie sg odporne na wysokie
temperatury i moga popekac.

Naczynia szklane

Uzywac¢ wytgcznie naczyn zaroodpornych przeznaczonych do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych. Upewni¢ sie, ze nie majg one metalowego obrzeza.
Nie uzywac popekanych lub wyszczerbionych naczyn.

Torebki do Nalezy przestrzegac¢ instrukcji producenta. Nie zamyka¢ metalowymi zaciskami.
gotowania Wykona¢ naciecia w celu uwolnienia pary powstajgcej podczas gotowania.
Talerze i kubki Uzywac¢ wytacznie do krétkiego gotowania / podgrzewania. Podczas gotowania
papierowe nie nalezy pozostawia¢ kuchenki bez nadzoru.

Reczniki papierowe

Uzywac¢ do przykrywania potraw podczas podgrzewania w celu wchtaniania
tluszczu. Wytgcznie do krétkiego gotowania pod nadzorem.

Papier pergaminowy

Uzywac jako przykrycia zapobiegajacego rozpryskom lub jako opakowania przy
gotowaniu w parze.

Naczynia plastikowe

Tylko przeznaczone do stosowania w kuchenkach mikrofalowych. Nalezy
przestrzegac instrukcji producenta. Niektére naczynia plastikowe miekng w
miare nagrzewania sie potrawy. Woreczki do gotowania i szczelne torebki
plastikowe nalezy naciaé lub przedziurawié¢ zgodnie z instrukcjami na
opakowaniu.

Folie plastikowe

Tylko przeznaczone do stosowania w kuchenkach mikrofalowych. Uzywa¢ do
przykrywania potraw podczas gotowaniu w celu utrzymania wiasciwej
wilgotnosci. Folia plastikowa nie powinna dotykaé potrawy.

Termometry

Tylko przeznaczone do stosowania w kuchenkach mikrofalowych (termometry
do miesa i ciast).

Papier woskowany

Uzywac jako przykrycia, w celu zapobiezenia rozpryskom i utrzymania wilgoci.
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Materiaty, ktérych nie nalezy uzywaé¢ w kuchence mikrofalowej
Uwagi dotyczace naczyn

Tacka aluminiowa Moze powodowac¢ wytadowanie tukowe. Przetozy¢ potrawe do naczynia
przeznaczonego do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia z Moze powodowac¢ wytadowanie fukowe. Przetozy¢ potrawe do naczynia

metalowym przeznaczonego do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

uchwytem

Naczynia z Metal ekranuje potrawe przed energig mikrofal. Obrzeze metalowe moze

obrzezem powodowac wytadowanie tukowe.

metalowym

Metalowe Moga powodowaé wytadowanie tukowe lub pozar w kuchence.

zamknigcia

Torebki papierowe Moga powodowaé pozar w kuchence.

Pianka plastikowa Pianka plastikowa moze sie stopi¢ i zanieczy$ci¢ znajdujacy sie wewnatrz ptyn
pod dziataniem wysokiej temperatury.

Drewno Drewno wysycha podczas uzywania w kuchence mikrofalowej i moze ulec

peknieciu lub rozszczepieniu.

USTAWIENIE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Nazwy czesci i elementéw wyposazenia
Wyja¢ kuchenke i wszystkie materiaty z opakowania i wnetrza kuchenki.
Kuchenka dostarczana jest z nastepujacym wyposazeniem:

Talerz obrotowy emaliowany 1
Podstawka talerza 1
Instrukcja obstugi 1

10

. Panel sterowania 8. Ruszt niski do grilla

. Grzatka grilla 9. Ruszt wysoki do grilla

. Os$wietlenie 10. Tacka ociekowa do grilla
Poziom

. Okienko szklane

Zawias

. Podstawka talerza

~NohAwN
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Zamontowanie talerza obrotowego

Watek napedu (pod spodem)
a. Nigdy nie nalezy ustawia¢ talerza obrotowego do
gory dnem. Nigdy nie nalezy ogranicza¢ ruchu

talerza.
Tacka ociekowa do grilla b. Podczas gotowania nalezy zawsze uzywaé
- ‘ zaréwno zespotu talerza obrotowego jak i tacji

pod grill.

| c. Wszystkie potrawy i pojemniki nalezy zawsze
umieszczac¢ na talerzu obrotowym.

l d. W przypadku pekniecia lub ztamania talerza

Podstawa talerza - obrotowego lub podstawki talerza, nalezy

skontaktowaé sie z najblizszym autoryzowanym
punktem serwisowym.

Wazne uwagi odnosnie instalacji

- kuchenka NIE jest przeznaczona do uzytku komercyjnego

- montaz powinien by¢ przeprowadzony jedynie przez wykwalifikowany personel zgodnie z
informacjami zawartymi w niniejszej instrukcji

- kuchenka wyposazona jest we wtyk ktéry nalezy podtaczyc do gniazda z odpowiednim skutecznym
uziemieniem

- W razie koniecznosci wymiany wtyku czynnos¢ ta powinna by¢ wykonana przez wykwalifikowany
personel. Jezeli wtyk nie jest dostepny po instalacji to na zasilaniu nalezy zamontowac wytacznik o
przerwie migdzy stykami minimum 3mm.

- nie stosowa¢ adapteréw ani rozgateziaczy. Przecigzenie elektryczne moze spowodowac pozar.

Ustawienie
- Niebezpieczenstwo! Nie wolno demontowa¢ kuchenki gdyz grozi to porazeniem lub $miercig
- Kuchenke nalezy ustawi¢ w poziomie w pozyciji stabilnej

- Zapewni¢ dobra wentylacje wokét kuchenki. Po bokach i z tylu powinno by¢ minimum 10cm wolnego
Miejsca

- Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych
- Nie usuwac regulowanych nézek
- Nie ustawia¢ kuchenki w poblizu zrédet ciepta

- Urzadzenia radioelektroniczne moga wptywac na dziatanie kuchenki
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Rysunek instalacyjny

min
550

min. aeration surface
250 cm?

4580

Superficie minimum recquise pour la ventilation 250 cm?

UWAGI:

Pod kuchenka w miejscach oznaczonych strzatkami nalezy pozstawi¢ otwdr wentylacyjny o
powierzchni minimum 250 cm2.

Nad kuchenkg nalezy pozsyawi¢ wolna przestrzen.

Montaz w zabudowie meblowej

Uwaga: nie wolno podnosi¢ kuchenki lub przenosi¢ za uchwyt drzwi, gdyz nie wytrzyma wagi
kuchenki i moze ulec uszkodzeniu.

1. Wsung¢ delikatnie kuchenke do wneki zabudowy, sprawdzi¢ czy umieszczona jest centralnie we
wnece

2. Otworzyé¢ drzwi i przykreci¢ ja do zabudowy za pomoca dotaczonych do kuchenki $rub.
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Uwagi odnosnie ustawienia talerza obrotowego

1. Sprawdzi¢ ustawienie podstawki

2. Ustawic¢ talerz tak aby kazda z rolek odpowiadata wypustkom podstawki

3. Umiescié¢ talerz na podstawce i delikatnie wyregulowaé
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OPIS DZIALANIA

Panel sterowania i jego funkcje

O~NOOGPAWN-

. pokretto wyboru funkgcji

. przycisk wyboru mocy / wagi

. przycisk szybkiego podgrzewania

. przycisk wiaczania/wylaczania

. przycisk wyboru temperatury / menu Auto
. przycisk zegara

. przycisk Start / Pauza

. pokretto ustawiania -/+
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INSTRUKCJA OBSLUGI

Kuchenka mikrofalowa zostata wyposazona w nowoczesne sterowanie elektroniczne umozliwiajace
wiasciwy dobér parametréw gotowania wygodny dla uzytkownika.

1. Ustawienie zegara
Po witaczeniu kuchenki na wyswietlaczu pojawia sie wskazanie ,,00:00” oraz emitowany jest krétki
sygnat akustyczny.

VN
1) Obrdci¢ pokretio _O+ w celu ustawienia godziny (w przedziale 00:00 do 23:59.

2) Nacisna¢ przycisk , W celu potwierdzenia ustawienia.
Uwaga:
1) w celu zmiany ustawienia zegara nalezy przytzrymac przycisk przez 3 sekundy, zegar zacznie

migac i mozna wtedy powtorzy¢ procedure ustwienia zegara jak wyze;j.
Obréci¢ pokretto _©+, Nacisna¢ przycisk @ .

2) jezeli nie chcemy aby zegar byt wyswietlany nalezy przytzrymaé diuzej przycisk @ a zegar

zniknie, ponowne przytrzymanie spowoduje pojawienie sie zegara.
2. Gotowanie mikrofalowe

1) Nacisna¢ przycisk @ wiaczajacy kuchenke, na wyswietlaczu pojawi sie ,01:00”, zapali sie
ikona mikrofal. Jezeli w czasie 10 sekund nie wykonamy zadnej operacji wybrana moc zostanie
automatycznie potwierdzona.

72\
2) Obroci¢ pokretto "O* w celu ustawienia czasu gotowania. Maksymalny czas gotowania zalezy
od wybranej mocy, dla 900W wynosi 30 minut, dla pozostatych wartosci mocy 90 minut.

3) Nacisnaé @|kg w celu ustawienia mocy gotowania.

V72
4) Obréci¢ pokretto —O+ w celu ustawienia mocy gotowania.(w zakresie od 100W do 900W)

START
5) Nacisng¢ przycisk §TQP W celu rozpoczecia gotowania; zapali si¢ symbol ,:”, a wskaznik
zacznie pulsowac.

UWAGA: Przedzialy i kroki dla nastaw czasu gotowania przy uzyciu pokretta sg nastepujace:

0---1 min : 1 sekunda
1---5 min : 10 sekund
5---15 min : 30 sekund
15---60 min : 1 minuta
60 min : 5 minut

Tabela ustawien mocy mikrofal

Moc % 100% 80% 50% 30% 20%

Wyswietlane 900W 700W 450W 300W 100W
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Ponizsza tabelka opisuje jakie moce nalezy wykorzystywa¢ do gotowania mikrofalowego w zaleznosci

od potraw:
Moc Potrawy
900 W - Gotowanie wody, odgrzewanie
- Gotowanie kurczaka, ryb, warzyw
700 W - Odgrzewanie
- Gotowanie grzybow i skorupiakow
- Gotowanie potraw na bazie jaj oraz seréw
450 W - Gotowanie ryzu oraz zup
300 W - Rozmrazanie
- Topienie czekolady i masta
100 W - Rozmrazanie potraw delikatnych
- Rozmrazanie potraw o nieregularnych ksztattach
- Zmigkczanie lodow
- Wyrastanie ciast
Funkcje
MOZLIWOSCI
Mikrofale Mikrofale Mikrofale
NAN N
P v Funkcja do gotowania i odgrzewania
warzyw, ziemniakow, ryzu, ryb oraz
mies.
Pieczenie Grzanie Grzanie
Funkcja umozliwia uzywanie
kuchenki jako piekarnika
@ konwekcyjnego. W tym przypadku
funkcja mikrofal jest nieaktywna.
Zaleca sie wstepne rozgrzanie
. kuchenki przed umieszczeniem w
oo niej potraw do pieczenia.
Grill z Grill z termoobiegiem
AN termoobiegiem
+ Funkcja do pieczenia potraw w
sposob jednorodny i taki aby byty
chrupiace.
Grill Grill
AN
Funkcja zalecana w szczegdlnosci
do pieczenia ptatéw miesa lub ryb.
> @ Termoobieg + | Do pieczenia duzych porcji miesa,
(%4 v grzanie dolne | pizzy itp.
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FUNKCJA MOZLIWOSCI
Combi Grzanie Mikrofale + Grzanie
N
hand Do szybkiego pieczenia potraw.
+ Grillz Mikrofale + Grill z
termoobiegiem | termoobiegiem
..
b Grill Mikrofale + Grill
Do szybkiego gotowania potraw z
zachowaniem ich kruchos$ci (mozna
stosowac tez do tart). Funkcje grilla i
mikrofal sg aktywne jednoczesnie,
mikrofale gotujg a grill piecze
potrawe.
Termoobieg + | Do pieczenia duzych porcji miesa,
grzanie dolne | pizzy itp.
Programy P 01- P13 Automatyczne programy
we, automatyczne gotowania
Rozmrazanie d01+d 02 | Rozmrazanie
*
0
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3. Grillowanie
1) Nacisna¢ przycisk wiaczajacy kuchenke

7N -
2) Obrocic poertIo‘aOQw celu wyboru parametréw gotowania. Na wyswietlaczu .o zapali sie.

A
3) Obrocic pokreﬂo—O+wybierajap grill. Moc domyslinie zostaje ustawiona na trzeci poziom.

Po wybraniu funkcji grill zapali si¢ wskazanie 7~ .

4) Nacisnaé OC |1z_239{ w celu wybory mocy grilla.

72N
5) Obroéci¢ pokretlo—O+dla ustawienia mocy grilla 3 (MAX), 2 lub 1(MIN)
Nacisng¢ @ przechodzac w stan ustawiania czasu. Czas domysiny wynosi 10 minut.

V72N
6) Obrocic pokreﬂo—O+w celu ustawienia czasu gotowania dla funkgiji grill. Czas maksymalny to
90 minut.

_ START ) )
7) Nacisng¢ STQP W celu rozpoczecia gotowania

4. Gotowanie / pieczenie konwekcyjne

1) Nacisna¢ przycisk (D wiaczajacy kuchenke

7\
2) Obroci¢ pokreﬂo@O"w celu wyboru parametréw gotowania. Na wyswietlaczu %, « | zapali sie.

7N
3) Obroci¢ pokretlo‘O*wybierajqc funkcje Combi. Zapali sie .
Domyslna temperatura wynosi 180 C

4) Nacisna¢ °C |& w celu wybory temperatury.
7N
5) Obrocic poertlo—Omstawiajac temperature. Dostepny jest zakres od 50 C do 230 C
Nacisna¢ @ przechodzac w stan ustawiania czasu. Czas domysiny wynosi 10 minut.
V72N
6) Obrocic pokretlo‘O*w celu ustawienia czasu gotowania. Czas maksymalny to 5 godzin.

7) Nacisng¢ STOP w celu rozpoczecia gotowania
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5. Pieczenie na grillu z termoobiegiem

1) Nacisna¢ przycisk (D wiaczajacy kuchenke

V72N oo
2) Obrocic pokreﬂo@’O“w celu wyboru parametréw gotowania. Na wyswietlaczu |% .« | zapali sie.

V2N —=
3) Obroci¢ pokretlo—O+wybierajac funkcje grilla z termoobiegiem. Zapali sie | 4 |.
Domyslna temperatura wynosi 180 C

4) Nacisna¢ [ & w celu wybory temperatury.
of

V2N
5) Obroci¢ pokretto - +ustawiajac temperature. Dostepny jest zakres od 100 C do 230 C z
mozliowscig zmiany skokowej co 5 C

Nacisnaé CL) przechodzac w stan ustawiania czasu. Czas domysiny wynosi 10 minut.
72N
6) Obrocic poertIo—O+w celu ustawienia czasu gotowania. Czas maksymalny to 5 godzin.

7) Nacisna¢ STOP w celu rozpoczecia gotowania.

6. Gotowanie konwekcyjne z grzaniem dolnym

1) Nacisna¢ przycisk @ wiaczajacy kuchenke

V72N
2) Obroci¢ pokreﬂo‘BO”w celu wyboru parametrow gotowania. Na wyswietlaczu | % .« | zapali sie.

V72N
3) Obrocic pokretlo—O+wybierajac funkcje kombi z grzaniem dolnym. Zapali sig [ &)
Domyslna temperatura wynosi 180 C e

4) Nacisna¢ OC |1I_23,{ w celu wybory temperatury.

7N
5) Obrécié pokretto— +ustawiajgc temperature. Dostgpny jest zakres od 100 C do 230 C z
mozliows$cig zmiany skokowej co 5 C

Nacisnaé @ przechodzac w stan ustawiania czasu. Czas domysiny wynosi 10 minut.
6) Obroci¢ pokreﬂo—O+w celu ustawienia czasu gotowania. Czas maksymalny to 5 godzin.

7) Nacisna¢ STQP w celu rozpoczecia gotowania.
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7. Gotowanie mikrofalowe z grillem

1) Nacisna¢ przycisk <D wiaczajacy kuchenke
V72N
2) Obrécié pokretio® b

O

wybierajac funkcje Combi.. Na wyswietlaczu pojawig sie komunikaty

A °®
A )
waz| Orazjege

o

3) Obroci¢ pokretto - +wybierajgc parametry grilla. Moc domy$inie zostaje ustawiona na trzeci

poziom. Po wybraniu funkcji grill zapali sie wskazanie

4) Nacisna¢ °C |'|wf w celu wybory temperatury.
N
5) Obrécié pokretto - O +ustawiajgc temperature.
6) Nacisnaé @Hkg w celu wyboru mocy. Moc domys$ina wynosi 300W
V72N
7) Obroci¢ poertlo*OJrustawiajac moc 700W, 450W, 300W lub 100W
8) Nacisnaé @ przechodzac w stan ustawiania czasu. Czas domysiny wynosi 10 minut.
7N
9) Obroci¢ pokretlo_O+w celu ustawienia czasu gotowania. Czas maksymalny to 90 minut.

10) Nacisng¢ STQP w celu rozpoczecia gotowania.

8. Gotowanie mikrofalowe z konwekcyjnym

1) Nacisna¢ przycisk @ wiaczajacy kuchenke

7\
2) Obrocic pokretlo®O°wybierajqc funkcje Combi. Na wyswietlaczu pojawia sie

. A °®
komunikaty |%2| oraz|e, .
o

A
3) Obroci¢ pokretlo—O+wybierajac parametry gotowania konwekcyjnego. Temperatura domysina

wynosi 180 C. Zapali sie wskazanie V@/

4) Nacisna¢ °C |12_239{ w celu wybory temperatury.
7\
5) Obroci¢ pokretlo‘OWstawiajap temperature pomigdzy 50 C a 230 C
6) Nacisna¢ I§]|kg w celu wyboru mocy. Moc domys$ina wynosi 300W
V72N
7) Obrocic pokretlo’O*ustawiajqc moc 700W, 450W, 300W lub 100W
8) Nacisna¢ @ przechodzac w stan ustawiania czasu. Czas domysiny wynosi 10 minut.
A
9) Obrocic pokretlo‘O*w celu ustawienia czasu gotowania. Czas maksymalny to 90 minut.

TART
10) Nacisna¢ STQP w celu rozpoczecia gotowania.
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9. Gotowanie mikrofalowe z grillem i termoobiegiem

1) Nacisna¢ przycisk (D wiaczajacy kuchenke

V72N
2) Obroéci¢ pokret{o@’O“wybieraé parametry Combi. Na wyswietlaczu pojawig sie

A °®
NAN

komunikaty |vw~|oraz e

N
3) Obroci¢ pokret{o_O+wybierajac parametry grilla z termoobiegiem. Temperatura domysina

wynosi 180 C. Zapali sie¢ wskazanie

4) Nacisna¢ DC |1z_{£r w celu wybory temperatury.

N
5) Obroci¢ pokretlo"O*ustawiajap temperature pomigdzy 100 C a 230 C
6) Nacisnaé @“(g w celu wyboru mocy. Moc domysina wynosi 300W

V72N
7) Obrocic pokretto ‘O*ustawiajap moc 700W, 450W, 300W lub 100W

8) Nacisna¢ @ przechodzac w stan ustawiania czasu. Czas domysiny wynosi 10 minut.

A
9) Obroci¢ pokreﬂo‘O*w celu ustawienia czasu gotowania. Czas maksymalny to 90 minut.

START
10) Nacisna¢ STOP w celu rozpoczecia gotowania.

10. Gotowanie mikrofalowe z konwekcyjnym oraz grzaniem dolnym

1) Nacisna¢ przycisk @ wiaczajacy kuchenke

2\
2) Obroécic poertlo‘EO‘”wybieraé parametry Combi. Na wyswietlaczu pojawig sie

A °®
. NAN L]
komunikaty |~a2| oraz|ese|.

2N\
3) Obroci¢ pokreﬂo‘O*wybierajac gotowanie konwekcyjne z grzaniem dolnym. Temperatura

domys$ina wynosi 180 C. Zapali sie wskazanie v@v

4) Nacisng¢ °C |1I_2${ w celu wybory temperatury.
AN
5) Obroci¢ pokretlo‘O* ustawiajac temperature pomiedzy 100 C a 230 C
6) Nacisna¢ |§||kg w celu wyboru mocy. Moc domys$ina wynosi 300W
V2N
7) Obroci¢ pokreﬂo‘O*ustawiajap moc 700W, 450W, 300W lub 100W
8) Nacisna¢ @przechodzap w stan ustawiania czasu. Czas domysiny wynosi 10 minut.
7\
9) Obroci¢ poert{o—O“fw celu ustawienia czasu gotowania. Czas maksymailny to 90 minut.

START
10) Nacisngé STOP w celu rozpoczecia gotowania.
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11. Programy automatyczne

Dostepnych jest 15 automatycznych programéw gotowania.
Przy ich uzyciu wystarczajgce jest wybranie programu i okreslenie wagi. Moc , czas i temperatura

gotowania ustawiane sg automatycznie.

1) Nacisna¢ przycisk @ wiaczajacy kuchenke

A
2) Obroci¢ pokretlo‘BO‘”wybierania parametrow do menu Auto . Na wyswietlaczu pojawi sie

e
komunikat L0 | lub \—d . Na wyswietlaczu pojawi sie czas, waga oraz pierwszy z programow

automatycznych

V72N
3) Obroci¢ pokretto ‘O* w celu wybory menu Auto.
Na wyswietlaczu pojawig sie sekwencyjnie programy od d01,d02 lub P01 do P13.

4) Nacisnaé |§I|kg w celu wyboru wagi.

V72N
5) Obrdci¢ pokretto™ O * podajac wage potrawy.

START

6) Nacisna¢ STOP w celu rozpoczecia gotowania.

Program Kategoria Opis

do1 Miesa, dréb, ryby | Kuchenka zatrzymuje sie po sygnale akustycznym. Odwrécié¢

(rozmrazanie)** potrawy i nacisng¢ Start/Pauza dla dalszego rozmrazania.

do2 Chleb, stodycze,

(rozmrazanie)** | owoce

PO1** Warzywa Warzywa $wieze

P0O2** Dodatki Ziemniaki obrane / gotowane

PO3* Dodatki Ziemniaki opiekane. Obrocic¢ potrawe jak tylko ustyszymy
sygnat akustyczny. Program Combi przechodzi automatycznie
do nastepnej fazy.

P04 Dréb, ryby Ptaty kurczaka, ryb. Obréci¢ potrawe jak tylko ustyszymy
sygnat akustyczny. Program Combi przechodzi automatycznie
do nastepnej fazy.

PO5* Produkty Ciasta

piekarnicze

PO6* Produkty Szarlotka

piekarnicze

PO7* Produkty Quiche

piekarnicze

P0O8** Podgrzewanie Napoje / zupy

P09** Podgrzewanie Potrawy na talerzach

P10** Podgrzewanie Sosy/ pieczenie/ potrawy

P11* Potrawy mrozone | Potrawy mrozone — Pizza

P12* Potrawy mrozone | Frytki. Obrdcic potrawe jak tylko ustyszymy sygnat
akustyczny. Program Combi przechodzi automatycznie do
nastepnej fazy.

P13* Potrawy mrozone | Potrawy mrozone — Lasagne
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- Programy oznaczone w tabeli gwiazdka (*) przewidujq faze wstepnego rozgrzewania. W tej fazie
licznik czasu gotowania jest zatrzymany i wy$wietlana jest ikona fazy wstepnego rozgrzewania. Po
jej zakonczeniu rozlega sie sygnat akustyczny i ikona wstepnego rozgrzewania zaczyna migac.

- W programach oznaczonyc w tabeli dwiema gwiazdkami (**) uzywana jest wytacznie funkcja mikrofal
12. Funkcja wstepnego rozgrzewania

Funkcje te mozna aktywowac jedynie po wybraniu jednego z nastepujacych sposobdéw gotowania:
konwekcyjne, grill z termoobiegiem, konwekcyjne z grzaniem dolnym, mikrofalowe z konwekcyjnym,
mikrofalowe z grillem i termoobiegiem, mikrofalowe z konwekcyjnym z grzaniem dolnym.

1) Nacisng¢ GED . Na wyswietlaczu pojawi sie ikona wstepnego rozgrzewania

START
2) Nacisna¢ STOP w celu uruchomienia funkcji wstepnego rozgrzewania.

Faze te mozna przerwaé naciskajac lub otwierajac drzwiczki kuchenki.

3) Po osiagnieciu zaprogramowanej temperatury generowane sg trzy sygnaty akustyczne po czym
ikona funkcji wstepnego rozgrzewania zaczyna migac.

4) Nalezy otworzy¢ drzwiczki kuchenki, umiesci¢ w niej potrawy do gotowania po czym drzwiczki
zamknag.

START
5) Nacisna¢ STOP w celu rozpoczecia gotowania. lkona wstepnego nagrzewania zgasnie.

Jezeli STQP nie zostanie nacisniete to kuchenka powréci do stanu wyswietlania godziny.

UWAGA: funkcja wstepnego rozgrzewania dziata jedynie po wcze$niejszym ustawieniu sposobu
gotowania. Podczas fazy wstepnego rozgrzewania funkcja mikrofal jest nieaktywna.

13. Funkcja blokady przed dzieé¢mi
. . L - _ START
Aktywacja blokady: w trybie oczekiwania nacisna¢ jednoczesnie przyciski STOP oraz C |\3_3i,
rozlegnie sie dtugi sygnat akustyczny i wyswietli sie komunikat blokady =0,
. . . . s z . .. START o, Rz
Dezaktywacja: przy aktywnej blokadzie nacisna¢ jednoczesnie przyciski STQP oraz C —of

przez 3 sekundy, rozlegnie sie diugi sygnat akustyczny i komunikat blokady =T=O zgasnie.

14. Wiasciwosci wyswietlacza

1) w stanie programowania nowe ustawienia sg automatycznie zapamietywane po 10 sekundach o ile
nie zostang wykonane inne operacje
Nie dotyczy to poczatkowego ustawiania zegara.

2) zmiany wprowadzone do zaprogramowanego sposobu gotowania przyjmowane sg po 3 sekundach

3) w stanie programowania lub pauzy, tacznie z Menu Auto i rozmrazania, kuchenka wytaczy sie
automatycznie po 15 minutach bezczynnosci

4) oswietlenie piekarnika jest zawsze wiaczone przy otwartych drzwiczkach

5) konieczne jest nacisniecie STQP w celu kontynuacji gotowania o ile drzwiczki kuchenki zostaty
otwarte podczas gotowania.
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Wykrywanie i usuwanie usterek

Zjawiska normalne

Kuchenka mikrofalowa zaktéca odbior

telewizyjny

Odbidr radiowy i telewizyjny moze by¢ zakiécany
podczas pracy kuchenki mikrofalowej. Podobnie
sie dzieje w przypadku drobnego sprzetu
gospodarstwa domowego, np. mikserow,
odkurzaczy i wentylatoréw elektrycznych. Jest to
zjawisko normalne.

Stabe oswietlenie kuchenki

Podczas gotowania z niskg mocg mikrofal,
oswietlenie kuchenki moze by¢ stabe. Jest to
zjawisko normalne.

Para osadza sie na drzwiach, gorgce
powietrze wydostaje sie z otworow

wentylacyjnych

Podczas gotowania moze wydziela¢ sie para z
potrawy. Wiekszo$¢ pary uchodzi poprzez otwory
wentylacyjne, Jednak pewna jej ilo$¢ moze
osadzac¢ sie na chtodnych powierzchniach, takich
jak drzwi kuchenki, Jest to zjawisko normalne.

Kuchenka uruchamiana jest

przypadkowo bez zadnej potrawy w jej

wnetrzu

Zabrania sie uruchamiania kuchenki bez zadnej
potrawy w jej wnetrzu. Takie uruchamianie jest
bardzo niebezpieczne.

Usterka

Mozliwa przyczyna

Usuwanie

(1) Nieprawidtowe
podtaczenie przewodu
zasilania.

Odtaczy¢ przewod i podigczy¢
ponownie po 10s.

Kuchenki nie mozna
uruchomié

(2) Przepalony bezpiecznik
albo zadziatat wytgcznik
bezpieczenstwa.

Wymieni¢ bezpiecznik lub
wigczy¢ wytgcznik
bezpieczenstwa (naprawy
dokonuje personel
autoryzowanego serwisu)

(3) Problemy z gniazdkiem
sieciowym.

Sprawdzi¢ gniazdko przy pomocy
innego urzadzenia elektrycznego.

Kuchenka nie grzeje

(4) Drzwi nie sg zamkniete
prawidtowo.

Zamkna¢ drzwi.

Niniejsze urzadzenie zostatlo oznakowane zgodnie z Europejska Dyrektywa
2002/96/WE dotyczaca utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).
Prawidiowe postepowanie ze likwidowanym sprzetem pozwala na unikniecie
potencjalnie szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska naturalnego skutkéw
wynikajacych z niewtasciwego usuwania odpadow.

Symbol umieszczony na produkcie wskazuje, ze niniejszy produkt nie moze by¢
usuwany razem z odpadami gospodarstwa domowego. Nalezy go przekaza¢ do
punktu zajmujacego sie utylizacjg sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Likwidacja takiego sprzetu musi

by¢ prowadzona zgodnie ze stosownymi

regulacjami dotyczacymi usuwania odpadow.

Aby uzyska¢ wiecej szczegdtowych informaciji dotyczacych utylizacji niniejszego
produktu, nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnymi wiadzami administracyjnymi,

punktem utylizacji sprzetu domowego lub sklepem, w ktérym dokonano zakupu
niniejszego produktu.
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Foster S.p.A.
via M.S. Ottone, 18/20 — 42041 Brescello (RE) — Italy
www.fosterspa.com - info@fosterspa.com

Servizio post-vendita: tel. +39 0522-684450, fax +39 0522-686019, service@fosterspa.com
Servizio ricambi: tel. + 39 0522-684300, fax + 39 0522-684300

PN:261800320861






