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DE (*) LUCHTINGANG: ZIE HOOFDSTUK INSTALLATIE (PARAGRAFEN 5 EN 6)

FR (*) ENTREE D’AIR: VOIR CHAPITRE INSTALLATION (PARAGRAPHES 5 ET 6)

ES (*) ENTRADA DE AR: Veja o capitulo Instalagdo (PARAGRAFOS 5 E 6)

GB (*) AIR INLET: SEE INSTALLATION CHAPTER (PARAGRAPHS 5 AND 6)

IT (*) ENTRATA ARIA: VEDI CAPITOLO INSTALLAZIONE (PARAGRAFI 5 E 6)

PT (*) ENTRADA DE AIRE: VER EL CAPITULO DE INSTALACION (APARTADOS 5Y 6)
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TECHNISCHE DATEN ZUR,
GASEINSTELLUNG DES GERATS

DONNEES TECHNIQUES DE LA
REGULATION GAZ DE L’APPAREIL

TECHNICAL DATA OF THE
APPLIANCE GAS REGULATION

DATI TECNICI DELLA REGOLAZIONE
GAS DELL’APPARECCHIO

DATOS TECNICOS DE LA REGULACION
DEL GAS DEL EQUIPO

DADOS TECNICOS DA REGULAGCAO
DE GAS DO APARELHO

Dieses Geraet darf nur unter Beachtung der bestehenden Vorschriften installiert werden und nur in
Raueme verwendet werden wo eine gute Lueftung besteht. Vor der Installation und Benuetzung des
Geraetes, die Installations-und Bedienungs-anleitungen durchlesen. Bei anderen Gastypen, die in der
Bedienungsanleitungen angegebenen Anweisungen beachten. Eingestelltauf:

Cet appareil doit étre installé conformement aux reglementations en viguer et utilisé seulement dans un
endroit bien aeré. Consulter les notices avant d'installer et d'utiliser cet appareil. Pour autre type de gaz_ il

Este aparato solo puede instalarse y funcionar en locales ventilados permanentemente segun las nhormas
vigentes. Para efectuar la conexién a la red de distribucion del gas, utilice tubos metalicos rigidos o tubos
metalicos flexibles en conformidad con las hormas vigentes. Antes de instalar este aparato, consulte el
manual de instrucciones. Este aparato esta regulado para funcionarcon:

This appliance must be installed in compliance with the current provisions in force and only used in rooms
equipped with adequate ventilation. Consult the instruction manual before proceeding with installation or
use of the appliance. For another type of gas, operate as described in the directions for the installation and

use.

Questo apparecchio pud essere installato e funzionare solo in locali permanentemente ventilati secondo
le norme UNI 7129 e 7131. Per collegare alla rete di distribuzione del gas usare tubi metallici rigidi o tubi
metallici flessibili conformi alla norma UNI EN 14800. Consultare il libretto d'istruzioni prima d'installare e
utilizzare questo apparecchio. Questo apparecchio é regolato perfunzionare a: @

Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em locais permanentemente ventilados, segundo
as normas em vigor. Para fazer a ligagao a rede de distribuigao do gas, utilizar tubos metalicos rigidos ou
tubos metalicos flexiveis em conformidade com a nhorma em vigor. Consultar o manual de instrugdes
antes de instalar este aparelho. Este aparelho foi regulado para funcionarcom: D
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ACHTUNG:

Das Gerat kann von Kindern ab dem 8. Lebensjahr und Personen mit verminder-
ten korperlichen, geistigen und Wahrnehmungsfahigkeiten bzw. fehlender Er-
fahrung und Kenntnissen verwendet werden, wenn sie entsprechend beaufsichtigt
werden oder bezuglich der sicheren Verwendung eingewiesen wurden und die mit
dem Gebrauch verbundenen Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Ebenso durfen Kinder das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder warten.

Sehr verehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fir den Kauf eines unserer Produkte.

Wir sind sicher, dass dieses neue, moderne, funktionelle und praktische Gerat, das mit erstklassigen
Teilen gebaut wurde, voll und ganz lhrer Zufriedenheit entsprechen wird. Das Gerat Iasst sich leicht
benutzen, trotzdem sollten Sie - um noch bessere Resultate zu erzielen - die vorliegende Anleitung
sorgfaltig durchlesen.

Diese Anleitungen gelten nur fur die Bestimmungslander, deren Landeskennzeichen auf dem Deckblatt
der Bedienungsanleitung und auf dem Etikett des Gerats zu sehen sind.

Der Hersteller haftet nicht fir Sach- oder Personenschaden, die aus der falschen Installation oder ei-
nem unsachgemaflen Gebrauch des Gerats resultieren.

Der Hersteller haftet nicht fir mégliche Ungenauigkeiten, die auf Druck- oder Abschreibefehler zurtickzufiihren
sind und die in der vorliegenden Broschire auftreten kdnnen. Die Abbildungen dienen nur der lllustration und sind
nicht bindend. Der Hersteller behalt sich in jedem Fall das Recht vor, von ihm als notwendig oder nitzlich erachte-
te Anderungen auch im Interesse des Anwenders auszufiihren, ohne dass dabei die wesentlichen Funktions- und
Sicherheitsmerkmale beeintrachtigt werden. Diese Kochflache ist fiir den ausschlieBlichen Gebrauch als Ko-
chgerat konzipiert worden: Jede andere Verwendung (wie Heizen von Raumen) gilt als unsachgemaf und
gefahrlich.




BESCHREIBUNG DER KOCHFELDER
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1 Doppelkrone Kochstellenbrenner von 4000 W
2 Starkbrenner von 2800 W
3 Halbschneller Kochstellenbrenner von 1750 W
4 Halbschneller Kochstellenbrenner reduziert von 1400 W

5 Zusatz-Kochstellenbrenner von 1000 W

6 Rost

7 Regler fur Gasbrenner Nr. 1

8 Regler fur Gasbrenner Nr. 2
9 Regler fur Gasbrenner Nr. 3
10 Regler flir Gasbrenner Nr. 4
11 Regler fur Gasbrenner Nr. 5

12 Doppelkrone Kochstellenbrenner DCC AFB* von 4000 W

13 Regler flir Gasbrenner Nr. 12

Achtung: dieses Geriét wurde fiir den Haushaltsgebrauch in hduslicher Umgebung durch Privat-

leute konzipiert.

*DCC AFB: Air From Bottom.



GEBRAUCH

1) HERKOMMLICHE KOCHSTELLEN-
BRENNER

An der Frontblende ist Uber jedem Regulierungs-
schalter ein Schema aufgedruckt, aus dem man
entnehmen kann, auf welchen Brenner sich der
Schalter bezieht. Nachdem der Gashahn der Ga-
sversorgung oder der Gasflasche gedffnet wurde,
kénnen die Gasbrenner wie folgt entziindet werden:

-manuelles Entziinden

Driicken Sie den flr den gewlinschten Brenner zu-
sténdigen Schalter und drehen Sie ihn gleichzeitig
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Maximum (grof3e
Flamme Abb. 1) und fuhren Sie ein entzindetes
Streichholz an den Brenner.

- Elektrisches Entziinden

Driicken Sie den flr den gewlinschten Brenner zu-
sténdigen Schalter und drehen Sie ihn gleichzeitig
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Maximum (grof3e
Flamme Abb. 1), daraufhin den Schalter fur die
elektrische Zundflamme dricken und wieder loslas-
sen.

- Automatisches elektrisches Entziinden
Driicken Sie den flr den gewlinschten Brenner zu-
sténdigen Schalter und drehen Sie ihn gleichzeitig
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Maximum (grof3e
Flamme Abb. 1), in dieser Position den Schalter
ganz eindrticken.

- Entziinden von mit einem Sicherheitsthermoe-
lement ausgestatteten Brennern

Bei mit einem Sicherheitsthermoelement ausgestat-
teten Brennern drehen Sie den Schalter gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Maximum (grof3e Flamme
Abb. 1), wenn Sie einen leichten Widerstand fiihlen,
dricken sie den Schalter und wiederholen Sie die
oben aufgefuhrten Handlungen.

Nach erfolgter Entzindung halten sie den Schalter
noch ca. 10 Sekunden gedrickt.

GEBRAUCH DER BRENNER

Um eine optimale Leistung bei minimalen Gasver-
brauch zu erzielen, sollten Sie sich an folgende Em-
pfehlungen halten:

- verwenden Sie nur fur den jeweiligen Brennertyp
geeignete Topfe/Pfannen (siehe die folgende Ta-
belle und die Abb. 2).

- Wenn das Wasser (oder die Speise) kocht, drehen
Sie den Regulierungsschalter auf die Minimalposi-
tion (kleine Flamme Abb. 1).

- Benutzen Sie immer Topfe/Pfannen mit Deckel.

- Nur a fond plat Gefalte benutzen.

HINWEISE:

- die Entziindung der mit einem Sicherheitsther-
moelement ausgestatteten Brenner kann nur er-
folgen, wenn sich der Regulierungsschalter auf
der Maximalposition befindet (groBRe Flamme
Abb. 1).

- Falls Strom fehlt, kann der Brenner mit einem
Streichholz entziindet werden.

- Wahrend des Betriebs der Kochplatte diese
nicht unbeaufsichtigt lassen und aufpassen,
dass keine Kinder in ihrer Nahe sind. Es ist da-
rauf zu achten, dass die Griffe der sich auf der
Kochplatte befindlichen Topfe/Pfannen richtig
positioniert sind. Uberwachen Sie besonders
aufmerksam das Kochen von Speisen, die mit
Ol oder Fetten zubereitet werden, da diese leicht
entflammbar sind.

- Die Verwendung dieses Gerats ist Personen
(eingeschlossen Kindern) mit reduzierten phy-
sischen und geistigen Fahigkeiten oder feh-
lender Erfahrung im Umgang mit elektrischen
Ausristungen nicht gestattet, es sei denn, sie
werden seitens erwachsener Personen, die fiir
ihre Sicherheit verantwortlich sind, kontrolliert
oder angeleitet. Die Kinder miissen kontrolliert
werden, um zu gewdhrleisten, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

- Verwenden Sie keine Sprays in unmittelbarer
Nadhe des Gerats, wenn dieses in Betrieb ist.

- Falls die Kochplatte mit einer Schutzabdeckung
versehen ist, sollte diese von sich eventuell auf
ihr angesammelten Speiseresten gereinigt wer-
den, bevor man sie 6ffnet. Falls das Gerat mit
einer Glasabdeckung ausgestattet ist darf diese
nicht erhitzt werden, da sie sonst bersten kann.
Lassen Sie die Kochstellen abkiihlen, bevor Sie
die Abdeckung schlieRen.

- Es wird von der Verwendung von Behaltern ab-
geraten, die Uber die Rander der Flache hinau-
sgehen.

HINWEISE UND TIPPS FUR DEN
ANWENDER:

- wenn man ein Gaskochgerdt benutzt, ent-
stehen Warme und Feuchtigkeit in dem Raum,
in dem es installiert ist. Daher ist fur eine gute
Luftung des Raumes zu sorgen, indem man die

Kochstellenbrenner @ Topfe (cm)
Doppelkrone 24 + 26
Starkbrenner 20 +22
Halbschnell hinten 16 +18
Halbschnell hinten reduziert 16 + 18
Zusatzbrenner 10 + 14




GEBRAUCH

Offnungen fiir die natiirliche Beliiftung (Abb. 3)
freihdlt und die mechanische Beliiftungsvorr-
ichtung (Abzughaube oder Elektroventilator,
Abb. 4 und Abb. 5) einschaltet.

- Zusatzliche Liiftung erforderlich werden, in-
dem man beispielsweise das Fenster offnet,
oder fur eine starkere Luftung sorgt, indem man
die Saugstarke der mechanischen Saugvor-
richtung, falls vorhanden, erhoht.

- Nicht versuchen, die technischen Produktei-
genschaften zu verandern, da dies gefahrlich
sein kann.

- Falls dieses Gerat nicht mehr benutzt werden
soll (oder ein altes Modell ersetzt wird), dann
sollte es vor der Entsorgung funktionsuntiichtig
gemacht werden, wie von den einschlagigen
Gesetzen zur Gesundheit und dem Umwelt-
schutz vorgesehen. Dabei die insbesondere fiir
Kinder gefahrlichen Teile unschadlich machen,
die das Gerat auBer Betrieb zum Spielen benut-

zen konnten.

- Das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Handen oder FiiRen beriihren.

- Das Gerat nicht mit nackten FiiBen beriihren.

- Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden auf-
grund unsachgemaBen, falschen oder unver-
nunftigen Gebrauchs.

- Wahrend oder unmittelbar nach dem Betrieb
werden einige Teile der Kochflache sehr heiB.
Nicht beriihren.

-Nach dem Gebrauch der Kochflache sicherstel-
len, dass der Zeiger der Drehgriffe sich in der
SchlieBposition befindet und den Haupthahn
der Gasleitung oder der Gasflasche schliefen.

- Bei Funktionsstorungen der Gashahne den
Kundendienst rufen.

Anm.: Die kontinuierliche Verwendung kann bei
den Brennern zu einer anderen Farbung als der
ursprunglichen Farbe fiihren, was mit der hohen
Temperatur zusammenhangt..

REINIGUNG

ACHTUNG:

vor dem Beginn der Reinigungsarbeiten immer
erst das Gerat von der Gas- und der Strom-
zufuhr abtrennen.

2) KOCHFELD

Will man den Glanz der Oberflache des Kochfelds
erhalten, ist es sehr wichtig, sie nach jedem Ge-
brauch mit lauwarmen Seifenwasser zu putzen, ab-
zuspulen und zu trockne

Fir die Reinigung keine Metallschwamme, Scheu-
erpulver oder aggressive Sprays benutzen.

Je nach Grad der Verschmutzung wird empfohlen:

- fur leichte Flecken ist ein feuchtes Schwammtuch
ausreichend.

- Reste von ubergekochten Flussigkeiten lassen
sich mit Essig oder Zitronensaft entfernen.

Auf gleiche Weise kdnnen die emaillierten Roste,
die emaillierten Brennerdeckel “A”, “B” und “C”,
die Brennerkdpfe “T” (siehe Abb. 7 und 8) gerei-
nigt werden, sowie die Zundkerzen “AC” und die
Thermoelemente “TC” (siehe Abb. 8). Nicht in der
Spulmaschine spilen.

Vorsichtig mit einem kleinen Nylonburste wie dar-
gestellt (siehe Abb.. 6) und vollstandig trocknen las-
sen. Die Teile in der Geschirrspulmaschine reinigen
nicht.

Die Reinigung nur vornehmen, wenn das Feld und
die Teile nicht heild sind und keine Metallschwamme,
Scheuermittel oder aggressive Sprays verwenden.

Essig, Kaffee, Milch, Salzwasser, Zitronen- oder To-
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matensaft sollten nicht langere Zeit mit den Ober-
flachen in Beruhrung kommen.

HINWEISE:

bei dem Wiedereinbau der Teile bitte die folgen-
den Empfehlungen beachten:

- Sicherstellen, dass die Brennerdeckel “A”, “B”
und “C” (Abb. 7 und 8) richtig auf dem Bren-
nerkopf positioniert sind. Diese Bedingung gilt
dann als erfiillt, wenn der auf dem Brennerkopf
positionierte Deckel vollkommen stabil ist.

- Uberzeugen Sie sich, dass die Offnungen der
Brennkopfe “T” (Abb. 8) nicht mit Fremdkoérpern
verstopft sind.

- Die Schalentrager miissen in die entsprechen-
den Zentrierbolzen platziert werden, um die op-
timale Stabilitat zu tberprifen.

- Wenn das Offnen und SchlieBen von einem
Hahn beschwerlich sein sollte, dann diesen
nicht mit Gewalt betatigen sondern dringend
den technischen Kundendienst rufen.

- Zum Reinigen des Gerats keinen Dampfstrahl
verwenden.



INSTALLATION

TECHNISCHE ANMERKUNGEN FUR DIE
INSTALLATEURE

Die Installation, alle Einstellungen, die Umstel-
lungen und die Instandhaltungen, die in diesem
Teil aufgefihrt sind, diirfen nur von Fachperso-
nal ausgefuhrt werden.

Ein fehlerhafter Einbau kann Personen-, Tier-
oder Sachschaden verursachen, fiir die der Her-
steller nicht zur Verantwortung gezogen werden
kann.

Die Sicherheitsvorkehrungen oder die Vor-
richtungen zur automatischen Regelung der
Gerate diirfen wahrend der Standzeit der Anla-
ge nur vom Hersteller oder einem entsprechend
befahigten Lieferanten modifiziert werden.

3) EINBAU DES KOCHFELDES

Die AuRRenverpackung und die internen Verpackun-
gen der verschiedenen beweglichen Teile entfernen
und kontrollieren, dass das Kochfeld nicht beschad-
igt ist. Im Zweifelsfall das Gerat nicht benutzen und
sich an Fachpersonal wenden.

Die Verpackungselemente (Karton, Titen,
Schaumstofff, Nagel...) diirfen nicht in der Rei-
chweite von Kindern gelassen werden, da es
sich um potentielle Gefahrenquellen handelt.

In der Flache des Einbaumdbels eine Offnung an-
bringen, deren Malle den Angaben in Abb. 9 ent-
sprechen und dabei sicherstellen, dass die Kkriti-
schen MalRe des Raums eingehalten werden, in
dem das Gerat installiert werden muss

(siehe Abb. 9 und Abb. 9/A).

Das Gerat wird in Klasse 3 eingestuft und unter-
liegt aus diesem Grund allen Vorschriften, die
von den Auflagen fiir diese Gerate vorgesehen
sind.

Der Installateur wird darauf hingewiesen, dass das
Gerat mit nur einer Seitenwand (rechts oder links
des Kochfelds) eingebaut werden, die héher als das
Kochfeld ist und sich in einem Mindestabstand It.
folgender Tabelle befinden muss.

4) BEFESTIGUNG DES KOCHFELDS

Das Kochfeld ist mit einer speziellen Dichtung ver-
sehen, damit keine Flussigkeiten in das Mdbel ein-
dringen. Um die Dichtung korrekt anzubringen, sind
die nachstehenden Anweisungen genau zu befol-
gen:

- alle beweglichen Teile des Kochfeldes entfernen.
- Losen Sie die Streifen von der Unterlage und stel-
len Sie sicher, dass die transparente Unterlage an
der Unterlage befestigt bleibt.

- Drehen Sie das Kochfeld um und positionieren Sie
die Blende “E” (Abb. 10) richtig unter der Kante des
Tisches, so dass die Aulienseite der Blende perfekt
mit der AulRenkante des Tisches Ubereinstimmt. Die

Enden der Bander missen Ubereinstimmen, ohne
sich zu Uberlappen.

Schneiden Sie die Uberschissige Spachtelmasse
vorsichtig mit einem Werkzeug ab (Abb. 10 /B).
Fixieren Sie das Kochfeld mit den daflir vorgesehe-
nen Befestigungssticken “S”, wobei Sie darauf
achten sollten, dass der vorstehende Teil in den
im Boden befindlichen Schlitz “H” eingeflhrt wird.
Schrauben Sie die Schraube “F” fest, bis das Be-
festigungsstiuck “S” blockiert ist (siehe Abb. 10/A).

- Um mogliche ungewollte Kontakte mit der Ub-
erhitzten Oberflache des Kastens des wahrend des
Betriebs des Kochfeldes zu vermeiden, muss eine
Holztrennplatte eingelegt werden, die mit Schrau-
ben in einem Mindestabstand von 70 mm vom Top
blockiert wird (Abb. 9).

- Fur die Befestigung dieses Produkts an der Hal-
testruktur sollten keine mechanischen oder elektri-
schen Schraubendreher benutzt werden und auf die
Befestigungshaken nur einen gemalligten Druck
von Hand ausiben.

WICHTGE INSTALLATIONSHINWEISE

Der Installateur wird darauf hingewiesen, dass
eventuell vorhandene Seitenwdnde nicht die
Hohe des Kochfelds lberschreiten diirfen.
Dariiber hinaus miissen die riickwartige Wand
und die sich anschlieBenden Oberflachen einer
heizung von 90 °C standhalten.

Der Klebstoff, der das Plastiklaminat mit dem
Mobelteil verbindet, muss Temperaturen von
tiber 150 °C aushalten, damit sich die Verklei-
dung nicht ablost.

Die Installation des Gerats muss gemaR den
Normen durchgefiihrt werden.

Dieses Gerat ist nichtan ein Verbrennungsriicks-
tandabzugsgerat angeschlossen. Es muss de-
shalb unbedingt nach den oben angefiihrten In-
stallationshinweisen installiert werden. Es sind
insbesondere die nachfolgenden Vorschriften
fir die Belliftung und Ventilation zu beachten.

Conduite de la rampe

Ecrou

Tube d'alimentation métallique =——rm———>
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INSTALLATION

5) BELUFTUNG DER RAUME

Der Raum, in dem das Geréat installiert wird, muss
unbedingt standig bellftet sein, um eine korrekte
Funktion des Geréats zu gewahrleisten. Die nétige
Luftmenge entspricht derjenigen, die fur die ord-
nungsgemalle Gasverbrennung und Bellftung des
Raumes mit einem Mindestvolumen von 20 m3
nétig ist. Der natlrliche Luftzufluss muss auf di-
rektem Weg durch in der Wand des zu bellftenden
Raums angebrachte permanente Offnungen nach
auflen mit Mindestquerschnitt von

100 cm2 erfolgen (siehe Abb. 3). Diese Offnungen
mussen so beschaffen sein, dass sie nicht verstopft
werden konnen.

Auch eine indirekte BelUftung durch Zuluft aus den
dem zu beluftenden Raum angrenzenden Raumen
ist erlaubt, wobei jedoch unbedingt die entspre-
chenden Angaben in den Normen zu beachten sind.

6) STANDORT UND BELUFTUNG

Die durch Gaskochgerate entstandenen Verbren-
nungsrickstande mussen immer durch mit dem Ka-
min oder Kaminrohre verbundene Abzugshauben
oder direkt ins Freie geleitet werden (siehe Abb.
4). Fur den Fall, dass keine Mdglichkeit fur die An-
bringung einer Abzugshaube existiert, ist auch der
Gebrauch eines im Fenster oder in der Wand ange-
brachten Ventilators zulassig, der die Verbrennun-
gsrickstande nach aulien ableitet. Der Ventilator ist
dabei zugleich mit dem Geréat einzuschalten (siehe
Abb. 5), wobei auf jeden Fall die die Ventilation
betreffenden Vorschriften in den Normen beachtet
werden mussen.

7) GASANSCHLUSS

Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss man
sich Uiberzeugen, dass die Daten auf dem an der
Unterseite des Gerats angebrachten Hinweise-
tikett mit denjenigen der Gasversorgung liber-
einstimmen.

Ein in dieser Broschiire abgedrucktes und ein
sich auf der Unterseite des Gehauses befindli-
ches Etikett enthalten die Regulierungsangaben
fur das Gerat:

Gastyp und Arbeitsdruck. Wird das Gas durch
eine Zentralversorgung verteilt, muB das Gerat
der Norm wie folgt an der Gaszufuhr ange-
schlossen werden:

- durch ein starres Stahlrohr gemal den Normen,
dessen Verbindungen durch Anschlul3verschraub-
ungen gemal EN 10226 ausgefuhrt werden.

- Durch ein Kupferrohr gemaf den Normen, dessen
Verbindungen durch Anschlul3stiicke mit mecha-
nischer Dichtung gemal® den Normen ausgefihrt
werden.
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- Durch biegsame, nahtlose Rohre aus nichtrosten-
den Stahlen gemall den Normen, mit einer Lange
von maximal 2 Metern und Dichtungen gemaf den
Normen.

Wird das Gas direkt von einer Gasflasche ver-
teilt, mul} das mit Druckregler gemaf der geltenen
Normen gespeiste Gerat wie folgt angeschlossen
werden:

- durch ein Kupferrohr gemaf den Normen, dessen
Verbindungen durch Anschlul3stlicke mit mecha-
nischer Dichtung gemal den Normen ausgefihrt
werden.

- Durch biegsame, nahtlose Rohre aus nichtrosten-
den Stahlen gemall den Normen, mit einer Lange
von maximal 2 Metern und Dichtungen gemaf den
Normen. Es ist ratsam, auf dem biegsamen Rohr ei-
nen handelstblichen Adapter zu montieren, um den
Anschluld an dem Schlauchstutzen des Druckre-
glers auf der Gasflasche zu vereinfachen.

- Durch einen Gummischlauch gemafl den Normen,
mit einer Lange von mindestens 400 mm und ma-
ximal 1500 mm, der mit einer Sicherheitsschelle
gemaly den Normen fest an den Schlauchstutzen
abgeschlossen wird.

Beim beendeten Anschluss prifen Sie bitte die ge-
naue Dichtigkeit durch eine seifenartige Ldsung
und nie durch eine Flamme.

HINWEISE:

der AnschluBBstutzen zur Gaseinfiihrung des
Gerates hat ein konisch AuBengewinde 1/2”
Gas, das den Normen EN 10226 entspricht.

WICHTIG:

Das Gerat entspricht den Bestimmungen der
Teilrichtlinien fir europaische Richtlinien:

- Verordnung (EU) 2016/426

8) ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WICHTIG: Die Installation muss gemaR den Her-
stelleranweisungen ausgefiihrt werden. Eine
fehlerhafte Installation kann Personen- Tier -
oder Sachschaden verursachen, fiir die der Her-
steller nicht haftet.

Der elektrische anschluss muss gemaR den gel-
tenden normen und gesetzlichen vorschriften
durchgefuhrt werden.

Bevor das Gerat angeschlossen wird, ist zu Uberp-
rufen ob:

- dass die Spannung mit dem Wert auf dem Kenn-
schild Ubereinstimmt und dass der Kabelquerschnitt
der Elektroanlage die auf dem Schild genannte Last
aushalt.

- die elektrische Leistungsabgabe der Anlage und



INSTALLATION

der Steckdosen fur die maximale Leistungsaufnah-
me des Gerats geeignet sind (siehe das Hinweise-
tikett auf der Kastenunterseite).

- Die Steckdose oder die elektrische Anlage au-
sreichend und gemal} den geltenden Normen und
gesetzlichen Vorschriften geerdet sind. Bei Nichtbe-
achten dieser Bestimmungen wird jegliche Haftung
abgelehnt.

Wenn der stromanschluss liber eine steckdose
erfolgt:

- falls am Stromanschlusskabel “C” kein Stecker
montiert ist (s. Abb. 11), so ist ein geeigneter Stecker
zu montieren, der fur die auf dem Hinweisetikett an-
gegebenen Leistungsdaten geeignet ist. Die Drahte
sind wie in Abb. 11 angegeben anzuschlieBen, wo-
bei auf folgende Ubereinstimmungen zu achten ist.

buchstabe L (Phase) = brauner Draht;
buchstabe N (Neutral) = blauer Draht;
erdungssymbol + = grin-gelber Draht.

- Das Versorgungskabel muss so angebracht wer-
den, dass an keiner Stelle eine temperatur von 90
°C erreicht wird.

- FUr den anschluss keine zwischengeschalteten
verbindungsstecker, adapter, reduzierungs- oder
abzweigungsstecker verwenden, da diese fehlkon-
takte bewirken, und somit zu einer gefahrlichen Gb-
erhitzung fuhren kdnnen.

- Der Ausgang mufd nach der integrierten Funktion
zuganglich sein.

Wenn der anschluss direkt an das stromnetz er-
folgt:

- installieren Sie zwischen Gerat und Stromnetz
einen allpoligen, entsprechend der Geréateleistung
bemessenen Trennschalter mit einer Mindestoffn-

EINSTELLUNGEN

Vor dem Beginn der Einstellungen immer erst
die Stromversorgung des Gerites abtrennen.
Nach Abschluss der Einstellungen oder Vorein-
stellungen mussen die ggf. vorhandenen Siegel
wieder vom Techniker angebracht werden.

Bei unseren Kochstellenbrennern ist keine Ein-
stellung der Primarluft erforderlich.

9) HAHNE

Einstellung des “Minimums”:
- den Brenner zinden und den Regler auf die Posi-
tion “kleine Stufe® (kleine Flamme, Abb. 1) stellen.

ung von 3 mm zwischen den Kontakten.

- Das Erdungskabel darf dabei jedoch nicht unter-
brochen werden.

- Kann der Stromanschluss auch durch einen sch-
nellansprechenden Fehlerstromschutzschalter ge-
schitzt werden.

Es wird warmstens empfohlen, das gelb-griine Er-
dungskabel an eine wirksame Erdungsstelle anzu-
schlief3en.

Vor den Arbeiten an dem elektrischen Teil des
Gerats muss dieses unbedingt vom Stromnetz ab-
getrennt werden.

Falls bei der Installation eine Anderung der
hauslichen Stromanlage erforderlich sein sollte
oder falls Steckdose und Stecker nicht mitei-
nander kompatibel sein sollten, zum Auswech-
seln immer Fachpersonal rufen. Das Fachper-
sonal muss insbesondere sicherstellen, dass
der Querschnitt der Steckdosenkabel mit der
Leistungsaufnahme des Gerats kompatibel ist.

HINWEISE:

Alle unsere Produkte entsprechen den europais-
chen Richtlinien und entsprechenden Ander-
ungen.Das Produkt entspricht insbesondere
den Anforderungen der folgenden Europais-
chen Richtlinien:

- Elektromagnetische Vertraglichkeit (EMC);

- Elektrische Sicherheit (LVD);

- Einschrankungen fiir bestimmte gesundheit-
sgefahrdende Stoffe (RoHS Richtlinie);

- Okodesign (ERP).

Bei Ausfall oder Schnitt im Kabel, bewegen Sie
bitte vom Kabel weg und beriihren Sie es nicht.
Dariiber hinaus muss das Gerat ausgesteckt
werden und nicht eingeschaltet . Rufen Sie den
nachsten autorisierten Service-Center, das Pro-
blem zu beheben.

- UMSTELLUNGEN

- Den Regler “M” (Abb. 12-12/A) des Hahns entfer-
nen, der einfach nur auf dem Stab desselben auf-
gesteckt ist.

- Einen kleinen Schraubendreher “D” in das Loch
“C” (Abb. 12/A) einsetzen und die Drosselschraube
nach rechts oder links drehen, bis die Flamme des
Reglers richtig auf das “Minimum” eingestellt ist.
Sicherstellen, dass die Flamme bei einem schnel-
len Ubergang von der “Héchststufe” auf das “Mini-
mum” nicht ausgeht.

Es versteht sich, dass die genannte Einstellung
nur bei Kochstellenbrennern ausgefihrt wird,
die mit G20 oder G25 funktionieren, wahrend die
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EINSTELLUNGEN -

Schraube bei Brennern, die mit G30 oder G31
funktionieren, ganz blockiert sein muss.

Die oben beschriebenen Tatigkeiten kénnen be-
quem ausgeflhrt werden, unabhéangig von der Po-
sitionierung oder der Befestigung des Kochfelds am
Mobel.

DIE BRENNER BEDURFEN KEINERLEI
EINSTELLUNG DER PRIMARLUFT.

10) DUSEN AUSWECHSELN

Die Kochstellenbrenner kénnen verschiedenen Ga-
stypen angepasst werden, indem die Disen ent-
sprechend des benutzten Gastyps montiert werden.
Dazu missen die Brennerkdpfe entfernt werden
und dann mit einem angemessen Schlissel “B” die
Duse “A” ausschrauben (siehe Abb. 13-13/A-13/B)
und diese mit einer DlUse entsprechend dem be-
nutzten Gastyp auswechseln.

UMSTELLUNGEN

Um auf den Injektor zuzugreifen, entfernen Sie bei
ultraschnellen Brennern mit DCC-AFB die Injektor-
kappe “A” (Abb.13/B).

Es wird empfohlen, die DlUse energisch festzu-
ziehen.

Nach der genannten Auswechselung muss
der Techniker die Brenner so einstellen, wie in
Absatz 9 beschrieben und ggf. die Elemente
zur Einstellung oder Voreinstellung versiegeln
und auf dem Gerat an Stelle des vorherigenden
Kennschilds ein neues anbringen, das der neu-
en, auf dem Gerat ausgefiihrten Gaseinstellung
entspricht. Dieses Etikett befindet sich in der
Tute mit den Ersatzdusen.

Fir den Installateur wird nachstehend eine Tabel-
le mit den Durchsatzen, den Warmeleistungen der
Brenner, dem Durchmesser der Dusen und dem
Betriebsdruck der verschiedenen Gastypen auf-
gefuhrt.

TABLE
BRENNER GAS BETREB | WARMELEISTUNG DUSEN- WARMELEISTUNG (W)
Sk | BEZEICHNUNG SDRUCK DURCHMESSER
mbar | gh Ih 1100mm Min. | Max | EEgasbumer™
1 | DOPPELKRONE | G30-BUTANE 28-30 291 100 1800 | 4000 | 594 %
G31-PROPANE 37 286 100 1800 | 4000
G20-ERDGAS 20 381 150 H3 1800 | 4000
2 | STARKBRENNER | G30-BUTANE 28-30 204 83 900 | 2800 | 60,0 %
G31-PROPANE 37 200 83 900 | 2800
(G20-ERDGAS 20 267 178 900 | 2800
3 |HALBSCHNELL | G30-BUTANE 28-30 127 65 550 | 1750 | 63,2%
G31-PROPANE 37 125 65 550 | 1750
G20-ERDGAS 20 167 972 550 | 1750
4 |HALBSCHNELL | G30-BUTANE 28-30 102 58 550 | 1400 | 63,2 %
REDUZIERT G31-PROPANE 37 100 58 550 | 1400
G20-ERDGAS 20 133 85Y 550 | 1400
5 | ZUSATZBRENNER | G30-BUTANE 28-30 73 50 450 | 1000 N.A
G31-PROPANE 37 71 50 450 | 1000
G20-ERDGAS 20 95 72 X 450 | 1000
12 | DOPPELKRONE | G30-BUTANE 28-30 291 100 H1 1800 | 4000 | 57,6 %
DCCAFB* G31-PROPANE 37 286 100 H1 1800 | 4000
(G20-ERDGAS 20 381 150 H3 1800 | 4000

**Gemd&RB der Verordnung Nr 66/2014 EU-MaRRnahmen fiir die Umsetzung der Richtlinie 2009/125/EC, die Lei-
stung (EEgas Burner) war nach EN 30-2-1 letzten Uberpriifung mit dem G20 berechnet.

*DCC AFB: Air From Bottom
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TECHNISCHE DATEN AUF DEM KENNSCHILD

Spannung 220-240 V~ Frequenz 50/60 Hz | Kategorie: lI2H3+
ZQn ZQn ZQn EE
Gas ERDGAS GPL PROPAN Gashob
(G20) (G30) (G31)
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
© @ 9.55 kW 694 gr/h 682 grih 60,26 %
® ~ @ 10.95 kW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
) : ,
6 (a)
k_J‘ ) \/
® G 10.95 kW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
© ® 11.70 kKW 851 gr/h 836 gr/h 61,80 %
® ©
® 0 (@) 11.30 KW 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
® ~ ©

TYPEN UND QUERSCHNITTE DER VERSORGUNGSKABEL

KOCHFELD TYP KABELTYP EINPHASENVERSORGUNG
Gaskochfeld HO5RR - F Querschnitt 3 x 0.75 mm?
ACHTUNG!!!

Falls das Anschlusskabel ausgetauscht werden muss, sollte der Installateur darauf achten, dass der Er-
dungsleiter (B) ldnger sein muss als die Phase (siehe Abb. 14), dariiber hinaus hat er sich an die Hinweise
in Paragraph 8 zu halten.

HINWEIS: DIE WARTUNG DARF NUR UND AUSSCHLIESSLICH VON
BEFUGTEN PERSONEN AUSGEFUHRT WERDEN.
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TECHNISCHER KUNDENDIENST UND ERSATZTEILE

Dieses Gerat wurde vor dem Verlassen des Werks von erfahrenem Fachpersonal abgenommen und
eingestellt, um die besten Betriebsergebnisse zu gewahrleisten.

Die Original-Ersatzteile sind ausschlief3lich bei unseren Kundendientszentren und zugelassenen Ge-
schaften erhaltlich.

Jede Reparatur oder Einstellung, die im weiteren Verlauf erforderlich sein sollte, muss mit hdchster Sor-
gfalt und Aufmerksamkeit von Fachpersonal ausgefuhrt werden.

Aus diesem Grund empfehlen wir lhnen, sich immer an den Handler zu wenden, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben oder an unser nachstgelegenes Kundendienstzentrum, wobei Sie die Marke, das Modell,
die Seriennummer und das Problem des in Inrem Besitz befindlichen Gerats angeben. Die entsprechen-
den Daten befinden sich auf dem Kennschild, das auf dem unteren Teil des Gerats aufgeklebt ist und auf
dem Etikett auf der Verpackung.

Diese Angaben ermoglichen es dem technischen Kundendienstbeauftragten, die geeigneten Ersatzteile
mitzunehmen und so einen schnellen und gezielten Eingriff zu garantieren. Es wird empfohlen, diese Da-
ten nachstehend aufzufihren um diese immer griffbereit zu haben:

MARKE: ... e
MODELL: ...
SERIE: ..

Dieses Gerat ist entsprechend der europaischen Richtlinie 2012/19/EG Uber Elektro-und Elektronikaltgerate (wa-
ste electrical and electronic equipment - WEEE) gekennzeichnet. Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-weit
B jiitige Ricknahme und Verwertung der Altgerate vor.
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AVERTISSEMENT:

Les enfants de moins de 8 ans ne doivent jamais s’approcher de I'appareil sans
étre constamment supervises.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des person-
nes dépourvues d’expérience et de connaissances spécifiques a condition qu’il so-
ient supervisés ou qu’ils aient recu des directives pour 'utilisation de I'appareil dans
des conditions de sécurité et compris les dangers.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les enfants ne doivent pas effectuer sans supervision les opérations de nettoyage
et d’entretien par l'utilisateur.

Chére Madame,

vous venez d’acheter un de nos produits et nous vous en remercions vivement.

Nous sommes certains que ce nouvel appareil, moderne, fonctionnel et pratique, réalisé avec des ma-
tériaux de premiére qualité, saura vous donner entiere satisfaction. L'utilisation est trés simple; cepen-
dant nous vous conseillons tout d’abord de lire attentivement cette notice qui vous permettra d’obtenir
d’excellents résultats.

Ces instructions ne sont valables que pour les pays de destination dont vous trouverez les symboles
d’identification sur la couverture de la notice et sur I'appareil.

Le constructeur décline toute responsabilité dans le cas de dommages aux personnes et aux choses
qui seraient dus a une installation incorrecte ou a une mauvaise utilisation de I'appareil.

Le fabricant ne saurait étre retenu responsable des inexactitudes dues a des erreurs d’'impression ou de transcrip-
tion, contenues dans cette notice. Les dessins sont purement indicatifs. Le fabricant se réserve le droit d’apporter les
modifications qu'’il jugera utiles a tout moment et sans préavis, mais sans modifier les caractéristiques essentielles
de sécurité et de fonctionnement. Chaque plaque de cuisson a été congue pour étre utilisée uniquement comme
appareil decuisson : tout autre emploi (tel que le chauffage des piéces) doit étre considéré inadapté et dangereux.
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

Mod. 7014 032

6.
122 X Z N
) 0000
139 811
Mod. 7017 032
1
3.
6.| (@i
00000
1Mo 7 89

1 Brileur double couronne
2 Brdleur rapide

3 Braleur semi-rapide
4 Braleur semi-rapide REDUIT

5 Braleur auxiliaire

6 Grille

Mod. 7015 032 Mod. 7016 032
1 3 4
6.
N
5 ,,,,, . I 3
00000 ’ o cooo
119 7 810 7 910 89
Mod. 7018 032
4:1 5
6-..

711 10 9 8

de 4000 W
de 2800 W
de 1750 W
de 1400 W
de 1000 W

7 Bouton de commande du brileur n° 1

8 Bouton de commande du brileur n° 2

9 Bouton de commande du brdleur n® 3

10 Bouton de commande du brdleur n° 4

11 Bouton de commande du brdleur n° 5

12 Brileur double couronne DCC AFB* de 4000 W
13 Bouton de commande du brialeur n°® 12

Attention: cet appareil a été concu pour I’emploi domestique, dans habitat domestiques et de
part de sujets privés.

*DCC AFB: L’air du bas.
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USE

1) BRULEURS

Sur le bandeau de commande on a réalisé en sérig-
raphie, sous chaque brdleur, un schéma indiquant a
quel braleur correspond le bouton. Aprés avoir ou-
vert le robinet du gaz ou de la bouteille de gaz, allu-
mer les brlleurs en suivant la description ci-apreés:

- Allumage électrique automatique

Enfoncer et tourner dans le sens inverse des ai-
guilles d’'une montre le bouton correspondant au
braleur a utiliser, 'amener sur la position Maximum
(grande flamme fig. 1 ) puis enfoncer le bouton a
fond.

- Allumage des brileurs dotés d’un thermocou-
ple de sécurité

Avec les brileurs dotés d'un thermocouple de
sécurité, il faut tourner dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre le bouton correspondant au
braleur a utiliser, 'amener sur la position Maximum
(grande flamme fig. 1 ) jusqu’a entendre un léger
déclic puis enfoncer le bouton et répéter les opérat-
ions indiquées précédemment.

Lorsque l'allumage a eu lieu, maintenir le bouton
enfoncé pendant 10 secondes environ.

Comment utiliser les brileurs

Pour obtenir le rendement maximal avec une con-
sommation minimale de gaz, il est utile de rappeler
les points suivants:

- utiliser pour chaque brileur des casseroles adég-
uates (voir le tableau suivant et la fig. 2).

- Lorsque I'ébullition a été atteinte, amener le bou-
ton sur la position Minimum (petite flamme fig. 1).

- Toujours utiliser des casseroles avec un couver-
cle.

- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

AVERTISSEMENTS:

- on ne peut procéder a l'allumage des bril-
eurs dotés d’un thermocouple de sécurité que
lorsque le bouton est sur la position Maximum
(grande flamme fig. 1).

- En cas de coupure de courant, on peut allumer
les brileurs avec des allumettes.

- Durant l'utilisation des brileurs, ne pas lais-
ser I'appareil sans surveillance et en éloigner
les enfants. S’assurer en particulier que les poi-
gnhées des casseroles sont correctement posi-
tionnées et surveiller la cuisson des aliments
qui requiérent des huiles et des graisses car el-
les sont facilement inflammables.

- Ne pas utiliser de spray a proximité de I’appa-
reil lorsqu’il est en fonction.

- Si la table de cuisson est dotée d’un couver-
cle, avant de le soulever, éliminer tous les rés-
idus d’aliments qui ont débordé sur la surface.

Si I’appareil est doté d’un couvercle en verre, ce
dernier peut éclater lorsqu’il est chauffé. Etein-
dre et laisser refroidir tous les brialeurs avant de
refermer le couvercle.

- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

- On consecille d’utiliser des récipients qui
dépassent du bord du plan de cuisson.

Brileurs @ Casseroles cm
Double couronne 24 + 26
Rapide 20 +22
Semi-rapide 16+ 18
Semi-rapide réduit 16 + 18
Auxiliaire 10+ 14

AVERTISSEMENTS ET CONSEILS
D’UTILISATION:

- l'utilisation d’un appareil de cuisson au gaz
produit de la chaleur et de I'humidité dans la
piéce ou il est installé. Il est donc nécessaire
d’assurer une bonne aération de la piéce en
veillant a ne pas obstruer les ouvertures pour
la ventilation naturelle (fig. 3) et en mettant en
marche le dispositif mécanique d’aération (hot-
te aspirante ou électro-ventilateur fig. 4 et fig. 5).
- En cas d’utilisation intensive ou prolongée de
I'appareil, une aération supplémentaire peut
s’avérer nécessaire, comme par exemple I'ou-
verture d’une fenétre, ou bien une aération plus
efficace en augmentant la puissance de I'aspira-
tion mécanique si elle est prévue.

- Ne jamais tenter de modifier les caractéristiq-
ues techniques du produit: cela pourrait s’a-
vérer dangereux.

- Si vous décidez de ne plus utiliser I'appareil
(ou de remplacer un ancien modéle) avant de
le porter a la démolition, il est recommandé de
le rendre inutilisable comme le prévoient les
réglementations en vigueur en matiére de pro-
tection de la santé et de pollution de I’environ-
nement.

- Ne pas toucher I’'appareil avec les mains ou les
pieds mouillés ou humides.

- Ne pas utiliser I’appareil avec les pieds nus.

- Le fabricant ne peut étre tenu pour respon-
sable d’éventuels dommages imputables a des
emplois incorrects, erronés ou irraisonnables.

- Pendant le fonctionnement, ou immédiatement
aprés, certaines parties de la plaque de cuisson
atteignent des températures trés élevées: ne
pas y toucher.

- Apreés avoir utilisé la plaque de cuisson, s’as-
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USE

surer que l'index des boutons soit en position
de fermeture et fermer le robinet principal du
conduit de gaz ou le robinet de la bouteille.

- En cas de problémes de fonctionnement des
robinets de gaz, appeler le Service aprés-vente.

Remarque: I’emploi constant pourrait modifier
la couleur originale a hauteur des brileurs, en
raison des températures élevées.

NETTOYAGE

ATTENTION:

avant toute opération de nettoyage, débranc-
hez ’appareil du réseau du gaz et du réseau él-
ectrique.

2) PLAN DE TRAVAIL

Si on veut conserver la brillance de la table, il est
trés important de la laver aprés chaque utilisation
a I'eau savonneuse tiéde puis de la rincer et de la
sécher. Laver de la méme maniére les grilles émaill-
ées, les couvercles émaillés “A”, “B” et “C” (voir fig.
7 - 8) des répartiteurs de flamme et les injecteurs
“T” (voir fig. 8).

Aussi nettoyez les bougies d’allumage “AC” ainsi
que les capteurs des thermocouples “TC” (voir fig.
8).

Nettoyez-les délicatement avec une petite brosse
en nylon comme indiqué (voir fig. 6) et laisser sécher
complétement. Ne les lavez pas au lave-vaisselle.
Le nettoyage doit étre effectué lorsque la table et les
composants ne sont pas chauds et on ne doit pas
utiliser d’éponges abrasives ni de produits abrasifs
en poudre ni de sprays corrosifs. Eviter que le vi-
naigre, le café, le lait, 'eau salée, le jus de citron ou
de tomate ne restent trop longtemps au contact des
surfaces.

WARNINGS:

lors du remontage des composants, il est con-
seillé de s’en tenir aux recommandations sui-
vantes:

- vérifier que les trous de sortie de gaz des
répartiteurs de flamme “T” (fig. 8) ne sont pas
bouchés par des corps étrangers.

- S’assurer que le couvercle émaillé du répart-
iteur de flamme “A”, “B” et “C” (fig. 7 - 8) est
correctement positionné sur le répartiteur de
flamme, c’est a dire qu’il est dans une position
parfaitement stable.

- La position exacte de la grille est définie par
des coins arrondis qu’il faut positionner vers le
bord latéral de la table.

- Si Pouverture ou la fermeture d’un robinet
devait s’avérer difficile, ne pas forcer, mais de-
mander l'intervention urgente du Service d’As-
sistance Technique.

- Pour maintenir en bon état les fers a repasser
électriques doivent étre traités avec des produ-
its de nettoyage appropriés et éviter la rouille.

- Ne nettoyez pas le plan avec de jets de vapeur.

INSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES A
L’ATTENTION DES INSTALLATEURS

Linstallation, tous les réglages, les transforma-
tions et les entretiens mentionnés dans ce cha-
pitre doivent étre effectués exclusivement par
du personnel qualifié.

L’appareil doit étre convenablement installé, se-
lon les normes en vigueur et les instructions du
fabricant.

Une mauvaise installation peut provoquer des
accidents de personnes et d’animaux ainsi que
des dégats matériels qui ne sont pas imputables
au constructeur.

Les dispositifs de sécurité ou de réglage auto-
matique des appareils pour la durée de vie de
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I'installation pourront étre modifiés uniquement
par le constructeur ou par le fournisseur diim-
ent autorisé.

3) MISE EN PLACE DE LA TABLE DE
CUISSON

Aprés avoir enlevé I'emballage externe et interne
des différentes piéces mobiles, s’assurer que la
table est intacte. En cas de doute, ne pas utiliser
I'appareil et s’adresser a du personnel qualifié.

Les éléments de I’emballage (carton, sachets,
polystyréne expansé, clous...) ne doivent pas
étre laissés a la portée des enfants car ils re-
présentent des sources potentielles de danger.
On doit pratiquer, sur le plan du meuble a éléments,
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une ouverture pour I'encastrement ayant les dimen-
sions exprimées en millimétres indiquées dans les
fig. 9, en veillant a respecter les distances critiques
entre la table, les parois latérales, postérieure et
supérieure (voir fig. 9 et la distance minimale re-
présentée sur la fig. 9/A).

L’appareil doit figurer en classe 3 et il est donc
soumis a toutes les prescriptions prévues par
les normes correspondantes.

4) FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON

La table est équipée d’une garniture spéciale pour
éviter toute infiltration de liquide dans le meuble.
Pour appliquer correctement cette garniture, priére
de s’en tenir scrupuleusement a ce qui est spécifié
ci-apres:

- détacher les bandes de la garniture de leur sup-
port en veillant & ce que la protection transparente
reste fixée a la garniture.

- Renverser la table de cuisson et positionner cor-
rectement la garniture “E” (fig. 10) sous le bord de
la table, de maniére a ce que le cbété externe de gar-
niture coincide parfaitement avec le bord périmétral
externe de la table. Les extrémités des bandes doi-
vent coincider sans se chevaucher.

- Faire adhérer la garniture a la table de cuisson, de
maniére uniforme et slre, en la pressant avec les
doigts, puis retirer la bande de protection en papier
de la garniture et positionner la table dans le trou
pratiqué sur le plan de travail.

- Couper avec précaution le bord excés de stuc “E”
avec un outil “F” (fig 10/B).

- Bloquer au moyen des brides “S”, en ayant soin
d’enfiler la partie saillante dans la fente “H” réalisée
sur le fond et en serrant la vis “F” jusqu’a ce que la
bride ne bloque plus la table de cuisson sur le plan
de travail (voir fig. 10/A).

- Il est nécessaire d’éviter le contact accidentel avec
le fond de surchauffe de la fraise-meére, pendant le
fonctionnement, de mettre une insertion en bois,
fixée par des vis, a une distance minimum de 70
millimétres du dessus (voir la fig. 9).

IMPORTANT: pour une installation parfaite, le
réglage ou la transformation de la plaque de cu-
isson pour I’emploi d’autres types de gaz, il est
nécessaire de faire appel a un INSTALLATEUR
QUALIFIE: le non respect de cette consigne en-
traine I’annulation de la garantie.

ATTENTION: ne pas poser le verre directement
sur le meuble, mais le fond de la table de cuis-
son.

PRESCRIPTIONS IMPORTANTES
D’INSTALLATION

Avis a l'installateur: les parois latérales ne doi-
vent pas dépasser la hauteur de la table de cu-
isson. Le panneau arriére et les surfaces adja-
centes entourant la table de cuisson doivent
résister a un température de 90 °C.

Le collant qui fixe le revétement plastique au
meuble doit résister a une température d’au
moins 150 °C pour éviter que le revétement se
décolle.

Linstallation de l'appareil doit étre effectuée
conformément aux normes en vigueur.

Cet appareil n’est pas relié a un dispositif d’év-
acuation des produits de la combustion. Il faut
donc le raccorder dans le respect des normes
d’installation ci-avant. Faites trés attention aux
dispositions applicables en matiére d’aération.

5) AERATION DE LA PIECE

Le local ou est installé I'appareil doit étre ventilé en
permanence pour garantir le bon fonctionnement de
'appareil. La quantité d’air nécessaire est celle uti-
lisée par la combustion des gaz et par la ventilation
de la piéce dont le volume devra étre au moins de
20 m3 L’aération naturelle directe doit étre assurée
par des ouvertures permanentes d’une section mi-
nimum de

100 cm2 (voir fig. 3) aménagées sur les parois ex-
térieures de la piéce. Il ne doit pas étre possible
d’obstruer ces ouvertures.

L'aération indirecte est également admise en preél-
evantI'air d’'un local adjacent. Dans ce cas respecter
formellement les normes en vigueur.

ATTENTION: si les brdleurs de la table de cuisson
sont dépourvus du thermocouple de sécurité, I'ou-
verture de ventilation doit avoir une surface minima-
le de 200 cm2.

Conduite de la rampe

Ecrou

Tube d'alimentation métallique =——r———
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6) EMPLACEMENT ET EVACUATION
DES PRODUITS DE LA COMBUSTION

Les tables de cuisson doivent toujours évacuer les
produits de la combustion dans des hottes reliées
a des conduits ou débouchant directement a I'ex-
térieur (voir fig. 4). Lorsqu’il n'est pas possible de
monter une hotte, vous pouvez utiliser un ventila-
teur installé sur la fenétre ou sur une paroi donnant
vers I'extérieur, dans le respect des normes en vi-
gueur sur I'aération de la piece. Ce dispositif sera
mis en marche en méme temps que 'appareil (voir
fig. 5).

7) RACCORDEMENT AU GAZ

Avant de raccorder I'appareil assurez-vous que les
données indiquées sur I'étiquette signalétique, ap-
posée sur la partie basse du caisson, correspon-
dent a celles du réseau de distribution du gaz.

Une étiquette sur ce manuel et sur le produit indi-
que le type de réglage de gaz et de pression.

Le raccordement au gaz doit étre effectué confor-
mément aux réglements en vigueur.

Raccordement pour les gaz distribués par cana-
lisation:

- soit par raccordement rigide conformément aux
réglements en vigueur.

- soit par raccordement par tuyau métallique a flexi-
ble onduleux conformément aux réglements en vi-
gueur.

- soit par raccordement par tuyau flexible avec em-
bouts mécaniques conformément aux réglements
en vigueur. La longueur du tuyau doit étre infériéure
a 2 métres.

Raccordement pour le tube souple Butane/Pro-
pane distribué par bouteille ou réservoir:

- Le raccordement se fait par tube souple confor-
mément aux réglements en vigueur (longueur min.
de 400 mm et max. de 2000 mm).

AVERTISSEMENTS:

le raccord d’entrée du gaz de I'appareil est
fileté 1/2” gaz conique méle conformément aux
normes EN 10226.

Le tuyau flexible ou le tube souple doit étre
installé de maniére a ne pas étre en contact
avec des parties mobiles du module
encastrable (par exemple des tiroirs) et ne doit
pas traverser des casiers pouvant étre remplis.

IMPORTANT:

L’appareil est conforme aux dispositions des
sous-reglements pour les directives européenn-
es:

- Réglement (UE) 2016/426.
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8) RACCORDEMENT ELECTRIQUE

IMPORTANT: l’installation doit s’effectuer con-
formément aux instructions du fabricant. Une
mauvaise installation peut causer des blessu-
res corporelles aux gens et aux animaux, ou des
dégats matériels dont le fabricant ne peut étre
tenu pour responsable.

Le raccordement électrique doit étre effectué
conformément aux normes et aux dispositions
lIégales en vigueur.

Avant de procéder au raccordement, vérifier que:

- la tension corresponde a la valeur indiquée sur la
plaquette signalétique et que la section des cébles
de linstallation électrique puisse supporter la char-
ge, indiquée elle aussi sur la plaquette.

- La portée électrique de linstallation et des prises
de courant sont appropriées a la puissance maxi-
male de I'appareil (voir I'étiquette appliquée sur la
partie inférieure du caisson).

- La prise ou l'installation sont munies d’un raccor-
dement efficace a la terre conformément aux nor-
mes et aux dispositions |égales en vigueur. Le fa-
bricant décline toute responsabilité en cas de non
respect de ces dispositions.

Lorsque le branchement au réseau d’alimenta-
tion est effectué par I'intermédiaire d’une prise:
- appliquer au cable d’alimentation “C”, s'il en est
dépourvu (voir fig. 11), une fiche normalisée adap-
tée a la charge indiquée sur I'étiquette signalétique.
- Raccorder les fils d’aprés le schéma de la fig. 11
en ayant soin de respecter les correspondances
suivantes:

lettre L (phase) = fil marron;
lettre N (neutre) = fil bleu;
symbole de terre = = fil verte - jaune.

- Le cable d’alimentation doit étre positionné de ma-
niére a ce qu’a aucun endroit il ne puisse subir une
température de 90 °C.

- Ne pas utiliser pour le raccordement des réd-
uctions, des adaptateurs ou des dérivateurs car ils
risqueraient de provoquer de faux contacts suivis
de surchauffes dangereuses.

- La sortie doit étre accessible aprés la fonction in-
tégrée.

Lorsque le raccordement est directement réal-
isé sur le réseau électrique:

- interposer entre I'appareil et le réseau un inter-
rupteur omnipolaire, dimensionné a la charge de
'appareil, avec une ouverture minimale entre les
contacts de 3 mm.

- Ne pas oublier que le cable de mise a la terre ne
doit pas étre interrompu par l'interrupteur.
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- Le réseau électrique peut également étre protégé
au moyen d’un interrupteur différentiel a haute sen-
sibilité.

Il est vivement recommandé de fixer le fil de terre
vert-jaune a un circuit efficace de mise a la terre.
Avant tout travail sur la partie électrique de
I’appareil, il faut absolument la débrancher du
secteur.

Si l’installation de I’appareil requiert des modi-
fications de I'installation électrique domestique
ou en cas d’incompatibilité entre la prise et la
fiche de l'appareil, s’adresser a du personnel
qualifié pour le remplacement. Ce dernier devra
notamment vérifier que la section des cables de
la prise soit adaptée a la puissance absorbée
par I'appareil.

AVERTISSEMENTS :

tous nos produits sont conformes aux normes
européennes et aux amendements
correspondants.Le produit est donc conforme
aux exigences des Directives européennes en
vigueur en ce qui concerne :

- la compatibilité électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (directive basse tension)
- la limitation de l'utilisation de certaines sub-
stances dangereuses ;

- ’écoconception.

En cas de panne ou de couper le cable, s’il vous
plait s’éloigner du cable et ne pas toucher. En
outre, le dispositif doit étre débranché et pas al-
lumé. Appelez le centre de service agréé le plus
proche pour résoudre le probléme.

REGLAGES ET TRANSFORMATIONS

Avant tout réglage, débrancher I’appareil. Au ter-
me des opérations de réglage ou de préréglage,
les scellages éventuels doivent étre rétablis par
le technicien.

Le réglage de l'air primaire sur nos braleurs
n’est pas nécessaire.

9) ROBINETS

Réglage du “Minimum?”:

- allumer le brdleur et placer le bouton sur la posi-
tion “Minimum® (petite flamme fig. 1).

- retirer le bouton « M » (fig. 12 et 12/A) du robinet
fixé par une simple pression sur le pivot de celui-ci.
Le régulateur de la capacité minimale peut se trou-
ver : sur le coté du robinet (fig. 12) ou a I'intérieur du
pivot. En tous les cas, pour le réglage, on y accéde
en insérant un petit tournevis « D » sur le c6té du
robinet (fig. 12), ou dan le trou « C » a l'intérieur du
pivot du robinet (fig. 12/A).

- tourner le régulateur vers la droite ou vers la gau-
che en réglant de fagon appropriée la flamme dans
la position de capacité réduite.

Il est recommandé de ne pas exagérer avec le «Mi-
nimum»: la petite flamme doit étre stable et con-
stante.

Remonter correctement les différents composants.
Il reste entendu que ce réglage ne doit étre ef-
fectué qu’avec des brileurs fonctionnant a G20
ou G25, tandis qu’avec les brileurs fonction-
nant a G30 ou G31 la vis doit étre bloquée a
fond (tourner dans le sens des aiguilles d’une
montre).

10) REMPLACEMENT DES INJECTEURS

Les braleurs sont adaptables aux différents gaz en
montant les injecteurs correspondants au gaz utili-
sé. Pour cela, il est nécessaire d’enlever les répart-
iteurs de flamme des brlleurs et, au moyen d’'une
clé approprié “B”, de dévisser l'injecteur “A” (voir fig.
13-13/A-13/B) et de le remplacer par un injecteur
correspondant au gaz utilisé.

Pour accéder a l'injecteur, dans les brdleurs ul-
tra-rapides avec DCC AFB, retirez le capuchon
d’injecteur “A” (fig.13/B).

Il est conseillé de bloquer énergiquement 'injecteur.

Aprés avoir effectué les remplacements indi-
qués ci-dessus, le technicien devra procéder au
réglage des brileurs, suivant la description du
paragraphe 9, sceller les organes de réglage ou
de préréglage éventuels, et remplacer I’étiquette
présente sur I’appareil par celle qui correspond
au nouveau réglage de gaz effectué. Cette étiq-
uette se trouve dans le sachet qui contient les
injecteurs de rechange.

L’enveloppe contenant les injecteurs et les étiq-
uettes, peut étre donné en dotazion outrement
étre disponible chez le centre autorisé d’assi-
stance.

Pour faciliter le travail de 'opérateur, nous reportons
ci-apres un tableau comportant les débits, les débits
thermiques des brileurs, le diamétre des injecteurs
et la pression d’exercice pour les différents gaz.
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TABLEAU
BRULEURS GAZ PRESSION DEBIT DIAVETRE DEBIT
N° | DENOMINATION DEXERCICE THERMIQUE INJECTEUR THERMIQUE (W)
mbar gh Ih 1A00mm Min | Max | EEgasbumer
1 | DOUBLE G30-BUTANE 2830 | 291 100 1800 | 4000 | 59,4 %
COURONNE G31-PROPANE 37 286 100 1800 | 4000
G20-NATUREL 20 381 150 H3 1800 | 4000
2 | RAPD G30-BUTANE 2830 | 204 83 900 | 2800 | 60,0%
G31-PROPANE 37 200 83 900 | 2800
G20-NATUREL 20 267 17 900 | 2800
3 | SEMIRAPID G30-BUTANE 2830 | 127 65 550 | 1750 | 63,2%
G31-PROPANE 37 125 65 550 | 1750
G20-NATUREL 20 167 972 550 | 1750
4 | SEMIRAPID G30-BUTANE 2830 | 102 58 550 | 1400 | 63,2%
REDUCED G31-PROPANE 37 100 58 550 | 1400
G20-NATUREL 20 133 85Y 550 | 1400
5 | AUXILIARY G30-BUTANE 28-30 73 50 450 | 1000 N.A
G31-PROPANE 37 71 50 450 | 1000
G20-NATUREL 20 95 72X 450 | 1000
12 | DOUBLE G30-BUTANE 2830 | 291 100 H1 1800 | 4000 | 57,6 %
COURONNE G31-PROPANE 37 286 100 H1 1800 | 4000
*DCCAFB G20-NATUREL 20 381 150 H3 1800 | 4000

**Conformément au réglement n° 66/2014 mesures de I’'UE pour la mise en ceuvre de la directive 2009/125/CE, le (brdil-

eur de EEgas) de performance a été calculée selon la norme EN 30-2-1 dernier examiner avec le G20
*DCC AFB: Air From Bottom

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES SUR
L'ETIQUETTE SIGNALETIQUE

Tension 220-240 V~ Frequence 50/60 Hz | Categoria: lI2H3+
ZQn ZQn ZQn EE
Gas NATUREL GPL BUTANE PROPAN Gashob
(G20) (G30) (G31)
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
9.55 KW 694 grih 682 grih 60,26 %
O NO, 10.95 KW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
N
® —©
10.95 kW 949 gr/h 932 grih 61,50 %
O 11.70 KW 851 grhh 836 grih 61,80 %
_/ @ @
® © ) 11.30 kW 822 grih 807 grih 61,45 %
® — ©
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ENTRETIEN
TYPES ET SECTIONS DES CABLES D’ALIMENTATION
TYPE DE TABLE TYPE DE ALIMENTATION
DE CUISSON CABLE MONOPHASE
Table de cuisson au gaz HO5RR - F Section 3 x 0.75 mm2
ATTENTION!!!

En cas de remplacement du céable d’alimentation, I’installateur devra veiller a ce que le con-

ducteur de terre (B) soit plus long que les conducteurs de phase (voir fig. 14) et il devra en outre
respecter les avertissements du paragraphe 8.

ATTENTION L’ENTRETIEN DOIT ETRE CONFIE EXCLUSIVEMENT A DU
PERSONNEL AGREE.
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ASSISTANCE TECHNIQUE ET PIECES DE RECHANGE

Cet appareil, avant de quitter 'usine, a fait I'objet d’essais et d’'une mise au point de la part d’'un person-
nel expert et spécialisé, de maniére a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les piéces de rechange originales ne sont disponibles que dans nos Centres d’Assistance Technique et
dans les magasins autorisés.

Toute réparation ou mise au point nécessaire par la suite devra étre effectuée avec le plus grand soin
par du personnel qualifié.

C’est pour cette raison que nous vous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnai-

re qui a procédé a la vente ou a notre Centre d’Assistance Technique le plus proche en spécifiant la
marque, le modeéle, le numéro de série et le type de défaut que présente votre appareil. Les données
correspondantes sont poingonnées sur I'étiquette signalétique appliquée sur la partie inférieure de votre
appareil ainsi que sur I'étiquette appliquée sur la boite d’emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des piéces de rechange appropriées et par
conséquent de garantir une intervention immédiate et spécifique. Il est conseillé de reporter ces données
ci-aprés de maniéere a toujours les avoir a portée de main:

Cet appareil est marqué selon la directive européenne 2012/19/CE relative aux appareils électriques et

électroniques usagés (waste electrical and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une reprise et une récupération des appareils usagés applicables dans
B les pays de la CE.
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WARNING:

Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervi-
sed.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

Dear customer,

thank you for buying one of our products.

We are sure that this new, modern, functional and practical appliance, made using the finest quality
materials, will fully satisfy your requirements. This new appliance is very easy to use, but in order to
obtain the best results, we strongly recommend that you read this booklet carefully before use.

These instructions are valid exclusively for countries the identification symbols of which appear on the
cover of the instruction booklet and the label on the appliance.

The manufacturer cannot be considered responsible for any damages to people or to things in the
event of incorrect installation or improper use of the appliance.

The Manufacturer cannot be held responsible for any imprecision due to printing or copying errors contained in this
booklet. The figures shown are purely indicative. We reserve the right to make any changes to our products which
we consider to be necessary or useful, also in the interest of the user, without affecting their essential characteristics
in terms of functionality and safety. This cook top was designed to be used exclusively as a cooking appliance: any
other use (such as heating rooms) is to be considered improper and dangerous.

27



DESCRIPTION OF HOBS

Mod. 7014 032

3.
6.
12 ..... ] I \ ] 5
) 0000
139 8 11
Mod. 7017 032
1
3. | ;:
6.| @
00000
119 7 89

1 Double crown burner

2 Rapid gas burner

3 Semirapid gas burner

4 Auxiliary gas burner REDUCED
5 Auxiliary gas burner

6 Pan support

7 Burner n° 1control knob

8 Burner n° 2 control knob

9 Burner n° 3 control knob

10 Burner n° 4 control knob

11 Burner n° 5 control knob

12 Double crown burner DCC AFB*
13 Burner n° 12 control knob

Mod. 7015 032 Mod. 7016 032

1 3 4

" 00000 _
119 7 810

Mod. 7018 032
4

00000
71 10 9 8

of 4000 W
of 2800 W
of 1750 W
of 1400 W
of 1000 W

of 4000 W

Attention: this appliance has been manufactured for domestic use only and it employment by

private person.

*DCC AFB: Air from the bottom.
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USE

1) TRADITIONAL BURNERS

A diagram is screen-printed above each knob on
the front panel. This diagram indicates to which bur-
ner the knob in question corresponds. After having
opened the gas mains or gas bottle tap, light the
burners as described below:

- Automatic electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the requi-
red burner in an anticlockwise direction until it re-
aches the full on position (large flame fig.1), then
depress the knob.

- Lighting burners equipped with flame failure
device

The knobs of burners equipped with flame failure
device must be turned in an anticlockwise direction
until they reach the full on position (large flame fig.
1) and come to a stop. Now depress the knob in
question and repeat the previously indicated ope-
rations.

Keep the knob depressed for about 10 seconds
once the burner has ignited.

In the event of the Burner flames being acciden-
tally extinguished, turn off the burner control
and do not attempt to re-ignite the burner for a
least 1 minute.

HOW TO USE THE BURNERS

Bear in mind the following indications in order to
achieve maximum efficiency with the least possible
gas consumption:

- use adequate pans for each burner (consult the
following table and fig. 2).

- When the pan comes to the boil, set the knob to
the reduced rate position (small flame fig. 1).

- Always place a lid on the pans.

- Use only pan with a flat bottom and in thick metal.

WARNINGS:

- burners with flame failure device may only be
ignited when the relative knob has been set to
the Full on position (large flame fig. 1).

- In the absence of electricity, the burners can
be lit with matches.

- Never leave the appliance unattended while
the burners are in use and ensure that children
are kept at a safe distance. Make sure that pan
handles are correctly positioned and supervise
the cooking of foods in oil and fat, as these are
highly flammable.

- If the built-in hot plate has a lid, any spilt food
should be immediately removed from this befo-
re it is opened. If the appliance has a glass lid,
this could shatter when the hot plate becomes
hot. Always switch off all the burners before clo-
sing the lid.

- Utilize pots with flat bottom only.

- Containers wider than the unit are not re-
commended.

- Do not use the hob as a work surface.

- Do not place pans with an unstable or defor-

med bottom on the burner, as these may tip or
spill their contents, causing accidents.

- The pans must not extend beyond the edge of
the hob.

- Do not use sprays near the appliance during
use.

- The pans must not extend beyond the edge of
the hob.

WARNINGS AND RECOMMENDATIONS FOR
THE USER:

- use of a gas cooking appliance produces heat
and moisture in the room in which it is installed.
The room must therefore be well ventilated by
keeping the natural air vents clear (fig. 3) and

Burners ]
Pan cm
Double crown burner 24 + 26
Rapid 20 +22
Semirapid 16+ 18
Semirapid reduced 16 + 18
Auxiliary 10+ 14

by activating the mechanical aeration device
(suction hood or electric fan fig. 4 and fig. 5).

- Intensive and lengthy use of the appliance may
require additional ventilation. This can be achie-
ved by opening a window or by increasing the
power of the mechanical exhausting system if
installed.

- Do not attempt to change the technical cha-
racteristics of the product because it can be
dangerous.

- If you should not to use this appliance any
more (or replace an old model), before dispo-
sing of it, make it inoperative in conformity with
current law on the protection of health and the
prevention of environmental pollution by ma-
king its dangerous parts harmless, especially
for children who might play on an abandoned
appliance.

- Do not touch the appliance with wet or damp
hands or feet.

- Do not use the appliance barefoot.

- The manufacturer will not be liable for any da-
mage resulting from improper, incorrect or un-
reasonable use.

- During, and immediately after operation, some
parts of the cook top are very hot: avoid tou-
ching them.

- After using the cook top, make sure that the
knob is in the closed position and close the
main tap of the gas supply or gas cylinder.

- If the gas taps are not operating correctly, call
the Service Department.
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CLEANING

IMPORTANT:

always disconnect the appliance from the gas
and electricity mains before carrying out any
cleaning operation.

2) HOT PLATE

It is very important to clean the surface soon after
every use.

Periodically wash the pan support, the enamelled
burner caps “A”, “B” and “C” and the burner heads
“T” (see fig. 7 and 8) with lukewarm soapy water.
They should also be cleaned plugs “AC” and flame
detection “TC” (see fig. 8).

Clean them gently with a small nylon brush as
shown (see fig. 6) and allow to dry fully.

Do not wash in the dishwasher.

Do not allow vinegar, coffee, milk, salted water, le-
mon or tomato juice from remaining in contact with
the enamelled surfaces for long periods of time.

WARNINGS:

comply with the following instructions, before

remounting the parts:

- check that burner head slots “T” (fig. 8) have

not become clogged by foreign bodies.

- Check that enamelled burner cap “A”,“B”,“C”
(fig. 7 and 8) have correctly positioned on the

burner head. It must be steady.

- The exact position of the pan support is establi-

shed by the rounded corners, which should be

set towards the side edge of the hot plate.

- Do not force the taps if they are difficult open

or close. Contact the technical assistance servi-

ce for repairs.

- Don’t use steam jets for the equipment clea-

ning.

Note:
continuous use could cause the burners to
change colour due to the high temperature.

INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION
FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and main-
tenance must only be carried out by a qualified
engineer (law n° 46 and D.P.R. 447).

The appliance must be correctly installed in
conformity with current law and the manufactu-
rer’s instructions.

Incorrect installation may cause damage to per-
sons, animals or property for which the Manu-
facturer shall not be considered responsible.
During the life of the system, the automatic sa-
fety or regulating devices on the appliance may
only be modified by the manufacturer or by his
duly authorized dealer.

3) INSTALLING THE HOB

Check that the appliance is in a good condition after
having removed the outer packaging and internal
wrappings from around the various loose parts. In
case of doubt, do not use the appliance and contact
qualified personnel.

Never leave the packaging materials (cardbo-
ard, bags, polystyrene foam, nails, etc.) within
children’s reach since they could become po-
tential sources of danger.

The measurements of the opening made in the top
of the modular cabinet and into which the cooktop
will be installed are indicated in either fig. 9. Always
comply with the measurements given for the hole
into which the appliance will be recessed (see fig.
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9 and 9/A).

The prospective walls (left or right) that exceed the
working table in height must be at a minimum di-
stance from the cutting as mentionned both in the
columns “E” of the scheme.

The appliance belongs to class 3 and is there-
fore subject to all the provisions established by
the provisions governing such appliances.

4) FITTING THE HOB

T The cooktop has a special seal which prevents li-
quid from infiltrating into the cabinet. Strictly comply
with the following instructions in order to correctly
apply this seal:

- take off all the movable parts of the hob.

- Detach the seals from their backing, checking that
the transparent protection still adheres to the seal
itself.

- Overturn the cooktop and correctly position seal
“E” (fig. 10) under the edge of the cooktop itself, so
that the outer side of the seal perfectly matches the
outer perimetral edge of the cooktop. The ends of
the strips must fit together without overlapping.

- Evenly and securely fix the seal to the cooktop,
pressing into place with the fingers and remove the
strip of protective paper from the seal and set the
plate into the hole made in the cabinet.

- Fix the hob with the proper brackets “S” and fit the
prominent part into the porthole “H” on the bottom;
turn the screw “F” until the bracket “S” stick on the
top (fig. 10/A).
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- Carefully trim the edge excess putty with a tool
(fig. 10/B).

- In order to avoid accidental touch with the overhe-
ating bottom of the hob, during the working, is ne-
cessary to put a wooden insert, fixed by screws, at
a minimum distance of 70 mm from the top (see fig.
9).

IMPORTANT!

A perfect installation, adjustment or transforma-
tion of the cook top to use other gases requires
a QUALIFIED INSTALLER: a failure to follow this
rule will void the warranty.

IMPORTANT INSTALLATION
INSTRUCTIONS

The installer should note that the appliance that
side walls should be no higher than the hot pla-
te itself. Furthermore, the rear wall, the surfaces
surrounding and adjacent to the appliance must
be able to withstand a temperature of 90 °C.
The adhesive used to stick the plastic laminate
to the cabinet must be able to withstand a tem-
perature of not less than 150 °C otherwise the
laminate could come unstuck.

This appliance is not connected to a device able
to dispose of the combustion fumes. It must the-
refore be connected in compliance with the abo-
ve mentioned installation standards. Particular
care should be paid to the following provisions
governing ventilation and aeration.

5) ROOM VENTILATION

To ensure correct operation of the appliance, it is
important to ensure that the room where the hot pla-
te is installed has sufficient ventilation, as set out in
BS

5440 part 2. 1989. See table below.

Natural air flow must enter directly through perma-
nent openings in the walls of the room in question.
These must open towards the outside and possess
a minimum section of 100 cm2 see fig. 3). It must
be impossible to obstruct these openings.

Indirect ventilation with air drawn from adjacent ro-
oms is permitted in strict compliance with the provi-
sions in force.

6) LOCATION AND AERATION

Gas cooking appliances must always dispose of
their combustion fumes through hoods. These must
be connected to flues, chimneys or straight outside
(see fig. 4). If it is not possible to install a hood, an
electric fan can be installed on a window or on a
wall facing outside (see fig. 5). This must be acti-
vated at the same time as the appliance, so long

as the specifications in the provisions in force are
strictly complied with.

7) GAS CONNECTION

Before connecting the appliance, check that the va-
lues on the data label affixed to the underside of the
hot plate correspond to those of the gas mains in
the home.

A label on this manual and on the product indicates
the type of gas and pressure adjustment.

WARNING:

a gas hot plate can only be connected by a COR-
Gl Registered engineer.

Installations should be carried out in accordan-
ce with BS 6891 1988 and must comply with the
Gas Safety Regulations.

All hot plate installations must include an isola-
tion tap.

GAS PRESSURE TEST

Some hot plates models have a test point fitted un-
der the control panel, to conduct a gas pressure test
proceed as follows:

- turn off the gas supply.

- Remove screw in the pressure test point, place
test gauge connecting tube on test point.

- Fit a burner ring and cap onto burner assembly,
replace control knob onto corresponding control tap
for the burner.

- Turn on gas and ascertain working pressure.
After test, turn off control tap, turn off gas supply,
disconnect test gauge connecting tube.

Replace the test point screw, turn gas back on and
test for soundness. Reassemble the hotplate.

IMPORTANT:

The appliance complies with the provisions of
the sub-regulations for European Directives:

- Regulation (EU) 2016/426.

Conduite de la rampe

Ecrou

Tube d'alimentation métallique =——r———
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8) ELECTRICAL CONNECTION

IMPORTANT!

The appliance must be installed following the
manufacturer’s instructions. The manufacturer
will not be liable for injury to persons or animals
or property damage caused by an incorrect in-
stallation.

The electrical connections of the appliance must
be carried out in compliance with the provisions
and standards in force.

Before connecting the appliance, check that:

- The voltage matches the value shown on the spe-
cification plate and the section of the wires of the
electrical system can support the load, which is also
indicated on the specification plate.

- The electrical capacity of the mains supply and
current sockets suit the maximum power rating of
the appliance (consult the data label applied to the
underside of the cooktop).

- The socket or system has an efficient earth con-
nection in compliance with the provisions and
standards in force. The manufacturer declines all
responsibility for failing to comply with these provi-
sions.

When the appliance is connected to the electri-
city main by a socket:

- Fit a standard plug suited to the load indicated on
the data label to the cable.

- Fit the wires following figure 11, taking care of re-
specting the following correspondences:

letter L (live) = brown wire;
letter N (neutral) = blue wire;
earth symbol = = green -yellow wire.

- The power supply cable must be positioned so that
no part of itis able to reach an temperature of 90 °C.
- Never use reductions, adapters of shunts for con-
nection since these could create false contacts and
lead to dangerous overheating.

When the appliance is connected straight to the
electricity main:

- Install an omnipolar circuit-breaker between the
appliance and the electricity main. This circuit-bre-
aker should be sized according to the load rating of
the appliance and possess a minimum 3 mm gap
between its contacts.

- Remember that the earth wire must not be inter-
rupted by the circuit-breaker.

- The electrical connection may also be protected
by a high sensitivity differential circuit- breaker.

You are strongly advised to fix the relative yel-
low-green earth wire to an efficient earthing system.

Before performing any service on the electrical part
of the appliance, it must absolutely be disconnected
from the electrical network.

If the installation requires modifications to the
home’s electrical system or if the socket is in-
compatible with the appliance’s plug, have
changes or replacements performed by pro-
fessionally-qualified person. In particular, this
person must also make sure that the section of
the wires of the socket is suitable for the power
absorbed by the appliance.

WARNINGS:
all our products are conform with the
European Norms and relative amendments.

The product is therefore conform with the
requirements of the European Directivesin
force relating to:

- compatibility electromagnetic (EMC);

- electrical security (LVD);

- restriction of use of certain hazardous sub-
stances (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

In case of failure or cut in the cable, please
move away from the cable and do not touch it.
Moreover the device must be unplugged and not
switched on. Call the nearest authorized service
center to fix the problem.

REGULATION

Before performing any regulation, disconnect
the electricity supply to the appliance.

After carrying out any regulation or pre-regula-
tion operations, any seals must be replaced by
the technician.

The regulation of primary air to our burners is
not necessary.
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9) VALVES

Regulation of the “Minimum”:

- Remove knob “M” (fig. 12 and 12/A) of the tap,
which is simply pressed on to its rod. The by-pass
for minimal rate regulation can be: beside the tap
(fig. 12) or inside the shaft. In any case, to access
to regulation, it can be done trought the insertion of
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a small screwdriver “D” beside the tap (fig. 12) or
in the hole “C” inside the shaft of the tap (fig 12/A).
Turn the throttle screw to the right or left until the
burner flame has been adequately regulated to the
“‘Reduced rate” position.

The flame should not be too low: the lowest small
flame should be continuous and steady. Re-assem-
ble the several components.

It is understood that the aforementioned regula-
tion must only be carried out with burners which
use G20, while for burners which use G30 the
screw must be blocked completely.

The operations described above can be carried out
easily, whatever the position of the hob or however
it is fastened to the unit.

THE BURNERS DO NOT REQUIRE ANY
REGULATION OF THE PRIMARY AIR.

10) REPLACING NOZZLES

The burners can be adapted to suited different
types of gas by fitting the nozzles that correspond
to the gas used. To do this, it is necessary to remo-
ve the burner heads and use a appropriate key “B”,
to unscrew the nozzle “A” (see fig. 13-13/A-13/B)
and replace it with a nozzle corresponding to the
gas used.

To access the injector, in ultra-fast burners with
DCC AFB, remove the injector cover “A’(fig.13/B).
We advise you to block the nozzle tightly.

After making these replacements, the techni-
cian must regulate the burners as described in
paragraph 9, seal any regulation or pre-regula-
tion organs and apply the label corresponding
to the new gas regulation carried out on the ap-
pliance in place of that previously applied. This
label is contained in the spare nozzle bag.

For the ease of the fitter, we have prepared a table
indicating the flow capacities, the heat capacities
of the burners, the diameter of the nozzles and the
working pressure for the various types of gas.

TABLE
BURNERS GAS NORMAL | NORMALRATE INJECTOR NOMINAL HEAT INPUT (W)
N° DESCRIPTION PRESSURE DIAMETER
mbar ah Ih 1H00mm Min. | Max | EEgasbumer*
1 | DOUBLECROWN | G30-BUTANE 28-30 291 100 1800 | 4000 | 59,4 %
G31-PROPANE 37 286 100 1800 | 4000
G20-NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000
2 |RAPD G30-BUTANE 28-30 204 83 900 | 2800 | 60,0 %
G31-PROPANE 37 200 83 900 | 2800
G20-NATURAL 20 267 178 900 | 2800
3 | SEMIRAPD G30-BUTANE 28-30 127 65 550 | 1750 | 63,2%
G31-PROPANE 37 125 65 550 | 1750
(G20-NATURAL 20 167 9727 550 | 1750
4 | SEMRAPID G30-BUTANE 28-30 102 58 550 | 1400 | 63,2%
REDUCED G31-PROPANE 37 100 58 550 | 1400
G20-NATURAL 20 133 85Y 550 | 1400
5 | AUXILIARY G30-BUTANE 28-30 73 50 450 | 1000 N.A
G31-PROPANE 37 71 50 450 | 1000
G20-NATURAL 20 95 72X 450 | 1000
12 | DOUBLECROWN | G30-BUTANE 28-30 291 100 H1 1800 | 4000 | 57,6 %
“DCCAFB G31-PROPANE 37 286 100 H1 1800 | 4000
(G20-NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000

**In accordance with Regulation No. 66/2014 EU measures for the implementation of Directive2009/125/EC,
the performance (EEgas burner) was calculated according to EN 30-2-1 last review with the G20.
*DCC AFB:Air From Bottom
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TECHNICAL DATA PRINTED ON THE LABEL

VOLTAGE 220240V~ | FREQUENCE 50/60 | CATEGORY: II2H3+
Hz
ZQn ZQn ZQn EE
Gas NATURAL BUTANE PROPANE Gashob
(G20) (G30) (G31)
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
9.5 kW 694 grfh 682 grfh 60,26 %
®H® 10.95 KW 949 grfh 932 grfh 6150 %
® G 10.95 kW 949 grfh 932 grhh 61,50 %
o @O 11.70 kW 851 grfh 836 grfh 61,80 %
® ®
® o © 1130 kW 822 grfh 807 grfh 6145 %
® — ©
MAINTENANCE
POWER CABLE TYPES AND SECTIONS
TYPE OF HOB TYPE OF CABLE CABLE MONOPHASE
Gas hob HO5 RR - F Section 3 x 0.75 mm?

CAUTION!!!
When replacing the power cable, the fitter must keep the earth conductor “B” longer than the phase con-
ductor (fig. 14) and must also observe the warnings indicated in paragraph 8.

WARNING: MAINTENANCE MUST ONLY BE PERFORMED BY
AUTHORISED PERSONS.
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TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARES

Before leaving the factory, this appliance was tested and regulated by specially qualified experts
in order to guarantee the best operating results.

The original spare parts can be found only in our Technical Assistance Centres and authorised
shops.

Every repair or regulation operation which should become subsequently necessary must be
carried out with the utmost care and attention by qualified personnel.

This is why we recommend that you always contact the Dealer who sold the appliance or our
nearest Assistance Centre, specifying the brand, the model, the serial number and the type of
problem affecting your appliance. The pertinent data is stamped on the label applied to the un-
derside of the appliance and on the label applied to the packing box.

This information enables the technical assistance department to acquire the appropriate spare
parts and consequently guarantee prompt and targeted intervention. We recommend that you
write this data in the spaces below and keep it to hand at all times:

BRAND: ...
MODEL: ..
SERIES:

Electronic Equipment (WEEE).
This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste Electrical and
| Electronic Equipment.

E This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EC on Waste Electrical and
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ATTENZIONE:

tenere lontani i bambini inferiori agli 8 anni se non continuamente sorvegliati.

Il presente apparecchio pud essere utilizzato dai bambini a partire dagli 8 anni e
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure con mancanza
di esperienza e conoscenza se si trovano sotto adeguata sorveglianza oppure se
sono stati istruiti circa I'uso dell’'apparecchio in modo sicuro e se si rendono conto
dei pericoli correlati.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

Le operazioni di pulizia e di manutenzione non devono essere effettuate dai bam-
bini senza sorveglianza.

Gentile cliente,

lei ha acquistato un nostro prodotto e sentitamente la ringraziamo.

Siamo certi che questo nuovo apparecchio, moderno, funzionale e pratico, costruito con materiali di pri-
missima qualita, soddisfera nel modo migliore le sue esigenze. L'uso di questa nuova apparecchiatura
e facile, tuttavia prima di farla funzionare, per ottenere i migliori risultati, & importante leggere attenta-
mente questo libretto.

Queste istruzioni sono valide solamente per i paesi di destinazione i cui simboli di identificazione figu-
rano sulla copertina del libretto istruzione e sull’etichetta dell’apparecchio.

Il costruttore non pud essere considerato responsabile per eventuali danni a cose od a persone, deri-
vanti da una installazione non corretta o da una sbagliata utilizzazione dell’apparecchio.

La Casa Costruttrice non risponde delle possibili inesattezze, imputabili ad errori di stampa o di trascrizione, con-
tenute nel presente libretto. Anche I'estetica delle figure riportate € puramente indicativa. Si riserva comunque di
apportare ai propri prodotti quelle modifiche che ritenesse necessarie o utili, anche nell’'interesse dell’'utente, senza
pregiudicare le caratteristiche essenziali di funzionalita e di sicurezza. Questo piano cottura & stato progettato per
essere utilizzato solamente come apparecchio di cottura: ogni altro uso (come riscaldare ambienti) & da considerarsi
improprio e pericoloso.
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DESCRIZIONE PIANO DI COTTURA

Mod. 7014 032 Mod. 7015 032 Mod. 7016 032
3. 1 3 4
6. 12 [, & A&
12 N5 54 -

’ 0000 0 0000
156 81 119 7 810 7 910 809
Mod. 7017 032 Mod. 7018 032
1 I
3.
00000 = | P oist—1 3

e 789 71110 9 8
1 Bruciatore doppia corona di 4000 W
2 Bruciatore rapido di 2800 W
3 Bruciatore semirapido di 1750 W
4 Bruciatore semirapido ridotto di 1400 W
5 Bruciatore ausiliario di 1000 W
6 Griglia

7 Manopola comando bruciatore n° 1

8 Manopola comando bruciatore n° 2

9 Manopola comando bruciatore n°3

10 Manopola comando bruciatore n° 4

11 Manopola comando bruciatore n° 5

12 Bruciatore doppia corona *DCC AFB di 4000 W
13 Manopola comando bruciatore n° 12

Attenzione: questo apparecchio é stato concepito per uso domestico, in ambienti dome-
stici e da parte di soggetti privati.

*DCC AFB: Air from the bottom.
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1) BRUCIATORI TRADIZIONALI

Sulla superficie del piano & serigrafato sopra ad ogni
manopola uno schema in cui € indicato a quale bru-
ciatore la manopola stessa si riferisce. Dopo aver
aperto il rubinetto della rete gas o della bombola
gas, accendere i bruciatori come piu sotto descritto:

- accensione elettrica automatica

Premere e ruotare in senso antiorario la manopo-
la corrispondente al bruciatore da usarsi, portarla
sulla posizione di “Massimo” (fiamma grande fig. 1)
quindi premere la manopola a fondo.

- Accensione bruciatori dotati di termocoppia di
sicurezza

Con i bruciatori dotati di termocoppia di sicurezza,
si deve ruotare in senso antiorario la manopola cor-
rispondente al bruciatore da usarsi, portarla sulla
posizione di “Massimo” (fiamma grande fig. 1) sino
ad avvertire un piccolo fermo quindi premere la ma-
nopola. Ad accensione avvenuta mantenere premu-
ta la manopola per circa 10 secondi.

Nel caso di estinzione accidentale della fiamma del
bruciatore, chiudere la manopola di comando del
bruciatore e non tentare una riaccensione per al-
meno 1 min.

Come usare i bruciatori

Per ottenere il massimo rendimento con il minimo
consumo di gas €& utile ricordare quanto sotto spe-
cificato:

- utilizzare per ciascun bruciatore pentole adeguate
(vedi la tabella seguente e la fig. 2).

- Quando si & giunti all’ebollizione portare la mano-
pola in posizione di “Minimo” (famma piccola fig. 1).
- Usare sempre pentole con coperchio.

AVVERTENZE:

- ’accensione dei bruciatori con termocoppie di
sicurezza puo avvernire solamente quando la
manopola é sulla posizione di Massimo (fig. 1).
- mancando I’energia elettrica & possibile ac-
cendere i bruciatori con i fiammiferi.

- Durante l'uso dei bruciatori non lasciare in-
custodito 'apparecchio e fare attenzione che i
bambini non siano nelle vicinanze. In particola-
re assicurarsi che le maniglie delle pentole sia-
no posizionate in modo corretto e sorvegliare
le cotture di cibi che utilizzano olii e grassi in
quanto facilmente infiammabili.

- Non utilizzare spray in prossimita dell’appa-
recchio quando é in funzione.

- Se il piano di cottura é dotato di un coperchio,
prima di aprirlo, eliminare tutti i residui d’ali-
menti traboccati sulla sua superficie. Se I'appa-
recchio verra dotato di un coperchio in vetro,
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questo pud scoppiare quando viene scaldato.
Spegnere e lasciare raffreddare tutti i bruciatori
prima di chiudere il coperchio.

- Usare sempre pentole con fondo piatto.

- Non posizionare pentole con fondo instabile o
deformato sul bruciatore, poiché potrebbero ca-
dere i cibi fuoriuscire dal contenuto, causando
incidenti.

- Non disporre pentole che fuoriescano dai bor-
di del piano.

Bruciatori ]
Pentole cm
Doppia corona 24 + 26
Rapido 20 + 22
Semi-rapido 16 + 18
Semi-rapido ridotto 16 + 18
Ausiliario 10 + 14

AVVERTENZE E CONSIGLI PER
L’UTILIZZATORE:

- l'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas
produce calore ed umidita nel locale in cui é in-
stallato. Necessita pertanto assicurare una buo-
na aerazione del locale mantenendo sgombre
le aperture della ventilazione naturale (fig. 3) ed
attivando il dispositivo meccanico di aerazione
(cappa di aspirazione o elettroventilatore fig. 4
e fig. 5).

- Un utilizzo intensivo e prolungato dell’apparec-
chio, puo necessitare di una aerazione supple-
mentare, per esempio I’apertura di una finestra,
oppure un’aerazione piu efficace aumentando la
potenza dell’aspirazione meccanica se esiste.

- Non tentare di modificare le caratteristiche
tecniche del prodotto, in quanto puo essere pe-
ricoloso.

- Qualora dovesse decidere di non utilizzare piu
questo apparecchio (o sostituire un vecchio mo-
dello) prima di portarlo al macero si raccoman-
da di renderlo inoperante nel modo previsto dal-
le normative vigenti in materia della tutela della
salute e dell’inquinamento ambientale, renden-
do inoltre innocue quelle parti pericolose, spe-
cialmente per i bambini, i quali potrebbero ser-
virsi dell’apparecchio fuori uso per giocare.

- Non toccare I’'apparecchio con mani o piedi ba-
gnati o umidi.

- Non usare I’apparecchio a piedi nudi.

- Il costruttore non puo6 essere considerato re-
sponsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

- Durante e immediatamente dopo il funziona-
mento alcune parti del piano di cottura raggiun-
gono temperature molto elevate: evitare di toc-
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carle.

- Dopo aver utilizzato il piano cottura, assicu-
rarsi che l'indice delle manopole sia in posizio-
ne di chiusura e chiudere il rubinetto principale
del condotto di erogazione del gas o il rubinetto
della bombola.

- In caso di anomalie di funzionamento dei rubi-
netti gas chiamare il Servizio Assistenza.

Nota: 'uso continuo potrebbe causare, in cor-
rispondenza dei bruciatori, una colorazione di-
versa dall’originale, dovuta all’alta temperatura

PULIZIA

ATTENZIONE:

prima di effettuare qualsiasi operazione di pu-
lizia, disinserire I'apparecchio dalla rete d’ali-
mentazione gas ed elettrica.

2) PIANO

E’ molto importante pulire il piano dopo ogni utilizzo,
a vetro ancora tiepido.

Non utilizzare per la pulizia spugnette metalliche,
abrasivi in polvere o spray corrosivi.

A seconda del grado di sporco si consiglia:

- per le macchie leggere & sufficiente usare una
spugna inumidita.

- Le tracce dei liquidi traboccati dalle pentole si eli-
minano con aceto o limone.

Inoltre devono essere lavati, con acqua saponata
tiepida, le griglie smaltate, i coperchietti smaltati
“‘A”, “B” e “C” e le teste bruciatori “T” (vedi fig. 7 e 8).
Pulire delicatamente con uno spazzolino di nylon
come indicato (vedi fig. 6) e lasciare asciugare com-
pletamente.

Non pulire i componenti in lavastoviglie.

Non permettere che aceto, caffé, latte, acqua sali-
na e succo di limone o di pomodoro rimangano per
lungo tempo a contatto delle superfici.

AVVERTENZE:

nel rimontare i componenti si prega di attenersi
alle sottonotate raccomandazioni:

- verificare che le fessurazioni delle teste bru-
ciatori “T” (fig. 8) non siano otturate da corpi
estranei.

- Assicurarsi che i coperchietti smaltati “A”, “B”
e “C” (fig. 7 e 8) sia posizionato correttamente
sulla testa bruciatore. Questa condizione puo ri-
tenersi soddisfatta quando il coperchietto posi-
zionato sulla testa risulti perfettamente stabile.

- La posizione esatta della griglia & definita dai
perni di centraggio: verificarne la perfetta sta-
bilita.

- Se la manovra di apertura e chiusura di qual-
che rubinetto é difficoltosa, non forzare, ma ri-
chiedere con urgenza l'intervento dell’assisten-
za tecnica.

- Non usare getti di vapore per la pulizia dell’ap-
parecchio.

INSTALLAZIONE

NOTIZIE TECNICHE DEDICATE
Al SIGNORI INSTALLATORI

L’installazione, tutte le regolazioni, le trasforma-
zioni e le manutenzioni elencate in questa parte
devono essere eseguite esclusivamente da per-
sonale qualificato (legge n° 46 e D.P.R. 447).
L’apparecchiatura deve essere installata corret-
tamente, in conformita con le norme in vigore e
secondo le istruzioni del costruttore.

Una errata installazione pud causare danni a
persone, animali o cose, nei confronti dei qua-
li il costruttore non puo essere considerato re-

sponsabile.

| dispositivi di sicurezza o di regolazione auto-
matica degli apparecchi durante la vita dell’im-
pianto potranno essere modificati solamente
dal costruttore o dal fornitore debitamente au-
torizzato.

3) INSERIMENTO PIANO

Dopo aver tolto I'imballo esterno e gli imballi interni
delle varie parti mobili, assicurarsi dell’integrita del
piano. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio
e rivolgersi a personale qualificato.
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Gli elementi dell’imballaggio (cartone, sacchet-
ti, polistirolo espanso, chiodi...) non devono es-
sere lasciati alla portata dei bambini in quanto
potenziali fonti di pericolo.

Si deve praticare nel piano del mobile componibile
una apertura per I'incasso delle dimensioni espres-
se in mm indicate nella fig. 9, curando che siano
rispettate le distanze critiche tra il piano, le pareti
laterali, la parete posteriore e quella superiore (vedi
fig. 9 e 9/A).

L'eventuale parete (sinistra o destra) che supera
in altezza il piano di lavoro dovra trovarsi ad una
distanza minima dalla sfondatura come riportato in
colonna “E” della tabella.

L’apparecchio deve classificarsi in classe 3 ed é
pertanto soggetto a tutte le prescrizioni previste
dalle norme per tali apparecchi.

4) FISSAGGIO DEL PIANO

Il piano & corredato di una speciale guarnizione al
fine di evitare qualsiasi infiltrazione di liquido nel
mobile. Per applicare correttamente questa
guarnizione, si prega di attenersi
scrupolosamente a quanto specificato piu sotto:
- staccare tutte le parti mobili del piano.
- Staccare le striscie della guarnizione dal loro sup-
porto curando che la protezione trasparente riman-
ga attaccata alla guarnizione stessa.
- Rovesciare il piano e posizionare correttamente
la guarnizione “E” (fig. 10) sotto il bordo del piano,
in modo che il lato esterno della guarnizione stes-
sa combaci perfettamente con il bordo perimetrale
esterno del piano. Le estremita delle striscie devo-
no combaciare senza sormontarsi.
- Fare aderire al piano la guarnizione in modo uni-
forme e sicuro, pressandola con le dita, quindi, to-
gliere la striscia di carta protettiva della guarnizione
e posizionare il piano nel foro praticato sul mobile.
- Bloccarlo con le apposite staffette “S”, avendo
cura di infilare la parte sporgente nella feritoia “H”
ricavata sul fondo e avvitando la vite “F” fino a che
la staffetta “S” non blocchi sul top (vedi fig. 10/A),
non usare avvitatori meccanici.
- Tagliare accuratamente la guarnizione in eccesso
con una taglierina (figura 10/B).
- Al fine di evitare possibili contatti accidentali con la
superficie della scatola del piano surriscaldata du-
rante il funzionamento dello stesso, necessita ap-
plicare una separazione in legno bloccata da viti ad
una distanza minima di 70 mm

dal top (fig. 9).

IMPORTANTE: per una perfetta installazione, re-
golazione o trasformazione del piano di cottura
all’'uso di altri gas, & necessario ricorrere ad un
INSTALLATORE QUALIFICATO: la mancata os-
servazione di questa norma provoca il decadere
della garanzia.
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IMPORTANTI PRESCRIZIONI
D’INSTALLAZIONE

Si segnala all’installatore che le eventuali pareti
laterali non devono superare in altezza il piano
di cottura. Inoltre la parete posteriore e le su-
perfici adiacenti e circostanti al piano devono
resistere ad una temperatura di 90 °C.

Il collante che unisce il laminato plastico al mo-
bile, deve resistere a temperature non inferiori a
150 °C per evitare lo scollaggio del rivestimento
stesso.

Linstallazione dell’apparecchio deve essere
conforme a quanto prescritto dalle norme UNI
7129 e 7131.

Questo apparecchio non é collegato ad un di-
spositivo d’evacuazione dei prodotti della com-
bustione. Esso deve pertanto essere collegato
conformemente alle regole d’installazione piu
sopra menzionate. Particolare attenzione si do-
vra prestare alle sottonotate disposizioni appli-
cabili in materia di ventilazione e di aerazione.

5) VENTILAZIONE LOCALI

E’ indispensabile che il locale dove viene installato
'apparecchio sia permanentemente ventilato per
garantire un corretto funzionamento dello stesso.
La quantita d’aria necessaria € quella richiesta dal-
la regolare combustione del gas e dalla ventilazione
del locale il cui volume non potra essere inferiore
a 20 m3. L’afflusso naturale dell’aria deve avvenire
per via diretta attraverso aperture permanenti pra-
ticate sulle pareti del locale da ventilare che danno
verso I'esterno con una sezione minima di 100 cm2
(vedi fig. 3). Queste aperture devono essere realiz-
zate in modo che non possano essere ostruite.

E’ consentita anche la ventilazione indiretta me-
diante prelievo dell’aria da locali attigui a quello da
ventilare, rispettando tassativamente quanto pre-
scritto dalle norme UNI 7129 e 7131.

Conduite de la rampe

Ecrou

Tube d'alimentation métallique =——r———
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6) UBICAZIONE ED AERAZIONE

Gli apparecchi di cottura a gas devono sempre sca-
ricare i prodotti della combustione a mezzo cappe
collegate a camini, a canne fumarie o direttamente
all'esterno (vedi fig. 4). In caso non esista la pos-
sibilita di applicazione della cappa, € tollerato I'u-
tilizzo di un ventilatore installato su finestra o su
parete affacciata all’esterno, da mettere in funzione
contemporaneamente all’apparecchio (vedi fig. 5),
purché siano tassativamente rispettate le disposi-
zioni riguardanti la ventilazione elencate nelle nor-
me UNI7129 e 7131.

7) ALLACCIAMENTO GAS

Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che
i dati dell’etichetta segnaletica applicata nella
parte inferiore del cassone siano compatibili a
quelli della rete di distribuzione gas.
Un’etichetta applicata sulla parte inferiore del
cassone, indica le condizioni di regolazione
dell’apparecchio: tipo di gas e la pressione d’e-
sercizio.

Quando il gas viene distribuito a mezzo cana-
lizzazione, l'apparecchio deve essere allacciato
all'impianto di adduzione gas:

- con tubo metallico rigido d’acciaio a norme UNI
8863, le cui giunzioni devono essere realizzate me-
diante raccordi filettati conformemente alla norma
EN 10226.

- Con tubo di rame a norma UNI EN 1057, le cui
giunzioni devono essere realizzate mediante rac-
cordi a tenuta meccanica a norma UNI EN 1254,

- Con tubo flessibile di acciaio inossidabile a pare-
te continua, secondo la norma UNI EN 14800, con
estensione massima di 2 metri e guarnizioni di te-
nuta conformi alla norma UNI EN 682. Questo tubo
deve essere installato in maniera che non possa ve-
nire in contatto con parti mobili del modulo d’incas-
so (per esempio cassetti) e non deve attraversare
vani che possono venire stipati.

Quando il gas viene erogato direttamente da
una bombola, 'apparecchio, alimentato con un re-
golatore di pressione conforme alla norma UNI EN
12864, deve essere allacciato:

- con tubo di rame a norma UNI EN 1057, le cui
giunzioni devono essere realizzate mediante rac-
cordi a tenuta meccanica a norma UNI EN 1254,

- Con tubi flessibili di acciaio inossidabile a pare-
te continua, secondo la norma UNI EN 14800, con
estensione massima di 2 metri e guarnizioni di tenu-
ta conformi a norma UNI EN 682. Questo tubo deve
essere installato in maniera che non possa venire
in contatto con parti mobili del modulo d’incasso
(per esempio cassetti) e non deve attraversare vani
che possono venire stipati. Si consiglia di applicare

sul tubo flessibile lo speciale adattatore, faciimente
reperibile sul mercato, per facilitare il collegamento
con il portagomma del regolatore di pressione mon-
tato sulla bombola.

Ad allacciamento ultimato verificate la perfetta te-
nuta utilizzando una soluzione saponosa e mai una
fiamma.

AVVERTENZE:

si rammenta che il raccordo di entrata gas
dell’apparecchio é filettato 1/2” gas conico ma-
schio a norme EN 10226.

IMPORTANTE!

L’apparecchio € conforme alle prescrizioni delle
sottonotate Direttive Europee:

- Regolamento (UE) 2016/426.

8) ALLACCIAMENTO ELETTRICO

IMPORTANTE: I'installazione deve essere effet-
tuata secondo le istruzioni del costruttore. Una
errata installazione puo causare danni a perso-
ne, animali o cose, nei confronti dei quali il co-
struttore non puo essere considerato responsa-
bile.

Il collegamento elettrico deve essere eseguito
in conformita con le norme e le disposizioni di
legge in vigore.

Prima di effettuare I'allacciamento, verificare che:

- la tensione corrisponda al valore indicato nella
targhetta caratteristiche e che la sezione dei cavi
dell'impianto elettrico possa sopportare il carico, in-
dicato anch’esso nella targhetta.

- la portata elettrica dell'impianto e delle prese di
corrente siano adeguate alla potenza massima
dell'apparecchio (vedi etichetta segnaletica appli-
cata nella parte inferiore del cassone).

- La presa o I'impianto sia munito di un efficace col-
legamento a terra secondo le norme e le disposi-
zioni di legge attualmente in vigore. Si declina ogni
responsabilita per I'inosservanza di queste disposi-
zioni.

Quando il collegamento alla rete d’alimentazio-
ne é effettuato tramite presa:

- applicare al cavo d’alimentazione “C” se sprovvi-
sto (vedi fig. 11) una spina normalizzata adatta al
carico indicato sull’etichetta segnaletica. Allacciare
i cavetti secondo lo schema della fig. 11, avendo
cura di rispettare le sottonotate rispondenze:

lettera L (fase) = cavetto colore marrone;
lettera N (neutro) = cavetto colore blu;

simbolo terra = = cavetto colore verde-giallo.
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- Il cavo d’alimentazione deve essere posizionato
in modo che non raggiunga in nessun punto una
temperatura di 90 °C.

- Non utilizzare per il collegamento riduzioni, adat-
tatori o derivatori in quanto potrebbero provocare
falsi contatti con conseguenti pericolosi surriscalda-
menti.

- Ad incasso avvenuto la presa deve essere acces-
sibile.

Quando il collegamento é effettuato direttamen-
te alla rete elettrica:

- interporre tra I'apparecchio e la rete un interrutto-
re onnipolare, dimensionato al carico dell’apparec-
chio, con apertura minima fra i contatti di 3 mm.

- Ricordare che il cavo di terra non deve essere in-
terrotto dall’interruttore.

- Il collegamento elettrico pud essere anche protetto
con un interruttore differenziale ad alta sensibilita.
Si raccomanda vivamente di fissare I'apposito ca-
vetto di terra colorato verde-giallo ad un efficiente
impianto di terra.

Prima di effettuare un qualsiasi intervento sulla
parte elettrica dell’apparecchio, si deve assolu-
tamente scollegare il collegamento alla rete.

Nel caso che l'installazione dovesse richiedere
delle modifiche all’impianto elettrico domesti-
co o in caso di incompatibilita tra la presa e la
spina dell’apparecchio, far intervenire per la so-
stituzione personale professionalmente qualifi-
cato. Quest’ultimo, in particolare, dovra anche
accertare che la sezione dei cavi della presa sia
idonea alla potenza assorbita dall’apparecchio.

AVVERTENZE:
tutti i nostri apparecchi sono conformi alle nor-
me europee in vigore piu relativi emendamenti.

L’apparecchio é inoltre conforme alle prescri-
zioni delle Direttive Europee in vigore relative a:
- compatibilita elettromagnetica (EMC);

- sicurezza elettrica (LVD);

- restrizione dell’'uso di determinate sostanze
pericolose (RoHS);

- progettazione ecocompatibile (ERP).

In caso di guasto o di taglio nel cavo, allontanar-
si dal cavo e non toccarlo. Inoltre, il dispositivo
deve essere scollegato e non acceso. Chiamare
il centro di assistenza autorizzato piu vicino per
risolvere il problema.

REGOLAZIONI

Prima di eseguire qualsiasi regolazione togliere
corrente all’apparecchio.

Al termine delle regolazioni o preregolazioni, le
eventuali sigillature devono essere ripristinate
dal tecnico.

La regolazione dell’aria primaria sui nostri bru-
ciatori non & necessaria.

9) RUBINETTI

Regolazione del “Minimo”:
- Accendere il bruciatore e mettere la manopola sul-
la posizione di “Minimo“ (fiamma piccola

fig. 1).
- Togliere la manopola “M” (fig. 12 - 12/A) del ru-
binetto fissata per semplice pressione sull’astina
dello stesso. Il by-pass per la regolazione della
portata minima pud essere: a lato del rubinetto (fig.
12) oppure all’'interno dell’astina. In ogni caso per la
regolazione vi si accede mediante inserzione di un
piccolo cacciavite “D” a lato del rubinetto (fig. 12),
oppure nel foro “C” all'interno dell’astina del rubi-
netto (fig. 12/A).
- Ruotare il by-pass a destra o sinistra regolando
adeguatamente la fiamma nella posizione di portata
ridotta.
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Si raccomanda di non esagerare nel “Minimo”™: la
piccola flamma deve essere continua e stabile.
Rimontare correttamente i vari componenti.

Resta inteso che la regolazione suddetta va ese-
guita soltanto con bruciatori funzionanti a G20,
mentre con bruciatori funzionanti a G30 o G31 la
vite deve essere bloccata a fondo (ruotando in
senso orario).
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10) SOSTITUZIONE UGELLI

| bruciatori sono adattabili ai diversi gas montando
gli ugelli corrispondenti al gas d’utilizzazione. Per
fare questo € necessario togliere le teste dei brucia-
tori e con una chiave appropriata “B”, svitare l'ugello
“A” (vedi fig. 13-13/A-13/B) e sostituirlo con un ugel-
lo corrispondente al gas d’utilizzazione.

Per accedere all'iniettore, su bruciatori ultrarapidi
con DCC AFB, rimuovere il coperchietto dell’iniet-
tore “A” (fig.13/B).

Si consiglia di bloccare energicamente I'ugello.

Dopo aver eseguito le suddette sostituzioni, il
tecnico dovra procedere alla regolazione dei
bruciatori come descritto nel paragrafo 9, si-
gillare gli eventuali organi di regolazione o pre-

regolazione ed applicare sull’apparecchio, in
sostituzione di quella esistente, I’etichetta corri-
spondente alla nuova regolazione gas effettuata
sull’apparecchio. Questa etichetta € contenuta
nella busta degli ugelli di ricambio.

La busta contenente gli iniettori e le etichette
puo essere inclusa nella dotazione o disponibile
clo il centro assistenza autorizzato.

Per comodita dell’installatore riportiamo piu sotto
una tabella con le portate, le portate termiche dei
bruciatori, il diametro degli ugelli e la pressione di
esercizio per i vari gas.

TABELLA BRUCIATORI
BRUCIATORI GAS PRESSIONE | PORTATATERMICA DIAMETRO PORTATATERMICA(W)
N° DESCRIZIONI DIESERCIZO UGELLO
mbar gh Ih 1H00mm Min. | Max | EEgasbumer*
1 | DOPPIACORONA | G30-BUTANO 28-30 291 100 1800 | 4000 59,4 %
G31-PROPANO 37 286 100 1800 | 4000
G20-NATURALE 20 381 150 H3 1800 | 4000
2 | RAPIDO (G30-BUTANO 28-30 204 83 900 | 2800 60,0 %
G31-PROPANO 37 200 83 900 | 2800
(G20-NATURALE 20 267 117S 900 | 2800
3 | SEMIRAPIDO (G30-BUTANO 28-30 127 65 550 | 1750 63,2 %
G31-PROPANO 37 125 65 550 | 1750
G20-NATURALE 20 167 977 550 | 1750
4 | SEMRAPIDO (G30-BUTANO 28-30 102 58 550 | 1400 63,2 %
RIDOTTO G31-PROPANO 37 100 58 550 | 1400
G20-NATURALE 20 133 85Y 550 | 1400
5 | AUSILIARIO (G30-BUTANO 28-30 73 50 450 | 1000 N.A
(G31-PROPANO 37 71 50 450 | 1000
(G20-NATURALE 20 95 72 X 450 | 1000
12 | DOPPIACORONA | G30-BUTANO 28-30 291 100 H1 1800 | 4000 57,6 %
*‘DCCAFB (G31-PROPANO 37 286 100 H1 1800 | 4000
G20-NATURALE 20 381 150 H3 1800 | 4000

**In accordo al Regolamento UE n° 66/2014 recante misura di esecuzione della Direttiva 2009/125/CE, il ren-
dimento (EEgas burner) é stato calcolato conformemente alla EN 30-2-1 ultima revisione utilizzando G20.

60 *DCC AFB:Air From Bottom

43



DATI TECNICI RIPORTATI SULLETICHETTA

Voltaggio 220-240 V~ Frequenza 50/60 Hz | Categoria: [I2H3+
ZQn ZQn ZQn EE
Gas NATURALE Gas BUTANO Gas PROPANO Gashob
(G20) (G30) (G31)
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
9.55 kW 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %
® ) 10.95 kW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
® GD ®
RO 10.95 kW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
® () 11.70 kW 851 gr/h 836 gr/h 61,80 %
@ D) /@
: C
o @ 11.30 KW 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
o Yo

TIPIl E SEZIONI DEI CAVI DI ALIMENTAZIONE

PORTATA TERMICA

TIPO DI CAVO

ALIMENTAZIONE MONOFASE

Piano a gas

HO5RR - F

Sezione 3 x 0.75 mm?2

ATTENZIONE!!!

Nel caso di sostituzione del cavo di alimentazione, I'installatore dovra tenere il conduttore di terra (B) piu
lungo rispetto ai conduttori di fase (vedi fig. 14) ed inoltre dovra rispettare le avvertenze indicate nel para-

grafo 8.

AVVERTENZA: LA MANUTENZIONE DEVE ESSERE ESEGUITA SOLO ED ESCLUSIVA-
MENTE DA PERSONE AUTORIZZATE.
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ASSISTENZA TECNICA E RICAMBI

Questa apparecchiatura, prima di lasciare la fabbrica, & stata collaudata e messa a punto da personale
esperto e specializzato, in modo da garantire i migliori risultati di funzionamento.

| ricambi originali si trovano solo presso i nostri Centri di assistenza Tecnica e negozi autorizzati.

Ogni riparazione, 0 messa a punto che si rendesse in seguito necessaria deve essere fatta con la massi-
ma cura ed attenzione da personale qualificato.

Per questo motivo raccomandiamo di rivolgerVi sempre al Concessionario che ha effettuato la vendita
od al nostro Centro di Assistenza piu vicino specificando la marca, il modello, il numero di serie ed il tipo
di inconveniente dell’apparecchiatura in Vostro possesso. | dati relativi sono stampigliati sull’etichetta
segnaletica applicata sulla parte inferiore dell’apparecchio e sull’etichetta applicata alla scatola imballo.
Queste informazioni permettono all’assistente tecnico di munirsi degli adeguati pezzi di ricambio e
garantire di conseguenza un intervento tempestivo e mirato. Si consiglia di riportare piu sotto tali dati in
modo da averli sempre a portata di mano:

MARGCA: L
MODELLO: ...
SERIE: ..

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai sensi della direttiva europea 2012/19/CE in materia di apparecchi

elettrici ed elettronici (waste electrical and electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il terri-
[ | torio dell’lUnione Europea.
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ADVERTENCIA:

Los nifios de edad inferior a 8 afios deberan estar lejos cuando no estén bajo su-
pervision continua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de por lo menos 8 afos de edad y per-
sonas con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas o falta de expe-
riencia y conocimientos, a condicion de que estén bajo supervision o hayan recibi-
do instrucciones sobre el uso seguro del aparato y estén enterados de los riesgos
existentes.

Los niflos no deben jugar con el aparato.

Los niflos no deben realizar la limpieza y el mantenimiento de usuario sin supervi-
sion.

Estimado cliente:

Agradecemos sinceramente que haya adquirido uno de nuestros productos.

Estamos seguros de que este nuevo aparato moderno, practico y funcional, fabricado con materiales
de primera calidad, satisfara plenamente sus exigencias. El equipo es facil de utilizar; no obstante,
para obtener los mejores resultados es importante leer atentamente este manual antes de utilizarlo.
Las instrucciones proporcionadas solo son validas para los paises de destino cuyos simbolos de iden-
tificacion aparecen en la portada del manual de instrucciones y en la etiqueta del aparato.

El fabricante no podra ser considerado responsable de los posibles dafios ocasionados a personas o
a cosas por una instalacion incorrecta o por el uso inadecuado del aparato.

La casa fabricante no responde de las posibles imprecisiones contenidas en el manual imputables a errores de
impresion o transcripcion. El aspecto estético de las figuras tiene un valor meramente indicativo. El fabricante se
reserva la facultad de aportar las modificaciones que considere necesarias o Utiles en sus productos para satisfacer
las necesidades del usuario siempre que no alteren sus caracteristicas esenciales funcionales y de seguridad. Esta
encimera se ha proyectado para ser utilizada s6lo como aparato de coccién: cualquier otro uso (como calentar am-
bientes) tiene que considerarse impropio y peligroso.
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DESCRIPCION PLACAS DE COCCION

Mod. 7014 032 Mod. 7015 032 Mod. 7016 032
3-.] 1 3 4
6. bos 6.1 1
5.
122U T 5 5 I, L
|~ 0000 00000 O 0000
13”: 9 8 kY 119 7 810 7 910 809
Mod. 7017 032 Mod. 7018 032
4 5
1 :
6. L T & |
5 i T TS 1 - =\ ........ 3
— 00000
ne 789 711 10 9 8
1 Quemador double corona de 4000 W
2 Quemador Rapido de 2800 W
3 Quemador Semirrapido de 1750 W
4 Quemador Semirrapido reducido de 1400 W
5 Quemador Auxiliar de 1000 W

6 Parilla

7 Botdn giratorio mando quemador 1

8 Botdn giratorio mando quemador 2

9 Botdn giratorio mando quemador 3

10 Boton giratorio mando quemador 4

11 Boton giratorio mando quemador 5

12 Quemador double corona DCC AFB* de 4000 W
13 Botdn giratorio mando quemador 12

Atencion: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y solo tiene que ser utili-
zado por particulares entidades privadas.

*DCC AFB: Air from the bottom.
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1) QUEMADORES TRADICIONALES

En la superficie de la placa de coccion hay serigra-
fiado un esquema sobre cada botén giratorio donde
se indica el quemador al que se refiere. Después de
abrir la llave de la red del gas o de la bombona del
gas, encienda los quemadores como se describe a
continuacion:

- encendido eléctrico automatico

Presione y haga girar en sentido contrario al de las
agujas del reloj el botén giratorio correspondiente
al quemador que desea utilizar hasta alcanzar la
posicion de “Maximo” (llama grande fig. 1). A conti-
nuacion, presione el mando hasta el fondo.

- Encendido quemadores dotados de termopar
de seguridad

En los quemadores dotados de termopar de seguri-
dad, gire el botén giratorio correspondiente al que-
mador que desea utilizar en sentido contrario al de
las agujas del reloj hasta la posicion de “Maximo”
(llama grande fig. 1) y presionelo al advertir un tope.
Una vez encendido el quemador, mantenga presio-
nado el boton giratorio durante unos 10 segundos.
En caso de que las llamas se apaguen involunta-
riamente, cierre el botdn giratorio de mando del
quemador y espere por lo menos 1 min. antes de
intentar encenderlo de nuevo.

Coémo utilizar los quemadores

Para obtener el maximo rendimiento con el minimo
consumo de gas, es util recordar lo siguiente:

- utilice ollas adecuadas para cada quemador (ver
la tabla siguiente y la fig. 2).

- Ponga el botdn giratorio en la posicion de “Min-
imo” una vez alcanzado el punto de ebullicion (lla-
ma pequena fig. 1).

- Utilice siempre ollas con tapa.

ADVERTENCIAS:

- el encendido de los quemadores con termopa-
res de seguridad solo puede efectuarse cuan-
do el mando se encuentra en la posicién de
“Maximo” (llama grande fig. 1).

- En caso de faltar la corriente eléctrica, es po-
sible encender los quemadores utilizando fés-
foros.

- No deje sin vigilancia el aparato durante el uso
de los quemadores y asegurese de que no haya
nifos a su alrededor. En particular, compruebe
que las asas de las ollas estén colocadas cor-
rectamente y vigile la cocciéon de los alimentos
que utilizan aceites y grasas, dado que se trata
de sustancias facilmente inflamables.

- No utilice esprais cerca del aparato mientras
esta funcionando.
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- No utilice la placa de coccion como superficie
de apoyo.

- No coloque ollas con un fondo inestable o de-
formado sobre el quemador, ya que podrian
volcarse o derramar el liquido que contienen y
provocar accidentes.

- No coloque las ollas de modo que sobresalgan
de los bordes de la placa de coccién.

- Utilice siempre ollas con fondo plano.

Quemadores @ Ollas
Double corona 24 + 26
Rapido 20 +22
Semirrapido 16 + 18
Semirrapido reduc 16 + 18
Auxiliar 10+ 14

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL USUA-
RIO:

- el uso de un aparato de coccion a gas produce
calor y humedad en el local donde ha sido insta-
lado. En consecuencia, es necesario garantizar
una buena ventilacion del local manteniendo
libres de obstaculos las ranuras de ventila-
cion natural (fig. 3) y activando un dispositivo
mecanico de ventilacion (campana de aspira-
cion o electroventilador fig. 4 y fig. 5).

- El uso intensivo y prolongado del aparato
puede requerir una ventilacion suplementaria,
como la abertura de una ventana, o una venti-
lacion mas eficaz aumentando la potencia de la
aspiracion mecanica existente.

- Si el aparato se usa de manera intensiva y pro-
longada, puede ser necesaria una aireacion su-
plementaria; en dicho caso, se puede abrir una
ventana o mejorar la aireacion aumentando la
potencia de la aspiracion mecanica en caso de
haberla.

- No intente modificar las caracteristicas técn-
icas del producto, puesto que podria resultar
peligroso.

- Si se decide dejar de utilizar este aparato (o
sustituir un modelo viejo) antes de llevarlo a
desguazar se recomienda inutilizarlo siguiendo
la normativa vigente en materia de tutela de la
salud y de la contaminacion medioambiental
prevista en estos casos, anulando las partes
que pueden suponer un peligro, especialmente
para los nifos, que podrian utilizar el aparato
fuera de uso para jugar.

- No toque el aparato con las manos o los pies
mojados o humedos.

- No utilice el aparato descalzo.

- El fabricante no puede considerarse respon-
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sable por eventuales dafos que deriven de usos
impropios, erréneos e irracionales.

- Durante e inmediatamente después del funcio-
namiento, algunas partes de la placa de coccién
alcanzan temperaturas muy elevadas: evite to-
carlas.

- Tras la utilizacién de la encimera, asegurese de
que el mando rotativo se encuentra en posicién
de cierre y cierre la llave principal del conducto

de distribucion del gas o la llave de la bombona.
- En caso de anomalias de funcionamiento de
las llaves de gas pongase en contacto con el
servicio de asistencia.

Nota: su uso continuo podria provocar que la
zona de los quemadores adquiera un color di-
stinto del original, debido a la temperatura ele-
vada.

PULIZIA

ATENCION:

antes de efectuar cualquier operacion de limpie-
za, desconecte el aparato de la red de alimenta-
cién eléctrica y del gas.

2) ENCIMERA DE TRABAJO

Si se desea mantener brillante la superficie de la
encimera, es muy importante lavarla después de
ser utilizada, con agua tibia y jabon, enjuagarla y
secarla. No utilice esponjas metalicas, productos
abrasivos ni esprais corrosivos para efectuar la lim-
pieza.

Dependiendo del grado de suciedad, cabe recordar
lo siguiente:

- para las manchas ligeras es suficiente utilizar una
esponja humeda.

- Los restos de los liquidos derramados por las ollas
se eliminan con vinagre o limoén.

Del mismo modo, deben lavarse las rejillas esmal-
tadas, las tapas esmaltadas “A”, “B” y “C” y las ca-
bezas de los quemadores (ver fig. 7 y 8) y limpiarse
las bujias de encendido “AC” y los sensores termo-
pares “TC” (ver fig. 8).

Estos componentes no deben lavarse en el lava-
vajillas.

Limpie suavemente con un cepillo pequefo de

nylon como se muestra (vea. Fig. 6) y dejar secar
completamente.

No permita que sus superficies permanezcan en
contacto con productos como vinagre, café, leche,
agua salina o zumo de limon o de tomate.

ADVERTENCIAS:

al volver a montar los componentes de la placa,
es necesario seguir los siguientes consejos:

- compruebe que las fisuras de las cabezas de
los quemadores “T” (fig. 8) no estén obstruidas
por cuerpos extrafos.

- Asegurese de que las tapas esmaltadas “A”,
“B” y “C” (fig. 7 y 8) estén colocadas correcta-
mente en la cabeza del quemador. Esto se ve-
rifica cuando la tapa colocada sobre la cabeza
resulta perfectamente estable.

- La rejillas debe ser colocadas en los pines de
centrado apropiados. Verificacion de la estabili-
dad perfecta.

- Si la maniobra de abertura y cierre de alguna
llave resulta dificultosa, no la fuerce: solicite
con urgencia el servicio de asistencia técnica.

- No utilice chorros de vapor para limpiar el apa-
rato.

INSTALACION

INFORMACION TECNICA PARA EL
PERSONAL ENCARGADO
DE LA INSTALACION

La instalacién, todas las regulaciones, las tran-
sformaciones y las operaciones de manteni-
miento listadas en esta parte deben ser efectua-
das exclusivamente por personal cualificado.
El fabricante no podra ser considerado respon-
sable de los posibles danos causados a perso-
nas, animales o cosas por una instalacion er-
rénea del equipo.

Durante la vida de la instalacién, los dispositi-

vos de seguridad o de regulacion automatica de
los aparatos solo podran ser modificados por
el fabricante o por un proveedor debidamente
autorizado.

3) INCOQRPORACION DE LA PLACA DE
COCCION

Después de quitar el embalaje externo y todos los
embalajes internos de las distintas partes méviles,
asegurese de que la placa se encuentre en perfec-
to estado. En caso de duda, no utilice el aparato y
dirijase a personal cualificado.
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Los elementos del embalaje (cartén, bolsitas,
poliestireno expandido, clavos...) no deben ser
abandonados al alcance de los nifios dado que
constituyen fuentes potenciales de peligro.
Para encastrar la placa, es necesario efectuar un
corte en la encimera del mueble modular de las me-
didas indicadas en la fig. 9 y asegurarse de respe-
tar las medidas criticas del espacio en el que debe
instalarse el aparato (ver fig. 9/A).

El aparato ha sido clasificado como producto
de clase 3, por lo que esta sujeto a todas las
prescripciones previstas por las normas desti-
nadas a estos aparatos.

Se informa al instalador que el aparato puede ser
instalado con una sola pared lateral (a la derecha
0 a la izquierda de la placa), de altura superior a
la placa de coccidn y situada a la distancia minima
que se describe en la tabla que aparece a continua-
cion.

4) FIJACION DE LA PLACA DE COCCION

La placa esta dotada de una junta especial que
impide cualquier tipo de infiltracion de liquidos en
el mueble. Para aplicar correctamente esta junta,
es necesario atenerse escrupulosamente a las si-
guientes instrucciones:

- quite todas las partes moviles de la placa de coc-
cion.

- Dar la vuelta a la placa y colocar correctamente la
guarnicion “E” (fig. 10) debajo del borde de la pla-
ca de manera que el lado externo de la guarnicion
coincida perfectamente con el borde perimétrico
externo de la placa. Los extremos de las tiras de-
ben coincidir sin sobreponerse.

- Adherir la guarnicion a la placa de manera uni-
forme y segura, oprimiéndola con los dedos; lue-
go, quitar la tira de papel protector de la guarnicién
y colocar la placa en la abertura efectuada en el
mueble.

- Bloquear con las bridas “S”, teniendo cuidado de
introducir la parte sobresaliente en la ranura “H”
que se encuentra en el fondo y enroscar el tornillo
“F” hasta que la brida “S” llegue al top (fig. 10/A).

- Recorte cuidadosamente el borde de masilla con
una herramienta (fig. 10/B).

- Para evitar el contacto involuntario con la super-
ficie de la caja de la placa sobrecalentada durante
su funcionamiento, es necesario aplicar una sepa-
racion de madera bloqueada con tornillos a una di-
stancia minima de 70 mm desde la encimera. (fig.
9).
- Para fijar este producto a la estructura de soporte
es aconsejable no utilizar atornilladores mecanicos
o eléctricos, sino ejercitar manualmente una pre-
sion moderada en los ganchos de fijacion.
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INDICACIONES IMPORTANTES
PARA LA INSTALACION

Indicaciones para el instalador: las paredes la-
terales no deben sobrepasar la altura de la placa
de coccién. La pared posterior y las superficie
adyacentes y alrededor de la placa han de poder
resistir una temperatura de 90 °C.

La cola que une la lamina de plastico al mueble
ha de poder resistir una temperatura superiores
a 150 °C para evitar que el revestimiento se de-
spegue.

El equipo tiene que instalarse en conformidad
con lo prescrito por las normas.

Este equipo no esta conectado a un dispositivo
de evacuacion de los productos de combustion;
por lo tanto, debe instalarse en conformidad
con las normas mencionadas anteriormente. Se
deben observar atentamente las disposiciones
aplicables en materia de ventilacién y aireacion
descritas a continuacion.

5) VENTILACION DE LOCALES

Es indispensable que el local donde esté instala-
do el equipo esté permanentemente ventilado para
garantizar el correcto funcionamiento del mismo.
La cantidad de aire necesaria es la utilizada para
la combustion del gas y la ventilacion de local. Su
volumen no puede ser inferior a 20 m3. El aire tiene
que entrar, de forma natural, directamente a través
de una abertura fija realizada en las paredes del
local a ventilar que dan hacia el externo con una
seccion minima de 100 cm2 (ver fig. 3).

Las aberturas deben ser realizadas de manera que
no puedan obstruirse.

Una ventilaciéon indirecta es posible mediante la
extraccion del aire de locales contiguos a aquél a
ventilar, respetando taxativamente la norma.

6) UBICACION Y AIREACION

Los aparatos de coccion de gas deben descargar
siempre los productos de combustién mediante
campanas de extraccion conectadas a chimeneas,

Conduite de la rampe

Ecrou
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conductos para humo o directamente hacia el ex-
terno (ver fig. 4).

En caso de que no exista la posibilidad de instalar
una campana de extraccion, es posible utilizar un
ventilador aplicandolo a una ventana o a una pared
con salida al externo; el ventilador debera funcionar
simultdneamente con el equipo (ver fig. 5), a condi-
cion de que se respeten taxativamente las disposi-
ciones sobre ventilacién indicadas en las normas.

7) CONEXION DEL GAS

Antes de conectar el equipo, asegurarse de que
los datos de la etiqueta colocada en la parte in-
ferior de la encimera sean compatibles con los
de la red de distribucion de gas.

Una etiqueta impresa de este manual, y una co-
locada en la parte inferior de la encimera indican
las condiciones para la regulacion del aparato:
tipo de gas y presion de ejercicio.

Cuando el gas es distribuido mediante conduc-
tos, el aparato debe ser conectado al sistema de
suministro de gas:

- con un tubo metalico rigido de acero, conforme a la
norma em vigor, cuyas conexiones deben efectuar-
se con racores roscados conformes a la norma EN
10226.

- Con un tubo de cobre, conforme a la norma hacer
respetar, cuyas conexiones deben efectuarse con
racores de estanqueidad mecanica, conformes a la
norma em vigor.

- Con un tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, segun la norma, con extension maxima
de 2 metros y guarnicion de estanqueidad confor-
me con la norma em vigor. Este tubo tiene que in-
stalarse de manera que no esté en contacto con
partes moéviles del modulo empotrado (por ejemplo,
cajones) y no debe atravesar espacios que pueden
llenarse.

Cuando el gas es suministrado directamente
desde una bombona, el equipo, alimentado con
un regulador de presién conforme con la norma em
vigor, debe ser conectado:

- con un tubo de cobre, conforme a la norma em
vigor, cuyas conexiones deben efectuarse con ra-
cores de estanqueidad mecanica, conformes con la
norma.

- Con un tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, segun la norma, con extension maxima
de 2 metros y guarnicion de estanqueidad confor-
me con la norma. Este tubo tiene que instalarse de
manera que no esté en contacto con partes mévil-
es del modulo empotrado (por ejemplo, cajones) y
no debe atravesar espacios que pueden llenarse.
Se aconseja aplicar, en el tubo flexible, el adapta-
dor especial, facil de encontrar en cualquier tien-
da especializada, para facilitar la conexion con el

empalme del regulador de presion montado en la
bombona.

Después de realizar la conexion hay que inspeccio-
nar la estanqueidad aplicando una solucién jabono-
sa. No utilizar llamas.

ADVERTENCIA:

se recuerda que el racor de entrada de gas del
aparato posee una rosca de 1/2” gas cénico ma-
cho conforme a la normativa EN 10226.

IMPORTANT:

El aparato cumple con las disposiciones de las
sub-regulaciones para Directivas Europeas:

- Reglamento (UE) 2016/426.

8) CONEXION ELECTRICA

IMPORTANTE: la instalacion tiene que efectuar-
se segun las instrucciones del fabricante. Una
instalacion erronea puede provocar danos en
las personas, animales o cosas, frente a los que
el fabricante no puede considerarse respon-
sable.

La conexion eléctrica debe efectuarse en con-
formidad con las normativas y disposiciones
legales en vigor.

Antes de efectuar la conexidn, verificar que:

- la tensién se corresponda con el valor indicado en
la placa de caracteristicas y que la seccion de los
cables de la instalacion eléctrica pueda soportar la
carga, indicada también en la placa de caracteris-
ticas.

- La tensién eléctrica del aparato y de las tomas de
corriente sean adecuadas a la potencia maxima del
aparato (ver etiqueta colocada en la parte inferior
del calientaplatos).

- La toma de corriente o el equipo tengan una bue-
na conexién a tierra segun las normativas y dispo-
siciones legales actualmente en vigor. Se declina
cualquier responsabilidad por el incumplimiento de
dichas disposiciones.

Cuando la conexién a la red de alimentacién se
efectua por medio de la toma de corriente:

- poner un enchufe, adecuado a la carga indicada
en la etiqueta, al cable de alimentacion “C”, en caso
de que éste no lo posea (ver fig. 11). Conectar los
cables segun el esquema de la fig. 11), asegurand-
ose que correspondan a las siguientes indicacio-
nes:

letra L (fase) = cable color marrén;
letra N (neutro) = cable color azul;

simbolo tierra = = cable color verde- amarillo.
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- El cable de alimentacion debe colocarse de mane-
ra que no pueda alcanzar nunca, en ningun punto,
una temperatura de 90 °C.

- No utilizar reducciones, adaptadores o desvia-
ciones para la conexion porque pueden provocar
falsos contactos que, a su vez, pueden ocasionar
peligrosos recalentamientos.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que ser
de facil accesso.

Cuando la conexiéon se efectua directamente a
la red eléctrica:

- interponer, entre el aparato y la red, un interruptor
unipolar, con abertura minima entre sus contactos
de 3 mm, debidamente dimensionado para la carga
del aparato.

-nRecordarse que el cable de tierra no tiene que ser
interrumpido por el interruptor.

- La conexidn eléctrica puede ser protegida con un
interruptor diferencial de alta sensibilidad.

Se recomienda encarecidamente de fijar el cable
de tierra de color verde-amarillo a un sistema de
tierra eficiente.

Antes de efectuar una intervenciéon cualquier
sobre la parte eléctrica del aparato, es necesa-
rio desconectar absolutamente la conexion a la
red.

Si la instalacidon necesitara modificaciones a la
instalacion eléctrica doméstica o si se presen-
tara una incompatibilidad entre el enchufe y la
clavija del aparato, sera necesario que se ocupe
de la sustitucion personal cualificado profesio-
nalmente. El profesional tendra que comprobar,
especialmente, que la seccion de los cables del
enchufe sea adecuada a la potencia absorbida
por el aparato.

ADVERTENCIAS:

todos nuestros productos son conformes a las
Normas Europeas y las enmiendas
correspondientes.

Por lo tanto el producto es conforme a los re-

quisitos de las Directivas Europeas en vigor re-

feridas a:

- compatibilidad electromagnética (EMC);

- seguridad eléctrica (LVD);

- restriccion de uso de ciertas sustancias
peligrosas (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

En caso de averia o corte del cable, aléjese del
cable y no lo toque. Ademas hay que desco-
nectar el dispositivo y no se debe encenderlo.
Dirijase al centro de asistencia autorizado mas
cercano para solucionar el problema.

REGULACIONES Y TRANSFORMACIONES

Antes de efectuar cualquier regulacion, hay que
desconectar el equipo.

Una vez terminadas las regulaciones o prerre-
gulaciones, los sellados deben ser restaurados
por un técnico.

La regulacion del aire primario en nuestros que-
madores no es necesaria.

9) GRIFOS

Regulacién del “Minimo”

- Encender el quemador y poner el mando en posi-
cion de “Minimo” (Ilama pequena fig. 1).

- Quitar el mando “M” (fig. 12 - 12/A) del grifo que
esta fijado a presion en la varilla del mismo.

- El by-pass para el ajuste del caudal minimo puede
ser: lado de la llave (Fig. 12) o en el interior de la
barra. En cualquier caso, el ajuste se accede me-
diante la insercién de un destornillador pequefio “D”
al lado de la llave (Fig. 12), o en el agujero “C” den-
tro de la llave del gas (Fig. 12/A).

- Gire a la derecha oa la izquierda de bypass cor-
rectamente el ajuste de la llama a la posicion de
alcance limitado.

Se sobreentiende que esta regulacién solo
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debe efectuarse en los quemadores que funcio-
nan con G20, mientras que en los quemadores
que funcionan con G30 o G31 el tornillo debera
bloquearse hasta el fondo (en el sentido de las
agujas del reloj).

10) SUSTITUCION DE LOS INYECTORES

Los quemadores se pueden adaptar a diferentes
tipos de gas montando los inyectores correspon-
dientes al gas a disposicién. Para realizarlo es ne-
cesario quitar las cabezas de los quemadores y con
una llave adecuada “B”, destornillar lo inyectore “A”
(ver fig. 13-13/A-13/B) y sustituirla con un inyectore
compatible con el gas a disposicion.

Para acceder al inyector, en quemadores ultrar-
rapidos con DCC AFB, retire la tapa del inyector “A”
(fig.13/B).

Se aconseja bloquear enérgicamente el inyectore.
Después de haber efectuado las sustituciones, el
técnico debera proceder a la regulacién de los que-
madores, tal como descrito en el parrafo 9, sellar los
eventuales 6rganos de regulacién o preregulacion y
aplicar en el aparato, sustituyendo la anterior, la eti-



€S

REGULACIONES Y TRANSFORMACIONES

queta correspondiente a la nueva regulacion de gas
efectuada en el aparato. Esta etiqueta se encuentra
en la bolsa de los inyectores de repuesto.

La bolsa que contiene los inyectores y las etiquetas
se suministra con el aparato. También puede solici-
tarse a un centro de asistencia autorizado.

Para mayor comodidad del instalador, a continua-

cién se suministra una tabla con las capacidades,
las capacidades térmicas de los quemadores, el
diametro de los inyectores y la presion que ejercen

algunos gases.

TABLA
QUEMADORES GAS PRESIONDE |  CAPACDAD DIAMETRO CAPACIDAD
No. | DENOMINACION EJERCICIO TERMICA BOQUILLA TERMICAW)
mbar gh lh 1100mm Min. | Max | EEgasbumer*
1 | DOUBLE CORONA | G30-BUTANO 28-30 291 100 1800 | 4000 | 594 %
G31-PROPANO 37 286 100 1800 | 4000
G20-NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000
2 | RAPIDO G30-BUTANO 28-30 204 83 900 | 2800 | 60,0%
G31-PROPANO 37 200 83 900 | 2800
G20-NATURAL 20 267 117 S 900 | 2800
3 | SEMRAPIDO G30-BUTANO 28-30 127 65 550 | 1750 | 63,2 %
G31-PROPANO 37 125 65 550 | 1750
G20-NATURAL 20 167 972 550 | 1750
4 | SEMIRAPIDO G30-BUTANO 28-30 102 58 550 | 1400 | 63,2%
REDUCIDO G31-PROPANO 37 100 58 550 | 1400
G20-NATURAL 20 133 85Y 550 | 1400
5 | AUXILIAR G30-BUTANO 28-30 73 50 450 | 1000 N.A
G31-PROPANO 37 71 50 450 | 1000
(G20-NATURAL 20 95 72X 450 | 1000
12 | DOUBLE CORONA | G30-BUTANO 28-30 291 100 H1 1800 | 4000 | 57,6 %
*DCCAFB G31-PROPANO 37 286 100 H1 1800 | 4000
G20-NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000

**De conformidad con el Reglamento N° 66/2014 de la UE que se establecen medidas para la aplicacién de
la Directiva 2009/125/CE, el rendimiento (EEgas quemador) se calculé de acuerdo con la norma EN 30-2-1

ultima revisién con el G-20.
*DCC AFB:Air From Bottom
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DATOS TECNICOS REPORTADOS EN LA ETIQUETA

TENSION 220-240 V~ FrequenciA 50/60 Hz CATEGORIA: lI2H3+
ZQn ZQn ZQn EE
Gas NATURAL Gas BUTANO Gas PROPANO Gashob
(G20) (G30) (G31)
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
9.55 kW 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %
? 1) % 10.95 kW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
(0 1;2:, 10.95 kW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
® @
C) P 11.70 KW 851 gr/h 836 gr/h 61,80 %
SO0
©) @ @ 11.30 KW 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
® ~ O
MANTENIMIENTO
TIPOS Y SECCIONES DE LOS CABLES DE ALIMENTACION
TIPO DE PLACA TIPO DE CABLE ALIMENTACION MONOFASICA
Plano a gas HOSRR-F Seccion 3 x 0.75 mm?
ATENCION!

En caso de sustituir el cable de alimentacidn, el instalador debera disponer de un conductor de tierra “B”
mas largo que los conductores de fase (fig. 14) y debera respetar las advertencias indicadas en el parrafo
8.

ADVERTENCIA: EL MANTENIMIENTO DEBE SER REALIZADO SOLO Y
EXCLUSIVAMENTE POR PERSONAL AUTORIZADO.
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ASISTENCIA TECNICA Y PIEZAS DE REPUESTO

Antes de salir de fabrica, este equipo ha sido probado y puesto a punto por personal experto y especiali-
zado a fin de garantizar un 6ptimo resultado de funcionamiento.

Las piezas de repuesto originales solo se encuentran disponibles en nuestros centros de asistencia técn-
ica y en los puntos de venta autorizados.

Toda reparacion o puesta a punto que sea necesario efectuar a continuacién debera ser realizada con el
maximo cuidado y atencién por parte de personal cualificado.

Por este motivo, es aconsejable dirigirse siempre al concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro
centro de asistencia mas cercano y especificar la marca, el modelo, el numero de serie y el defecto que
se ha detectado en el aparato. Los datos del aparato estan grabados en la etiqueta de identificacién que
se encuentra en su parte inferior y en la etiqueta de la caja del embalaje.

Esta informacién facilitara la localizacién de las piezas de repuesto adecuadas por parte del asistente
técnico y permitira garantizar una intervencién inmediata y especifica. Se aconseja anotar a continuacion
estos datos para tenerlos siempre al alcance de la mano:

MARCA: L.
MODELOQ: ...t
SERIE: ..

Este aparato cumple con la Directiva europea 2012/19/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos iden-
tificada como (Residuos de aparatos eléctricos y electrénicos).

La directiva proporciona el marco general valido en todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos eléctricos y electrénicos.

i
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AVISO:

Deve-se tomar cuidado para evitar tocar os elementos de aquecimento. As criangas
com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas longe a menos que n&o sejam
constantemente vigiadas.

Este aparelho pode ser usado por criangas acima de 8 anos de idade e pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de expe-
riéncia e conhecimentos, se tiverem recebido supervisdo ou instru¢gdes sobre a
utilizagdo segura do aparelho e compreendam os perigos envolvidos.

As criancas nao devem brincar com o aparelho.

A limpeza e manutencao de utilizador ndo devem ser feitas por criancas sem su-
pervisao.

Excelentissimo cliente,

agradecemos-lhe por ter adquirido um nosso produto.

Temos a certeza de que este novo aparelho, moderno, funcional e pratico, realizado com materiais de
primeirissima qualidade, ira satisfazer todas as suas exigéncias da melhor maneira. A utilizagdo deste
novo aparelho é facil, contudo, antes de o empregar e para obter os melhores resultados, € importante ler
atentamente este manual.

Estas instrugbes sao validas apenas para os paises de destino cujos simbolos de identificacdo estao
presentes na capa do manual de instrugdes e na etiqueta do aparelho.

O fabricante nao pode ser considerado responsavel por eventuais danos a pessoas ou objectos causados
por uma instalagao incorrecta ou por uma utilizacédo errada do aparelho.

O Fabricante nao se responsabiliza por possiveis inexactidbes, imputaveis a erros de impressao
ou de transcricao, contidas neste manual. Também a estética das figuras aqui reproduzidas é me-
ramente indicativa. De qualquer maneira, o Fabricante reserva-se o direito de efectuar nos seus
produtos as modificagées que considerar necessadrias ou uteis, também no interesse do utilizador,
sem que isso prejudique as caracteristicas essenciais de funcionamento e de seguranca.

Esto aparato se ha proyectado para ser utilizado s6lo como aparato de coccién: cualquier
otro uso (como calentar ambientes) tiene que considerarse impropio y peligroso.
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DESCRICAO DO APARELHO

Mod. 7014 032 Mod. 7015 032 Mod. 7016 032
3] 1 3 4
6. 12 , &l A
12+ \ > 5 5. | l4
0000 00000 0 0000
13 § 8 11 119 7 810
Mod. 7017 032 Mod. 7018 032
? t;
3. __.
| 00000
71 10 9 8
1 Queimador dupla coroa de 4000 W
2 Queimador Rapido de 2800 W
3 Queimador Semi-Rapido de 1750 W
4 Queimador Semi-Rapido REDUZIDO de 1400 W
5 Queimador Auxiliar de 1000 W

6 Grelha

7 Botdo do Queimador Nr. 1

8 Botdo do Queimador Nr. 2

9 Botdo do Queimador Nr. 3

10 Botao do Queimador Nr.4

11 Botdo do Queimador Nr.5

12 Queimador dupla coroa DCC AFB* de 4000 W
13 Botao do Queimador Nr. 12

Atencao: este aparelho foi projectado e fabricado para uso doméstico, em ambientes e por sujei-
tos privados.

*DCC AFB: Air from the bottom.
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UTILIZAGAO

1) QUEIMADORES TRADICIONAIS

Na superficie da placa, por cima de cada botao esta
gravado um esquema que indica qual queimador é
comandado por cada botdo. Depois de abrir a tor-
neira da rede de gas ou da garrafa de gas, acenda
os queimadores conforme descrito a seguir:

- acendimento eléctrico automatico

Carregue no botdo correspondente ao queimador
que pretende utilizar e gire-o para a esquerda, co-
locando-o na posigéo de “Maximo” (lume forte fig.
1). Prima ent&o o botao até ao fim.

-Acendimento de queimadores providos de ter-
mopar de seguranga

Com os queimadores providos de termopar de se-
guranca, € necessario girar para a esquerda o botao
correspondente ao queimador que pretende utilizar,
coloca-lo na posicéo de “Maximo” (lume forte fig. 1)
até perceber uma pequena paragem e premir en-
tdo o botdo. Com o queimador aceso, mantenha o
botdo premido durante cerca de 10 segundos.

Se a chama apagar acidentalmente, coloque o
botdo de comando do queimador na posicao fecha-
da e aguarde pelo menos 1 minuto antes de tentar
um novo acendimento.

Como utilizar os queimadores

Para obter o maximo rendimento com o minimo
consumo de gas, é conveniente lembrar o seguinte:
- utilize panelas adequadas para cada queimador
(ver o quadro seguinte e a fig. 2).

- Quando a agua comegar a ferver, coloque o botao
na posicao de “Minimo” (lume brando fig. 1).

- Utilize sempre panelas com tampa.

ADVERTENCIAS:

- os queimadores providos de termopares de
seguranga s6 podem ser acesos com o botao
na posicao de “Maximo” (lume forte fig. 1).

- Se faltar a energia eléctrica, é possivel acender
os queimadores com fésforos.

- Durante a utilizagdao dos queimadores, nao
deixe o aparelho sem vigilancia e lembre-se de
manter as criancas afastadas do aparelho. No-
meadamente, certifique-se de que as pegas das
panelas fiquem colocadas em posicao correcta
e mantenha sob controlo as cozeduras que uti-
lizam 6leos e gorduras porque sao facilmente
inflamaveis.

- Nunca utilize produtos em spray perto do apa-
relho durante o seu funcionamento.

- Nao arraste as panelas sobre a superficie de
vidro porque podera risca-la.

- Se perceber uma racha na superficie de vidro,
desligue imediatamente o aparelho da rede.

- Nao utilize a mesa de trabalho como superficie
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de apoio.

- Cuidado para nao colocar sobre o queimador
panelas com fundo instavel ou deformado para
evitar acidentes causados por derramamento
ou extravasamento de liquido.

- Nao coloque sobre a placa panelas cujo ta-
manho ultrapassa as bordas da placa.

Queimador @ das panelas cm
Dupla coroa 24 + 26
Rapid 20 + 22
Semirapid 16 + 18
Semirapid reduzido 16 + 18
Auxiliar 10 + 14

AVISOS E RECOMENDAGOES PARA O UTI-
LIZADOR:

- a utilizagao dum aparelho de cozinhar a gas
produz calor e humidade no local onde esta
instalado, portanto, é necessario garantir uma
boa ventilagdo do local, mantendo as aberturas
da ventilacdo natural desobstruidas (fig. 3) e
activando o dispositivo de ventilagao mecanico
(ver. fig. 4 e fig. 5).

- No caso de utilizagao intensa e prolongada do
aparelho, podera ser necessario uma ventilagao
suplementar, como por exemplo a abertura
duma janela ou uma ventilagao mais eficaz, com
o aumento da poténcia da aspiragdo mecanica,
se esta existir.

- Nao tente alterar as caracteristicas técnicas do
produto pois pode ser perigoso.

- Se ja nao utilizar mais esta placa (ou substi-
tuir um modelo antigo), antes de a deitar fora
inutilize a mesma em conformidade com as leis
da proteccao da saude e do ambiente, destru-
indo as partes perigosas especialmente para
as criangas que podem brincar com o aparelho
abandonado.

- Nao toque na placa quando tiver as maos ou
pés molhados ou humidos.

- Nao utilize a placa quando estiver descalgo.

- O fabricante ndao se responsabiliza por qual-
quer dano resultante de utilizagao incorrecta ou
impropria.

- Logo apods a utilizagao algumas zonas da o
aparelho estao muito quentes: evite tocar-lhes.
- Depois de usar o aparelho de cozedura, veri-
fique se o botao esta na posicao fechada e fe-
char o tubo de alimentagao principal de gas ou
a valvula do tanque.

- Em caso de mau funcionamento do gas tornei-
ras para chamar o servigo ao cliente.

Atencao: durante a operagao o trabalho se tor-
na muito quente em zonas de cozedura: man-
tenha as criangas longe!



LIMPEZA

AVISOS: antes de efectuar qualquer operagao
de limpeza, desligar o aparelho da rede de ali-
mentacao de gas e eléctrica.

2) MESA DE TRABALHO

Para manter a superficie da mesa brilhante, € mui-
to importante que seja lavado periodicamente com
agua morna e sabao, bem enxaguado e seco. Da
mesma maneira devem ser lavadas as grelhas
esmaltadas, as tampas esmaltadas “A-B-C” (veja
fig. 7-8) e cabecas dos queimadores “T” (veja fig.
8). Eles também devem ser limpos plugs “AC” e de-
teccdo de chama “TC” (veja fig. 8). Limpe-os sua-
vemente com uma pequena escova de nylon, como
mostrado (vide fig. 6) e deixe secar completamente.
N&o lavar na maquina de lavar.

A limpeza deve ser feita quando a placa e os com-
ponentes ndo sao quentes e ndo deve ser usada
esponja de pd abrasivo metalico ou pulverizagao
corrosivo.

Nao permita que o suco do vinagre, café, leite,
agua salgada e limao ou tomate permanecer muito
tempo em contato com a superficie.

AVISOS:

ao remontar os componentes respeite as se-
guintes recomendacoées:

- antes de colocar as cabegas dos queimadores
“T” (fig. 8), é indispensavel verificar se os furos
estao desentupidos.

- Verifique se a tampa esmaltada “A-B-C” (fig.
7-8) esta posicionada correctamente na cabeca
do queimador. Para ter certeza desta condicao
a tampa posicionada sobre a cabega do queima-
dor deve estar perfeitamente estavel.

- As redes devem ser colocadas em pinos de
centragem adequados (ou no perfil de aluminio,
se presente). Verifique a estabilidade perfeita.

- Se for dificil abrir ou fechar alguma torneira,
nao a force e peca a intervengao da assisténcia
técnica.

- Nao utilize jatos do vapor para a limpeza do
equipamento.

INSTALACAO

IMPORTANTE: para uma perfeita instalagao, aju-
stamento ou alteragao do aparelho de cozedura
com a utilizacao de outros gases, é necessario
usar um instalador qualificado: a nao obser-
vancia desta regra resulta em vazio de garantia.

NOTAS TECNICAS DEDICADAS
AOS SENHORES INSTALADORES

A instalagdo, todas as regulagdes, transfor-
macgoes e operagoes de manutengao descritas
nesta parte devem ser feitas exclusivamente
por pessoal qualificado.

A placa deve ser correctamente instalada em
conformidade com as leis em vigor e as in-
strucoes do fabricante.

Uma instalacido errada pode causar danos a
pessoas, animais ou objectos, pelos quais o fa-
bricante ndo pode ser considerado responsav-
el.

Os dispositivos de seguranga ou de regulagao
automatica dos aparelhos, durante a vida util
dos mesmos, poderao ser modificados exclu-
sivamente pelo fabricante ou pelo fornecedor
devidamente autorizado.

3) COLOCAGAO DA PLACA

Depois de tirar a embalagem externa e as emba-
lagens internas das varias partes moéveis, certifi-
que-se da integridade da placa. Se tiver duvidas,
nao utilize o aparelho e contacte pessoal qualifica-
do.

Os elementos que compéem a embalagem (car-
tao, sacos de plastico, poliestireno expandido,
pregos...) ndo devem ser deixados ao alcance
das criang¢as porque representam uma fonte po-
tencial de perigo.

No tampo do mével componivel, é necessario fazer
uma abertura para o encastre com as dimensoes
indicadas na fig. 9, certificando-se de que sejam re-
speitadas as dimensoes criticas do espaco no qual
o aparelho deve ser instalado (ver a fig. 9 e fig. 9/A).

O aparelho é classificado em classe 3, sendo
por isso sujeito a todas as prescrigoes previ-
stas pelas normas para estes aparelhos.
Adverte-se o instalador que o aparelho pode ser in-
stalado com uma s6 parede lateral (a direita ou a
esquerda da placa) com altura superior a da placa
de cozinha e colocada a distancia minima indicada
na tabela abaixo.
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INSTALACAO

4) FIXAGAO DA PLACA

A placa esta equipada com uma junta especial cuja
finalidade é evitar qualquer infiltragdo de liquido no
movel. Para aplicar esta junta correctamente, siga
a risca as instrugdes fornecidas abaixo:

- destaque as fitas da junta do seu suporte tomando
cuidado para que a proteccao transparente perma-
necga aderida na junta.

- Vire a placa e posicione o lado adesivo da junta “E”
correctamente (fig. 9) sob o bordo da placa de for-
ma que o lado externo da junta fique perfeitamente
encaixada no bordo perimétrica externa da placa.
As extremidades das fitas devem encaixar-se sem
ficarem sobrepostas.

- Fagca com que a junta fique colada na mesa de
forma uniforme e segura, pressionando-a com 0s
dedos, retire a fita de papel que protege a junta e
coloque a placa na abertura feita no movel.

- Fixe-o através das respectivas a bracadeiras “S”,
tendo o cuidado de introduzir a parte saliente na
abertura “H”, localizada no fundo, e aparafusando
o parafuso “F” até bloquear an bragadeira “S” no
tampo (ver fig. 10).

- Para fixar este produto na estrutura de susten-
tacao, aconselhamos a nao utilizar aparafusadoras
mecanicas ou eléctricas e a exercer uma pressao
moderada com a mao nos ganchos de fixagao.

- Corte cuidadosamente a borda da massa com
uma ferramenta “F” (Fig 9/A - 9/B).

- Para evitar possiveis contactos acidentais com
a superficie da caixa do plano aquecida durante o
funcionamento do mesmo, monte um elemento de
separacdo em madeira e aperte-o com parafusos
distancia minima do top 70 mm (fig. 9)

PRESCRIGOES IMPORTANTES
DE INSTALACAO

Adverte-se o instalador que o aparelho pode ser
instalado com uma sé6 parede lateral (a direita
ou a esquerda da placa) com altura superior a
da placa de cozinha e colocada a distancia min-
ima indicada na figura 9. Para além disso, a pa-
rede traseira e as superficies vizinhas e a volta
da placa devem resistir a temperatura de 90 °C.
O adesivo que cola o laminado plastico ao mév-
el deve resistir a temperaturas iguais ou supe-
riores a 150 °C para evitar a descolagem do re-
vestimento.

A instalacao do aparelho deve ser feita de acor-
do com as prescricdes das normas em vigor.
Este aparelho nao esta ligado a um dispositivo
de evacuacao dos produtos da combustao. Por-
tanto, ele deve ser ligado respeitando as regras
de instalagao mencionadas anteriormente. Uma
atencao especial deve ser dedicada as dispo-
si¢coes abaixo indicadas, aplicaveis em matéria
de ventilagao e arejamento.
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5) VENTILAGAO DO APOSENTO

E indispensavel que o aposento no qual o aparelho
é instalado seja permanentemente ventilado para
garantir um funcionamento correcto dele. A quan-
tidade de ar necessaria é a requerida pela combu-
stdo normal do gas e pela ventilagdo do aposento
cujo volume nao podera ser inferior a

20 m3. A entrada natural de ar deve acontecer de
maneira directa através de aberturas permanentes
feitas nas paredes do aposento a ventilar que déem
para o exterior, com uma sec¢ao minima de 100
cm2 (ver a fig. 3). Estas aberturas devem ser feitas
de maneira que ndo possam ser obstruidas.

E permitida também a ventilagao indirecta median-
te obtencao do ar de locais contiguos ao aposento
a ventilar, respeitando a risca as prescricbes das
normas em vigor.

6) LOCALIZAGAO E AREJAMENTO

Os aparelhos de cozedura a gas devem descarre-
gar sempre os produtos da combustdo mediante
exaustores ligados a chaminés, fumeiros ou di-
rectamente ao exterior (ver a fig. 4). Se nao existir a
possibilidade de instalacdo do exaustor, admite-se
a utilizacdo de um ventilador instalado numa janela
ou numa parede que dé para o exterior, que deve
funcionar simultaneamente ao aparelho (ver a fig.
5), desde que sejam respeitadas a risca as dispo-
sicdes referentes a ventilagao impostas pelas nor-
mas em vigor.

7) LIGAGAO AO GAS

Antes de proceder a ligagao do aparelho, certi-
fique-se de que os dados da etiqueta de identifi-
cacgao, aplicada na parte inferior da caixa, sejam
compativeis com a rede de distribui¢cao do gas.
Uma etiqueta impressa neste manual e uma
aplicada na parte inferior da caixa, indicam as
condi¢cées de regulacdo do aparelho: tipo de

Conduite de la rampe

Ecrou

Tube d'alimentation métallique =——r———



INSTALACAO

gas e pressao de trabalho.

Se o gas for distribuido mediante canalizagao,
o aparelho deve ser ligado a rede de distribuicao
do gas:

- com tubo metalico rigido de aco em conformidade
com as normas em vigor, cujas jungdes devem ser
realizadas mediante conexdes roscadas em confor-
midade com a norma EN 10226.

- Com tubo de cobre em conformidade com as nor-
mas em vigor, cujas jungdes devem ser realizadas
mediante conexdes com vedagdo mecanica que re-
speitem as normas em vigor.

- Com tubo flexivel de ago inoxidavel de parede
continua, em conformidade com as normas em vi-
gor, com extensdo maxima de 2 metros e vedantes
que cumpram os requisitos das normas em vigor.
Este tubo deve ser instalado de maneira que néo
possa entrar em contacto com partes moveis do
modulo de encastre (por exemplo, gavetas) e nao
deve atravessar compartimentos onde se armaze-
na material.

Quando o gas for fornecido directamente por
uma garrafa, o aparelho, alimentado com um regu-
lador de pressdao em conformidade com as normas
em vigor, deve ser ligado:

- com tubo de cobre em conformidade com as nor-
mas em vigor, cujas jungdes devem ser realizadas
mediante conexdes com vedagcdo mecanica que re-
speitem as normas em vigor.

- Com tubos flexiveis de ago inox de parede con-
tinua, em conformidade com as normas em vigor,
com extensdo maxima de 2 metros e vedantes
que cumpram 0s requisitos das normas em vigor.
Este tubo deve ser instalado de maneira que néo
possa entrar em contacto com partes moveis do
modulo de encastre (por exemplo, gavetas) e nao
deve atravessar compartimentos onde se armaze-
na material. Aconselha-se a aplicar no tubo flexivel
o adaptador especial, que pode ser facilmente en-
contrado em comércio, para facilitar a ligagdo com
o porta-tubos do regulador de presséao instalado na
garrafa.

Concluida a ligacao, verifique a perfeita estanquei-
dade utilizando uma solugcdo de agua e sabéao.
Nunca utilize chamas.

ADVERTENCIAS:

ressaltamos que a conexao de entrada de gas
do aparelho tem rosca de 1/2” gas cénico
macho em conformidade com as normas

EN 10226.

Para além disso, as paredes e as superficies vi-
zinhas e a volta da placa devem resistir a tem-
peratura de 90 °C.

IMPORTANTES:
O aparelho cumpre as disposi¢coes das sub-re-

gulamentagoes para as Diretivas Européias:
- Regulamento (UE) 2016/426.

8) LIGAGCAO ELECTRICA

IMPORTANTE: o aparelho deve ser instalado se-
gundo as instrugoes do fabricante. Este nao se
responsabiliza por danos causados a pessoas,
animais ou objectos, resultantes de uma insta-
lagao incorrecta.

A ligacao eléctrica deve ser efectuada em con-
formidade com as normas e disposi¢oes legais
em vigor.

Antes de efectuar a ligacao, verifique se:

- a tensédo corresponde ao valor indicado na placa
de identificacdo ea se¢ado dos cabos elétricos po-
dem suportar a carga, também indicado na placa.

- A capacidade eléctrica da instalacao e das toma-
das de corrente sao adequadas a poténcia maxima
do aparelho (veja etiqueta de caracteristicas aplica-
da na parte inferior da caixa).

- A tomada da instalagdo possui uma ligagao a ter-
ra eficaz em conformidade com as normas e as di-
sposicdes legais actualmente em vigor. Declina-se
qualquer responsabilidade pelo n&do cumprimento
destas disposicoes.

Quando a ligagao a rede de alimentacgao for feita
por meio de tomada:

- aplique no cabo de alimentacao “C”, se néo a pos-
suir (veja fig. 11), uma ficha normalizada adequada
a carga indicada na etiqueta de caracteristicas.

- Efectue a ligagdo dos pequenos cabos conforme
indicado no esquema da fig. 11 e respeitando todos
0s avisos enumerados a seguir.

Letra L (fase) = cabo castanho;
letra N (neutro) = cabo azul;
L

simbolo de ligacéo a terra cabo verde-a-

marelo.

- O cabo de alimentagao deve ser colocado de for-
ma a nao alcancar em nenhum ponto uma tempe-
ratura superior a 90 °C.

- Para a ligacao, nao utilize reducdes, adaptadores
ou derivadores pois estes poderiam provocar con-
tactos falsos com consequentes riscos de sobrea-
quecimento.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que ser
de facil accesso.

Quando a ligacao for feita directamente na rede
eléctrica:

- entre o aparelho e a rede, instale um interruptor
omnipolar dimensionado para a carga do aparelho,
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INSTALAGAO

com abertura minima entre os contactos de 3 mm.
- Lembre-se que o cabo de ligagéo a terra ndo deve
ser interrompido pelo interruptor.

- A ligacao eléctrica também podera ser protegida
por interruptor diferencial de alta sensibilidade.
Recomenda-se que o cabo terra verde-amarelo
seja ligado a uma instalacao de terra eficaz.

Antes de efectuar qualquer servico na parte
eléctrica do aparelho deve obrigatoriamente de-
sliga-la da rede de alimentacgao.

Se for necessario efectuar modificagées na in-
stalagao eléctrica existente ou se a tomada nao
for compativel com a ficha, todas as alteragoes
deverao ser efectuadas por pessoal qualificado.
Em particular a pessoa deve verificar a sec¢ao
dos fios.

AVISOS: todos os nossos aparelhos estao em
conformidade com as Normas Europeias e su-
cessivas modificagées. Portanto, o aparelho
estd em conformidade com os requisitos das
Diretivas Europeias em vigor em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);

- seguranca elétrica (LVD);

- limitagcao de utilizacdao de determinadas

substéncias perigosas (RoHS);
- concecao ecolbgica (ERP).

Em caso de falha ou corte no cabo, por favor,
afastar-se do cabo e nao toca-lo. Além disso, o
dispositivo deve ser desligado e nao ligado. Li-
gue para o centro de servigo autorizado mais
préximo para corrigir o problema.

REGULAGCOES

Antes de efectuar qualquer regulagao, desligue
o aparelho da tomada de corrente.

No final das regulagdes ou das pré-regulagoes,
as eventuais lacragens deverao ser restabeleci-
das pelo técnico.

Nos nossos queimadores, a regulagdao do ar
primario nao é necessaria.

9) TORNEIRAS

Regulag&o do “Minimo™:

- acenda o queimador e gire o botdo até a posicao
de “Minimo” (chama pequena fig. 1).

- Retire o botao “M” (fig. 12 e 12/A) da torneira, o
qual esta fixado por simples pressdo no veio da
mesma. O by-pass para o ajuste da vazao minima
pode ser: lado da torneira (Fig. 12) ou no interior da
haste. Em qualquer caso, o ajuste é acessado pela
insergcdo uma chave de fenda pequena “D” ao lado
da torneira (Fig. 12), ou no buraco “C” dentro da
torneira (Fig. 12/A).

- Vire o desvio para a direita ou esquerda devida-
mente ajustar a chama para o cargo de alcance li-
mitado.

E recomendavel ndo exagerar o “Minimo” significa
uma pequena chama deve ser continuo e estavel.
Remontar os componentes corretamente.

Esta regulagao s6 pode ser feita com queimado-
res que funcionem a G20, enquanto que com os
queimadores que funcionam a G30 ou a G31 o
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parafuso deve ser bloqueado até ao fim (sentido
horario).

NAO E necessario definir o ar primario no fogao
a gas.
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TRANSFORMACOES

10) SUBSTITUIGAO DOS INJECTORES

Os queimadores sao adaptaveis aos varios tipos de
gases se montarem os injectores correspondentes
ao gas de utilizagado. Para realizar esta operagao,
€ necessario retirar as tampas dos queimadores
e, com uma chave adequadas “B”, desatarraxar o
injector “A” (veja fig. 13-13/A-13/B) e substitui-lo por
um injector correspondente ao gas de utilizagao.
Para acessar o injetor, em queimadores ultrarrapid-
os com DCC AFB, remova a tampa do injetor “A”
(fig.13/B).

Aconselha-se a prender o injector firmemente.

Depois de ter efectuado as substitui¢coes, o técn-
ico devera efectuar a regulagao dos queimado-

res conforme explicado no paragrafo 9, lacrar
os eventuais o6rgdos de regulagao ou pré-reg-
ulacao e aplicar no aparelho, em substituicao
ao existente, a etiqueta que corresponde a nova
regulacdo do gas efectuada no aparelho. Esta
etiqueta esta contida no envelope dos injecto-
res de substituicao.

A bolsa que contém os injectores e as etique-
tas pode vir incluida com o equipamento. Em
alternativa, pode encontra-la num centro de as-
sisténcia autorizado.

Para uma maior comodidade do instalador, indica-
mos na tabela os débitos, os débitos termicos dos
queimadores, o didmetro dos injectores e a pressao
de exercicio para os varios gases.

TABELA
QUEIMADORES GAS PRESSAODE | DEBITOTERMICA DIAMETRO CAPACIDADE TERVICA(W)
N°. | DENOMINAGAO EXERCICIO DO INJECTOR
mbar gh th 1100mm Min. | Max | EEgasbumer™
1 | DUPLACOROA | G30-BUTANO 28-30 291 100 1800 | 4000 | 594 %
G31-PROPANO 37 286 100 1800 | 4000
G20-NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000
2 | RAPIDO G30-BUTANO 28-30 204 83 900 | 2800 | 60,0 %
G31-PROPANO 37 200 83 900 | 2800
G20-NATURAL 20 267 178 900 | 2800
3 | SEMRAPIDO | G30-BUTANO 28-30 127 65 550 | 1750 | 63,2 %
G31-PROPANO 37 125 65 550 | 1750
G20-NATURAL 20 167 97 2 550 | 1750
4 | SEMRAPDO | G30-BUTANO 28-30 102 58 550 | 1400 | 63,2 %
REDUCIDO G31-PROPANO 37 100 58 550 | 1400
G20-NATURAL 20 133 85Y 550 | 1400
5 | AUXILIAR G30-BUTANO 28-30 73 50 450 | 1000 N.A
G31-PROPANO 37 71 50 450 | 1000
G20-NATURAL 20 95 72 X 450 | 1000
12 | DUPLACOROA | G30-BUTANO 28-30 291 100 H1 1800 | 4000 | 57,6 %
*DCCAFB G31-PROPANO 37 286 100 H1 1800 | 4000
G20-NATURAL 20 381 150 H3 1800 | 4000

**De acordo com o Regulamento n.° 66/2014 medidas da UE para a aplicagao da Directiva 2009/125/CE, o (EE-
queimador a gas) o desempenho foi calculado de acordo com a norma EN 30-2-1 dltima discutir com o G20.
*DCC AFB:Air From Bottom
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DADOS TECNICOS INDICADOS NA ETIQUETA DE CA-

RACTERISTICAS
TENS30 220-240 V~ FrequEnCIA 50/60 Hz | CATEGORIA: lI2H3+
ZQn ZQn ZQn EE
Gas NATURAL Gas BUTANO Gas PROPANO Gashob
(G20) (G30) (G31)
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
9.55 kW 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %

® ~ @ o

. © - 10.95 kW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %

10.95 kW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %

® @

(D 11.70 KW 851 grfh 836 grh 61,80 %

OO
© @ ® 11.30 KW 822 grh 807 grh 61,45 %
® — ©

MANUTENCAO
TIPOS E SECCOES DOS CABOS DE ALIMENTACAO
TIPO DE PLACA TIPO DE CABLO ALIMENTAGAO MONOFASICA
Gas HO5RR - F Section 3 x 0.75 mm?
ATENC[\O!!!

No caso de substituicao do cabo de alimentacao, o instalador devera manter o condutor de terra “B” mais
comprido do que os condutores de fase (B) (fig. 14) e devera também respeitar as adverténcias indicadas
no paragrafo 8.

NOTA: A MANUTENGAO DEVE SER EFECTUADA APENAS POR
PESSOAL AUTORIZADO
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ASSISTENCIA TECNICA E PECAS SOBRESSALENTES

Antes de deixar a fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal experiente e espe-
cializado, com o intuito de garantir os melhores resultados de funcionamento.

As pecas sobressalentes genuinas estdo disponiveis somente nos nossos Centros de assi-
sténcia Técnica e lojas autorizadas.

Todas as reparagdes ou regulagdes que se tornem posteriormente necessarias devem ser fei-
tas com a maxima atencao e cuidado por pessoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos a contactar sempre o Concessionario que efectuou a venda ou
0 nosso Centro de Assisténcia mais proximo especificando a marca, o modelo, o numero de
série e o tipo de problema apresentado pelo seu aparelho. Os dados do aparelho estao grava-
dos na etiqueta de identificagcado aplicada na parte inferior do aparelho e na etiqueta aplicada na
caixa de embalagem.

Estas informacdes permitem ao técnico da assisténcia procurar as pegas sobressalentes ade-
quadas e, assim, garantir uma intervengao rapida e focalizada. Aconselhamos a transcrever
estes dados abaixo para os ter sempre prontos quando necessario:

MARCA ...ttt
MODELO: ...t
SERIE: ..o

A directiva Europeia 2012/19/CE referente a gestédo de residuos de aparelhos
eléctricos e electronicos (RAEE), prevé que os electrodomésticos ndo devem ser
mmmm  ©Scoados no fluxo normal dos residuos solidos urbanos.
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MHCTPYKUUUN N PEKOMEHOALWU MO UCIMOJIb3OBAHMUIO,
YCTAHOBKE U OBCIYXXUBAHUIO BCTPAUBAEMbIX TA3OBbIX U
KOMBUHUPOBAHHbIX BAPOYHbIX MOBEPXHOCTEN

bnarogapum Bac,

3a BbIOOp HaLlero nagenusi.

Mbl yBEPEHbI, YTO 3TOT HOBbIN COBPEMEHHbIN, (YHKLMOHANbHbIA 1 NMPaKTUYHbIA NPMOOP, N3rOTOBMEHHbIV
13 BbICOKOKAY€CTBEHHbIX MaTepranoB, Hanny4ywmmMm odpa3om CMOXET yaoBNeTBOPUTbL Balumn notpebHocTH.
OTOT NpMBOp NPOCT B MCMONb30BaHWM, OAHAKO, Nepea TeM Kak NPUCTYNUTb K paboTe C HUM, ANA AOCTUXEHUSA
HaunyyLwmnx pesynsraToB cnegyeT BHUMATENbHO NPOYMTaTh MHCTPYKLMIO.

Bepe)KHo XpaHUTe UHCTPYKUUIO N oGpamaVlTer K Heun, Korga y Bac BO3HUKHYT Kakue-nubo Bon pPOChbI.
M3rotoButenb ocraBnseT 3a cob6omn npaBo BHOCUTb B npou3BognMmMmbie MM mn3genna MaMmeHeHus,
KOTOpbIe OH COYTeT Heo6xoOUMbIMU UNKU nofne3HbiMU, B TOM YUCIie B UHTepecax n0Tpe6MTen;|, 6e3
Nn3MeHeHnsa OCHOBHbIX d.)yHKLWIOHaanbIX XapPaKTepUCTUK U XxapaktepucTtuk 6e3onacHoOCTH.

HUMAHUE:

[eTtn meHblie 8 neT AOMKHbI HAaXOAUTLCA B AOMYCTMMOM 30HE OT NpUbopoB. ITOT
Npnbop MOryT NCNosib3oBaTh AETU CTapLle 8 neT, a Takke nvua ¢ orpaHNYEHHbIMM
PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMU, YMCTBEHHbIMM CMOCOBOHOCTAMM, a Takke Ioan C
HeOOCTaTKOM OnblTa M 3HaHM, ecnm MM Oblna npegoctaBneHa WHdopmMauns
N0 MNPUMEHEHNIO UMW MHCTPYKUMS, MO UCMONb30BaHUIO npubopa 6Ge3onacHbIM
cnocobom.

HeTam 3anpelaetcs urpatb ¢ Npnbopom.

[Mpy O4MCTKE M TEXHMYECKOM OOCIY>XMBAHUKM NOSIb30BaTENSIM

3anpeLlaeTcs ocTaBnaTb Ageten 6e3 npucmoTpa.

M3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3MOXHble OLUMOKM M HETOYHOCTW, AOMYLUEHHble MpU neyaTu
AaHHOW MHCTPYKUMK. PUCYHKM, NpVBEAeHHbIe B UHCTPYKLIMKU, HOCST OPMEHTUPOBOYHBIA XapakTep. 3Ta MHCTPYKUMSA
[AeincTBuTeNbHA TONMbKO AN CTpaH, YbM UAEHTUdMKALNOHHBIE 0603HaYeHUs NpuBeaeHbl Ha OBMNOXKKE MHCTPYKLMK
M Ha camom npubope. MNpousBoauTeNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a YLUepO, KOTOpbI MOXET ObiTb MPUYMHEH
UMYLLIECTBY VNN NIOASIM BCIEACTBUE HEMPaBUIbHOW YCTaHOBKW UIN HECOOMHOAEHMS NpaBuil Nonb30BaHKs NPUGOPOM.
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OMNUCAHUE BAPOYHbIX MOBEPXHOCTEM

Mod. 7016 032

3 4
L, ol A
O
4 0_0000
7 910 809
........ 5

Mod. 7014 032 Mod. 7015 032
1
A 2
A 6
| 45 5
0000
136 811 119 7 810
Mod. 7017 032 Mod. 7018 032
4 5
6. | T TN
A, , HOT
5 T T 1T -
oovee 00000
e 789 711 10 9 8
1 KoHpopka [ABoriHas KopoHa Moc 4000 Bt
2 CkopocTHas koHhopka Moc 2800 Bt
3 MNonyckopocTHasa KoHdopKa Moc 1750 Bt
4 TonyckopocTHas KOH(OpKa yMEHbLUIEHHbIN Moc 1400 Bt
5 BcnomoraTtenbHasa KoHdopKa Moc 1000 Bt
6 YyryHHbI rpunb
7 Pyyka BkritodeHnss koHgopku Ne . 1
8 Pyuka BkritodeHnsa koHdopku Ne . 2
9 Pyuka BkritodeHnsa koHdopku Ne . 3
10 Py4ka BknoyeHus koHopku Ne . 4
11 Pyyka BkntoveHus KoHgopku Ne . 5
12 KoHdhopka [BonHas kopoHa *DCC AFB Moc 4000 Bt

13 Pyuka BkntoyeHnsa koHdopku Ne . 12

BHumaHue: npubop OoJnKeH UcCnoJsib308ambCsi MOJIBKO 8 Uesisix, OJii KOMmopbiX OH Obin
CKOHCMpyupoeaH, mo ecmb 07151 NPU20MoesIeHUsI NUW,U 8 0OMawHUX yCJI08USIX.

*DCC AFB: Air from the bottom.
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NMPABUIJIA MNMOJIb3OBAHUA

1) NOJIb3OBAHUE NrA30BbIMU
KOH®OPKAMMU

Ha nepegHen naHenun Hag Kaxaomn pyykon nmeercs
cxema, YkasblBalllad, K Kakon KOHJOpKe OHa
oTHocuTcs. Nocne Toro Kak Bbl OTKpoeTe rasoBbii
KpaH ceTu unun 6annoHa, crnegyet 3axeyb KOHGOPKMK,
KaK OMmcaHo HMXe:

- ABTOMaTU4YECKUIN INEKTPOPOIKUT

HaxaTb 1M noBepHyTb MPOTMB 4acOBOW CTPESIKK
PYYKY, COOTBETCTBYIOLLYIO ncnonb3yemMomn
KOH(pOpKe, YCTaHOBUTL €€ B nonoxeHne Makcumym
(6onblioe nnams puc. 1) n HaxkaTb py4Ky 4O ynopa.

- Po3Xur KoH¢popoK, OCHALEeHHbIX CUCTEMOW
ras-KoHTposb

Ona posxura KOHOPOK, OCHALLEHHbIX CUCTEMOW
ra3-KoHTpOrb, CriefyeT NOBEPHYTb NPOTUB YacOBOW
CTPEernK/ Py4Ky, COOTBETCTBYIOLLYIO WCMOb3yeMOoWn
KOHJOOPKe, YCTaHOBUTL ee B nonoxeHve Makcnumym
(6onbwoe nnamsi puc. 1), Noka OHa He CMOXET
noBopayYnBaTbLC Aarnblue, a 3aTeM HaxaTtb Py4Ky U
NMPOU3BECTN POIXKUI, KaK OMMCaHO BbiLLE.

Mocne BO3ropaHus  nraMeHn npogorkante
HaXunmatb py4Ky ewle okoro 10 cekyHa.

KAK NMOJIb3OBATbLCA KOH®OPKAMU

YTob6bl [OOMTBCA MakcMManbHOW 3(dEKTUBHOCTH
NPUroTOBMIEHNS U 3KOHOMMUM rasa pekomeHOyeTcs
cnefoBatb HUXeENpUBEAEHHbIM peKkoMeHAaLNAM:

- [Inga kaxxgom KOHOPKM UCMoNb3ynTe noaxoadiime
KacTpronu (CMm. Huxecneayowyto Tabnuuy n puc.2).
- MNocne 3aknnaHusa nepeBeguTe PYUKy B MONOXEHNE
MuHuMyM (ManeHbKkoe nnams puc. 1).

- Monb3ynTeck TONLKO KAaCTPIONSAMU C KPbILLKOWA.

KoHdopka “DUAL”:

PerynupoBka  BHYTpPeHHero pgga  nrnameHu
He3aBMCUMO OT BHELUHero (NpakTniecku - ABOMHas
KOH(popKa, ynpaengemas oOOHOW PYKOATKOW),
GonbLuasa rmbKoCTb B MCMONb30BaHMM, AOCTUraemMas
Gnarogapa  BO3MOXHOCTW  BKITOMEHMS  TOMbKO
BHELLHEro WnvM BHYTPEHHEro nraMeHn KOHMOpPKK
(ooHOBpPEMEHHO BHYTPEHHEE 1 BHELUHEE nnams).
Uto e kacaetcs Bcex ©0e3 WCKMYeHUs BCEX
Mogernen, TO B cfyyae, ecrnv nnams BHe3arnHo
noracrio, BbIKNIOYNUTE 3NEKTPOMNOOXKUN, MOBEPHYB
pysky B nonoxeHne OFF  (BbikntoveHue).
MogoxauTe ogHY MWHYTY nepen TeM, Kak CHOBa
NonbITaTbCA 3aXedb Nnams.

BHUMAHUE:
- PO3XUI KOH(POPOK C MNpenoxpaHUTeNnbLHON

Tepmonapoun (CUCTEMOM “ra3-KOHTPONb”’) MOXHO
NPoOMn3BECTU TONIbKO €CNM pyyKa yCTaHOBMNEHa B
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nonoxeHuve Makcumym (6onblioe nnamsa pwuc.
1).

- Mpn oTKNOYEeHUN INEKTPOIHEPrMn KOHMOopPKK
MOXHO pa3Xe4yb NPXU NOMOLLU CNUYEK.

- Bo Bpems nonb3oBaHUs rasoBbIMU WU
3NeKTPUYEeCKUMU KOH(POpPKaMM He ocTaBnsAmnTe
npnbop 6e3 npucmoTpa 1 crneguTe, YTOOLI OeTU
He Haxogunucb BOGNu3u Hero. [pocneaure,
YTOObl PYYKM KacCTprosib ObiNMM NOBEPHYTHI
B 6e3onacHOM HanpaBreHuu, U cnegute 3a
npuroToBrneHnemM 6nwA C UCNONb30BaHUEM
pacTuUTenbHbIX Macen WU XWPOB, TaK KaK OHWU
MOryT BOCNNaMeHUTbLCA.

-BoBpems paboTbinpubopaHe pa3dbpbi3rnBanTe
XXMOKOCTb U3 a3PO030SIbHON YNaKOBKMU.

- Ucnonb3yiTe TonbKo nocyay ¢ NNOCKUM AHOM.
- He KOopucTyBaTucs po3nunioBayYMMKU
3acob6amu (cnpessMuM) B MOMEHT po6OTM NNUTWU.

BapO'-IHaf-I naHesnb AO0JIKHaA WUCNONb30BaTbCA
TOJIbKO A5nA nNpurotToBlrieHnAa nuiln: nboe
Apyroe ucnosfib3oBaHue (TaKoe KaK oTonrjieHune

ﬂOMeU.IeHMVI) CcyuTaeTcsaA HenpasuJibHbIM U

OonacHbIM.
KoHdopkm @ Kactprarmem
Kondhopka [1BoiHast kopoHa 24 + 26
CropocTHast KoHdhopka 20 + 22
MoryckopocTHas KoHghopka 16 + 18
[MoryckopocTHas KOHGhOpKa' YMEHBLLEHHbIA 16+ 18
BeromoraterisHast KoHepopka 10+ 14

NMPEAOCTEPEXEHUA W PEKOMEHOALIUMA

Mpn wncnonb3oBaHMM ra3’oBOM BapoO4YHOM
NOBEpPXHOCTM B MOMeWeHun, rae  OHa
ycTaHoBneHa, obpa3syeTcs Tenno u BNaXXHOCTb.
Moatomy cnepyeT npeaycMoTpeTb XOPOLUYHO
UUMPKYNALUUIO BOo3ayxa B MNOMELEHUU, He
3aropaxuBaTb OTBEpPCTUS ANA eCTEeCTBEHHOM
BeHTUNAUUM (pyUc. 3) M BKMNIOYUTb BbITAXKKY
(pnc.4 mn 5). Mpun ANUTENBHOM U UHTEHCUBHOM
Nofb30BaHMN NPUOOPOM MOXKET BO3HUKHYTb
Heob6xoAUMOCTb B LOMONHUTENbHON
BEHTUNALUN, ANA 4Yero Haao OyaeT OTKPbITb
OKHO, UNN YBENIUYUTb MOLLHOCTb BbITSXKKMN

-an ANMNTerIbHOMUUUHTEHCUBHOM NOJ1Ib30BaAHUU
I'IpMGOpOM MOXeT BO3HUKHYTb HeobxoaumMocCTb
B AONOJIHUTENIbHOW BeHTUNSALMK, OANA Yero Hago
6yp,eT OTKPbITb OKHO UJTN YBEeJINYUTb MOLWWHOCTb
BbITAXKMW.

- 3anpeu.|aeTc;| U3MEeHATb TexXHu4eckKue
XAPaKTepUCTukKn wumspenus. 9TO MOXeT ObITb
onacHo.



NMPABUIJIA MNMOJIb3OBAHUA

- Mepea ytunusauuen npubopa (Bcneacteue
3aMeHbl Ha HOBYK Mogenb UMW Mo [pyroum
npuyYMHe) B COOTBETCTBUM C [ENCTBYIOLUM
3aKOHOOaTeNIbCTBOM MO OXpaHe 300pPOBbA U
OKpYyXatloLlien cpeabl ero Heo6xoaMMo BbIBECTU
M3 cTpos n obe3BpeAUTb onacHble 4YacTu. 1o
0COOGEeHHO BaXXHO Ans 3aWuThbl AeTen, KoTopble
MOryT 3aTeiTb WUrpy C OCTaBNeHHbIM 6e3
npucmoTpa npudéopom.

- He potparuBantecb Ao npubopa MOKpbIMKU
U1 BNaXHbIMWU PYKaMu UM HOFaMum.

- He ucnonb3aymnrte npnéop 60cukom.

- MpousBoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb

Bbl3BaHHbIE
HelerneBbIM

3a nwo6ble noBpexaeHus,
HenpaBUIIbHbIM unu
ucnosb3oBaHueM npubopa.

- B npouecce Mcnonb3oBaHUA 7]
HenocpeAcTBEHHO MOCJle Hero oTAenbHble
YyacTM BapO4YHOM MaHenu MOryT ObITb O4YeHb
ropsiuMMu: He AOTparMBanMTeCb A0 HUX.

- Mocne wucnonb3oBaHUsA BapoO4YHOMW NaHenwu
YCTaHOBUTE PYYKYy B 3aKpbITO€ MNONOXeHue u
nepekpouTe rnaBHbIW KpaH ra3oBonM CeTU UNMU
6annoHa.

- Ecnu kpaHbl He PYHKLIMOHUPYIOT Hagnexawmm
obpa3om, o6paTuTecb B CEPBUCHYIO CIyXOY.

® e m——
TIOTOKEHUE O . ﬁ%\
A @ masenen
PUC. 1 PUC. 2
(*) NPATOK BO3OYXA: CM. NMABY “YCTAHOBKA” (PA3AEJIbI 5 U 6)
:‘1 Q]
=N ‘ === ===
* * *
(") (*) (")
PUC. 3 PUC. 4 PUC. 5

UHCTPYKUUA ONA NONb3OBATENA
MO yXoay  O4YUCTKE

BHUMAHUE:

nepea TeM KaK MPUCTYNUTb K KakKuM-nubo
onepauusiMm MO O4YUCTKe, creayeT OTKNIYUTb
npUGoOp OT ra3oBOW U INEKTPUYECKOMN CETMU.

2) PABOYAA NMOBEPXHOCTb

Ecnu Bl xoTuTe, 4To6bI NOBEPXHOCTL NNNUTHI BCErAa
Onectena, a Bce ocTanbHble AeTanu Bcerga Obinu
B XOpOLUEM COCTOSIHUM NepuoanyecKku nNpomMbiBaTb
ropsyerd  NnuTbl, pPeLeTkn, 3ManuMpoBaHHble
Kpbiwkn “A - B - C”, u ropenka Boarnaendaet “T”
(cm. puc. 7 - 8) Takke OOMKHbI OblTb BbIMbIThI
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UHCTPYKUUA ONA NONb3OBATENA
MO yXoay  O4YUCTKE

n 3axuraHme anemeHtoB “AC” m GesonacHoOCTU
OTKNIOYEHUsT faTumkoB «TC» (cMm. puc . 8) AOMmKHbI
OblTb ouMLLeHbl. He mMonTe Mx B NOCy4OMOEYHOM
MaLluHe.

Ouunctnte Mx MArKO ¢ HebonbLUMM HEWOHOBOM
LLETKOW, Kak nokasaHo (CcM. puc. 6) u XopoLlo
npocywunTte. He monTe B NOCY4OMOEYHON MaLUNHe.
Ouunctka JormkHa Npou3BOAWUTCS, MOCNEe TOro Kak
NMOBEPXHOCTb W BCE [AeTann OCTbiHYT. Henb3s
Nnonb3oBaTbCs  MEeTaIMYecKuMmM  Movasnkamu,
ncrnonb3oBatb abpasMBHbIE MOMOLLME MOPOLLKN W
pasbegatoLme aspo30oru.

He ocTtaBnante Hagonro Ha NoOBepxXHOCTM nNpubopa
YKCyC, kKodbe, MOSOKO, COMEHY BOAY M NIMMOHHbIN
WM TOMaTHbIN COK.

NMPEAYNPEXOEHUE:

npu oGpaTHOM ycCTaHOBKe peTanen cneayet
cTporo BbIMOJNHATb HUXecneaytowme
pekoMeHaauuu:

- NpoBepbLTe, YTOOLI OTBEPCTUSA pacceKaTeneun
»1 He Oblnu 3acopeHbl (puc. 6/A).
- MpoBepbLTe, 4TOOBLI KPbILWKKA KOHOPOK

«A - B - C» (puc. 7 - 8) 6bINMM npaBUNbLHO

B A

YyCTaHOBJIeHbl Ha CBOUX MecCTax. ﬂpaBMano

yCTaHOBMNEHHasA Kpblwka dukcupyeTcsa Ha
CBOEM MecTe U He caBuUraeTcs.
-PeweTka AOKHa ycTaHaBnuBaTbCA

3aKpYrneHHbIMU YrfamMmum K BHELIHUM Kpasm
BapoO4YHOMN NOBEPXHOCTU.

- ANSA CTEeKNSAHHbIX Bapo4HbIX: CeTKM AOMKHbI
ObITb pa3MelleHbl B  COOTBETCTBYHLUX
WTU(PTOB LEHTPUPYOLMX UK HA aNFOMUHUEBOM
npocpune, ecnu NpPUCYTCTBYET, NpoBepsAeT MUX
CTabunbHOCTH.

- Ecnu nocne c6opku KOHPOPOK MnIu cnycTtA
KaKoe-TO BpeMsl CTAaHOBUTCA TPYAHO NOBEPHYTb
OAHY W3 py4yeKk, He nNbiTauTeCb MNOBEPHYTb
ee cunon. Cnegyetr Cpo4vyHO oO6OpaTUThbCA B
aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHbLINA LIEHTP, KOTOPbIN
npousseaeT CMa3Ky UNu 3ameHy BEHTUNS.

- He ncnonb3ynte napoBbie ouyucTutTenu Ans
O4YUCTKMN 0OOpyAOBaHUS.

MNpyvMeyaHue. NPOJOIMKUTENBHOE WUCMONb30BaHNE
MOXET MPUBECTM K U3MEHEHUIO LiBeTa KOH(OPOK
BCNEeACTBME BbICOKOW TEMMEepaTypbl.

[TITTT

T T x

PUC. 7

PUC. 8

UHCTPYKUUA ONA YCTAHOBLUUKA

TEXHUYECKAA UHOOPMALIUA OJIA
YCTAHOBLLMXKOB

YcTaHOBKa, perynupoBka, nepeHanagka
M paboTbl NO TeKywemy OO6CnyXuBaHUIO,
nepeyvuncrieHHble B OaHHOM pasgene,
OOIMKHbl BbIMNOMHATLCA TONMbKO cheuuanbHO
NnoAroToBrieHHbLIMU cneymanucrTamm.
M3rotoButenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
yuwep6 noaam nnm nmyLecTBy, KOTOPbIA MOXET
ObITb HaHeceH BcneacCTBUE  HenpaBUJIbHOM
yCTaHOBKM npubopa.

YcTtponcTBab6e30nacHOCTM UM aBTOMaTUYECKOMN
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perynupoBKku NpuOOpPOB B TeYEeHMEe CpoKa MuX
CNyX6bl MOTyT ObITb MOAU(DULUPOBAHbI TONLKO

npousBoauMTeNieM  MAM  aBTOPU3OBAHHLIM
MOCTaBLLUKOM.

3) BCTPAUBAHUE BAPOYHOM
NMOBEPXHOCTHU

[Mocne CHATUSA HapyXXHOW YMakOBKW U BHYTPEHHUX
YyNaKoBOYHbIX 3NIEMEHTOB A5 NOABWXHbIX AeTanemn
npoBepbTe BHELWHUA BWO W KOMMMAEKTHOCTb
npubopa. B cnyyae COMHEHW He MOfb3yUTECH
npnbopoM. [Ing peLleHnsi BonpoCcoB Mo NpeTeH3nsM
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obpaTnTech B TOPryHoLLYI OpraHn3aLmio.

[eTtann ynakoBku (KapTOH, MMacTUKOBLIE MELLKM,
neHonnact W T. A.) He cneayeT OCTaBnsATb B
MecTax [AOCTYNHbIX ANs OEeTen, MNOCKOMbKY OHWU
npeactaBnalT cobor noTeHunanbHbI UCTOYHUK
OMacHOCTW.

Ha nosepxHocTu pabo4yero ctona cnegyer caenarb
npsiMOyronibHoe  OTBEpPCTWE AN  BCTpavBaHWUS
BapO4YHOM  MOBEPXHOCTW, pa3Mepbl  KOTOPOro
npueegeHbl Ha puc. 9. NpegBapuTenbHO cnegyet
NpOBEPUTbL COOTBETCTBME MUHUMAITbHbBIX JOMYCKOB
Mexay NOBEpXHOCTbto, OOkoBOM U 3agHen
cTeHkamu. [logBecHble MNOMKM UMW BbITSDKKN
crnefyeT ycTaHasnuBaTb Ha BbICOTe He MeHee 650
Mm oT noBepxHocTu npubopa (cm. puc. 9 n 9/A).

B cootBeTcTBUM C [EACTBYHOLWMMUA HOpMaMu
rasoBom 6e30MacHOCTU MNONHOCTbLIO ra3oBble
M KOMOWMHMpPOBaHHble MNpPUOOPbI OTHOCATCS
K 3 KNaccy M Ha HMUX pacnpocTpaHAKTCA Bce
HOpPMbI 6e30NacHOCTU, NPeAyCMOTPEHHbIe Ans
3TUX NPUOOPOB.

4)KPENNEHUE BAPOYHOW
NMOBEPXHOCTHU

NHCTPYKLMW:
- CHMMMWTE [MONIOCKW MPOKNagkM C Agepxarenen,
cnegsi, 4tobbl OT NPOKNagkM He oTopBanachb
npo3payHas 3awuTHas Gymara.

- MNepeBepHuTE pabo4yto NOBEPXHOCTb, [1paBunbHO
pacnonoxure npoknagky “E” (puc. 10) noa kpasmu
pabo4yeli MOBEPXHOCTM TakMm obpa3om, YTOObI
BHELLHAS CTOPOHa NPOKIMaZkM TOYHO coBMnajana
C BHEWHMM Kpaem paboyen noBepxHocTu. Kpas
MONOCOK [OSMKHbI COBMagaThb, He BbICTynas Apyr
Hag Opyrom.

- Hanoxute npoknagky Ha pabo4vyto NOBEPXHOCTb,
paBHOMEPHO pacnpefenus ee nanblamn. CHUMUTE
C NPOKIaAKN NOMOCKy 3alnTHom Bymaru n BcTaBbTe
pabouyyro NOBEPXHOCTb B NOArOTOBIEHHOE B Mebenu
oTBEpCTHUE.

- 3akpenute paboyyro NoBepxHOCTb ckobamu ,S”,
COBMECTMB WX BbIMYKYyl0 4acTb C Mpope3sMn B
HWKHen vactn ,H” 1 npukpytMeB BuHTamn ,F” (cMm.
puc. 10/A).

- OcTopoXHO 0b6pes3aTb W3MULIHIOW LWNATAEBKY C
NMOMOLLLbI0 MHCTPYMeHTa (puc. 10/B).

- Bo wusbexaHne crny4yanHoOro COMpPUKOCHOBEHUS
C Trops4Yyen BapoOYHOM MNaHenbi BO Bpems
nposegeHvs pabot, HeobxoguMMo  yCTaHOBUTH
OEPEBSAHHYIO MPOKMaAKy, NPUKPYyYEeHHY Gontamm
Ha MUHUManNbHOM paccTosiHum 70 MM OT Bepxa (CM
puc. 9).

Mpnbop cHabxeH
npegHasHa4YeHHOM
XUOKOCTH
YCTaHOBKM
BbINOSHATb

nonagaHus

npaBubHON

TWaTensHo

crneunanbHomn
ans

NpoKnagKou,
npenoTepaLLeHns
mebenu.
NpoKnaaKu
npueegeHHbIe

ans
npocum
HUXe

PA3MEPbI, MPEQYCMOTPEHHBIE AN BCTPAUBAHUA PABOYEA MOBEPXHOCTHU (Mm)

A B C D E F
(60) 553 473 63.5 63.5 173 min. 70 min.
(70) 553 473 63.5 63.5 173 min. 70 min.
(90) 833 475 63.5 63.5 173 min. 70 min.
SN s
f’ - Oy
s ) horizontal
£
PUC. 9 PUC. 9/A
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PUC. 10

PUC. 10/B

UHCTPYKUUA ONA YCTAHOBLUUKA

BAXHAA NHOOPMALIUA ANA
YCTAHOBLLUMKA

BokoBble CTEHKM He AOMXKHbl NpeBbiwaTb Mo
BbICOTe BapoO4Hyl noBepxHocTb. Kpome TOrO,
3a4HAA CTEeHKa, npurerarwolme u okKpyxawLime
NOBEPXHOCTU AOMKHbI ObiTb WU3roTOBMEHbl U3
TEePMOCTOMKOro matepuana, BblAep>X1MBawLlero
90 °C.

Knen, ucnonb3yembin AnA KpensieHUs naMmmHara
K meGenu, AoMmKeH BblAepXUBaTb TeMmnepaTypy
He meHee 150 °C, yTOObLI N3b6exaTb OTCNOEHUs
NOKPbITUSA.

KombuHupoBaHHbIe npubopsbl OOJTKHbI
yCcTaHaBNMMBaTbCA W UCMNONMb3oBaTbCA B
noMeLLleHUsAX C MNOCTOAHHOW BeHTUNAuMen B
COOTBETCTBUM C AEeMCTBYIOLWMUMM HOPMaMM.
[JaHHbIN NpUbop He coeanHEH c 06opyaoBaHUEM
ANA ypaneHus NPOAYKTOB ropeHus. Tem He
MeHee, OH [OMKeH ObiTb noacoeAuHEeH B
COOTBETCTBUM C CYLIECTBYIOLWMUMU HOPMaMM.
Ocoboe BHMMaHuUe cnegyet yAenuTb
HUXenpuBeAEHHbIM MHCTPYKLUUAM no
BEeHTUNSALUM U BO3AYXOOYUCTKE.
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5) BEHTUNAUMA NOMELLEHUNA

Wcnonb3oBaHne npubopa Ans NPUroTOBMEHMS
MWLM Ha ra3e BedeT K NOBbILLEHMIO TeMnepaTypbl 1
BMa)KHOCTM B nomeLleHnn. MNoaToMy B NoMeLLEHUN
KYXHW OOrmkHa ObITb XOpoLLas BEHTUNALMS, A1 YEro
HeoGX0AMMO AepXaTb OTKPbITbIMA E€CTECTBEHHbIe
BEHTUNALUNOHHbIE OTBEPCTUS UMW [AOIMKHO ObiTb

YCTaHOBMEHO MeXaHW4yeckoe BEeHTUNALMOHHOE
YCTPOWCTBO.
Mpw WHTEHCMBHOM n NPOAOIMKUTENBHOM

ncrnonb3oBaHMM npubopa MOXET noTpeboBaThCs
AOMONHUTENbHAs BEHTUNALMSA (OTKpblBaHME OKHa
N 3 dEKTMBHOE NPOBETPUBAHNE WUSIM BKINHOYEHUE
MEeXaHN4YeCKOro BEHTUMSLMOHHOIO YCTPOMCTBA).
[ns npaBunbHOro yHKUMOHMPOBaHMS npubopa
HeoOxoaAMMoO, 4TOObl MOMelleHue, rae  OH
yCTaHaBNMBaeTCsl, NOCTOSSHHO BEHTUNNMPOBANOCh.
KonnyectBo Bo3gyxa AOMKHO ObiTb 4OCTATOMHbLIM
ANS HOPMarbHOMO CXMUraHus rasa M BEHTUNSLMK
nomeweHns oobemom 20 m3. ECTeCcTBEHHbIV NPUTOK
BO34yxa [AOMKEeH MPOUCXOAUTb HanpsMmyl yepes
BEHTUNSAUMOHHbIE OTBEPCTUS B CTEHE, BbIXOASALLMNE
HapyXXy n umewwme cedeHne He MeHee 100
cm? (cm. puc. 3). OTU OTBEPCTUSA OOIMKHbI ObITb
pacrnonoXeHbl TakuM obpa3om, 4YTOObl AOCTYM
BO3[yXxa B HUX BCerga octaBasiCs OTKPbITbIM.
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Paspelwaetca Takxe nNpUMeHeHue HenpsiMoun
BEHTUNALUM NOCPEACTBOM BbITAXKM Bo3gyxa
M3 MNOMEeLleHWUN, NMpunerawwmx K KyxHe, npu
cobnroaeHun encTBYOWMX HOPM.

6) PASMELWWEHUE U BEHTUNALUA
NMPUBOPA

MpoaykTbl cropaHus, obpasyromeca npu rotToBke
Ha rasoBblX MNNAUTax [OOIMKHbl  00s13aTernbHO
yaanaTbCA Npu NOMOLLUN BbITAXEK, COEAUHEHHbIX C
BEHTUNAUMOHHLIMU TPYBONpOBOAAMN, ABIMOXO4AMU
UIn C OTBEPCTUSMU, BbIXOAALLMMU HAPYXKY (CM. puC.
4). Ecnn HET BO3MOXHOCTU NCNONb30BaTh BbITSXKY,
Jonyckaetcs MCNonb3oBaHue BEHTUNSATOPA,
yCTaHaBNMBAEMOrO Ha OKHe, UMW Ha BbIXOASLLEN
Ha ynuuy CTeHe, KOTOpPbIA [OOSMKEH BKIHOYaTbCS
ogHOBpeMeHHo ¢ npubopom (cM. puc. 5), npwm
3TOM 00s3aTenbHO OOMKHbI CObNAATLECA HOPMBbI
BEHTUNSALNM NOMELLEHUNN.

Mpeaynpexpatowme yKasaHus: “NMepen
noAaKsoYeHUEM NPOBEPUTL, COOTBETCTBYIOT U
yCnoBuA nogknwoyveHus (BuA rasa v gaBrieHue
rasa) HacTpoumke npubopa”. “lMapameTpbl
HacTpPOMKMNpubopanpuBeaeHbIBMapKupoBke”.
“Npnbop He cnepyeT nMNPUCOEAUHATbL K
Abimoxoay. NMpubop AomkeH ObITb yCTaHOBNEH
B COOTBETCTBMM C YKalaHUSIMU pPYKOBOACTBA
no 3KcnayatauMm U [OencTBYHOLWMX npaBu.
Cnepyet obpaTtuTb BHMMaHME Ha Mepbl NO
BEHTUNSILUM NMOMeLLeHUun”.

7) TASOBOE NOAKNKYEHUE

lMepen nogcoeouMHeHMeM npubopa HeobXoaAMMO
ybeantbca, 4TO BCe 3HadeHuMs Ha Tabnuuke
OaHHbIX, MPUKPENIEHHbIX K HUXHEN 4acTu NIUThI,
COOTBETCTBYIOT [AaHHbIM, OTHOCALMMCS K rasy
N anekTpoceTu B gomMe. Tabnuyka Ha npubope
yKa3blBaeT perynupyowme ycrnosusa: Tun rasa
n paboyee paaBneHve. [a@30Boe MNOAKMNHOYEHME
JOIMKHO yLOOBNETBOPATL COOTBETCTBYIOLLMM
OENCTBYOWMNM CTaHgapTaMm un nonoxeHunam. Korga
ras rnocTaBnsieTCs MO KaHanam, npubop OOoSKeH
ObITb NOAKIIOYMEH K CUCTEME Noaayu rasa:
- [locpeactBoMm KecTkOW  CTarnbHOW
CoeanHeHua aton  TpyObl  AOMXKHbI

TPYyObI.
COCTOATb

Conduite de la rampe ——————r———————

Ecrou

Tube d'alimentation métallique ———rmmm———>

n3 pe3bboBbIX
CcTaHgapTam.

- Mocpencteom meaHom Tpyobbl. CoeanHeHns aTomn
TPYObl AOMKHbBI COCTOATE 13 MY(PT C MEXAHUYECKUMN
YNNOTHEHNAMWN.

- [MocpeactBom 6GecwoBHOW rMbkon Tpybbl K3
Hep>xaBetoLLen cTanu. [InvHa Takon TpyObl JOImKHaA
COCTaBNATb camoe 6ornbluee 2 MeTpa, U yNIoTHEHUSA
OOMKHblI COOTBETCTBOBATbL CTaHAapTaMm.

Koroma ras nomaetca w3 6GannoHa, npubop
OOMKEeH 3anpaBnATbCs PeErynatopoM AaBreHus,
COOTBETCTBYIOLLMUM AEUCTBYIOLUM MONOXKEHUSAM, U
AOMKeH OblTb NOOKMIOYEH:

- Mocpencteom meaHom Tpybbl. CoeanHeHns aTomn
TPYObl AOMKHbBI COCTOATE U3 MY(PT C MEXaHUYECKMN
YNNOTHEHNAMWN.

- [MocpeactBom 6GecwoBHOW Mbkon Tpybbl K3
Hep>xaBetoLLen ctanu. [InvHa Takon TpyObl JOmKHaA
COCTaBNATb camoe 6ornbluee 2 MeTpa, U yNIoTHEHUSA
OOMKHbI COOTBETCTBOBATb CTaHgapTam.
PekomeHayeTcs NPUMEHATH creumnanbHbIn
nepexogHnK rmokon Tpyobl. Ero nerko Mo)Ho HanTu
B MarasuHax; oH obneryaeTt coefvHeHue Hunnens
LunaHra perynsaropa AasrneHusa Ha 6annoHe.

- TlocpeactBom rmMbko pe3anHoBOW TpyObl B
COOTBETCTBUM CO CcTaHaapTamu. [LnameTtp aToun
rmbkon TpyObl OOMKEeH cocTaBnATb 8 MM, a
ero AnvHa He AormkHa ObiTb MeHblle 400 MM u
oonbwe 1500 mm. OHa pgomkHa ObiTb MPOYHO
3aKkpenrneHa Ha Hunnene LwnaHra nocpeacTtsoMm

PUTUHIOB, COOTBETCTBYHLLIMX

NPEeooXpPaHUTENbHOMO  3aXKMMa, YKas3aHHOro B
cTaHaapTax.
NMPEOOCTEPEXEHUA:

Heob6xoaumMo NMOMHUTL, YTO BXOAHas rasoBas
MycdTta Ha npubope npepcTaBnAeTr coboun
1/2” rasoBoe KOHu4Yeckoe coegviHeHue
oxBaTblBaeMoOro TuUMa B COOTBETCTBMM CO
ctaHpgaptamu EN 10226.

BAXHbIW:

Mpu6Gop COOTBeTCTBYeT NONOXEHUAM
NOANYHKTOB A4Sl eBPONeNCKUX AUPEKTUB:

- PernameHT (EC) 2016/426.

BAXHO!PaboTbinoycTaHOBKe UnmperynmpoBke
Bapo4YHOM MNaHenu noA  UCNonb3OBaHUe
ApYyrnx rasos OOMKHbI BbIMOJTHATbLCA
KBANNTM®ULUMNPOBAHHbLIM YCTAHOBLLUKOM:
HeBbINOJIHEHNEe 3TOro TpeboBaHMA BneYeT 3a
co6o1 NoTepo rapaHTUN.

8) ANEKTPUYECKOE NOAKIKYEHUE

BAXHO! lNMpun yctaHOBKe npubopa Heobxoanmo
cobnogatb  MHCTPYKUUMK npousBogUTEns.
MpousBoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb
3a ywep6 noaam, XXMBOTHLIM UIU UMYLLECTBY,
KOTOpPbIA MOXeT ObiTb HaHeceH BclieAcTBue
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HeﬂpaBManOVI YCTaHOBKMU npuﬁopa.

OnekTpuyeckme coeguvHeHns npubopa AOMKHbI
BbIMOSTHATLCA B COOTBETCTBUM C AEUCTBYHOLLUMU
NONOXeHNsMu n cTaHgapTamu. Mepen
nogkntoyeHvem npubopa Heobxoanmo ybeamTbes,
yTO:

- HanpsbkeHne ~ cOOTBETCTBYET  3HAYeHUIo,
yKa3aHHOMY Ha NacropTHoOW Tabnuyke, U cevyeHve
NPOBOAOB  9NEKTPUYECKOW  CUCTEMbI  MOXET
NnoAAdepXuBaTb Harpysky, KOoTopas Takke ykasaHa
Ha nacnopTHou Tabnnyke.

- OneKkTpuyeckasi MOLLHOCTb MuTalollen cetu u
pPO3€eTKN YOOBNETBOPSET MaKCMManbHOM MOLLHOCTM
npmnbopa (cMm. TabnnyKy AaHHbIX, NPUKPENEHHYIO K
HWXKHEN YacTu NnuThbl).

- PoseTtkaunucucrema obopygoBaHa acheKTUBHBIM
3a3eMnNALWMM COEAMHEHNEM B COOTBETCTBUU C
OENCTBYIOLWMMN MONMOXEHNUSAMU W CTaHOapTamu.
N3rotoBuTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
HEBbINOMHEHNE 3TUX nonoxeHun. Korga npubop
MOAKITIOYEH K 3NEeKTPUYECKON CETU Yepes POo3eTKY:
- Ucnonb3oBaTh C BXOAHbIM Kabenem “C”, ecnun He
npegycMoTpeHo(cMm.puc. 11)cTaHaapTU3MpPOBaHHbIN
pasbeM, COOTBETCTBYIOLLUMIA Harpyske, ykasaHHOM
Ha nacnopTtHon Tabnuuke. MNMogcoegnMHUTb Kabenuv B
COOTBETCTBMM CO CXeMoW Ha puc. 11, ybeamsLumnce B
TOM, YTO YYTEHbI HMXKENPUBEAEHHbIE COOTBETCTBUSA:

oykBa L (cha3za) = kopuyHeBbIN NPOBOA;

oykBa N (HenTpanb) = CUHUI NPOBOL;

[ n .
CMMBOJT 3a3eMiieHunsa = = 3eJIeHO-XenTbin

nposoa.

- CunoBoi kabenb AOMKEH pacnonaratbCcs Tak,
4yTOObI HM OAHA €ro YacTb He Morfna HarpeTbecsl 4o
Temnepatypbl 90 °C.

- 3anpelwiaetcsa MCNonb3oBaTb  MOHMXKaKOLME
NnepexodHnkn, nepexogHble  KOINOAKM  LUYHTOB
OIS coeaMHEHMs1, MOCKOSbKY 3TO MOXET co3aaTtb
HenpaBWIbHbIE KOHTaKTbl U NPUBECTU K ONMAacHOMY
neperpesy.

- Posetka pgomkHa ObiITb QOCTynHa nocne
BcTpanBaHus. Korga npnbop nogknoyeH Hanpsimyo
K 9rneKTpUYecKkom ceTu:

- YCTaHOBUTb MHOIOMOSIOCHbBIN aBTOMAaTUYECKUMN
BbIKMOYaTENb Mexay NpubopoM M SMeKTPUYECKON
ceTblo.

OTOT aBTOMAaTUYECKUI BbIKIToMaTENb JOIMKEH UMETb
pa3mMep B COOTBETCTBMM C HOMMHArIOM Harpysku
npubopa n MMETb Kak MUHUMYM 3 MM 3a30p MexXay
KOHTakKTamu.

Ecnun nogcoeanHeHue
HenocpeaCcTBEHHO K 3NIEKTPOCETHU:
Ybegutecb, 4YTO 3Ta BracTb TOYKa 3a3eMIieH
Hagnexawmm obpasom

- HeobxogMmMo NOMHUTL, YTO MPOBOA 3a3eMIIEHNS

npon3BogunTCA
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He  JomkeH
BbIKITHOYaTENEM.
- OnekTpuyeckoe coeavHEHWEe Takke MOXKET

npepbiBaTbCA aBTOMAaTN4eCKMM

ObITb 3aLyLLEHO BbICOKOYYBCTBUTENbHbLIM
A depeHLmansHbIM aBTOMaTUYECKUM
BbIKMto4aTenem.HactosTensHo pekomeHayeTcs

NoAcOeAVHUTL COOTBETCTBYIOLLMI KENTO-3eMeHbIN
NpoBoO4 3a3eMrneHns K 3dPdEKTUBHOW cuUcTemMe
3a3eMreHus.

[o BbinonHeHus nobon paboTbl Ha
3NeKTPUYECKON YacTu npmndopa HeobGxoaNMMO

Ecnu pna yctaHoBkM npubopa Tpebyetcs
M3MEeHUTbAOMALLHIO ANIEKTPOCEeTb UITUCMEHUTb
po3eTky pAna obecnevyeHuMss COOTBETCTBUS
C BWIIKOW, ANSA BbINOMIHEHUA 3TOM paboTbl
cneayet obpaTuTbCA K KBanuduumpoBaHHOMY
cneunanucty. B yactHocTn, 3ToT cneuuanuct
OOMKEH npoBEepUTb COOTBETCTBUE CeYEeHUW
NpoBOAOB PO3EeTKM MOTPebnsieMon MOLLHOCTU
npubopa.

NOSTHOCTbLIO OTKIIOYUTb npubop oT
3NeKTPUYECKOMn ceTu.

BHUMAHMUE! Bce Hawum nusgenus cooTBeTCTBYIOT
€BpONenckuM HopmMamM, B TOM  uYucne
COOTBETCTBYHOLLUMM NOnpaBKaM.

Takum o6pasom, usgenve cooTrseTcTByeT
TpeboBaHUAM eBPONENCKUX AUPEKTUB,
AEeNCTBYIOLMNX B OTHOLUEHUW:

- aNeKTpoMarHMTHon coBmectumoctu (EMC);

- 6e3onacHocTU anekTpoobopyaosaHus (LVD);
-orpaHuy4eHumn Ha ucnosnb3oBaHue
onpeaerneHHbIX onacHbIX BewecTs (RoHS);

- 3KONTIOrM4YHOCTU KOHCTpPYKUun (ERP).

PUC. 11



PEIYIIMPOBKA

Mepea Tem kak npucTtynaTb K pa6oram no
perynupoBke, HeoOXOAMMOCTb B KOTOPbIX
MOXeT BO3HWKHYTb MpPU YCTAaHOBKe, WUNU nNpwu
nepeHanagke npubopa crneayeTr OTKIKYUTb
npubop oT ceTu.

Mo OKOH4YaHuU perynupoBku
npeABapuUTeNbHOM  PeryriMpoBKM
BOCCTaHOBUTb NNOMObI.
MpousBoaUTL perynmMpoBKy NepBUYHOIO NOTOKa
BO34yXa Ha Halmnx KOHopKax He ob6si3aTenbHoO.

9) PEFYJIMPOBKA BEHTUJIEN

unu
cnepyet

PerynupoBka «MuHuMyma» BbINOMHAETCH
cneayowmM obpasom:
PerynupoBka «MuHuMyma» BbINOMHAETCH

cnegyroLmmM obpasom:

- 3aXrMTe KOHMOPKY W YCTaHOBUTb pPYYKy B
nonoxexHne «MuHUMyM» (ManeHbkoe nnamsi puc.
1).

- cHuMmuTe pyyky M (puc. 12 n 12A) ctaumoHapHoro
BEHTUNSA; OM1F 3TOr0 HaXmuTe Ha ero wyn. BuHT
perynupoBaHnst MMHMMarnbHOrO NOoTOKa HaxoamuTCs
Ha OGokoBOoM 4YacTu BeHTMNs (puc. 12) wnm Ha
BHyTpeHHen uyactu wyna. B nwbom cnydae
BbIMOMHATL  PErynupoBKYy crieqyeT  MarneHbKow
otBepTkon D Ha 6okoBon YacTu BeHTUNs (puc. 12)

unu yepes oteepctme C BHyTpU Lyna BeHTUns (puc.
12A). - noBepHUTE perynsaTop BApaBo Ux BIIEBO U
oTperynupynte nnams 40 MUHUMAnbHOrO YPOBHSI.
Ha MuHManbHOM ypoBHE nnams He AOIMKHO ObiTb
CnMLWKOM 60MbLIMM, O4HAKO ropeHne SOIMKHO ObiTb
HenpepbIBHbIM U YCTONYMBLIM. YCTAHOBUTE CHATbIE
KOMMOHEHTbI Ha MecTO.

I'Iop.pasyMeBaeTcn, 4yTo BbllWleonncaHHas
perynmpoBka npoun3BoauTcA TOJIbKO C
KOH(*)OpKaMVI, npeaoHasHa4eHHbIMMU AOnA rasa

Tuna G20, B TO BpeMsl Kak npu perynmpoBke
KOHdopok anAa rasa tuna G30 BUHT OOSKeH
ObITb 3aKpy4€eH A0 KOHLa (N0 YacoBOM CTperke).

Onsa Toro 4To6bl NPOBEPUTbL CTAOGMNLHOCTbL
paboTbl ropenku, MNOBEpPHUTE Py4Ky OT
MUHUMANbLHOrO MONIOXEHUA B MaKCUMarbHoe
nonoxeHue TpUXAbI B Te4eHUe ceKyHabl. Mnams
He OAOKHO OTKITHYUTLCA.

Cma3ka rasoBbIX KpaHOB

Cma3ska KpaHoB

Ecnu kpaH 3abnokupoBaH, He nNpUMeEHsANTe
cuny un obpatutecb B Cnyx06y TexHuyeckomn
noaAaepPXKK.

NEPEHANAOKA

10) SAMEHA XXUKJIEPOB

KOHMOpKM MOXHO npucnocobutb K pasnuyHbIM
TMNam rasa nyTemM YCTaHOBKM  >KUKNeEpOB,
COOTBETCTBYIOLLMX TOMY TUMNYy rasa, KOTOpbIA Bbl
ncnoneayete. XKnknepbl NpunaratoTcs B KOMMeKTe
nnu nprobpeTarnTcs B aBTOPM30BaAHHbIX CEPBUCHBIX
ueHTpax. [na 3amMeHbl XUKNepoB crieqyer CHATb
paccekartenu, npyM noMmoLim Topuesoro krtoda ,B”
OTKPYTUTb Xukrep ,A” (CM.

puc. 13-13/A-13/B) n 3amMeHUTb e€ro Ha Xuknep,
COOTBETCTBYIOLMIA TUMY UCMONb3yeMOro rasa.
Ytobbl NOMy4nMTb  OOCTYNM K  UHXEKTopy, B
cBepxbbicTpbix ropenkax ¢ DCC AFB cHumute
KpbILWKY cpopcyHOK “A” (puc.13/B).

Xuknep pekomeHayeTcs NPUKPYTUTb NOTYXeE.

MNocne  ToOrO Kak  macTtep npousBen
BbILIEONUCAHHYIO NepeHanagky, emy crnepyet
NPUCTYNUTL K pPerynupoBke MWHUMyMa, B
COOTBETCTBUU C UHCTPYKLUSAAMU, TPUBEAEHHLIMU

B pasgene 9.

3aTtem cnegyetr YyCTaHOBUTbL MJIOMOY Ha
perynmpoBOYHbIX BWHTaX W  NPUKPenuTb
K npubopy B3aMeH paHee UWMeBLUEACH

HOBYIO TabGNINYKy, COOTBETCTBYIOLLYHO HOBOW
perynupoBkKe rasa, npom3BeaeHHOM Ha npubope.

OT1a Tabnuyka HaxoAUTCS B NaKeTe C 3anacHbIMU
c¢opcyHkamm.

Onsa ypnobcTBa yCTaHOBLUMKA HWXKEe MNpUBOLAUM
Tabnuuy co crnegylowumMu  JaHHbIMU: - pacxon
rasa, MOLHOCTb KOH(OPOK, AMaMeTp KUKNEpPOB U
paboyee aaBneHne Ans pasHbiX TUMNOB rasa.
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PACIMONOXEHUE KOHPOPOK
Korchopru E] PaGouee HopmarHas [yaveTpvKrepos Mowpocts Br
Ne | HA3RAHMVE [JaBNeHVe YacTora 1M100mm
NGap 4 M Min. | Max | EEgasbumer*
1 | OpoiHasikopoHa | G30- CovpkerHbI 28-30 291 100 1800 | 4000 59,4 %
G31 - nponiaH 37 286 100 1800 | 4000
G20 - lNpvpoaHb i 20 381 150 H3 1800 | 4000
2 |G G30- CrpkerHbI 28-30 204 83 900 | 2800 60,0 %
opoeme G31 - nponaH 37 200 83 900 | 2800 ’
G20 -lNpvpoaHb i 20 267 17S 900 | 2800
3 | Monyckopocthast | G30 - CovpKeHHb I 28-30 127 65 550 | 1750 63,2 %
G31 - nponaH 37 125 65 550 | 1750 ’
G20- Mp1ponHbin 20 167 9772 550 | 1750
4 G30 - CvprenHb i 28-30 102 58 550 | 1400 63,2 %
MosblLLeHa G31 - nponaH 37 100 58 550 | 1400
G20- MprponHobIn 20 133 85Y 550 | 1400
5 | BeromorarenbHas | G30 - CopKkeHHb I 28-30 73 50 450 | 1000 N.A
G31 - nponaH 37 71 50 450 | 1000
G20-[NpvponHbin 20 95 72X 450 | 1000
12 | OeoHasikopoHa | G30- CokvokeHHbIN 28-30 291 100 H1 1800 | 4000 57,6 %
“DCCAFB G31 - nporaH 37 286 100 H1 1800 | 4000
G20-MpvpanHsin 20 381 150 H3 1800 | 4000

**B coomeemcmeuu ¢ [TocmaHoeneHuem Ne 66/2014 o mepax EC no npumeHeHuro [lupekmuebi 2009/125
ECnpou3sodumenbHocmb (2a308asi 2opeJika) paccyumsieasnacb 8 coomeemcmeauu co cmaHOapmom EN 30-2-1

obceyxdaromcesi ¢ G20.

*DCC AFB:Air From Bottom

TEXHUYECKUE OAHHbIE, MPUBEOEHHbLIE HA

MAPKWPOBOYHOW TABJINYKE

HAMPAXEHUE 220-240 BonbT | YACTOTA 50/60 'y | KATEFOPUA: 112H3+
ZQn ZQn ZQn EE
Gas I szo.ql-lbm Gas CxuXKeHHbIN Gas ngonau Gashob
G20) G30 G31)
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
9.55 kW 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %
(2
® 1 © 10.95 kW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
®© ~©
O 10.95 kW 949 grih 932 grih 61,50 %
©) - O 11.70 kW 851 grh 836 grh 61,80 %
® ©
© @ @ 11.30 kW 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
® — ©
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TEKYLWWEE OBCITYXXUBAHUE

TUNbl U CEYEHUA NOABOAALLNX KABENEN

TN BAPOYHOW NMOBEPXHOCTH TUN KABENA OAHO®A3HOE NUTAHUE

a3oBast HO5RR - F Ceyenme 3 x 0.75 mnm?

BHUMAHMUE!!!
B cny4ae 3ameHbI nodeodsiuje20 kabesisi npoeod 3a3zemMsieHuUs criedyem ocmaesisimb OJIUHHee nposodoes
¢pasbl “B” (cm. puc. 14), kpome mozo criedyem cobnrodamsb npaesursa, npueedeHHble 8 pa3derie 8.

BHUMAHUE!
TEXHUYECKOE OBCITY>KUBAHUE OOJKHO BbIMOJIHATLCA
TOJIbKO YNOJIHOMOYEHHbLIMU JIMLIAMW.

PUC. 14

OTMETKW PEIYJIMPOBKU NMPUBOPA

Dieses Geraet darf nur unter Beachtung der bestehenden Vorschriften installiert werden und nur in
Raueme verwendet werden wo _eine gute Lueftung besteht. Vor der Installation und Benuetzung des
Geraetes, die Installations-und Bedienungs—anle\tun%en durchlesen. Bei anderen Gastypen, die in der
Bedienungsanleitungen angegebenen Anweisungen beachten. Eingestelltauf:

Cet appareil doit étre installé conformement aux reglementations en viguer et utilisé seulement dans un
endroit bien aeré. Consulter les notices avant d'installer et d'utiliser cet appareil. Pour autre type de gaz, il

@

Este aparato solo puede instalarse y funcionar en locales ventilados permanentemente segun las normas
vigentes. Para efectuar la conexion a la red de distribucion del gas, utilice tubos metalicos rigidos o tubos
metalicos flexibles en conformidad con las normas vigentes. Antes de instalar este aparato, consulte el
manual de instrucciones. Este aparato esta regulado para funcionarcon:

This appliance must be installed in compliance with the current provisions in force and only used in rooms
equipped with adequate ventilation. Consult the instruction manual before proceeding with installation or
use of the appliance. For another type of gas, operate as described in the directions for the installation and

use.

Questo apparecchio pud essere installato e funzionare solo in locali permanentemente ventilati secondol
le norme UNI 7129 e 7131. Per collegare alla rete di distribuzione del gas usare tubi metallici rigidi o tubi|
metallici flessibili conformi alla norma UNI EN 14800. Consultare il libretto d'istruzioni prima d'installare e|
utilizzare questo apparecchio. Questo apparecchio é regolato per funzionare a: @

Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em locais permanentemente ventilados, segundo|
as normas em VI%O[ Parafazer a ligacéo a rede de distribuicao do gas, utilizar tubos metalicos rigidos ou|
tubos metalicos flexiveis em conformidade com a norma em vigor. Consultar o manual de instrugdes|
antesde instalar este aparelho. Este aparelho foi regulado parafuncionarcom:

eTgT I'IPMEOP AornxeH BbITh YyCTaHOBMEeH B COOTBETCTBUM C FleliCTEYIOLL(MMM _nonoxeHnamMmu,
gewcrsyrou.wmn 11 UCTIOMB3YIOTCS TOMBKO B NOMELLEHNSX, 0BOPYA0BaHHBIX AOCTATOUHON BEHTUNSLMEN.

BpaTiiTeCk K PYKOBOACTBY MO SKCMIyaTaLMi Nepe] HauaroM YCTaHOBKI UMK SKCTINYaTal M npubopa.
ﬂﬂﬂ ApPYroroTuna rasa, paboraroT, KaK OnucaHo B HanpaeneHuax 4nA yCTaHOBKM U NCNOMNb30BaHUA 3roT|
ObITOBOW NPUOOP HacTpanBaeTCA Ha paboTy:

skl
e grdy, A3 Duggis Bpgame Lyl () ald puisitng ¢ Lgr Usanall Aot pEGYI e 3053l (AN Q01 A ol o
e Jond Jial Al b Jpind 2. Uil B phiial of Conlil § £, 500 b Colasdall

G20 (2H) 20 mbar

COD. 0031386
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TEXHUWYECKOE OBCITYXUBAHUE U SATTACHbIE YACTHU

Mepen oTrpyskon ¢ 3aBoga-npou3BoaMTENs 3TOT Npubop Obin MCMbITaH U OTPErynMpoBaH OMbITHBIMU
crneynanuctamm, YTobbl obecneunTb Hamnyyme pesynsraTbl NPU ero UCNoNb30BaHUN.

OpurnHanbHble 3anacHble YacTU MOXHO HaTW TOSNbKO B HaLLMX aBTOPU30OBaAHHbLIX CEPBUCHbIX LIeHTpax.
JTloBon pemMOHT unu perynmpoBKa, B KOTOPbIX BO3HUKHET HEOOXOAMMOCTb, AOMXKHblI NPOW3BOAUTLCS
KpaHe BHMMAaTENbHO U OCTOPOXHO NEePCOHaNnoM, UMELLMM cheunanbHyo NOArOTOBKY U MNLUEH3UI0 Ha
NPOV3BOACTBO COOTBETCTBYHOLLUNX PaboT.

Moatomy pekomeHaoyem Bam obGpaluatbeca B Onvdkanwimii aBTOPM3OBAHHbBIA CEPBUCHBIA LEHTP, agpec
KoToporo Bbl HavaeTe B rapaHTUHON KHkKe. Mpu obpalleHMn B CEPBUCHBIN LEHTP COOOLLMTE MapKYy,
MoAenb, 3aBOACKON HOMEpP U XapakTep HeucnpaBHOCTM Bawero 6biToBoro npubopa. CooTBeTcTByHOLLASA
NMHopMaLma BOCNpom3BeAeHa Ha OMNO3HaBaTeNbHOM Tabnuyke, yKpenneHHon B HUXKHEN YacTu npubopa
a Takke Ha ynakoBOYHOW 9TUKETKE.

OTa MHdopmauns No3BoONUT CneunanmncTy CEPBUCHONO LieHTpa MOAroTOBUTb HEOBXoAauMble 3anacHble
4YactTm n obecneunTb CBOEBPEMEHHbIV U LieneHanpaBneHHbI peMOHT. PekomeHayeTca 3anucaTb 9Tu
AaHHble, YTOObI BCeraa MMeTb UX Mo, PyKOW:

MAPKA: ..o
MOLESIBD: .o
3ABOLCKOV HOMEP: ......vooeeeeee.

Ha paHHOM npubope MMeeTcs 3Hak, MPeayCMOTPEHHbIN B COOTBETCTBMM ¢ anpekTmon EC 2012/19/CE

ONs 3NeKTPUYECKMX M 3NeKTPOHHLIX Npnbopos (waste electrical and electronic equipment - WEEE).

[laHHas anpekTusa onpenenset HopMbl cbopa 1 yTUNM3aLmMmn HENPUIoAHbLIX K MCMONb30BaHMI0 NPMGoPoB.,
mEmmm [€VICTBYHOLIUX Ha BCeWN TeppuTopun EBponenckoro corsa.
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Rev 04 - 28/09/2023

Foster Spa

via M.S. Ottone, 18/20
420141 - Brescello - RE - Italy
e-mail: info@fosterspa.com
www.fosterspa.com
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*U.R DCC AFB 441 I2H3 Cat :1

& LPG - Bgo G30 28-30 mbar
5 NAT - yBgo G20 20 mbar

¥ 5& Jase NAT = 9.55 kW

Csd 220 = Csdll

3350 50/60 = >55U1
(AFB: Jaul (3o y943l)

60,26% 3l ool

® &
IONO

0000 |

4&:4J) I2H3 Cat :I

3 LPG - 3bso G30 28-30
mbar

& NAT - ylgs G20 20 mbar
% 5l& Jase NAT = 11.70 kW

Cdgd 220 = CJgal)
330 50/60 = 55Ul

61,80% 5 xhaul

® @

O O

0O 0000

44)1 12H3 Cat :I
3 LPG - Bgo G30 28-30 mbar
5le NAT - HBgo G20 20 mbar

Y 3l Juse NAT = 10.95 kW

Csd 220 = CJsdl)
335 50/60 = s3I

61,50% 3L gl

®
N0

00000

4&:4J) I2H3 Cat :1
3 LPG - 3bgo G30 28-30 mbar
3 NAT - ylgs G20 20 mbar

3 3l Juse NAT = 11.30 kW

Cdgd 220 = Cdgal)
330 50/60 = >55Ul

61,45% 5 xhul

® @)
@@@

i =

= i

00000

Dieses Geraet darf nur unter Bez der ) installiert werden und nur in
Raueme verwendet werden wo eine gute Lueftung besteht. Vor der Benuetzung des
Geraetes, die d Bedienung gen de Bei anderen Gastypen, die in der
B en 1 beachten

Cet appareil doit étre installé conformement aux reglementations en viguer et utilisé seulement dans un
endroft bien aere. Consulter les notices avant d'installer et d utiliser cet appareil. Pour autre type de gaz, i

Este aparato solo puede instalarse y funcionar en locales ventilados permanentemente segun las normas
vigentes. Para efectuar la conexion a la red de distribucion del gas, utilice tubos metalicos Tigidos o tubos
Tmetalicos flaxibles en conformidad con las normas vigentss. Antes de insialar 6t6 aparats, coneulte ol
manual de instrucciones. Este aparato esta regulado para funcionar con:

This appliance must be installed in compliance with the current provisions in force and only used in rooms;
equipped with adequate ventilation. Consult the instruction manual before proceeding with installation or
use of the appliance. For another type of gas, op described inth installation and
use

Questo apparecchio pud essere funzionare solo in locali ventilati secondo

le norme UNI 7129 e 7131. Per collegare alla rete di distribuzione del gas usare tubi metallici rigidi o tubi

metalliciflessibili conformi alla norma UNI EN 14800. Consultare il libretto d'istruzioni prima d'installare e
b il norma 0. 0 i

P golato per

Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em locais permanentemente ventilados, segundol
as normas em vigor. Para fazer a ligagao a rede de distribuicao do gas, utilizar tubos metalicos rigidos ou|
tubos metalicos flexiveis em conformidade com a norma em vigor. Consultar o manual de instrugdes
antes de instalar este aparelho. Este aparelho foi regulado parafuncionarcom:

GTOT NpUBOP AOMKEH BbiTh YCTAHOBMEH B COOTBETCTBUN C ASHCTBYIOLLMMMA MONOXEHUAMY,
6ewrr5yrcu.|wm M MCTIOMNB3YIOTCS TOMBKO B NOMELeHUAX, 0B0PYAOBaHHbBIX AOCTATOHHOI BEHTUNAYNEN,

GPATUTECH K PYKOBOACTBY MO SKCMMyaTaLMi Nepe; HaYaronM YCTAHOBKY Wi SKCMNYATaLM NpuBopa.
|Ans Apyroro TUNa rasa, paboTak, Kak OMICaHO B HMPABNEHNSIX [INA YCTAHOBKA U MGNONB30BaHNS. BTOT
ObITOBOK NPUBOP HacTpauBaeTCA Ha paboTy:

o
§ ok gt « g s St oY1 o 3ty A Gy i Con i
8 Jandd Jpalt Sall b Jitad 2. Ui By phiseial o ol £33 b lackaills

s g, K L

G20 (2H) 20 mbar

COD. 0031386
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