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BEDIENUNGSANWEISUNG mit Montageanweisungen
Kochfeld Abbildung

MODE D'EMPLOI et l'installation
[llustration de la table de cuisson

INSTRUCTIONS FOR USE and installation
Hob illustration

ISTRUZIONI PER L'USO e l'installazione
lllustrazione piano cottura

INSTRUCCIONES DE USO e instalacion
llustracion de la placa de coccidn

INSTRUCOES DE UTILIZACAO e instalacéo
llustracao de fogéo
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GEBRAUCH - MODE D’EMPLOI - GEBRUIK

()

ABB.-FIG. 3

(*) ABB.-FIG. 4

@ Geschlossene Position ABB.-FIG. 1
Position fermée ’ )
Closed position
Posizione di chiuso
A Posicion de cerrado
= Posicéo fechada
A
Position maximale Gasausgabe Position minimale Gasausgabe
== Position de distribution maximale de gaz = Position de distribution minimale de gaz
Full on position Reduced rate position
Posizione di massima erogazione gas Posizione di miniima erogazione gas
Posiciéon de maximo suministro de gas Posicién de minimo suministro de gas
Posicéo de saida maxima de gas Posicdo de saida minima de gas
[ey = [ey =]
ﬁ‘\.—./ﬁ\ (— i —)
ABB.-FIG. 2
=== == = =

7= (%) ABB.-FIG. 5

DE (*) LUCHTINGANG: ZIE HOOFDSTUK INSTALLATIE (PARAGRAFEN 5 EN 6)

FR (*) ENTREE D'AIR: VOIR CHAPITRE INSTALLATION (PARAGRAPHES 5 ET 6)

ES (*) ENTRADA DE AR: VEJA O CAPITULO INSTALAGCAO (PARAGRAFOS 5 E 6)
GB (%) AIR INLET: SEE INSTALLATION CHAPTER (PARAGRAPHS 5 AND 6)

IT () ENTRATA ARIA: VEDI CAPITOLO INSTALLAZIONE (PARAGRAFI 5 E 6)

PT (*) ENTRADA DE AIRE: VER EL CAPITULO DE INSTALACION (APARTADOS 5 Y 6)




REINIGUNG - NETTOYAGE
CLEANING - PULIZIA - LIMPIEZA - LIMPEZA

ABB.-FIG. 6 ABB.-FIG. 7 ABB.-FIG. 8

INSTALLATION - INSTALLATIE - MONTAJ
INSTALLAZIONE - INSTALACION - INSTALAGAO

EINZUHALTENDE MASSE (mm)
DIMENSIONS A RESPECTER (en mm)
COMPLY WITH THE DIMENSIONS (in mm)
MISURE DA RISPETTARE (in mm)

MEDIDAS QUE ES PRECISO RESPETAR (en mm)
MEDIDAS A RESPEITAR (mm)

(Cm) A B C D E F
(60) 555 480 63.5 63.5 173 min. 70 min.
(70) 555 480 63.5 63.5 173 min. 70 min.
(90) 835 480 63.5 63.5 173 min. 70 min




INSTALLATION - INSTALLATIE
INSTALLATION - INSTALLAZIONE - INSTALACION - INSTALAGAO

ABB.-FIG. 9 ‘
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Min. 650 m

" Min. 650 mm
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\ horizontaler Holzeinsatz
. inserte en bois horizontal

horizontal wooden insert ABB.-FIG. 9/A
setto separatore orizzontale

inserto de madera horizontal

insergdo de madeira horizontal
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\E insertie orizontala din lemn

ABB.-FIG. 10/B ABB.-FIG. 11




REGLAGES - REGELINGEN

INSTALLATION - REGOLAZIONI - REGULACIONES - REGULAGOES

ABB.-FIG.. 12

ABB.-FIG. 12/A

UMANDERUNGEN - TRANSFORMATIONS - CONVERSION -
TRASFORMAZIONI - TRANSFORMACIONES - TRANSFORMAGOES

ABB.-FIG. 13/B

ABB.-FIG. 13/A

ABB.-FIG. 14




TECHNISCHE DATEN ZUR_
GASEINSTELLUNG DES GERATS

DONNEES TECHNIQUES DE LA
REGULATION GAZ DE L’APPAREIL

TECHNICAL DATA OF THE
APPLIANCE GAS REGULATION

DATI TECNICI DELLA REGOLAZIONE
GAS DELL’APPARECCHIO

DATOS TECNICOS DE LA REGULACION
DEL GAS DEL EQUIPO

DADOS TECNICOS DA REGULAGAO
DE GAS DO APARELHO

Dieses Geraet darf nur unter Beachtung der bestehenden Vorschriften installiert werden und nur in
Raueme verwendet werden wo eine gute Lueftung besteht. Vor der Installation und Benuetzung des
Geraetes, die Installations-und Bedienungs-anleitungen durchlesen. Bei anderen Gastypen, die in der
Bedienungsanleitungen angegebenen Anweisungen beachten. Eingestellt auf:

Cet appareil doit &tre installé conformement aux reglementations en viguer et utilise seulement dans un
endroit bien aeré. Consulter les notices avant d'installer et d'utiliser cet appareil. Pour autre type de gaz, il

Este aparato solo puede instalarse y funcionar en locales ventilados permanentemente segun las normas
vigentes. Para efectuar la conexion a la red de distribucion del gas, utilice tubos metalicos rigidos o tubos
metalicos flexibles en conformidad con las hormas vigentes. Antes de instalar este aparato, consulte el
manual de instrucciones. Este aparato esta regulado para funcionar con:

This appliance must be installed in compliance with the current provisions in force and only used in rooms
equipped with adequate ventilation. Consultthe instruction manual before proceeding with installation or
use ofthe appliance. For another type of gas, operate as described in the directions for the installation and

use.

Questo apparecchio pud essere installato e funzionare solo in locali permanentemente ventilati secondo
le norme UNI 7129 e 7131. Per collegare alla rete di distribuzione del gas usare tubi metallici rigidi o tubi
metallici flessibili conformi alla norma UNI EN 14800. Consultare il libretto d'istruzioni prima d'installare e
utilizzare questo apparecchio. Questo apparecchio é regolato perfunzionare a: @

Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em locais permanentemente ventilados, segundo
as normas em vigor. Para fazer a ligagao a rede de distribuicao do gas, utilizar tubos metalicos rigidos ou
tubos metalicos flexiveis em conformidade com a norma em vigor. Consultar o manual de instrucdes
antesde instalar este aparelho. Este aparelho foi regulado parafuncionarcom: @

Otor npubop pomkeH ObiTb YCTaHOBMEH B COCTBETCTBMM C ASACTBYHOLWWMU _MOMOMKEHWSMU,
EACTBYIOWUMMW U UCMOME3YIOTCA TOMBKO B NOMELLEHUsX, 060pyA0BaHHBIX AOCTaTOUHON BeHTMJ‘IHgMEM.
BpatiTeck K PyKOBOACTBY MO 3KCMMyaTaluu nepes HavanoM YCTAHOBKWM UMK SKChyaTayuu npubopa.
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ACHTUNG:

Das Gerat kann von Kindern ab dem 8. Lebensjahr und Personen
mit verminderten korperlichen, geistigen und
Wahrnehmungsfahigkeiten bzw. fehlender Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie entsprechend
beaufsichtigt werden oder bezuglich der sicheren Verwendung
eingewiesen wurden und die mit dem Gebrauch verbundenen
Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Ebenso durfen Kinder das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder
warten.

Sehr verehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen flr den Kauf eines unserer Produkte.

Wir sind sicher, dass dieses neue, moderne, funktionelle und praktische Gerat, das mit
erstklassigen Teilen gebaut wurde, voll und ganz Ihrer Zufriedenheit entsprechen wird. Das Gerat
Iasst sich leicht benutzen, trotzdem sollten Sie - um noch bessere Resultate zu erzielen - die
vorliegende Anleitung sorgfaltig durchlesen.

Diese Anleitungen gelten nur fiir die Bestimmungslédnder, deren Landeskennzeichen auf
dem Deckblatt der Bedienungsanleitung und auf dem Etikett des Geréts zu sehen sind.
Der Hersteller haftet nicht fiir Sach- oder Personenschédden, die aus der falschen
Installation oder einem unsachgeméfBen Gebrauch des Geréts resultieren.

Der Hersteller haftet nicht fir moégliche Ungenauigkeiten, die auf Druck- oder Abschreibefehler
zurtckzufuhren sind und die in der vorliegenden Broschure auftreten kénnen. Die Abbildungen dienen nur
der lllustration und sind nicht bindend. Der Hersteller behalt sich in jedem Fall das Recht vor, von ihm als
notwendig oder niitzlich erachtete Anderungen auch im Interesse des Anwenders auszufiihren, ohne dass
dabei die wesentlichen Funktions- und Sicherheitsmerkmale beeintrachtigt werden. Diese Kochflache ist
fiir den ausschlieBlichen Gebrauch als Kochgerét konzipiert worden: Jede andere Verwendung (wie
Heizen von Rdumen) gilt als unsachgemaB und gefahrlich.



BESCHREIBUNG DER KOCHFELDER

TYP: PCZW
Mod.: 7014 032 Mod.: 7015 032
1‘:
6. 6.

121 4 = i 2 45 51 2 A\

| 2998 00000

139 8 11
19 7 810

Mod.: 7016 032

| © 0000
7 910 89

1 Doppelkrone Kochstellenbrenner

2 Starkbrenner

3 Halbschneller Kochstellenbrenner

4 Halbschneller Kochstellenbrenner reduziert
5 Zusatz-Kochstellenbrenner

6 Rost

7 Regler fur Gasbrenner Nr. 1

8 Regler fur Gasbrenner Nr. 2

9 Regler fur Gasbrenner Nr. 3

10 Regler fur Gasbrenner Nr. 4

11 Regler fur Gasbrenner Nr. 5

12 Doppelkrone Kochstellenbrenner DCC AFB*
13 Regler fur Gasbrenner Nr. 12

Mod.: 7017 032

00000
1Hg 7 809

von 4000 W
von 2800 W
von 1750 W
von 1400 W
von 1000 W

von 4000 W

Achtung: dieses Gerat wurde fiir den Haushaltsgebrauch in
héauslicher Umgebung durch Privatleute konzipiert.

*DCC AFB: Air From Bottom.




GEBRAUCH

1) HERKOMMLICHE
OCHSTELLENBRENNER

An der Frontblende ist Uber jedem Regulierungsschalter

ein Schema aufgedruckt, aus dem man entnehmen

kann, auf welchen Brenner sich der Schalter bezieht.

Nachdem der Gashahn der Gasversorgung oder der

Gasflasche gedffnet wurde, kdnnen die Gasbrenner wie

folgt entziindet werden:

- manuelles Entziinden

Dricken Sie den fir den gewlinschten Brenner

zustandigen Schalter und drehen Sie ihn gleichzeitig

gegen den Uhrzeigersinn bis zum Maximum (grof3e
lamme Abb. 1) und flihren Sie ein entzlindetes

Streichholz an den Brenner.

- Elektrisches Entziinden

Drucken Sie den flr den gewunschten Brenner

zustandigen Schalter und drehen Sie ihn gleichzeitig

gegen den Uhrzeigersinn bis zum Maximum (gro3e

Flamme Abb. 1), daraufhin den Schalter fur die

elektrische Zundflamme driicken und wieder loslassen.

- Automatisches elektrisches Entziinden

Dricken Sie den fir den gewlinschten Brenner

zustandigen Schalter und drehen Sie ihn gleichzeitig

gegen den Uhrzeigersinn bis zum Maximum (grof3e
lamme Abb. 1), in dieser Position den Schalter ganz

eindrticken.

- Entziinden von mit einem Sicherheitsthermoelement
a Brennem

Bei mit einem Sicherheitsthermoelement ausgestatteten

Brennern drehen Sie den Schalter gegen den

Uhrzeigersinn bis zum Maximum (grof3e Flamme

Abb. 1), wenn Sie einen leichten Widerstand fuhlen,

drucken sie den Schalter und wiederholen Sie die oben

aufgefuhrten Handlungen.

Nach erfolgter Entztindung halten sie den Schalter noch

ca. 10 Sekunden gedruickt.

GEBRAUCH DER BRENNER

Um eine optimale Leistung bei minimalen Gasverbrauch

rz]ulterzielen, sollten Sie sich an folgende Empfehlungen
alten:

- verwenden Sie nur fir den jeweiligen Brennertyp
geeignete Topfe/Pfannen (siehe die folgende Tabelle
und die Abb. 2).

- Wenn das Wasser (oder die Speise) kocht, drehen Sie
den Regulierungsschalter auf die Minimalposition
kleine Flamme Abb. 1).

- Benltzen Sie immer Topfe/Pfannen mit Deckel.

- Nur a fond plat Gefalde benutzen.
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@ Topfe
Kochstellenbrenner (cm)

Doppelkrone 24 + 26

Starkbrenner 20 + 22

Halbschnell hinten 16 + 18

Halbschnell hinten reduziert 16 +18

Zusatzbrenner 10 + 14

HINWEISE:

- die Entziindung der mit einem
Sicherheitsthermoelement ausgestatteten Brenner
kann nur erfolgen, wenn sich der

Regulierungsschalter auf der Maximalposition
befindet (grofle Flamme Abb. 1).

- Falls Strom fehlt, kann der Brenner mit einem
Streichholz entziindet werden.

- Wéhrend des Betriebs der Kochplatte diese nicht
unbeaufsichtigt lassen und aufpassen, dass keine
Kinder in ihrer Néhe sind. Es ist darauf zu achten,
dass die Griffe der sich auf der Kochplatte
befindlichen Tépfe/Pfannen richtig positioniert
sind. Uberwachen Sie besonders aufmerksam das
Kochen von Speisen, die mit Ol oder Fetten
zubereitet werden, da diese leicht entflammbar
sind.

- Die Verwendung dieses Gerits ist Personen
(eingeschlossen Kindern) mit reduzierten
physischen und geistigen Fédhigkeiten oder
fehlender Erfahrung im Umgang mit elektrischen
Ausriistungen nicht gestattet, es sei denn, sie
werden seitens erwachsener Personen, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich sind, kontrolliert oder
angeleitet. Die Kinder miissen kontrolliert werden,
um zu gewadbhrleisten, dass sie nicht mit dem Gerit
spielen.

- Verwenden Sie keine Sprays in unmittelbarer Nahe

des Gerats, wenn dieses in Betrieb ist.

Falls die Kochplatte mit einer Schutzabdeckung

versehen ist, sollte diese von sich eventuell auf ihr

angesammelten Speiseresten gereinigt werden,
bevor man sie 6ffnet. Falls das Gerét mit einer

Glasabdeckung ausgestattet ist darf diese nicht

erhitzt werden, da sie sonst bersten kann. Lassen

Sie die Kochstellen abkiihlen, bevor Sie die

Abdeckung schlie3en.

- Es wird von der Verwendung von Behéltern
abgeraten, die liber die Rdnder der Fldche
hinausgehen.



GEBRAUCH

HINWEISE UND TIPPS FUR DEN ANWENDER:

- wenn man ein Gaskochgeridt benutzt,

entstehen Wédrme und Feuchtigkeit in dem

Raum, in dem es installiert ist. Daher ist fiir

eine gute Liiftung des Raumes zu sorgen,

indem man die Offnungen fiir die natiirliche

Beliiftung (Abb. 3) freihdlt und die

mechanische Beliiftungsvorrichtung

(Abzughaube oder Elektroventilator, Abb. 4

und Abb. 5) einschaltet.

Zusaétzliche Liiftung erforderlich werden,

indem man beispielsweise das Fenster 6ffnet,

oder fiir eine stidrkere Liiftung sorgt, indem
man die Saugstidrke der mechanischen

Saugvorrichtung, falls vorhanden, erhéht.

- Nicht versuchen, die technischen
Produkteigenschaften zu verandern, da dies
geféhrlich sein kann.

- Falls dieses Gerét nicht mehr benutzt werden
soll (oder ein altes Modell ersetzt wird), dann
sollte es vor der Entsorgung
funktionsuntiichtig gemacht werden, wie von
den einschldgigen Gesetzen zur Gesundheit
und dem Umweltschutz vorgesehen. Dabei
die insbesondere fiir Kinder gefahrlichen
Teile unschéadlich machen, die das Gerét
aulBler Betrieb zum Spielen benutzen kénnten.

- Das Geriét nicht mit nassen oder feuchten
Hénden oder FiiBen beriihren.

- Das Gerat nicht mit nackten FiiBen bertihren.

- Der Hersteller haftet nicht fiir Schdaden
aufgrund unsachgemaéBen, falschen oder
unvernliinftigen Gebrauchs.

- Wéhrend oder unmittelbar nach dem Betrieb
werden einige Teile der Kochfldche sehr heils.
Nicht beriihren.

- Nach dem Gebrauch der Kochfldache
sicherstellen, dass der Zeiger der Drehgriffe
sich in der SchlieBposition befindet und den
Haupthahn der Gasleitung oder der
Gasflasche schlieBen.

- Bei Funktionsstérungen der Gashdhne den
Kundendienst rufen.

Anm.: Die kontinuierliche Verwendung kann
bei den Brennern zu einer anderen Farbung
als der urspriinglichen Farbe fiihren, was mit
der hohen Temperatur zusammenhéngt..

REINIGUNG

ACHTUNG:

vor dem Beginn der Reinigungsarbeiten immer
erst das Gerdt von der Gas- und der
Stromzufuhr abtrennen.

2) KOCHFELD
Will man den Glanz der Oberflache des Kochfelds
erhalten, ist es sehr wichtig, sie nach jedem
Gebrauch mit lauwarmen Seifenwasser zu putzen,
abzuspulen und zu trockne
Fur die Reinigung keine Metallschwamme,
Scheuerpulver oder aggressive Sprays benutzen.
Je nach Grad der Verschmutzung wird empfohlen:
- fur leichte Flecken st ein feuchtes
Schwammtuch ausreichend.
- Reste von ubergekochten Flussigkeiten lassen
sich mit Essig oder Zitronensaft entfernen.
Auf gleiche Weise konnen die emaillierten Roste,
die emaillierten Brennerdeckel “A”, “B” und “C”, die
Brennerkopfe “T” (siehe Abb. 7 und 8) gereinigt
werden, sowie die Zundkerzen “AC” und die
Thermoelemente “TC” (siehe Abb. 8). Nicht in der
Spulmaschine spulen.
Vorsichtig mit einem kleinen Nylonburste wie
dargestellt (siehe Abb.. 6) und vollstandig trocknen
lassen. Die Teile in der Geschirrspulmaschine
reinigen nicht.

Die Reinigung nur vornehmen, wenn das Feld und

die Teile nicht hei® sind und keine

Metallschwamme, Scheuermittel oder aggressive

Sprays verwenden.

Essig, Kaffee, Milch, Salzwasser, Zitronen- oder

Tomatensaft sollten nicht langere Zeit mit den

Oberflachen in Berihrung kommen.

HINWEISE:

bei dem Wiedereinbau der Teile bitte die

folgenden Empfehlungen beachten:

eSicherstellen, dass die Brennerdeckel “A”,
“B” und “C” (Abb. 7 und 8) richtig auf dem
Brennerkopf positioniert sind. Diese
Bedingung gilt dann als erfiillt, wenn der auf
dem Brennerkopf positionierte Deckel
vollkommen stabil ist.

eUberzeugen Sie sich, dass die Offnungen der

Brennképfe “T” (Abb. 8) nicht mit
Fremdkérpern verstopft sind.
eDie Schalentrager miissen in die

entsprechenden Zentrierbolzen platziert
werden, um die optimale Stabilitat zu
liberpriifen.

eWenn das Offnen und SchlieBen von einem
Hahn beschwerlich sein sollte, dann diesen
nicht mit Gewalt betatigen sondern dringend
den technischen Kundendienst rufen.

eZum Reinigen des Geréts keinen Dampfstrahl

verwenden.



INSTALLATION

TECHNISCHE ANMERKUNGEN
FUR DIE INSTALLATEURE

Die Installation, alle Einstellungen, die
Umstellungen und die Instandhaltungen, die in
diesem Teil aufgefiihrt sind, diirfen nur von
Fachpersonal ausgefiihrt werden.

Ein fehlerhafter Einbau kann Personen-, Tier-
oder Sachschédden verursachen, fiir die der
Hersteller nicht zur Verantwortung gezogen
werden kann.

Die Sicherheitsvorkehrungen oder die
Vorrichtungen zur automatischen Regelung der
Geraéte diirfen wédhrend der Standzeit der Anlage
nur vom Hersteller oder einem entsprechend
befahigten Lieferanten modifiziert werden.

3) EINBAU DES KOCHFELDES

Die Auflenverpackung und die internen
Verpackungen der verschiedenen beweglichen
Teile entfernen und kontrollieren, dass das
Kochfeld nicht beschadigt ist. Im Zweifelsfall das
Gerat nicht benutzen und sich an Fachpersonal
wenden.

Die Verpackungselemente (Karton, Tiiten,
Schaumstofff, Nédgel...) diirfen nicht in der
Reichweite von Kindern gelassen werden, da
es sich um potentielle Gefahrenquellen
handelt.

In der Flache des Einbaumdbels eine Offnung
anbringen, deren MalRe den Angaben in Abb. 9
entsprechen und dabei sicherstellen, dass die
kritischen MalRe des Raums eingehalten werden,
in dem das Gerat installiert werden muss
(siehe Abb. 9 und Abb. 9/A).

Das Geriét wird in Klasse 3 eingestuft und
unterliegt aus diesem Grund allen
Vorschriften, die von den Auflagen fiir diese
Gerite vorgesehen sind.

Der Installateur wird darauf hingewiesen, dass das
Gerat mit nur einer Seitenwand (rechts oder links
des Kochfelds) eingebaut werden, die héher als
das Kochfeld ist und sich in einem Mindestabstand
It. folgender Tabelle befinden muss.

4) BEFESTIGUNG DES KOCHFELDS
Das Kochfeld ist mit einer speziellen Dichtung
versehen, damit keine Fllssigkeiten in das Mdbel
eindringen. Um die Dichtung korrekt anzubringen,
sind die nachstehenden Anweisungen genau zu
befolgen:

- alle beweglichen Teile des Kochfeldes entfernen.
- Lésen Sie die Streifen von der Unterlage und
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stellen Sie sicher, dass die transparente
Unterlage an der Unterlage befestigt bleibt.
Drehen Sie das Kochfeld um und positionieren
Sie die Blende "E" (Abb. 10) richtig unter der
Kante des Tisches, so dass die AulRenseite der
Blende perfekt mit der AuRenkante des Tisches
Ubereinstimmt. Die Enden der Bander missen
Ubereinstimmen, ohne sich zu Gberlappen.
Schneiden Sie die Uberschussige Spachtelmasse
vorsichtig mit einem Werkzeug ab (Abb. 10 /B).
Fixieren Sie das Kochfeld mit den dafur
vorgesehenen Befestigungssticken “S”, wobei
Sie darauf achten sollten, dass der vorstehende
Teil in den im Boden befindlichen Schlitz “H”
eingefuhrt wird. Schrauben Sie die Schraube “F”
fest, bis das Befestigungsstick “S” blockiert ist
(siehe Abb. 10/A).

Um mogliche ungewollte Kontakte mit der
uberhitzten Oberflache des Kastens des
wahrend des Betriebs des Kochfeldes zu
vermeiden, muss eine Holztrennplatte eingelegt

werden, die mit Schrauben in einem
Mindestabstand von 70 mm vom Top blockiert
wird (Abb. 9).

Fir die Befestigung dieses Produkts an der
Haltestruktur sollten keine mechanischen oder
elektrischen Schraubendreher benutzt werden
und auf die Befestigungshaken nur einen
gemaligten Druck von Hand austben.

Rampenleitungen

Mutter

Dichtung N

Anschlussbogen

Metallisches Versorgungsroh? —————



INSTALLATION

WICHTGE INSTALLATIONSHINWEISE
Der Installateur wird darauf hingewiesen, dass
eventuell vorhandene Seitenwénde nicht die Hohe
des Kochfelds tiberschreiten dtirfen. Dariiber hinaus
miissen die riickwértige Wand und die sich
anschlieBenden Oberflachen einer heizung von 90
°C standhalten.

Der Klebstoff, der das Plastiklaminat mit dem
Mébelteil verbindet, muss Temperaturen von liber
150 °C aushalten, damit sich die Verkleidung nicht
ablést.

Die Installation des Gerats muss gemaf3 den Normen
durchgefiihrt werden.

Dieses Gerat ist nicht
Verbrennungsriickstandabzugsgerat
angeschlossen. Es muss deshalb unbedingt nach
den oben angefiihrten Installationshinweisen
installiert werden. Es sind insbesondere die
nachfolgenden Vorschriften fiir die Beliiftung und
Ventilation zu beachten.

5) BELUFTUNG DER RAUME

Der Raum, in dem das Gerat installiert wird, muss
unbedingt standig belliftet sein, um eine korrekte Funktion
des Gerats zu gewahrleisten. Die nétige Luftmenge
entspricht derjenigen, die flr die ordnungsgemale
Gasverbrennung und Bellftung des Raumes mit einem
Mindestvolumen von 20 m® nétig ist. Der naturliche
Luftzufluss muss auf direktem Weg durch in der Wand
des zu beluftenden Raums angebrachte permanente
Offnungen nach auflen mit Mindestquerschnitt von
100 cm? erfolgen (siehe Abb. 3). Diese Offnungen
mussen so beschaffen sein, dass sie nicht verstopft
werden kdnnen.

Auch eine indirekte Belliftung durch Zuluft aus den dem
zu beluftenden Raum angrenzenden Raumen ist erlaubt,
wobei jedoch unbedingt die entsprechenden Angaben in
den Normen zu beachten sind.

6) STANDORT UND BELUFTUNG

Die durch  Gaskochgerate entstandenen
Verbrennungsruckstande mussen immer durch mit dem
Kamin oder Kaminrohre verbundene Abzugshauben
oder direkt ins Freie geleitet werden (siehe Abb. 4). Fur
den Fall, dass keine Moglichkeit fur die Anbringung einer
Abzugshaube existiert, ist auch der Gebrauch eines im
Fenster oder in der Wand angebrachten Ventilators
zulassig, der die Verbrennungsruckstande nach aufien
ableitet. Der Ventilator ist dabei zugleich mit dem Gerat
einzuschalten (siehe Abb. 5), wobei auf jeden Fall die die
Ventilation betreffenden Vorschriften in den Normen
beachtet werden mussen.

7) GASANSCHLUSS

Bevor das Gerédt angeschlossen wird, muss
man sich iiberzeugen, dass die Daten auf dem
an der Unterseite des Gerdts angebrachten
Hinweisetikett mit denjenigen der
Gasversorgung libereinstimmen.

Ein in dieser Broschiire abgedrucktes und ein
sich auf der Unterseite des Gehduses

an ein
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befindliches Etikett enthalten die

Regulierungsangaben fiir das Gerit:

Gastyp und Arbeitsdruck. Wird das Gas durch

eine Zentralversorgung verteilt, muB8 das Geriét

der Norm wie folgt an der Gaszufuhr

angeschlossen werden:

edurch ein starres Stahlrohr gemafl den Normen,
dessen Verbindungen durch
Anschlufverschraubungen gemafl EN 10226
ausgefuhrt werden.

eDurch ein Kupferrohr gemaf den Normen,
dessen Verbindungen durch AnschlufRstiicke mit
mechanischer Dichtung gemalR den Normen
ausgefuhrt werden.

eDurch biegsame, nahtlose Rohre aus
nichtrostenden Stahlen gemal den Normen, mit
einer Lange von maximal 2 Metern und
Dichtungen gemaf den Normen.

Wird das Gas direkt von einer Gasflasche

verteilt, mul® das mit Druckregler gemal der

geltenen Normen gespeiste Gerat wie folgt

angeschlossen werden:

edurch ein Kupferrohr gemal den Normen,
dessen Verbindungen durch Anschlufdstlicke mit
mechanischer Dichtung gemalR den Normen
ausgeflhrt werden.

eDurch biegsame, nahtlose Rohre aus
nichtrostenden Stahlen gemalk den Normen, mit
einer Lange von maximal 2 Metern und
Dichtungen gemafl den Normen. Es ist ratsam,
auf dem biegsamen Rohr einen handelsublichen
Adapter zu montieren, um den Anschlul} an dem
Schlauchstutzen des Druckreglers auf der
Gasflasche zu vereinfachen.

eDurch einen Gummischlauch gemafR den
Normen, mit einer Lange von mindestens 400
mm und maximal 1500 mm, der mit einer
Sicherheitsschelle gemall den Normen fest an
den Schlauchstutzen abgeschlossen wird.

Beim beendeten Anschluss prifen Sie bitte die

genaue Dichtigkeit durch eine seifenartige Losung

und nie durch eine Flamme.

HINWEISE:

der AnschluBBstutzen zur Gaseinfiihrung des
Gerites hat ein konisch AuBengewinde 1/2”
Gas, das den Normen EN 10226 entspricht.

WICHTIG:

Das Gerat entspricht den Bestimmungen der
Teilrichtlinien fur europaische Richtlinien:

- Verordnung (EU) 2016/426



INSTALLATION

8) ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WICHTIG: Die Installation muss geméR den
Herstelleranweisungen ausgefiihrt werden.
Eine fehlerhafte Installation kann Personen-
Tier - oder Sachschédden verursachen, fiir die
der Hersteller nicht haftet.

Der elektrische anschluss muss gemaf den
geltenden normen und gesetzlichen
vorschriften durchgefiihrt werden.

Bevor das Gerat angeschlossen wird, ist zu

Uberprifen ob:

- dass die Spannung mit dem Wert auf dem
Kennschild uUbereinstimmt und dass der
Kabelquerschnitt der Elektroanlage die auf dem
Schild genannte Last aushalt.

- die elektrische Leistungsabgabe der Anlage und
der Steckdosen fur die maximale
Leistungsaufnahme des Gerats geeignet sind
(siehe das Hinweisetikett auf der
Kastenunterseite).

- Die Steckdose oder die elektrische Anlage
ausreichend und gemal den geltenden Normen
und gesetzlichen Vorschriften geerdet sind. Bei
Nichtbeachten dieser Bestimmungen wird
jegliche Haftung abgelehnt.

Wenn der stromanschluss iiber eine steckdose

erfolgt:

- falls am Stromanschlusskabel “C” kein Stecker
montiert ist (s. Abb. 11), so ist ein geeigneter
Stecker zu montieren, der fir die auf dem
Hinweisetikett angegebenen Leistungsdaten
geeignet ist. Die Drahte sind wie in Abb. 11
angegeben anzuschliefen, wobei auf folgende
Ubereinstimmungen zu achten ist.

buchstabe L (Phase) = brauner Draht;
buchstabe N (Neutral) = blauer Draht;
erdungssymbol + = griin-gelber Draht.

-Das Versorgungskabel muss so angebracht
werden, dass an keiner Stelle eine temperatur
von 90 °C erreicht wird.

- Fur den anschluss keine zwischengeschalteten
verbindungsstecker, adapter, reduzierungs- oder
abzweigungsstecker verwenden, da diese
fehlkontakte bewirken, und somit zu einer
gefahrlichen Uberhitzung fuhren kénnen.

- Der Ausgang muf} nach der integrierten Funktion
zuganglich sein.

Wenn der anschluss direkt an das stromnetz

erfolgt:

- installieren Sie zwischen Gerat und Stromnetz
einen allpoligen, entsprechend der Gerateleistung
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bemessenen Trennschalter mit einer
Mindestoéffnung von 3 mm zwischen den
Kontakten.

- Das Erdungskabel darf dabei jedoch nicht
unterbrochen werden.

- Kann der Stromanschluss auch durch einen
schnellansprechenden Fehlerstromschutzschalter
geschitzt werden.

Es wird warmstens empfohlen, das gelb-grine

Erdungskabel an eine wirksame Erdungsstelle

anzuschliel3en.

Vor den Arbeiten an dem elektrischen Teil des

Gerats muss dieses unbedingt vom Stromnetz

abgetrennt werden.

Falls bei der Installation eine Anderung der
héuslichen Stromanlage erforderlich sein
sollte oder falls Steckdose und Stecker nicht
miteinander kompatibel sein sollten, zum
Auswechseln immer Fachpersonal rufen. Das
Fachpersonal muss insbesondere
sicherstellen, dass der Querschnitt der
Steckdosenkabel mit der Leistungsaufnahme
des Gerats kompatibel ist.

HINWEISE:

Alle unsere Produkte entsprechen den

europdischen Richtlinien und entsprechenden

Anderungen.Das Produkt entspricht

insbesondere den Anforderungen der

folgenden Europdischen Richtlinien:

- Elektromagnetische Vertrédglichkeit (EMC);

- Elektrische Sicherheit (LVD);

-Einschrdnkungen fiir bestimmte
gesundheitsgefidhrdende Stoffe (RoHS Richtlinie);

- Okodesign (ERP).

Bei Ausfall oder Schnitt im Kabel, bewegen
Sie bitte vom Kabel weg und beriihren Sie es
nicht. Dariiber hinaus muss das Gerit
ausgesteckt werden und nicht eingeschaltet
. Rufen Sie den nédchsten autorisierten
Service-Center, das Problem zu beheben.



EINSTELLUNGEN - UMSTELLUNGEN

Vor dem Beginn der Einstellungen immer erst
die Stromversorgung des Gerétes abtrennen.
Nach Abschluss der Einstellungen oder
Voreinstellungen miissen die ggf. vorhandenen
Siegel wieder vom Techniker angebracht
werden.

Bei unseren Kochstellenbrennern ist keine
Einstellung der Primérluft erforderlich.

9) HAHNE

Einstellung des “Minimums”:

- den Brenner ziinden und den Regler auf die
Position “kleine Stufe“ (kleine Flamme, Abb. 1)
stellen.

- Den Regler “M” (Abb. 12-12/A) des Hahns
entfernen, der einfach nur auf dem Stab
desselben aufgesteckt ist.

- Einen kleinen Schraubendreher “D” in das Loch
“C” (Abb. 12/A) einsetzen wund die
Drosselschraube nach rechts oder links drehen,
bis die Flamme des Reglers richtig auf das
“Minimum” eingestellt ist.

Sicherstellen, dass die Flamme bei einem schnellen

Ubergang von der “Hochststufe” auf das “Minimum”

nicht ausgeht.

Es versteht sich, dass die genannte Einstellung

nur bei Kochstellenbrennern ausgefiihrt wird,

die mit G20 oder G25 funktionieren, wahrend die

Schraube bei Brennern, die mit G30 oder G31

funktionieren, ganz blockiert sein muss.

Die oben beschriebenen Tatigkeiten kdnnen
bequem ausgefuhrt werden, unabhangig von der
Positionierung oder der Befestigung des Kochfelds
am Mobel.

DIE BRENNER BEDURFEN KEINERLEI
EINSTELLUNG DER PRIMARLUFT.
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10) DUSEN AUSWECHSELN

Die Kochstellenbrenner kdnnen verschiedenen
Gastypen angepasst werden, indem die Dusen
entsprechend des benutzten Gastyps montiert
werden. Dazu mussen die Brennerkopfe entfernt
werden und dann mit einem angemessen
Schlissel “B” die Duse “A” ausschrauben (siehe
Abb. 13-13/A-13/B) und diese mit einer Dise
entsprechend dem benutzten Gastyp
auswechseln.

Um auf den Injektor zuzugreifen, entfernen Sie bei
ultraschnellen Brennern mit DCC-AFB die
Injektorkappe "A" (Abb.13/B).

Es wird empfohlen, die Dise energisch
festzuziehen.

Nach der genannten Auswechselung muss der
Techniker die Brenner so einstellen, wie in
Absatz 9 beschrieben und ggf. die Elemente
zur Einstellung oder Voreinstellung versiegeln
und auf dem Gerét an Stelle des vorherigenden
Kennschilds ein neues anbringen, das der
neuen, auf dem Geridt ausgefiihrten
Gaseinstellung entspricht. Dieses Etikett
befindet sich in der Tiite mit den Ersatzdiisen.
Fir den Installateur wird nachstehend eine Tabelle
mit den Durchsatzen, den Warmeleistungen der
Brenner, dem Durchmesser der Disen und dem
Betriebsdruck der verschiedenen Gastypen
aufgeflihrt.




UMSTELLUNGEN

TABLE
; DUSEN- ;
GAS BETRIES | LEISTUNG LEISTUNG (W)
mbar
Stk.| BEZEICHNUNG gr/h | yh | 1100 mm | a1 Max. |EEgasburner

G30-BUTANE | 28-30 291 100 1800 | 4000

1 |DOPPELKRONE G31 - PROPANE | 37 286 100 1800 | 4000 | 59.4 %
G20-ERDGAS | 20 381 150 H3 | 1800 | 4000
G30-BUTANE | 28-30 204 83 900 | 2800

2 'STARKBRENNER G31- PROPANE | 37 200 83 900 | 2800 | 60,0 %
G20-ERDGAS | 20 267 117S | 900 | 2800
G30-BUTANE | 28-30 127 65 550 | 1750

3 |HALBSCHNELL G31-PROPANE | 37 125 65 550 | 1750 | 63.2 %
G20-ERDGAS | 20 167| 972 550 | 1750
G30-BUTANE | 28-30 102 58 550 | 1400

4 H’F*{LEE[’)SU%'I'QRETLL G31-PROPANE | 37 100 58 550 | 1400  63.2 %
G20-ERDGAS | 20 133 85Y 550 | 1400
G30-BUTANE | 28-30 73 50 450 | 1000

5 ZUSATSF?RENN G31-PROPANE | 37 71 50 450 | 1000 | N.A
G20-ERDGAS | 20 95 72X 450 | 1000
G30-BUTANE | 28-30 291 100H1 | 1800 | 4000

12 DOF[’)F(’:ECLXEBO*NE G31-PROPANE | 37 286 100 H1 | 1800 | 4000 | 57.6 %
G20-ERDGAS | 20 381 150 H3 | 1800 | 4000

**GemdR der Verordnung Nr 66/2014 EU-MaBnahmen fiir die Umsetzung der Richtlinie 2009/125/EC,
die Leistung (EEgas Burner) war nach EN 30-2-1 letzten Uberpriifung mit dem G20 berechnet.

*DCC AFB: Air From Bottom

TECHNISCHE DATEN AUF DEM KENNSCHILD

Spannung 220-240 V~ Frequenz 50/60 Hz  Kategorie: lI2H3+
2Qn 2Qn 2Qn
Gas ERDGAS GPL PROPAN EE
(G20) (G30) (G31) Gashob
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
% @ 9.55 kW 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %
(®)
- () © 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
® — @ 10.95 kW gr gr P
00000 |
@ = @ 11.70 KW 851 gr/h 836 gr/h 61,80 %
. ar ar , )
@ ©
"0 oooo |
= @ @ 11.30 KW 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
, r r ,
® ® ? ? :

00000
.



WARTUNG

TYPEN UND QUERSCHNITTE DER VERSORGUNGSKABEL

KOCHFELD TYP KABELTYP EINPHASENVERSORGUNG
Gaskochfeld HO5 RR - F Querschnitt 3 X 0.75 mm?
ACHTUNG!!!

Falls das Anschlusskabel ausgetauscht werden muss, sollte der Installateur darauf achten, dass
der Erdungsleiter (B) ldanger sein muss als die Phase (siehe Abb. 14), dartiber hinaus hat er sich an
die Hinweise in Paragraph 8 zu halten.

HINWEIS: DIE WARTUNG DARF NUR UND AUSSCHLIESSLICH
VON BEFUGTEN PERSONEN AUSGEFUHRT WERDEN.

TECHNISCHER KUNDENDIENST UND ERSATZTEILE

Dieses Gerat wurde vor dem Verlassen des Werks von erfahrenem Fachpersonal abgenommen und
eingestellt, um die besten Betriebsergebnisse zu gewahrleisten.

Die Original-Ersatzteile sind ausschlie3lich bei unseren Kundendientszentren und zugelassenen Geschéaften
erhaltlich.

Jede Reparatur oder Einstellung, die im weiteren Verlauf erforderlich sein sollte, muss mit hochster Sorgfalt
und Aufmerksamkeit von Fachpersonal ausgefihrt werden.

Aus diesem Grund empfehlen wir lhnen, sich immer an den Handler zu wenden, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben oder an unser nachstgelegenes Kundendienstzentrum, wobei Sie die Marke, das Modell, die
Seriennummer und das Problem des in lhrem Besitz befindlichen Gerats angeben. Die entsprechenden
Daten befinden sich auf dem Kennschild, das auf dem unteren Teil des Gerats aufgeklebt ist und auf dem
Etikett auf der Verpackung.

Diese Angaben ermdglichen es dem technischen Kundendienstbeauftragten, die geeigneten Ersatzteile
mitzunehmen und so einen schnellen und gezielten Eingriff zu garantieren. Es wird empfohlen, diese Daten
nachstehend aufzufihren um diese immer griffbereit zu haben:

Y 4 4 =N
IMODELL: ....aeeeeeeeeeeeeeneesessssessmnnnn s essssssssnnnnn s e snsssnnn
R 1 | =
Dieses Gerat ist entsprechend der europaischen Richtlinie 2012/19/EG Uber
Elektro-und Elektronikaltgerate (waste electrical and electronic equipment - WEEE)
gekennzeichnet. Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine EU-weit gultige
. Rucknahme und Verwertung der Altgerate vor.
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AVERTISSEMENT:

Les enfants de moins de 8 ans ne doivent jamais s’approcher de
I'appareil sans étre constamment superviseés.

'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou des personnes dépourvues d’expérience et de
connaissances spécifiques a condition qu’il soient supervisés ou
qu’ils aient recu des directives pour l'utilisation de I'appareil dans des
conditions de sécurité et compris les dangers.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les enfants ne doivent pas effectuer sans supervision les opérations
de nettoyage et d’entretien par l'utilisateur.

Chére Madame,

vous venez d'acheter un de nos produits et nous vous en remercions vivement.

Nous sommes certains que ce nouvel appareil, moderne, fonctionnel et pratique, réalisé avec des
matériaux de premiére qualité, saura vous donner entiére satisfaction. L'utilisation est trés simple;
cependant nous vous conseillons tout d'abord de lire attentivement cette notice qui vous permettra
d'obtenir d'excellents résultats.

Ces instructions ne sont valables que pour les pays de destination dont vous trouverez les
symboles d'identification sur la couverture de la notice et sur I'appareil.

Le constructeur décline toute responsabilité dans le cas de dommages aux personnes et
aux choses qui seraient dus a une installation incorrecte ou a une mauvaise utilisation de
I'appatreil.

Le fabricant ne saurait étre retenu responsable des inexactitudes dues a des erreurs d'impression ou de
transcription, contenues dans cette notice. Les dessins sont purement indicatifs. Le fabricant se réserve le
droit d'apporter les modifications qu'il jugera utiles a tout moment et sans préavis, mais sans modifier les
caractéristiques essentielles de sécurité et de fonctionnement. Chaque plaque de cuisson a été congue
pour étre utilisée uniquement comme appareil decuisson : tout autre emploi (tel que le chauffage
des piéces) doit étre considéré inadapté et dangereux.
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DESCRIPTION DES TABLES DE CUISSON

Mod.: 7014 032

3.
6. [2
121 T \\:\}u{’? 5
i 0000 |
13 9 8 11

Mod.: 7016 032

3 4

1 Braleur double couronne

2 Brdleur rapide

3 Brlleur semi-rapide

4 Brileur semi-rapide REDUIT

5 Brdleur auxiliaire

6 Grille

7 Bouton de commande du braleur n°® 1
8 Bouton de commande du brlleur n° 2
9 Bouton de commande du brdleur n® 3
10 Bouton de commande du brlleur n° 4
11 Bouton de commande du brdleur n° 5
12 Brdleur double couronne DCC AFB*
13 Bouton de commande du brdleur n® 12

Mod.: 7015 032

1

00000
119 7 810

Mod.: 7017 032

00000

Mg 7 809

de 4000 W
de 2800 W
de 1750 W
de 1400 W
de 1000 W

de 4000 W

Attention: cet appareil a été concu pour I'emploi domestique,
dans habitat domestiques et de part de sujets privés.

*DCC AFB: L'AIR DU BAS.
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USE

1) BRULEURS

Sur le bandeau de commande on a réalisé en
sérigraphie, sous chaque brdleur, un schéma
indiquant a quel braleur correspond le bouton. Aprés
avoir ouvert le robinet du gaz ou de la bouteille de
gaz, allumer les brdleurs en suivant la description ci-
apres:
- Allumage électrique automatique
Enfoncer et tourner dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre le bouton correspondant au brdleur a
utiliser, 'amener sur la position Maximum (grande
flamme fig. 1) puis enfoncer le bouton a fond.
- Allumage des brileurs dotés
thermocouple de sécurité
Avec les brlleurs dotés d’'un thermocouple de
sécurité, il faut tourner dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre le bouton correspondant au
brleur a utiliser, 'amener sur la position Maximum
(grande flamme fig. 1 ) jusqu’a entendre un léger
déclic puis enfoncer le bouton et répéter les
opérations indiquées précédemment.
Lorsque l'allumage a eu lieu, maintenir le bouton
enfoncé pendant 10 secondes environ.

COMMENT UTILISER LES BRULEURS

Pour obtenir le rendement maximal avec une

consommation minimale de gaz, il est utile de

rappeler les points suivants:

- utiliser pour chaque brlleur des casseroles
adéquates (voir le tableau suivant et la fig. 2).

- Lorsque I'ébullition a été atteinte, amener le bouton
sur la position Minimum (petite flamme fig. 1).

- Toujours utiliser des casseroles avec un couvercle.

- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

d’un
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Brileurs Casseroles cm

Double couronne 24 + 26
Rapide 20 + 22
Semi-rapide 16 +18
Semi-rapide réduit 16 +18
Auxiliaire 10 + 14
AVERTISSEMENTS:

-on ne peut procéder a I’allumage des
brileurs dotés d’un thermocouple de sécurité
que lorsque le bouton est sur la position
Maximum (grande flamme fig. 1).

-En cas de coupure de courant, on peut
allumer les brileurs avec des allumettes.

- Durant l'utilisation des brileurs, ne pas
laisser I'appareil sans surveillance et en
éloigner les enfants. S’assurer en particulier
que les poignées des casseroles sont
correctement positionnées et surveiller la
cuisson des aliments qui requiérent des
huiles et des graisses car elles sont
facilement inflammables.
Ne pas utiliser de spray a proximité de
I’'appareil lorsqu’il est en fonction.
Si la table de cuisson est dotée d’un
couvercle, avant de le soulever, éliminer tous
les résidus d’aliments qui ont débordé sur la
surface. Si I'appareil est doté d’un couvercle
en verre, ce dernier peut éclater lorsqu’il est
chauffé. Eteindre et laisser refroidir tous les
brileurs avant de refermer le couvercle.

- Utilisez seulement récipients avec fond plat.

- On conseille d’utiliser des récipients qui
dépassent du bord du plan de cuisson.



USE

AVERTISSEMENTS ET CONSEILS

D’UTILISATION:

e/’utilisation d’un appareil de cuisson au gaz
produit de la chaleur et de '’humidité dans la
piéce ou il est installé. Il est donc nécessaire
d’assurer une bonne aération de la piéce en
veillant a ne pas obstruer les ouvertures pour
la ventilation naturelle (fig. 3) et en mettant en
marche le dispositif mécanique d’aération
(hotte aspirante ou électro-ventilateur fig. 4 et
fig. 5).

eEn cas d’utilisation intensive ou prolongée de
I’'appareil, une aération supplémentaire peut
s’avérer nécessaire, comme par exemple
Pouverture d’une fenétre, ou bien une aération
plus efficace en augmentant la puissance de
laspiration mécanique si elle est prévue.

e Ne jamais tenter de modifier les caractéristiques
techniques du produit: cela pourrait s’avérer
dangereux.

eSi vous décidez de ne plus utiliser I'appareil
(ou de remplacer un ancien modéle) avant de
le porter a la démolition, il est recommandé
de le rendre inutilisable comme le prévoient
les réglementations en vigueur en matiére de
protection de la santé et de pollution de
I'environnement.

eNe pas toucher I'appareil avec les mains ou
les pieds mouillés ou humides.

e Ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus.

e Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable
d’éventuels dommages imputables a des emplois
incorrects, erronés ou irraisonnables.

e Pendant le fonctionnement, ou immédiatement
apres, certaines parties de la plaque de cuisson
atteignent des températures tres élevées: ne pas y
toucher.

e Aprés avoir utilisé la plaque de cuisson, s‘assurer
que l'index des boutons soit en position de
fermeture et fermer le robinet principal du conduit
de gaz ou le robinet de la bouteille.

eEn cas de problémes de fonctionnement des
robinets de gaz, appeler le Service aprés-
vente.

Remarque: I’emploi constant pourrait
modifier la couleur originale a hauteur des
brileurs, en raison des températures
élevées.

21

NETTOYAGE

ATTENTION:

avant toute opération de nettoyage, débranchez
I’appareil du réseau du gaz et du réseau
électrique.

2) PLAN DE TRAVAIL

Si on veut conserver la brillance de la table, il est
tres important de la laver aprés chaque utilisation
a I'eau savonneuse tiéde puis de la rincer et de la
sécher. Laver de la méme maniére les grilles
émaillées, les couvercles émaillés “A”, “B” et “C”
(voir fig. 7 - 8) des répartiteurs de flamme et les
injecteurs “T” (voir fig. 8).

Aussi nettoyez les bougies d’allumage “AC” ainsi
que les capteurs des thermocouples “TC” (voir fig.
8).

Nettoyez-les délicatement avec une petite brosse
en nylon comme indiqué (voir fig. 6) et laisser
sécher complétement. Ne les lavez pas au lave-
vaisselle.

Le nettoyage doit étre effectué lorsque la table et
les composants ne sont pas chauds et on ne doit
pas utiliser d’éponges abrasives ni de produits
abrasifs en poudre ni de sprays corrosifs. Eviter
que le vinaigre, le café, le lait, 'eau salée, le jus
de citron ou de tomate ne restent trop longtemps
au contact des surfaces.

WARNINGS:

lors du remontage des composants, il est conseillé
de s’en tenir aux recommandations suivantes:

- vérifier que les trous de sortie de gaz des
répartiteurs de flamme “T” (fig. 8) ne sont pas
bouchés par des corps étrangers.

- S’assurer que le couvercle émaillé du répartiteur de
flamme “A”, “B” et “C” (fig. 7 - 8) est correctement
positionné sur le répartiteur de flamme, c’est a dire
qu’il est dans une position parfaitement stable.

- La position exacte de la grille est définie par des
coins arrondis qu’il faut positionner vers le bord
latéral de la table.

- Si l'ouverture ou la fermeture d’un robinet devait
s’avérer difficile, ne pas forcer, mais demander
lintervention urgente du Service d’Assistance
Technique.

- Pour maintenir en bon état les fers a repasser
électriques doivent étre traités avec des produits
de nettoyage appropriés et éviter la rouille.

- Ne nettoyez pas le plan avec de jets de vapeur.



INSTALLATION

INFORMATIONS TECHNIQUES A
L’ATTENTION DES INSTALLATEURS
L’installation, tous les réglages, les
transformations et les entretiens mentionnés
dans ce chapitre doivent étre effectués

exclusivement par du personnel qualifié.
L’appareil doit étre convenablement installé,
selon les normes en vigueur et les instructions
du fabricant.

Une mauvaise installation peut provoquer des
accidents de personnes et d’animaux ainsi que
des dégéats matériels qui ne sont pas imputables
au constructeur.

Les dispositifs de sécurité ou de réglage
automatique des appareils pour la durée de vie
de l’installation pourront étre modifiés
uniquement par le constructeur ou par le
fournisseur diment autorisé.

3) MISE EN PLACE DE LA TABLE DE
CUISSON
Aprées avoir enlevé 'emballage externe et interne
des différentes pieéces mobiles, s’assurer que la
table est intacte. En cas de doute, ne pas utiliser
I'appareil et s’adresser a du personnel qualifié.
Les élements de I'’emballage (carton, sachets,
polystyréne expansé, clous...) ne doivent pas
étre laissés a la portée des enfants car ils
représentent des sources potentielles de
danger.
On doit pratiquer, sur le plan du meuble a
éléments, une ouverture pour I'encastrement ayant
les dimensions exprimées en millimétres indiquées
dans les fig. 9, en veillant a respecter les distances
critiques entre la table, les parois latérales,
postérieure et supérieure (voir fig. 9 et la distance
minimale représentée sur la fig. 9/A).
L’appareil doit figurer en classe 3 et il est donc
soumis a toutes les prescriptions prévues par
les normes correspondantes.

4) FIXATION DE LA TABLE DE CUISSON
La table est équipée d’une garniture spéciale pour
éviter toute infiltration de liquide dans le meuble.
Pour appliquer correctement cette garniture, priére
de s’en tenir scrupuleusement a ce qui est spécifié
ci-aprés:

- détacher les bandes de la garniture de leur
support en veillant a ce que la protection
transparente reste fixée a la garniture.

- Renverser la table de cuisson et positionner
correctement la garniture “E” (fig. 10) sous le
bord de la table, de maniére a ce que le cbté
externe de garniture coincide parfaitement avec
le bord périmétral externe de la table. Les
extrémités des bandes doivent coincider sans se
chevaucher.

22

- Faire adhérer la garniture a la table de cuisson,
de maniére uniforme et sdre, en la pressant avec
les doigts, puis retirer la bande de protection en
papier de la garniture et positionner la table dans
le trou pratiqué sur le plan de travail.

- Couper avec précaution le bord excés de stuc
“E” avec un outil “F” (fig 10/B).

- Bloguer au moyen des brides “S”, en ayant soin
d’enfiler la partie saillante dans la fente “H”
réalisée sur le fond et en serrant la vis “F”
jusqu’a ce que la bride ne bloque plus la table de
cuisson sur le plan de travail (voir fig. 10/A).

- Il est nécessaire d'éviter le contact accidentel
avec le fond de surchauffe de la fraise-meére,
pendant le fonctionnement, de mettre une
insertion en bois, fixée par des vis, a une
distance minimum de 70 millimétres du dessus
(voir la fig. 9).

IMPORTANT: pour une installation parfaite, le
réglage ou la transformation de la plaque de
cuisson pour I'emploi d’autres types de gaz, il
est nécessaire de faire appel a un
INSTALLATEUR QUALIFIE: le non respect de
cette consigne entraine I’annulation de la
garantie.

ATTENTION: ne pas poser le verre
directement sur le meuble, mais le fond
de la table de cuisson.

Conduite de la rampe

Ecrou

Tube d'alimentation métallique ——r=mm—>



INSTALLATION

PRESCRIPTIONS IMPORTANTES
D'INSTALLATION

Avis a l'installateur: les parois latérales ne
doivent pas dépasser la hauteur de la table de
cuisson. Le panneau arriére et les surfaces
adjacentes entourant la table de cuisson
doivent résister a un température de 90 °C.

Le collant qui fixe le revétement plastique au
meuble doit résister a une température d'au
moins 150 °C pour éviter que le revétement se
décolle.

L'installation de I'appareil doit étre effectuée
conformément aux normes en vigueur.

Cet appareil n'est pas relié a un dispositif
d’‘évacuation des produits de la combustion. Il
faut donc le raccorder dans le respect des
normes d‘installation ci-avant. Faites trés
attention aux dispositions applicables en
matiére d'aération.

5) AERATION DE LA PIECE

Le local ou est installé I'appareil doit étre ventilé
en permanence pour garantir le bon
fonctionnement de l'appareil. La quantité d'air
nécessaire est celle utilisée par la combustion des
gaz et par la ventilation de la piéce dont le volume
devra étre au moins de 20 m® L'aération naturelle
directe doit étre assurée par des ouvertures
permanentes d'une section minimum de
100 cm? (voir fig. 3) aménagées sur les parois
extérieures de la piéce. Il ne doit pas étre possible
d'obstruer ces ouvertures.

L'aération indirecte est également admise en
prélevant I'air d'un local adjacent. Dans ce cas
respecter formellement les normes en vigueur.
ATTENTION: si les brileurs de la table de
cuisson sont dépourvus du thermocouple de
sécurité, I'ouverture de ventilation doit avoir
une surface minimale de 200 cm®.

6) EMPLACEMENT ET EVACUATION
DES PRODUITS DE LA COMBUSTION
Les tables de cuisson doivent toujours évacuer les
produits de la combustion dans des hottes reliées
a des conduits ou débouchant directement a
I'extérieur (voir fig. 4). Lorsqu'il n'est pas possible
de monter une hotte, vous pouvez utiliser un
ventilateur installé sur la fenétre ou sur une paroi
donnant vers l'extérieur, dans le respect des
normes en vigueur sur |'aération de la piece. Ce
dispositif sera mis en marche en méme temps que
I'appareil (voir fig. 5).
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7) RACCORDEMENT AU GAZ

Avant de raccorder I'appareil assurez-vous que

les données indiquées sur I'étiquette

signalétique, apposée sur la partie basse du

caisson, correspondent a celles du réseau de

distribution du gaz.

Une étiquette sur ce manuel et sur le produit

indique le type de réglage de gaz et de

pression.

Le raccordement au gaz doit étre effectué

conformément aux réglements en vigueur.

Raccordement pour les gaz distribués par

canalisation:

esoit par raccordement rigide conformément aux
reglements en vigueur.

esoit par raccordement par tuyau métallique a
flexible onduleux conformément aux réglements
en vigueur.

esoit par raccordement par tuyau flexible avec
embouts mécaniques conformément aux
réglements en vigueur. La longueur du tuyau doit
étre infériéure a 2 métres.

Raccordement pour Ile tube souple

Butane/Propane distribué par bouteille ou

réservoir:

elLe raccordement se fait par tube souple
conformément aux réglements en vigueur
(longueur min. de 400 mm et max. de 2000 mm).

AVERTISSEMENTS:

le raccord d'entrée du gaz de I'appareil est
fileté 1/2" gaz conique méale conformément aux
normes EN 10226.

Le tuyau flexible ou le tube souple doit étre
installé de maniére a ne pas étre en contact
avec des parties mobiles du module
encastrable (par exemple des tiroirs) et ne doit
pas traverser des casiers pouvant étre remplis.

IMPORTANT:
L'appareil est conforme aux dispositions des sous-
reglements pour les directives européennes:

- Réglement (UE) 2016/426.



INSTALLATION

8) RACCORDEMENT ELECTRIQUE

IMPORTANT: I’installation doit s'effectuer
conformément aux instructions du fabricant.
Une mauvaise installation peut causer des
blessures corporelles aux gens et aux
animaux, ou des dégats matériels dont le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable.

Le raccordement électrique doit étre effectué
conformément aux normes et aux dispositions
légales en vigueur.

Avant de procéder au raccordement, vérifier que:

- la tension corresponde a la valeur indiquée sur la
plaquette signalétique et que la section des
cables de l'installation électrique puisse supporter
la charge, indiquée elle aussi sur la plaquette.

- La portée électrique de linstallation et des prises
de courant sont appropriées a la puissance
maximale de I'appareil (voir I'étiquette appliquée
sur la partie inférieure du caisson).

- La prise ou l'installation sont munies d’un
raccordement efficace a la terre conformément
aux normes et aux dispositions légales en
vigueur. Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de non respect de ces dispositions.

Lorsque Ile branchement au réseau
d’alimentation est effectué par I'intermédiaire
d’une prise:

- appliquer au cable d’alimentation “C”, s'il en est
dépourvu (voir fig. 11), une fiche normalisée
adaptée a la charge indiquée sur I'étiquette
signalétique.

- Raccorder les fils d’aprés le schéma de la fig. 11
en ayant soin de respecter les correspondances
suivantes:

lettre L (phase) = fil marron;

lettre N (neutre) = fil bleu;
@

symbole de terre = fil verte - jaune.

- Le cable d’alimentation doit étre positionné de
maniére a ce qu’a aucun endroit il ne puisse subir
une température de 90 °C.

- Ne pas utiliser pour le raccordement des
réductions, des adaptateurs ou des dérivateurs
car ils risqueraient de provoquer de faux contacts
suivis de surchauffes dangereuses.

- La sortie doit étre accessible aprés la fonction
intégreée.

Lorsque le raccordement est directement

réalisé sur le réseau électrique:

- interposer entre I'appareil et le réseau un
interrupteur omnipolaire, dimensionné a la
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charge de l'appareil, avec une ouverture
minimale entre les contacts de 3 mm.

- Ne pas oublier que le cable de mise a la terre ne
doit pas étre interrompu par l'interrupteur.

- Le réseau électrique peut également étre
protégé au moyen d’un interrupteur différentiel a
haute sensibilité.

Il est vivement recommandé de fixer le fil de terre

vert-jaune a un circuit efficace de mise a la terre.

Avant tout travail sur la partie électrique de

I'appareil, il faut absolument la débrancher du

secteur.

Si I’'installation de I’appareil requiert des
modifications de I’installation électrique
domestique ou en cas d’incompatibilité entre
la prise et la fiche de I’appareil, s’adresser a
du personnel qualifié pour le remplacement.
Ce dernier devra notamment vérifier que la
section des cables de la prise soit adaptée a
la puissance absorbée par I’appareil.

AVERTISSEMENTS :
tous nos produits sont conformes aux normes
européennes et aux amendements

correspondants.Le produit est donc conforme

aux exigences des Directives européennes en

vigueur en ce qui concerne :

- la compatibilité électromagnétique (CEM) ;

- la sécurité électrique (directive basse
tension) ;

- la limitation de l'utilisation de certaines
substances dangereuses ;

- I'écoconception.

En cas de panne ou de couper le cable,
s'il vous plait s'éloigner du cable et ne
pas toucher. En outre, le dispositif doit
étre débranché et pas allumé. Appelez le
centre de service agréé le plus proche
pour résoudre le probléme.



REGLAGES ET TRANSFORMATIONS

Avant tout réglage, débrancher I’appareil. Au
terme des opérations de réglage ou de
préréglage, les scellages éventuels doivent
étre rétablis par le technicien.

Le réglage de I’air primaire sur nos brileurs
n’est pas nécessaire.

9) ROBINETS

Réglage du “Minimum?”:

- allumer le brdleur et placer le bouton sur la

position “Minimum* (petite flamme fig. 1).

retirer le bouton « M » (fig. 12 et 12/A) du robinet

fixé par une simple pression sur le pivot de celui-

ci. Le régulateur de la capacité minimale peut se

trouver : sur le cété du robinet (fig. 12) ou a

I'intérieur du pivot. En tous les cas, pour le

réglage, on y accéde en insérant un petit

tournevis « D » sur le c6té du robinet (fig. 12), ou
dan le trou « C » a l'intérieur du pivot du robinet

(fig. 12/A).

- tourner le régulateur vers la droite ou vers la
gauche en réglant de fagon appropriée la
flamme dans la position de capacité réduite.

Il est recommandé de ne pas exagérer avec le

«Minimum»: la petite flamme doit étre stable et

constante.

Remonter correctement les différents composants.

Il reste entendu que ce réglage ne doit étre

effectué qu’avec des brileurs fonctionnant a

G20 ou G25, tandis qu’avec les brileurs

fonctionnant a G30 ou G31 la vis doit étre

bloquée a fond (tourner dans le sens des
aiguilles d’'une montre).
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10) REMPLACEMENT DES
INJECTEURS

Les brlleurs sont adaptables aux différents gaz en
montant les injecteurs correspondants au gaz
utilisé. Pour cela, il est nécessaire d’enlever les
répartiteurs de flamme des brileurs et, au moyen
d’'une clé approprié “B”, de dévisser I'injecteur “A”
(voir fig. 13-13/A-13/B) et de le remplacer par un
injecteur correspondant au gaz utilisé.

Pour accéder a l'injecteur, dans les brdleurs ultra-
rapides avec DCC AFB, retirez le capuchon
d'injecteur "A" (fig.13/B).

Il est conseillé de bloquer énergiquement
l'injecteur.

Aprés avoir effectué les remplacements
indiqués ci-dessus, le technicien devra
procéder au réglage des brileurs, suivant la
description du paragraphe 9, sceller les
organes de réglage ou de préréglage
éventuels, et remplacer I'étiquette présente sur
I’'appareil par celle qui correspond au nouveau
réglage de gaz effectué. Cette étiquette se
trouve dans le sachet qui contient les
injecteurs de rechange.

L’enveloppe contenant les injecteurs et les
étiquettes, peut étre donné en dotazion
outrement étre disponible chez le centre
autorisé d’assistance.

Pour faciliter le travail de I'opérateur, nous
reportons ci-aprés un tableau comportant les
débits, les débits thermiques des brileurs, le
diamétre des injecteurs et la pression d’exercice
pour les différents gaz.



TRANSFORMATIONS

TABLEAU
SRULEURS PRESSION DEBIT | DIAMETRE DEBIT
oAz D’EXERCICE | THERMIQUE | INJECTEUR THERMIQUE (W)
N°| DENOMINATION mbar grh | th| 1M00mm | Min. | Max. |[EEgas burner

boUBLE B30 BUTANE | 2830 201 100 | 1800 | 4000

1| cOURONNE |G31-PROPANE | ~37 286 100 | 1800 | 4000 | 59.4 %
G20-NATUREL | 20 381 150 H3 | 1800 | 4000
G30-BUTANE | 28-30 204 83 900 | 2800

2 RAPID  |G31-PROPANE | 37 200 83 900 | 2800 | 60.0 %
G20-NATUREL | 20 267| 117S | 900 | 2800
G30-BUTANE | 28-30 127 65 550 | 1750

3 | SEMIRAPID |G31-PROPANE | 37 125 65 550 | 1750 | 63.2 %
G20-NATUREL | 20 167 972 | 550 | 1750
G30-BUTANE | 28-30 102 58 550 | 1400

4 SREENE')'SQE:DD G31-PROPANE | 37 100 58 550 | 1400 | 63.2 %
G20-NATUREL | 20 133 85Y | 550 | 1400
G30-BUTANE | 28-30 73 50 450 | 1000

5 | AUXILIARY |G31-PROPANE | 37 71 50 450 | 1000 | NA
G20-NATUREL | 20 95 | 72X | 450 | 1000
DOUBLE |G30-BUTANE | 28-30 291 100 H1 | 1800 | 4000

12 | COURONNE |G31-PROPANE | 37 286 100 H1 | 1800 | 4000 | 57.6 %
*DCCAFB G20 - NATUREL 20 381 150 H3 1800 | 4000

**Conformément au réeglement n° 66/2014 mesures de I'UE pour la mise en ceuvre de la directive
2009/125/CE, le (brileur de EEgas) de performance a été calculée selon la norme EN 30-2-1 dernier
examiner avec le G20.

*DCC AFB: Air From Bottom
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES REPORTEES
SUR LETIQUETTE SIGNALETIQUE

TENSION 220-240 V~ CATEGORIA: l12H3+ FREQUENCE 50/60 Hz
Qn ZQn Qn
Gas NATUREL BUTANE PROPANE EE
(G20) (G30) (G31) Gashob
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
® (@
@ 9.55 kW 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %
0000
@ @ @ (o)
® @ 10.95 kW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
" 00000
@ - @ 11.70 kW 851 gr/h 836 gr/h 61,80 %
. I, Y )
() () g g Y
"0 0000
@ @ @ 11.30 kW 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
. I Y )
® ® ¥ J :
" 00000
TYPES ET SECTIONS DES CABLES D’ALIMENTATION
TYPE DE TABLE TYPE DE ALIMENTATION
DE CUISSON CABLE MONOPHASE
Table de cuisson au gaz HO5 RR - F Section 3 x 0,75 mm’
ATTENTION!!!

En cas de remplacement du céble d’alimentation, 'installateur devra veiller a ce que le conducteur
de terre (B) soit plus long que les conducteurs de phase (voir fig. 14) et il devra en outre respecter
les avertissements du paragraphe 8.

ATTENTION L’ENTRETIEN DOIT ETRE CONFIE
EXCLUSIVEMENT A DU PERSONNEL AGREE.
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ASSISTANCE TECHNIQUE ET PIECES DE RECHANGE

Cet appareil, avant de quitter l'usine, a fait I'objet d’essais et d’'une mise au point de la part d’un
personnel expert et spécialisé, de maniére a garantir les meilleurs résultats de fonctionnement.

Les piéces de rechange originales ne sont disponibles que dans nos Centres d’Assistance Technique et
dans les magasins autorisés.

Toute réparation ou mise au point nécessaire par la suite devra étre effectuée avec le plus grand soin par
du personnel qualifié.

C’est pour cette raison que nous vous recommandons de toujours vous adresser au Concessionnaire qui
a procédé a la vente ou a notre Centre d’Assistance Technique le plus proche en spécifiant la marque, le
modeéle, le numéro de série et le type de défaut que présente votre appareil. Les données
correspondantes sont poingonnées sur 'étiquette signalétique appliquée sur la partie inférieure de votre
appareil ainsi que sur I'étiquette appliquée sur la boite d’emballage.

Ces informations permettent au technicien de se munir des piéces de rechange appropriées et par
conséquent de garantir une intervention immédiate et spécifique. |l est conseillé de reporter ces données
ci-aprés de maniéere a toujours les avoir a portée de main:

MARQUE.:...........coseeereeeeescecenennnnennn

MODELE:.........eeeeerrneeerrscccrrnennnnnnns

SERIE:......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeecccnnnnnns
Cet appareil est marqué selon la directive européenne 2012/19/CE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une reprise et une récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.

.
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WARNING:

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Dear customer,

thank you for buying one of our products.

We are sure that this new, modern, functional and practical appliance, made using the finest quality
materials, will fully satisfy your requirements. This new appliance is very easy to use, but in order to
obtain the best results, we strongly recommend that you read this booklet carefully before use.
These instructions are valid exclusively for countries the identification symbols of which appear
on the cover of the instruction booklet and the label on the appliance.

The manufacturer cannot be considered responsible for any damages to people or to things in the
event of incorrect installation or improper use of the appliance.

The Manufacturer cannot be held responsible for any imprecision due to printing or copying errors
contained in this booklet. The figures shown are purely indicative. We reserve the right to make any
changes to our products which we consider to be necessary or useful, also in the interest of the user,
without affecting their essential characteristics in terms of functionality and safety. This cook top was
designed to be used exclusively as a cooking appliance: any other use (such as heating rooms) is
to be considered improper and dangerous.
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DESCRIPTION OF HOBS

Mod.: 7014 032 Mod.: 7015 032
1‘.
f-o
6.
0000 | 5
139 8 11
19 7 810
Mod.: 7016 032 Mod.: 7017 032
3 4 1
3. ;
| | 00000
119 7 809
1 Double crown burner of 4000 W
2 Rapid gas burner of 2800 W
3 Semirapid gas burner of 1750 W
4 Auxiliary gas burner REDUCED of 1400 W
5 Auxiliary gas burner of 1000 W

6 Pan support

7 Burner n° 1control knob

8 Burner n° 2 control knob

9 Burner n° 3 control knob

10 Burner n° 4 control knob

11 Burner n° 5 control knob

12 Double crown burner DCC AFB* of 4000 W
13 Burner n° 12 control knob

Attention: this appliance has been manufactured for domestic
use only and it employment by private person.

*DCC AFB: Air from the bottom.
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USE

1) TRADITIONAL BURNERS

A diagram is screen-printed above each knob on

the front panel. This diagram indicates to which

burner the knob in question corresponds. After

having opened the gas mains or gas bottle tap,

light the burners as described below:

- Automatic electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the

required burner in an anticlockwise direction until it

reaches the full on position (large flame fig.1), then

depress the knob.

- Lighting burners equipped with flame failure
device

The knobs of burners equipped with flame failure

device must be turned in an anticlockwise

direction until they reach the full on position (large

flame fig. 1) and come to a stop. Now depress the

knob in question and repeat the previously

indicated operations.

Keep the knob depressed for about 10 seconds

once the burner has ignited.

In the event of the Burner flames being
accidentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt to re-ignite the
burner for a least 1 minute.

HOW TO USE THE BURNERS

Bear in mind the following indications in order to

achieve maximum efficiency with the least

possible gas consumption:

- use adequate pans for each burner (consult the
following table and fig. 2).

- When the pan comes to the boil, set the knob to
the reduced rate position (small flame fig. 1).

- Always place a lid on the pans.

- Use only pan with a flat bottom and in thick
metal.

Burners Panacm

Double crown burner 24 + 26

Rapid 20 + 22

Semirapid 16 + 18

Semirapid reduced 16 + 18

Auxiliary 10 + 14
WARNINGS:

- burners with flame failure device may only be
ignited when the relative knob has been set
to the Full on position (large flame fig. 1).

- In the absence of electricity, the burners can
be lit with matches.

- Never leave the appliance unattended while
the burners are in use and ensure that
children are kept at a safe distance. Make sure
that pan handles are correctly positioned and
supervise the cooking of foods in oil and fat,
as these are highly flammable.

- If the built-in hot plate has a lid, any spilt food
should be immediately removed from this
before it is opened. If the appliance has a
glass lid, this could shatter when the hot
plate becomes hot. Always switch off all the
burners before closing the lid.

- Utilize pots with flat bottom only.

- Containers wider than the unit are not
recommended.

- Do not use the hob as a work surface.

- Do not place pans with an unstable or deformed
bottom on the burner, as these may tip or spill
their contents, causing accidents.

- The pans must not extend beyond the edge of
the hob.

- Do not use sprays near the appliance during
use.

- The pans must not extend beyond the edge of
the hob.
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USE

WARNINGS AND RECOMMENDATIONS FOR

THE USER:

euse of a gas cooking appliance produces heat
and moisture in the room in which it is
installed. The room must therefore be well
ventilated by keeping the natural air vents
clear (fig. 3) and by activating the mechanical
aeration device (suction hood or electric fan
fig. 4 and fig. 5).

eiIntensive and lengthy use of the appliance
may require additional ventilation. This can
be achieved by opening a window or by
increasing the power of the mechanical
exhausting system if installed.

eDo not attempt to change the technical
characteristics of the product because it can
be dangerous.

o/f you should not to use this appliance any
more (or replace an old model), before
disposing of it, make it inoperative in
conformity with current law on the protection
of health and the prevention of environmental
pollution by making its dangerous parts
harmless, especially for children who might
play on an abandoned appliance.

eDo not touch the appliance with wet or damp
hands or feet.

eDo not use the appliance barefoot.

e The manufacturer will not be liable for any
damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable use.

eDuring, and immediately after operation, some
parts of the cook top are very hot: avoid
touching them.

e After using the cook top, make sure that the
knob is in the closed position and close the
main tap of the gas supply or gas cylinder.

o/f the gas taps are not operating correctly, call
the Service Department.
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CLEANING

IMPORTANT:

always disconnect the appliance from the gas
and electricity mains before carrying out any
cleaning operation.

2) HOT PLATE

It is very important to clean the surface soon
after every use.

Periodically wash the pan support, the
enamelled burner caps “A”, “B” and “C” and
the burner heads "T" (see fig. 7 and 8) with
lukewarm soapy water. They should also be
cleaned plugs "AC" and flame detection "TC"
(see fig. 8).

Clean them gently with a small nylon brush as
shown (see fig. 6) and allow to dry fully.

Do not wash in the dishwasher.

Do not allow vinegar, coffee, milk, salted water,
lemon or tomato juice from remaining in contact
with the enamelled surfaces for long periods of
time.

WARNINGS:

comply with the following instructions, before

remounting the parts:

echeck that burner head slots “T” (fig. 8) have
not become clogged by foreign bodies.

e Check that enamelled burner cap “A”,“B”,“C”
(fig. 7 and 8) have correctly positioned on the
burner head. It must be steady.

eThe exact position of the pan support is
established by the rounded corners, which
should be set towards the side edge of the hot
plate.

eDo not force the taps if they are difficult open
or close. Contact the technical assistance
service for repairs.

eDon’t use steam jets for the equipment
cleaning.

Note:
continuous use could cause the burners to
change colour due to the high temperature.



INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION
FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and
maintenance must only be carried out by a
qualified engineer (law n° 46 and D.P.R. 447).
The appliance must be correctly installed in
conformity with current law and the
manufacturer's instructions.

Incorrect installation may cause damage to
persons, animals or property for which the
Manufacturer shall not be considered
responsible.

During the life of the system, the automatic
safety or regulating devices on the appliance
may only be modified by the manufacturer or
by his duly authorized dealer.

3) INSTALLING THE HOB

Check that the appliance is in a good condition
after having removed the outer packaging and
internal wrappings from around the various loose
parts. In case of doubt, do not use the appliance
and contact qualified personnel.

Never leave the packaging materials
(cardboard, bags, polystyrene foam, nails, etc.)
within children’s reach since they could
become potential sources of danger.

The measurements of the opening made in the top
of the modular cabinet and into which the cooktop
will be installed are indicated in either fig. 9.
Always comply with the measurements given for
the hole into which the appliance will be recessed
(see fig. 9 and 9/A).

The prospective walls (left or right) that exceed the
working table in height must be at a minimum
distance from the cutting as mentionned both in
the columns “E” of the scheme.

The appliance belongs to class 3 and is
therefore subject to all the provisions
established by the provisions governing such
appliances.

IMPORTANT!

A perfect installation, adjustment or
transformation of the cook top to use
other gases requires a QUALIFIED
INSTALLER: a failure to follow this rule
will void the warranty.
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4) FITTING THE HOB

T The cooktop has a special seal which prevents

liquid from infiltrating into the cabinet. Strictly

comply with the following instructions in order to
correctly apply this seal:

- take off all the movable parts of the hob.

- Detach the seals from their backing, checking
that the transparent protection still adheres to the
seal itself.

- Overturn the cooktop and correctly position seal

“E” (fig. 10) under the edge of the cooktop itself,

so that the outer side of the seal perfectly

matches the outer perimetral edge of the
cooktop. The ends of the strips must fit together
without overlapping.

Evenly and securely fix the seal to the cooktop,

pressing into place with the fingers and remove

the strip of protective paper from the seal and set
the plate into the hole made in the cabinet.

Fix the hob with the proper brackets “S” and fit

the prominent part into the porthole “H” on the

bottom; turn the screw “F” until the bracket “S”

stick on the top (fig. 10/A).

Carefully trim the edge excess putty with a tool

(fig. 10/B ).

In order to avoid accidental touch with the

overheating bottom of the hob, during the working,

is necessary to put a wooden insert, fixed by
screws, at a minimum distance of 70 mm from the

top (see fig. 9).

Ramp pipe

Metal supply pipe e=—r—e—>



INSTALLATION

IMPORTANT INSTALLATION
INSTRUCTIONS
The installer should note that the appliance
that side walls should be no higher than the
hot plate itself. Furthermore, the rear wall, the
surfaces surrounding and adjacent to the
appliance must be able to withstand a
temperature of 90 °C.
The adhesive used to stick the plastic laminate
to the cabinet must be able to withstand a
temperature of not less than 150 °C otherwise
the laminate could come unstuck.
This appliance is not connected to a device
able to dispose of the combustion fumes. It
must therefore be connected in compliance
with the above mentioned installation
standards. Particular care should be paid to
the following provisions governing ventilation
and aeration.

5) ROOM VENTILATION

To ensure correct operation of the appliance, it is
important to ensure that the room where the hot plate
is installed has sufficient ventilation, as set out in BS
5440 part 2. 1989. See table below.

Natural air flow must enter directly through
permanent openings in the walls of the room in
question. These must open towards the outside and
possess a minimum section of 100 cm?® see fig. 3). It
must be impossible to obstruct these openings.
Indirect ventilation with air drawn from adjacent
rooms is permitted in strict compliance with the
provisions in force.

6) LOCATION AND AERATION

Gas cooking appliances must always dispose of their
combustion fumes through hoods. These must be
connected to flues, chimneys or straight outside (see
fig. 4). If it is not possible to install a hood, an electric
fan can be installed on a window or on a wall facing
outside (see fig. 5). This must be activated at the
same time as the appliance, so long as the
specifications in the provisions in force are strictly
complied with.

7) GAS CONNECTION
Before connecting the appliance, check that the
values on the data label affixed to the underside
of the hot plate correspond to those of the gas
mains in the home.

A label on this manual and on the product
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indicates the type of gas and pressure
adjustment.

WARNING:

a gas hot plate can only be connected by a CORGI
Registered engineer.

Installations should be carried out in accordance with
BS 6891 1988 and must comply with the Gas Safety
Regulations.

All hot plate installations must include an isolation
tap.

GAS PRESSURE TEST

Some hot plates models have a test point fitted

under the control panel, to conduct a gas pressure

test proceed as follows:

- turn off the gas supply.

- Remove screw in the pressure test point, place
test gauge connecting tube on test point.

- Fit a burner ring and cap onto burner assembly,
replace control knob onto corresponding control
tap for the burner.

- Turn on gas and ascertain working pressure.

After test, turn off control tap, turn off gas supply,

disconnect test gauge connecting tube.

Replace the test point screw, turn gas back on and

test for soundness. Reassemble the hotplate.

IMPORTANT:

The appliance complies with the provisions of the
sub-regulations for European Directives:

- Regulation (EU) 2016/426.



INSTALLATION

8) ELECTRICAL CONNECTION

IMPORTANT!

The appliance must be installed following the
manufacturer's instructions. The
manufacturer will not be liable for injury to
persons or animals or property damage
caused by an incorrect installation.

The electrical connections of the appliance
must be carried out in compliance with the
provisions and standards in force.

Before connecting the appliance, check that:

- The voltage matches the value shown on the
specification plate and the section of the wires of
the electrical system can support the load, which
is also indicated on the specification plate.

- The electrical capacity of the mains supply and
current sockets suit the maximum power rating of
the appliance (consult the data label applied to the
underside of the cooktop).

- The socket or system has an efficient earth
connection in compliance with the provisions and
standards in force. The manufacturer declines all
responsibility for failing to comply with these
provisions.

When the appliance is connected to the

electricity main by a socket:

- Fit a standard plug suited to the load indicated on
the data label to the cable.

- Fit the wires following figure 11, taking care of
respecting the following correspondences:

letter L (live) = brown wire;
letter N (neutral) = blue wire;
earth symbol

B

R

green - yellow wire.

- The power supply cable must be positioned so that
no part of it is able to reach an temperature
of 90 °C.

- Never use reductions, adapters of shunts for
connection since these could create false contacts
and lead to dangerous overheating.

When the appliance is connected straight to the

electricity main:

- Install an omnipolar circuit-breaker between the
appliance and the electricity main. This circuit-
breaker should be sized according to the load
rating of the appliance and possess a minimum 3
mm gap between its contacts.
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- Remember that the earth wire must not be
interrupted by the circuit-breaker.

- The electrical connection may also be protected by
a high sensitivity differential circuit- breaker.

You are strongly advised to fix the relative yellow-

green earth wire to an efficient earthing system.

Before performing any service on the electrical
part of the appliance, it must absolutely be
disconnected from the electrical network.

If the installation requires modifications to
the home's electrical system or if the socket
is incompatible with the appliance's plug,
have changes or replacements performed by
professionally-qualified person. In particular,
this person must also make sure that the
section of the wires of the socket is suitable
for the power absorbed by the appliance.

WARNINGS:
all our products are conform with the
European Norms and relative amendments.

The product is therefore conform with the

requirements of the European Directivesin

force relating to:

- compatibility electromagnetic (EMC);

- electrical security (LVD);

- restriction of use of certain hazardous
substances (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

In case of failure or cut in the
cable, please move away from the
cable and do not touch it. Moreover
the device must be unplugged and
not switched on. Call the nearest
authorized service center to fix the
problem.



REGULATION

Before performing any regulation, disconnect
the electricity supply to the appliance.

After carrying out any regulation or pre-
regulation operations, any seals must be
replaced by the technician.

The regulation of primary air to our burners is
not necessary.

9) VALVES

Regulation of the “Minimum”’:

- Remove knob “M” (fig. 12 and 12/A) of the tap,
which is simply pressed on to its rod. The by-
pass for minimal rate regulation can be: beside
the tap (fig. 12) or inside the shaft. In any case,
to access to regulation, it can be done trought
the insertion of a small screwdriver “D” beside
the tap (fig. 12) or in the hole “C” inside the shaft
of the tap (fig 12/A). Turn the throttle screw to the
right or left until the burner flame has been
adequately regulated to the “Reduced rate”
position.

The flame should not be too low: the lowest small

flame should be continuous and steady. Re-

assemble the several components.

It is understood that the aforementioned

regulation must only be carried out with

burners which use G20, while for burners
which use G30 the screw must be blocked
completely.

The operations described above can be carried
out easily, whatever the position of the hob or
however it is fastened to the unit.
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THE BURNERS DO NOT REQUIRE ANY
REGULATION OF THE PRIMARY AIR.

10) REPLACING NOZZLES

The burners can be adapted to suited different
types of gas by fitting the nozzles that correspond
to the gas used. To do this, it is necessary to
remove the burner heads and use a appropriate
key “B”, to unscrew the nozzle “A” (see fig. 13-
13/A-13/B) and replace it with a nozzle
corresponding to the gas used.

To access the injector, in ultra-fast burners with
DCC AFB, remove the injector cover "A"(fig.13/B).
We advise you to block the nozzle tightly.

After making these replacements, the
technician must regulate the burners as
described in paragraph 9, seal any regulation
or pre-regulation organs and apply the labe]
corresponding to the new gas regulation
carried out on the appliance in place of that
previously applied. This label is contained in
the spare nozzle bag.

For the ease of the fitter, we have prepared a table
indicating the flow capacities, the heat capacities
of the burners, the diameter of the nozzles and the
working pressure for the various types of gas.



TRANSFORMERS

TABLE
INJECTOR NOMINAL HEAT
BURNERS NORMAL | NORMAL
GAS PRESSURE RATE | DIAMETER INPUT (W)
mbar
N° DESCRIPTION gr/h | I/h 1/100 mm Min. | Max. |EEgasburner*
DOUBLE G30-BUTANE | 28-30 291 100 1800 | 4000
1 CROWN  G31-PROPANE & 37 286 100 1800 | 4000 | 59.4 %
G20-NATURAL | 20 381| 150 H3 | 1800 | 4000
G30-BUTANE | 28-30 204 83 900 | 2800
2 RAPID G31-PROPANE | 37 200 83 900 | 2800 | 60,0 %
G20-NATURAL | 20 267 | 117S 900 | 2800
G30-BUTANE | 28-30 127 65 550 | 1750
3 | SEMIRAPID | G31-PROPANE | 37 125 65 550 | 1750 | 63,2 %
G20 -NATURAL | 20 167| 97Z 550 | 1750
G30-BUTANE | 28-30 102 58 550 | 1400
4 SREEMD'SQES’ G31-PROPANE | 37 100 58 550 | 1400 | 63.2 %
G20-NATURAL | 20 133| 85Y 550 | 1400
G30-BUTANE | 28-30 73 50 450 | 1000
5 | AUXILIARY G31-PROPANE | 37 71 50 450 | 1000 N.A
G20-NATURAL | 20 95 | 72X 450 | 1000
DOUBLE  /G30-BUTANE | 28-30 291 100 H1 | 1800 | 4000
12 CROWN  |G31-PROPANE | 37 286 100 H1 | 1800 | 4000 | 57,6 %
*DCCAFB  |G20-NATURAL | 20 381 150 H3 | 1800 | 4000

**In accordance with Regulation No. 66/2014 EU measures for the implementation of
Directive2009/125/EC, the performance (EEgas burner) was calculated according to EN 30-2-1 last
review with the G20.

*DCC AFB:Air From Bottom

TECHNICAL DATA PRINTED ON THE LABEL

VOLTAGE 220-240 V~ CATEGORY: lI2H3+ FREQUENCY 50/60 Hz
>Qn 2Qn zQn
Gas NATURAL BUTANE PROPANE EE
(G20) (G30) (G31) Gashob
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
® ()
@ 9.55 kW 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %
0000
® o @ )
® @ 10.95 kKW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
000600 |
@ @ @ 11.70 kW 851 gr/h 836 gr/h 61,80 %
. I I s
C) C) g g 0
"0 0000
@ @ @ 11.30 kW 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
. I I ,
® ® ? ? :
" 00000
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MAINTENANCE

POWER CABLE TYPES AND SECTIONS

TYPE OF CABLE CABLE
TYPE OF HOB MONOPHASE
Gas hob HO5 RR - F Section 3 x 0.75 mm’
CAUTION!!!

When replacing the power cable, the fitter must keep the earth conductor “B” longer than the phase
conductor (fig. 14) and must also observe the warnings indicated in paragraph 8.

WARNING: MAINTENANCE MUST ONLY BE
PERFORMED BY AUTHORISED PERSONS.

TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARES

Before leaving the factory, this appliance was tested and regulated by specially qualified experts in order to
guarantee the best operating results.

The original spare parts can be found only in our Technical Assistance Centres and authorised shops.

Every repair or regulation operation which should become subsequently necessary must be carried out with
the utmost care and attention by qualified personnel.

This is why we recommend that you always contact the Dealer who sold the appliance or our nearest
Assistance Centre, specifying the brand, the model, the serial number and the type of problem affecting your
appliance. The pertinent data is stamped on the label applied to the underside of the appliance and on the
label applied to the packing box.

This information enables the technical assistance department to acquire the appropriate spare parts and
consequently guarantee prompt and targeted intervention. We recommend that you write this data in the
spaces below and keep it to hand at all times:

BRAND: ...ttt s sessscssnnnn s s s s ssnnnnnn s

MODEL: .......eeeeteeeeeeeceeeee e e e ssnnnn s e s sssnnnnn s

SERIES: ...ttt eeesecessmmnnn e s s ssssnnnn s e e s s
This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EC on
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on
Waste Electrical and Electronic Equipment.

I
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ATTENZIONE:

tenere lontani i bambini inferiori agli 8 anni se non
continuamente sorvegliati.

Il presente apparecchio puo essere utilizzato dai bambini a
partire dagli 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali oppure con mancanza di esperienza e
conoscenza se si trovano softto adeguata sorveglianza oppure
se sono stati istruiti circa I'uso dell’apparecchio in modo sicuro
e se si rendono conto dei pericoli correlati.

I bambini non devono giocare con I'apparecchio.

Le operazioni di pulizia e di manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza sorveglianza.

Gentile cliente,

lei ha acquistato un nostro prodotto e sentitamente la ringraziamo.

Siamo certi che questo nuovo apparecchio, moderno, funzionale e pratico, costruito con materiali di
primissima qualita, soddisfera nel modo migliore le sue esigenze. L'uso di questa nuova
apparecchiatura é facile, tuttavia prima di farla funzionare, per ottenere i migliori risultati, &
importante leggere attentamente questo libretto.

Queste istruzioni sono valide solamente per i paesi di destinazione i cui simboli di identificazione
figurano sulla copertina del libretto istruzione e sull’etichetta dell’apparecchio.

Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni a cose od a persone,
derivanti da una installazione non corretta o da una sbagliata utilizzazione dell’apparecchio.

La Casa Costruttrice non risponde delle possibili inesattezze, imputabili ad errori di stampa o di trascrizione,
contenute nel presente libretto. Anche I'estetica delle figure riportate € puramente indicativa. Si riserva
comunque di apportare ai propri prodotti quelle modifiche che ritenesse necessarie o utili, anche
nell'interesse dell’'utente, senza pregiudicare le caratteristiche essenziali di funzionalita e di sicurezza.
Questo piano cottura é stato progettato per essere utilizzato solamente come apparecchio di
cottura: ogni altro uso (come riscaldare ambienti) e da considerarsi improprio e pericoloso.

G
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DESCRIZIONE PIANO DI COTTURA

Mod.: 7014 032 Mod.: 7015 032
1‘.
f-o
6.
0000 | 5
13 9 8 11
19 7 810
Mod.: 7016 032 Mod.: 7017 032
3 4 1
3. ;
6. L¢3)
\?swf:/ 3 51 =S ] ) “3
| 0 0000 | 200009
7 910 89 19 7 89
1 Bruciatore doppia corona di 4000 W
2 Bruciatore rapido di 2800 W
3 Bruciatore semirapido di 1750 W
4 Bruciatore semirapido ridotto di 1400 W
5 Bruciatore ausiliario di 1000 W
6 Griglia

7 Manopola comando bruciatore n° 1

8 Manopola comando bruciatore n°® 2

9 Manopola comando bruciatore n°3

10 Manopola comando bruciatore n° 4

11 Manopola comando bruciatore n® 5

12 Bruciatore doppia corona *DCC AFB di 4000 W
13 Manopola comando bruciatore n° 12

Attenzione: questo apparecchio é stato concepito per uso
domestico, in ambienti domestici e da parte di soggetti
privati.

*DCC AFB: Air from the bottom.

ao
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Uso

1) BRUCIATORI TRADIZIONALI
Sulla superficie del piano & serigrafato sopra ad ogni
manopola uno schema in cui é indicato a quale
bruciatore la manopola stessa si riferisce. Dopo aver
aperto il rubinetto della rete gas o della bombola gas,
accendere i bruciatori come piu sotto descritto:
- accensione elettrica automatica
Premere e ruotare in senso antiorario la manopola
corrispondente al bruciatore da usarsi, portarla sulla
posizione di “Massimo” (fiamma grande fig. 1) quindi
premere la manopola a fondo.
- Accensione bruciatori dotati di termocoppia di
sicurezza
Con i bruciatori dotati di termocoppia di sicurezza, si deve
ruotare in senso antiorario la manopola corrispondente al
bruciatore da usarsi, portarla sulla posizione di “Massimo”
(fiamma grande fig. 1) sino ad avvertire un piccolo fermo
quindi premere la manopola. Ad accensione avvenuta
mantenere premuta la manopola per circa 10 secondi.
Nel caso di estinzione accidentale della famma del
bruciatore, chiudere la manopola di comando del
bruciatore e non tentare una riaccensione per almeno 1
min.

Come usare i bruciatori

Per ottenere il massimo rendimento con il minimo

consumo di gas € utile ricordare quanto sotto specificato:

- utilizzare per ciascun bruciatore pentole adeguate (vedi
la tabella seguente e la fig. 2).

- Quando si & giunti allebollizione portare la manopola in
posizione di “Minimo” (fiamma piccola fig. 1).

- Usare sempre pentole con coperchio.
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Bruciatori p entoa;e o
Doppia corona 24 + 26
Rapido 20 + 22
Semirapido 16 + 18
Semirapido ridotto 16 + 18
Ausiliario 10 + 14
AVVERTENZE:

- accensione dei bruciatori con termocoppie di
sicurezza puo avvernire solamente quando la
manopola é sulla posizione di Massimo (fig. 1).
- mancando I’energia elettrica é possibile
accendere i bruciatori con i fiammiferi.
- Durante I'uso dei bruciatori non lasciare
incustodito I'apparecchio e fare attenzione che
i bambini non siano nelle vicinanze. In
particolare assicurarsi che le maniglie delle
pentole siano posizionate in modo corretto e
sorvegliare le cotture di cibi che utilizzano olii
e grassi in quanto facilmente infiammabili.
Non utilizzare spray in prossimita
dell’apparecchio quando é in funzione.
Se il piano di cottura é dotato di un coperchio,
prima di aprirlo, eliminare tutti i residui
d’alimenti traboccati sulla sua superficie. Se
I'apparecchio verra dotato di un coperchio in
vetro, questo puo scoppiare quando viene
scaldato. Spegnere e lasciare raffreddare tutti i
bruciatori prima di chiudere il coperchio.
- Usare sempre pentole con fondo piatto.
Non posizionare pentole con fondo instabile o
deformato sul bruciatore, poiché potrebbero
cadere i cibi fuoriuscire dal contenuto,
causando incidenti.
- Non disporre pentole che fuoriescano dai
bordi del piano.



Uso

AVVERTENZE E CONSIGLI PER
L’UTILIZZATORE:

- l'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas
produce calore ed umidita nel locale in cui é
installato. Necessita pertanto assicurare una
buona aerazione del locale mantenendo
sgombre le aperture della ventilazione
naturale (fig. 3) ed attivando il dispositivo
meccanico di aerazione (cappa di aspirazione
o elettroventilatore fig. 4 e fig. 5).

Un utilizzo intensivo e prolungato
dell’apparecchio, puo necessitare di una
aerazione supplementare, per esempio
I’apertura di una finestra, oppure un’aerazione
piu efficace aumentando la potenza
dell’aspirazione meccanica se esiste.

Non tentare di modificare le caratteristiche
tecniche del prodotto, in quanto puo essere
pericoloso.

Qualora dovesse decidere di non utilizzare piu
questo apparecchio (o sostituire un vecchio
modello) prima di portarlo al macero si
raccomanda di renderlo inoperante nel modo
previsto dalle normative vigenti in materia
della tutela della salute e dell’inquinamento
ambientale, rendendo inoltre innocue quelle
parti pericolose, specialmente per i bambini, i
quali potrebbero servirsi dell’apparecchio
fuori uso per giocare.

Non toccare I'apparecchio con mani o piedi
bagnati o umidi.

- Non usare I'apparecchio a piedi nudi.

Il costruttore non puo essere considerato
responsabile per eventuali danni derivanti da
usi impropri, erronei ed irragionevoli.
Durante e immediatamente dopo il
funzionamento alcune parti del piano di
cottura raggiungono temperature molto
elevate: evitare di toccarle.

Dopo aver utilizzato il piano cottura,
assicurarsi che l'indice delle manopole sia in
posizione di chiusura e chiudere il rubinetto
principale del condotto di erogazione del gas
o il rubinetto della bombola.

- In caso di anomalie di funzionamento dei
rubinetti gas chiamare il Servizio Assistenza.

Nota: I'uso continuo potrebbe causare, in
corrispondenza dei bruciatori, una
colorazione diversa dall’originale, dovuta
all’alta temperatura.

ao
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PULIZIA

ATTENZIONE:

prima di effettuare qualsiasi operazione di
pulizia, disinserire I’'apparecchio dalla rete
d’alimentazione gas ed elettrica.

2) PIANO

E' molto importante pulire il piano dopo ogni

utilizzo, a vetro ancora tiepido.

Non utilizzare per la pulizia spugnette metalliche,

abrasivi in polvere o spray corrosivi.

A seconda del grado di sporco si consiglia:

- per le macchie leggere € sufficiente usare una
spugna inumidita.

- Le tracce dei liquidi traboccati dalle pentole si
eliminano con aceto o limone.

Inoltre devono essere lavati, con acqua saponata
tiepida, le griglie smaltate, i coperchietti smaltati
“A”, “B” e “C” e le teste bruciatori “T” (vedi fig. 7 e 8).
Pulire delicatamente con uno spazzolino di nylon
come indicato (vedi fig. 6) e lasciare asciugare
completamente.

Non pulire i componenti in lavastoviglie.

Non permettere che aceto, caffé, latte, acqua
salina e succo di limone o di pomodoro rimangano
per lungo tempo a contatto delle superfici.

AVVERTENZE:

nel rimontare i componenti si prega di
attenersi alle sottonotate raccomandazioni:

everificare che le fessurazioni delle teste
bruciatori “T” (fig. 8) non siano otturate da
corpi estranei.

eAssicurarsi che i coperchietti smaltati “A”,
“B” e “C” (fig. 7 e 8) sia posizionato
correttamente sulla testa bruciatore. Questa
condizione puo ritenersi soddisfatta quando
il coperchietto posizionato sulla testa risulti
perfettamente stabile.

elLa posizione esatta della griglia é definita dai
perni di centraggio: verificarne la perfetta
stabilita.

eSe la manovra di apertura e chiusura di
qualche rubinetto é difficoltosa, non forzare,
ma richiedere con urgenza l’intervento
dell’assistenza tecnica.

eNon usare getti di vapore per la pulizia
dell’apparecchio.



INSTALLAZIONE

NOTIZIE TECNICHE DEDICATE
Al SIGNORI INSTALLATORI
L’installazione, tutte le regolazioni, le
trasformazioni e le manutenzioni elencate in
questa parte devono essere eseguite
esclusivamente da personale qualificato (legge

n° 46 e D.P.R. 447).

L’apparecchiatura deve essere installata
correttamente, in conformita con le norme in
vigore e secondo le istruzioni del costruttore.
Una errata installazione puo causare danni a
persone, animali o cose, nei confronti dei quali
il costruttore non puo essere considerato
responsabile.

I dispositivi di sicurezza o di regolazione
automatica degli apparecchi durante la vita
dell’impianto potranno essere modificati
solamente dal costruttore o dal fornitore
debitamente autorizzato.

3) INSERIMENTO PIANO

Dopo aver tolto I'imballo esterno e gli imballi
interni delle varie parti mobili, assicurarsi
dell’integrita del piano. In caso di dubbio non
utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a personale
qualificato.

Gli elementi dell’imballaggio (cartone,
sacchetti, polistirolo espanso, chiodi...) non
devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

Si deve praticare nel piano del mobile componibile
una apertura per I'incasso delle dimensioni
espresse in mm indicate nella fig. 9, curando che
siano rispettate le distanze critiche tra il piano, le
pareti laterali, la parete posteriore e quella
superiore (vedi fig. 9 e 9/A).

L’eventuale parete (sinistra o destra) che supera in
altezza il piano di lavoro dovra trovarsi ad una
distanza minima dalla sfondatura come riportato in
colonna “E” della tabella.

L’apparecchio deve classificarsi in classe 3 ed
é pertanto soggetto a tutte le prescrizioni
previste dalle norme per tali apparecchi.

4) FISSAGGIO DEL PIANO

Il piano € corredato di una speciale guarnizione al

fine di evitare qualsiasi infiltrazione di liquido nel

mobile. Per applicare correttamente questa
guarnizione, Si prega di attenersi
scrupolosamente a quanto specificato piu sotto:

- staccare tutte le parti mobili del piano.

- Staccare le striscie della guarnizione dal loro
supporto curando che la protezione trasparente
rimanga attaccata alla guarnizione stessa.

- Rovesciare il piano e posizionare correttamente
la guarnizione “E” (fig. 10) sotto il bordo del
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piano, in modo che il lato esterno della
guarnizione stessa combaci perfettamente con il
bordo perimetrale esterno del piano. Le
estremita delle striscie devono combaciare
senza sormontarsi.

- Fare aderire al piano la guarnizione in modo
uniforme e sicuro, pressandola con le dita,
quindi, togliere la striscia di carta protettiva della
guarnizione e posizionare il piano nel foro
praticato sul mobile.

- Bloccarlo con le apposite staffette "S", avendo
cura di infilare la parte sporgente nella feritoia
"H" ricavata sul fondo e avvitando la vite "F" fino
a che la staffetta "S" non blocchi sul top (vedi fig.
10/A), non usare avvitatori meccanici.

- Tagliare accuratamente la guarnizione in
eccesso con una taglierina (figura 10/B).

- Al fine di evitare possibili contatti accidentali con
la superficie della scatola del piano surriscaldata
durante il funzionamento dello stesso, necessita
applicare una separazione in legno bloccata da
viti ad una distanza minima di 70 mm
dal top (fig. 9).

IMPORTANTE: per una perfetta installazione,
regolazione o trasformazione del piano di
cottura all’uso di altri gas, é necessario
ricorrere ad un INSTALLATORE
QUALIFICATO: la mancata osservazione di
questa norma provoca il decadere della
garanzia.

Tubazione rampa

Dado

Raccordo
a gomito

Tubo di alimentazione metallico e=——t——=——
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INSTALLAZIONE

IMPORTANTI PRESCRIZIONI
D’INSTALLAZIONE

Si segnala all’installatore che le eventuali
pareti laterali non devono superare in altezza il
piano di cottura. Inoltre la parete posteriore e
le superfici adiacenti e circostanti al piano
devono resistere ad una temperatura di 90 °C.
Il collante che unisce il laminato plastico al
mobile, deve resistere a temperature non
inferiori a 150 °C per evitare lo scollaggio del
rivestimento stesso.
L’installazione dell’apparecchio deve essere
conforme a quanto prescritto dalle norme UNI
7129 e 7131.
Questo apparecchio non é collegato ad un
dispositivo d’evacuazione dei prodotti della
combustione. Esso deve pertanto essere
collegato conformemente alle regole
d’installazione piu sopra menzionate.
Particolare attenzione si dovra prestare alle
sottonotate disposizioni applicabili in materia
di ventilazione e di aerazione.

5) VENTILAZIONE LOCALI

E’ indispensabile che il locale dove viene installato
I'apparecchio sia permanentemente ventilato per
garantire un corretto funzionamento dello stesso.
La quantita d’aria necessaria & quella richiesta
dalla regolare combustione del gas e dalla
ventilazione del locale il cui volume non potra
essere inferiore a 20 m®. L’afflusso naturale
dell’aria deve avvenire per via diretta attraverso
aperture permanenti praticate sulle pareti del
locale da ventilare che danno verso 'esterno con
una sezione minima di 100 cm? (vedi fig. 3).
Queste aperture devono essere realizzate in modo
che non possano essere ostruite.

E’ consentita anche la ventilazione indiretta
mediante prelievo dell’aria da locali attigui a quello
da ventilare, rispettando tassativamente quanto
prescritto dalle norme UNI 7129 e 7131.

6) UBICAZIONE ED AERAZIONE

Gli apparecchi di cottura a gas devono sempre
scaricare i prodotti della combustione a mezzo
cappe collegate a camini, a canne fumarie o
direttamente all’esterno (vedi fig. 4). In caso non
esista la possibilita di applicazione della cappa, €
tollerato I'utilizzo di un ventilatore installato su
finestra o su parete affacciata all’esterno, da
mettere in funzione contemporaneamente
all’apparecchio (vedi fig. 5), purché siano
tassativamente rispettate le disposizioni
riguardanti la ventilazione elencate nelle norme
UNI 7129 e 7131.

7) ALLACCIAMENTO GAS

Prima di collegare I’'apparecchio accertarsi che
i dati dell’etichetta segnaletica applicata nella
parte inferiore del cassone siano compatibili a
quelli della rete di distribuzione gas.

ano

Un’etichetta applicata sulla parte inferiore del

cassone, indica le condizioni di regolazione

dell’apparecchio: tipo di gas e la pressione

d’esercizio.

Quando il gas viene distribuito a mezzo

canalizzazione, I'apparecchio deve essere

allacciato all'impianto di adduzione gas:

econ tubo metallico rigido d’acciaio a norme UNI
8863, le cui giunzioni devono essere realizzate
mediante raccordi filettati conformemente alla
norma EN 10226.

eCon tubo di rame a norma UNI EN 1057, le cui
giunzioni devono essere realizzate mediante
raccordi a tenuta meccanica a norma UNI EN
1254.

eCon tubo flessibile di acciaio inossidabile a
parete continua, secondo la norma UNI EN
14800, con estensione massima di 2 metri e
guarnizioni di tenuta conformi alla norma UNI EN
682. Questo tubo deve essere installato in
maniera che non possa venire in contatto con
parti mobili del modulo d’'incasso (per esempio
cassetti) e non deve attraversare vani che
possono venire stipati.

Quando il gas viene erogato direttamente da

una bombola, I'apparecchio, alimentato con un

regolatore di pressione conforme alla norma UNI

EN 12864, deve essere allacciato:

econ tubo di rame a norma UNI EN 1057, le cui
giunzioni devono essere realizzate mediante
raccordi a tenuta meccanica a norma UNI EN
1254,

eCon tubi flessibili di acciaio inossidabile a parete
continua, secondo la norma UNI EN 14800, con
estensione massima di 2 metri e guarnizioni di
tenuta conformi a norma UNI EN 682. Questo
tubo deve essere installato in maniera che non
possa venire in contatto con parti mobili del
modulo d’'incasso (per esempio cassetti) e non
deve attraversare vani che possono venire
stipati. Si consiglia di applicare sul tubo flessibile
lo speciale adattatore, facilmente reperibile sul
mercato, per facilitare il collegamento con il
portagomma del regolatore di pressione montato
sulla bombola.

Ad allacciamento ultimato verificate la perfetta

tenuta utilizzando una soluzione saponosa € mai

una fiamma.

AVVERTENZE:

si rammenta che il raccordo di entrata gas
dell’apparecchio é filettato 1/2” gas conico
maschio a norme EN 10226.

IMPORTANTE!

L'apparecchio &€ conforme alle prescrizioni delle
sottonotate Direttive Europee:

- Regolamento (UE) 2016/426.
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INSTALLAZIONE

8) ALLACCIAMENTO ELETTRICO

IMPORTANTE: I'installazione deve essere
effettuata secondo le istruzioni del
costruttore. Una errata installazione puo
causare danni a persone, animali o cose, nei
confronti dei quali il costruttore non puo
essere considerato responsabile.

Il collegamento elettrico deve essere eseguito in
conformita con le norme e le disposizioni di
legge in vigore.

Prima di effettuare I'allacciamento, verificare che:

- la tensione corrisponda al valore indicato nella
targhetta caratteristiche e che la sezione dei cavi
dell'impianto elettrico possa sopportare il carico,
indicato anch’esso nella targhetta.

- la portata elettrica dell'impianto e delle prese di
corrente siano adeguate alla potenza massima
dell’apparecchio (vedi etichetta segnaletica
applicata nella parte inferiore del cassone).

- La presa o l'impianto sia munito di un efficace
collegamento a terra secondo le norme e le
disposizioni di legge attualmente in vigore. Si
declina ogni responsabilita per l'inosservanza di
queste disposizioni.

Quando il collegamento alla

d’alimentazione é effettuato tramite presa:

- applicare al cavo d’alimentazione “C” se
sprovvisto (vedi fig. 11) una spina normalizzata
adatta al carico indicato sull’etichetta segnaletica.
Allacciare i cavetti secondo lo schema della
fig. 11, avendo cura di rispettare le sottonotate
rispondenze:

rete

lettera L (fase) = cavetto colore marrone;
lettera N (neutro) = cavetto colore blu;
simbolo terra = = cavetto colore verde-giallo.

R

- Il cavo d’alimentazione deve essere posizionato in
modo che non raggiunga in nessun punto una
temperatura di 90 °C.

- Non utilizzare per il collegamento riduzioni,
adattatori o derivatori in quanto potrebbero
provocare falsi contatti con conseguenti pericolosi
surriscaldamenti.

- Ad incasso avvenuto la presa deve essere
accessibile.

Quando il collegamento e effettuato

direttamente alla rete elettrica:

- interporre tra 'apparecchio e la rete un interruttore
onnipolare, dimensionato al carico
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dell’'apparecchio, con apertura minima fra i contatti
di 3 mm.

- Ricordare che il cavo di terra non deve essere
interrotto dall'interruttore.

- Il collegamento elettrico pud essere anche
protetto con un interruttore differenziale ad alta
sensibilita.

Si raccomanda vivamente di fissare I'apposito

cavetto di terra colorato verde-giallo ad un efficiente

impianto di terra.

Prima di effettuare un qualsiasi intervento

sulla parte elettrica dell’apparecchio, si deve

assolutamente scollegare il collegamento alla
rete.

Nel caso che l’installazione dovesse
richiedere delle modifiche all’impianto
elettrico domestico o in caso di
incompatibilita tra la presa e la spina
dell’apparecchio, far intervenire per la
sostituzione personale professionalmente
qualificato. Quest’ultimo, in particolare,
dovra anche accertare che la sezione dei cavi
della presa sia idonea alla potenza assorbita
dall’apparecchio.

AVVERTENZE:
tutti i nostri apparecchi sono conformi
alle norme europee in vigore piu relativi
emendamenti.

L’apparecchio é inoltre conforme alle

prescrizioni delle Direttive Europee in vigore

relative a:

- compatibilita elettromagnetica (EMC);

- sicurezza elettrica (LVD);

- restrizione dell'uso di determinate sostanze
pericolose (RoHS);

- progettazione ecocompatibile (ERP).

In caso di guasto o di taglio nel
cavo, allontanarsi dal cavo e non
toccarlo. Inoltre, il dispositivo deve
essere scollegato e non acceso.
Chiamare il centro di assistenza
autorizzato piu vicino per risolvere il
problema.
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REGOLAZIONI

Prima di eseguire qualsiasi regolazione
togliere corrente all’apparecchio.

Al termine delle regolazioni o preregolazioni, le
eventuali sigillature devono essere ripristinate
dal tecnico.

La regolazione dell’aria primaria sui nostri
bruciatori non é necessaria.

9) RUBINETTI

Regolazione del “Minimo”:

eAccendere il bruciatore e mettere la manopola
sulla posizione di “Minimo* (fiamma piccola
fig. 1).

eTogliere la manopola “M” (fig. 12 - 12/A) del
rubinetto fissata per semplice pressione
sull’astina dello stesso. Il by-pass per la
regolazione della portata minima pud essere: a
lato del rubinetto (fig. 12) oppure all’interno
dell’astina. In ogni caso per la regolazione vi si
accede mediante inserzione di un piccolo
cacciavite “D” a lato del rubinetto (fig. 12),
oppure nel foro “C” all'interno dell’astina del
rubinetto (fig. 12/A).

eRuotare il by-pass a destra o sinistra regolando
adeguatamente la fiamma nella posizione di
portata ridotta.

Si raccomanda di non esagerare nel “Minimo”: la

piccola flamma deve essere continua e stabile.

Rimontare correttamente i vari componenti.

Resta inteso che la regolazione suddetta va
eseguita soltanto con bruciatori funzionanti a
G20, mentre con bruciatori funzionanti a G30 o
G31 la vite deve essere bloccata a fondo
(ruotando in senso orario).

46

TRASFORMAZIONI

10) SOSTITUZIONE UGELLI

| bruciatori sono adattabili ai diversi gas montando
gli ugelli corrispondenti al gas d’utilizzazione. Per
fare questo & necessario togliere le teste dei
bruciatori e con una chiave appropriata “B”, svitare
l'ugello “A” (vedi fig. 13-13/A-13/B) e sostituirlo
con un ugello corrispondente al gas
d’utilizzazione.

Per accedere all'iniettore, su bruciatori ultrarapidi
con DCC AFB, rimuovere il coperchietto
dell'iniettore "A" (fig.13/B).

Si consiglia di bloccare energicamente 'ugello.
Dopo aver eseguito le suddette sostituzioni, il
tecnico dovra procedere alla regolazione dei
bruciatori come descritto nel paragrafo 9,
sigillare gli eventuali organi di regolazione o
preregolazione ed applicare sull’apparecchio,
in sostituzione di quella esistente, I'etichetta
corrispondente alla nuova regolazione gas
effettuata sull’apparecchio. Questa etichetta é
contenuta nella busta degli ugelli di ricambio.
La busta contenente gli iniettori e le etichette
puo essere inclusa nella dotazione o
disponibile c/o il centro assistenza autorizzato.
Per comodita dell’installatore riportiamo piu sotto
una tabella con le portate, le portate termiche dei
bruciatori, il diametro degli ugelli e la pressione di
esercizio per i vari gas.



TRASFORMAZIONI

TABELLA BRUCIATORI
PRESSIONE | PORTATA | DIAMETRO
BRUCIATORI oxs N PORTATA TERMICA (W)
mbar
N° DESCRIZIONI gr/h | I/h 1100 mm| Mg, | Max. |EEgasburner™
ooppia G307 BUTANO | 28-30 291 100 | 1800 | 4000
1 e |G31-PROPANO |37 286 100 | 1800 | 4000 @ 59.4 %
G20 - NATURALE | 20 381 150 H3 | 1800 | 4000
G30-BUTANO | 28-30 204 83 900 | 2800
2 RAPIDO | G31-PROPANO | 37 200 83 900 | 2800 | 60,0 %
G20 - NATURALE | 20 267 117S | 900 | 2800
G30-BUTANO | 28-30 127 65 550 | 1750
3 | SEMIRAPIDO |G31-PROPANO | 37 125 65 550 | 1750 | 63,2 %
G20 - NATURALE | 20 167 972 | 550 | 1750
G30-BUTANO | 28-30 102 58 550 | 1400
4 Si“{g%’ﬁ'go G31-PROPANO | 37 100 58 550 | 1400 | 63,2 %
G20 - NATURALE | 20 133 85Y | 550 | 1400
G30-BUTANO | 28-30 73 50 450 | 1000
5  AUSILIARIO |G31-PROPANO | 37 71 50 450 | 1000 NA
G20 - NATURALE | 20 95 | 72X | 450 | 1000
DOPPIA  (G30-BUTANO | 2830 291 100 H1 | 1800 | 4000
12| CORONA  |G31-PROPANO | 37 286 100 H1 | 1800 | 4000  57.6 %
‘DCCAFB | G20-NATURALE | 20 381 150 H3 | 1800 | 4000

**In accordo al Regolamento UE n° 66/2014 recante misura di esecuzione della Direttiva
2009/125/CE, il rendimento (EEgas burner) é stato calcolato conformemente alla EN 30-2-1 ultima
revisione utilizzando G20.

60 *DCC AFB:Air From Bottom

DATI TECNICI RIPORTATI SULL'ETICHETTA SEGNALETICA

VOLTAGGIO 220-240 V~

CATEGORIA: l12H3+

FREQUENZA 50/60 Hz

2Qn 2Qn 2Qn
Gas NATURALE Gas BUTANO Gas PROPANO EE
(G20) (G30) (G31) Gashob
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
® (2
@ @ 9.55 kW 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %
0000
oM g 2 gt 150
® @ 10.95 KW 949 gr. 932 gr. 61,50 %
000600
@ @ @ 11.70 kW 851 gr/h 836 gr/h 61,80 %
) r. r. ,
C 00 ° ° i
0 0000 |
® ()
® @ © 11.300 kW 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
" 00000
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MANUTENZIONE

TIPI E SEZIONI DEI CAVI DI ALIMENTAZIONE

ALIMENTAZIONE
TIPO DI PIANO TIPO DI CAVO MONOFASE
Piano a gas HO5 RR - F Sezione 3 x 0.75 mm”
ATTENZIONE!!!

Nel caso di sostituzione del cavo di alimentazione, I'installatore dovra tenere il conduttore di terra
(B) piu lungo rispetto ai conduttori di fase (vedi fig. 14) ed inoltre dovra rispettare le avvertenze
indicate nel paragrafo 8.

AVVERTENZA: LA MANUTENZIONE DEVE ESSERE ESEGUITA
SOLO ED ESCLUSIVAMENTE DA PERSONE AUTORIZZATE.

ASSISTENZA TECNICA E RICAMBI

Questa apparecchiatura, prima di lasciare la fabbrica, € stata collaudata e messa a punto da personale
esperto e specializzato, in modo da garantire i migliori risultati di funzionamento.

| ricambi originali si trovano solo presso i nostri Centri di assistenza Tecnica e negozi autorizzati.

Ogni riparazione, o0 messa a punto che si rendesse in seguito necessaria deve essere fatta con la
massima cura ed attenzione da personale qualificato.

Per questo motivo raccomandiamo di rivolgerVi sempre al Concessionario che ha effettuato la vendita od
al nostro Centro di Assistenza piu vicino specificando la marca, il modello, il numero di serie ed il tipo di
inconveniente dell’apparecchiatura in Vostro possesso. | dati relativi sono stampigliati sull’etichetta
segnaletica applicata sulla parte inferiore dell’apparecchio e sull’etichetta applicata alla scatola imballo.
Queste informazioni permettono all’assistente tecnico di munirsi degli adeguati pezzi di ricambio e
garantire di conseguenza un intervento tempestivo e mirato. Si consiglia di riportare piu sotto tali dati in
modo da averli sempre a portata di mano:

LY {0 Y
MODELLOQ: ...ceesieiiiienisssetsssssssss s sssssssssssssssssssssss s nsns
] = 1 | =

Questo apparecchio dispone di contrassegno ai sensi della direttiva europea
2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
[ dismessi valide su tutto il territorio dell'Unione Europea.
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ADVERTENCIA:

Los niflos de edad inferior a 8 anos deberan estar lejos cuando no
estén bajo supervision continua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de por lo menos 8 afnos de
edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimientos, a condicién de que
estén bajo supervision o hayan recibido instrucciones sobre el uso
seguro del aparato y estén enterados de los riesgos existentes.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los nifos no deben realizar la limpieza y el mantenimiento de
usuario sin supervision.

Estimado cliente:

Agradecemos sinceramente que haya adquirido uno de nuestros productos.

Estamos seguros de que este nuevo aparato moderno, practico y funcional, fabricado con
materiales de primera calidad, satisfara plenamente sus exigencias. El equipo es facil de utilizar; no
obstante, para obtener los mejores resultados es importante leer atentamente este manual antes
de utilizarlo.

Las instrucciones proporcionadas solo son validas para los paises de destino cuyos simbolos de
identificacion aparecen en la portada del manual de instrucciones y en la etiqueta del aparato.

El fabricante no podra ser considerado responsable de los posibles dafos ocasionados a
personas o a cosas por una instalacioén incorrecta o por el uso inadecuado del aparato.

La casa fabricante no responde de las posibles imprecisiones contenidas en el manual imputables a
errores de impresiéon o transcripcion. El aspecto estético de las figuras tiene un valor meramente
indicativo. El fabricante se reserva la facultad de aportar las modificaciones que considere necesarias o
utiles en sus productos para satisfacer las necesidades del usuario siempre que no alteren sus
caracteristicas esenciales funcionales y de seguridad. Esta encimera se ha proyectado para ser
utilizada sélo como aparato de coccion: cualquier otro uso (como calentar ambientes) tiene que
considerarse impropio y peligroso.

ES
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DESCRIPCION PLACAS DE COCCION

Mod.: 7014 032 Mod.: 7015 032
1‘.
6. 12
0000 | 5
139 8 11
19 7 810
Mod.: 7016 032 Mod.: 7017 032
3 4 1
6. LTy
51 T / ™3
| | 00000
119 7 809
1 Quemador double corona de 4000 W
2 Quemador Rapido de 2800 W
3 Quemador Semirrapido de 1750 W
4 Quemador Semirrapido reducido de 1400 W
5 Quemador Auxiliar de 1000 W

6 Parilla

7 Boton giratorio mando quemador 1

8 Boton giratorio mando quemador 2

9 Boton giratorio mando quemador 3

10 Botdn giratorio mando quemador 4

11 Boton giratorio mando quemador 5

12 Quemador double corona DCC AFB* de 4000 W
13 Boton giratorio mando quemador 12

Atencidn: este aparato ha sido proyectado para uso doméstico y solo
tiene que ser utilizado por particulares entidades privadas.

*DCC AFB: Air from the bottom.

ES
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Uso

1) QUEMADORES TRADICIONALES
En la superficie de la placa de coccion hay
serigrafiado un esquema sobre cada botén
giratorio donde se indica el quemador al que se
refiere. Después de abrir la llave de la red del gas
o de la bombona del gas, encienda los
quemadores como se describe a continuacion:
- encendido eléctrico automatico
Presione y haga girar en sentido contrario al de
las agujas del reloj el botén giratorio
correspondiente al quemador que desea utilizar
hasta alcanzar la posicion de “Maximo” (llama
grande fig. 1). A continuacion, presione el mando
hasta el fondo.

- Encendido quemadores dotados de termopar
de seguridad

En los quemadores dotados de termopar de

seguridad, gire el botdn giratorio correspondiente

al quemador que desea utilizar en sentido
contrario al de las agujas del reloj hasta la

posicion de “Maximo” (llama grande fig. 1) y

presionelo al advertir un tope. Una vez encendido

el quemador, mantenga presionado el botén
giratorio durante unos 10 segundos.

En caso de que las llamas se apaguen

involuntariamente, cierre el boton giratorio de

mando del quemador y espere por lo menos 1

min. antes de intentar encenderlo de nuevo.

Coémo utilizar los quemadores

Para obtener el maximo rendimiento con el

minimo consumo de gas, es util recordar lo

siguiente:

- utilice ollas adecuadas para cada quemador (ver
la tabla siguiente y la fig. 2).

- Ponga el botén giratorio en la posicion de
“Minimo” una vez alcanzado el punto de
ebullicion (llama pequena fig. 1).

- Utilice siempre ollas con tapa.
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Quemadores ﬂ(ggjls
Double corona 24 + 26
Rapido 20 + 22
Semirrapido reduc. 16 + 18
Semirrapido 16+ 18
Auxiliar 10 = 14
ADVERTENCIAS:

- el encendido de los quemadores con
termopares de seguridad solo puede
efectuarse cuando el mando se encuentra en
la posicion de “Maximo” (llama grande fig. 1).

- En caso de faltar la corriente eléctrica, es
posible encender los quemadores utilizando
foésforos.

- No deje sin vigilancia el aparato durante el
uso de los quemadores y asegurese de que
no haya ninos a su alrededor. En particular,
compruebe que las asas de las ollas estén
colocadas correctamente y vigile la coccion
de los alimentos que utilizan aceites y
grasas, dado que se trata de sustancias
facilmente inflamables.

- No utilice esprais cerca del aparato mientras
esta funcionando.

- No utilice la placa de cocciéon como
superficie de apoyo.

- No coloque ollas con un fondo inestable o
deformado sobre el quemador, ya que
podrian volcarse o derramar el liquido que
contienen y provocar accidentes.

- No coloque las ollas de modo que
sobresalgan de los bordes de la placa de
coccion.

- Utilice siempre ollas con fondo plano.



Uso

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS PARA EL

USUARIO:

eel uso de un aparato de coccion a gas produce
calor y humedad en el local donde ha sido
instalado. En consecuencia, es necesario
garantizar una buena ventilaciéon del local
manteniendo libres de obstaculos las ranuras
de ventilacion natural (fig. 3) y activando un
dispositivo mecanico de ventilacién (campana
de aspiracion o electroventilador fig. 4 y fig. 5).

oE| uso intensivo y prolongado del aparato
puede requerir una ventilacion suplementaria,
como la abertura de una ventana, o una
ventilacibn mas eficaz aumentando Ia
potencia de la aspiracion mecanica existente.

eSi el aparato se usa de manera intensiva y
prolongada, puede ser necesaria una
aireacion suplementaria; en dicho caso, se
puede abrir una ventana o mejorar la aireacion
aumentando la potencia de la aspiracion
mecanica en caso de haberla.

eNo intente modificar las caracteristicas
técnicas del producto, puesto que podria
resultar peligroso.

eSi se decide dejar de utilizar este aparato (o
sustituir un modelo viejo) antes de llevarlo a
desguazar se recomienda inutilizarlo
siguiendo la normativa vigente en materia de
tutela de la salud y de la contaminacién
medioambiental prevista en estos casos,
anulando las partes que pueden suponer un
peligro, especialmente para los ninos, que
podrian utilizar el aparato fuera de uso para
jugar.

eNo toque el aparato con las manos o los pies
mojados o humedos.

e No utilice el aparato descalzo.

eEl fabricante no puede considerarse
responsable por eventuales danos que
deriven de usos impropios, erroneos e
irracionales.

eDurante e inmediatamente después del
funcionamiento, algunas partes de la placa de
coccion alcanzan temperaturas muy elevadas:
evite tocarlas.

eTras la utilizacion de la encimera, asegurese
de que el mando rotativo se encuentra en
posicion de cierre y cierre la llave principal del
conducto de distribucién del gas o la llave de
la bombona.

eEn caso de anomalias de funcionamiento de
las llaves de gas pongase en contacto con el
servicio de asistencia.

Nota: su uso continuo podria provocar que
la zona de los quemadores adquiera un color
distinto del original, debido a la temperatura
elevada.

G
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PULIZIA

ATENCION:

antes de efectuar cualquier operacion de
limpieza, desconecte el aparato de la red de
alimentacion eléctrica y del gas.

2) ENCIMERA DE TRABAJO

Si se desea mantener brillante la superficie de la

encimera, es muy importante lavarla después de

ser utilizada, con agua tibia y jabdn, enjuagarla y

secarla. No utilice esponjas metalicas, productos

abrasivos ni esprais corrosivos para efectuar la

limpieza.

Dependiendo del grado de suciedad, cabe recordar

lo siguiente:

- para las manchas ligeras es suficiente utilizar una
esponja humeda.

- Los restos de los liquidos derramados por las
ollas se eliminan con vinagre o limon.

Del mismo modo, deben lavarse las rejillas

esmaltadas, las tapas esmaltadas “A”, “B” y “C” y

las cabezas de los quemadores (ver fig. 7y 8) y

limpiarse las bujias de encendido “AC” y los

sensores termopares “TC” (ver fig. 8).

Estos componentes no deben lavarse en el

lavavajillas.

Limpie suavemente con un cepillo pequeno de

nylon como se muestra (vea. Fig. 6) y dejar secar

completamente.

No permita que sus superficies permanezcan en

contacto con productos como vinagre, café, leche,

agua salina o zumo de limén o de tomate.

ADVERTENCIAS:

al volver a montar los componentes de la

placa, es necesario seguir los siguientes

consejos:

- compruebe que las fisuras de las cabezas de
los quemadores “T” (fig. 8) no estén
obstruidas por cuerpos extrafos.

- Asegurese de que las tapas esmaltadas “A”,
“B” y “C” (fig. 7 y 8) estén colocadas
correctamente en la cabeza del quemador.
Esto se verifica cuando Ila tapa colocada
sobre la cabeza resulta perfectamente
estable.

- La rejillas debe ser colocadas en los pines de
centrado apropiados. Verificaciéon de la
estabilidad perfecta.

- Si la maniobra de abertura y cierre de alguna
llave resulta dificultosa, no la fuerce: solicite
con urgencia el servicio de asistencia
técnica.

- No utilice chorros de vapor para limpiar el
aparato.



INSTALACION

INFORMACION TECNICA PARA
EL PERSONAL ENCARGADO
DE LA INSTALACION
La instalacion, todas las regulaciones, las
transformaciones y las operaciones de
mantenimiento listadas en esta parte deben ser
efectuadas exclusivamente por personal

cualificado.

El fabricante no podra ser considerado
responsable de los posibles dafnos causados a
personas, animales o cosas por una instalacion
errénea del equipo.

Durante la vida de la instalacion, los
dispositivos de seguridad o de regulacion
automatica de los aparatos solo podran ser
modificados por el fabricante o por un
proveedor debidamente autorizado.

3) INCORPORACION DE LA PLACA
DE COCCION

Después de quitar el embalaje externo y todos los
embalajes internos de las distintas partes moviles,
asegurese de que la placa se encuentre en
perfecto estado. En caso de duda, no utilice el
aparato y dirijase a personal cualificado.

Los elementos del embalaje (carton, bolsitas,
poliestireno expandido, clavos...) no deben ser
abandonados al alcance de los nifos dado que
constituyen fuentes potenciales de peligro.

Para encastrar la placa, es necesario efectuar un
corte en la encimera del mueble modular de las
medidas indicadas en la fig. 9 y asegurarse de
respetar las medidas criticas del espacio en el que
debe instalarse el aparato (ver fig. 9/A).

El aparato ha sido clasificado como producto
de clase 3, por lo que esta sujeto a todas las
prescripciones previstas por las normas
destinadas a estos aparatos.

Se informa al instalador que el aparato puede ser
instalado con una sola pared lateral (a la derecha o
a la izquierda de la placa), de altura superior a la
placa de coccion y situada a la distancia minima
que se describe en la tabla que aparece a
continuacion.

4) FIJACION DE LA PLACA DE COCCION
La placa esta dotada de una junta especial que
impide cualquier tipo de infiltracion de liquidos en el
mueble. Para aplicar correctamente esta junta, es
necesario atenerse escrupulosamente a las
siguientes instrucciones:

- quite todas las partes moviles de la placa de

coccion.
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- Dar la vuelta a la placa y colocar correctamente la
guarniciéon “E” (fig. 10) debajo del borde de la
placa de manera que el lado externo de la
guarnicién coincida perfectamente con el borde
perimétrico externo de la placa. Los extremos de
las tiras deben coincidir sin sobreponerse.

- Adherir la guarnicién a la placa de manera

uniforme y segura, oprimiéndola con los dedos;

luego, quitar la tira de papel protector de la
guarnicion y colocar la placa en la abertura
efectuada en el mueble..

Bloquear con las bridas “S”, teniendo cuidado

de introducir la parte sobresaliente en la ranura

“H” que se encuentra en el fondo y enroscar el

tornillo “F” hasta que la brida “S” llegue al top

(fig. 10/A).

Recorte cuidadosamente el borde de masilla con

una herramienta (fig. 10/B).

Para evitar el contacto involuntario con la

superficie de la caja de la placa sobrecalentada

durante su funcionamiento, es necesario aplicar
una separacion de madera bloqueada con
tornillos a una distancia minima de 70 mm desde

la encimera. (fig. 9).

Para fijar este producto a la estructura de

soporte es aconsejable no utilizar atornilladores

mecanicos o eléctricos, sino ejercitar
manualmente una presion moderada en los
ganchos de fijacion.

Tuberia rampa

Tuerca

Tubo de alimentacion metélico =—=———



INSTALACION

INDICACIONES IMPORTANTES
PARA LA INSTALACION
Indicaciones para el instalador: las paredes
laterales no deben sobrepasar la altura de la
placa de coccion. La pared posterior y las
superficie adyacentes y alrededor de la placa

han de poder resistir una temperatura de 90 °C.
La cola que une la lamina de plastico al
mueble ha de poder resistir una temperatura
superiores a 150 °C para evitar que el
revestimiento se despegue.

El equipo tiene que instalarse en conformidad
con lo prescrito por las normas.

Este equipo no esta conectado a un
dispositivo de evacuacion de los productos de
combustion; por lo tanto, debe instalarse en
conformidad con las normas mencionadas
anteriormente. Se deben observar atentamente
las disposiciones aplicables en materia de
ventilacién y aireacion descritas a
continuacion.

5) VENTILACION DE LOCALES

Es indispensable que el local donde esté instalado
el equipo esté permanentemente ventilado para
garantizar el correcto funcionamiento del mismo.
La cantidad de aire necesaria es la utilizada para
la combustion del gas y la ventilacion de local. Su
volumen no puede ser inferior a 20 m*. El aire
tiene que entrar, de forma natural, directamente a
través de una abertura fija realizada en las
paredes del local a ventilar que dan hacia el
extemno con una seccion minima de 100 cm? (ver fig. 3).
Las aberturas deben ser realizadas de manera
que no puedan obstruirse.

Una ventilacion indirecta es posible mediante la
extraccion del aire de locales contiguos a aquél a
ventilar, respetando taxativamente la norma.

6) UBICACION Y AIREACION

Los aparatos de coccion de gas deben descargar
siempre los productos de combustion mediante
campanas de extraccion conectadas a chimeneas,
conductos para humo o directamente hacia el
externo (ver fig. 4).

En caso de que no exista la posibilidad de instalar
una campana de extraccion, es posible utilizar un
ventilador aplicandolo a una ventana o a una
pared con salida al externo; el ventilador debera
funcionar simultdneamente con el equipo (ver fig.
5), a condicién de que se respeten taxativamente
las disposiciones sobre ventilacion indicadas en
las normas.

7) CONEXION DEL GAS

Antes de conectar el equipo, asegurarse de que los
datos de la etiqueta colocada en la parte inferior de la
encimera sean compatibles con los de la red de
distribucion de gas.

ES
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Una etiqueta impresa de este manual, y una

colocada en la parte inferior de la encimera indican

las condiciones para la regulacion del aparato: tipo

de gas y presion de ejercicio.

Cuando el gas es distribuido mediante conductos, €l

aparato debe ser conectado al sistema de suministro de

gas:

econ un tubo metalico rigido de acero, conforme a la
norma em vigor, cuyas conexiones deben efectuarse
con racores roscados conformes a la norma EN 10226.

eCon un tubo de cobre, conforme a la norma hacer
respetar, cuyas conexiones deben efectuarse con
racores de estanqueidad mecanica, conformes a la
norma em Vvigor.

eCon un tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, segun la norma, con extension maxima de 2
metros y guamicién de estanqueidad conforme con la
norma em vigor. Este tubo tiene que instalarse de
manera que no esté en contacto con partes moéviles del
modulo empotrado (por ejemplo, cajones) y no debe
atravesar espacios que pueden llenarse.

Cuando el gas es suministrado directamente desde

una bombona, el equipo, alimentado con un regulador

de presion conforme con la norma em vigor, debe ser

conectado:

econ un tubo de cobre, conforme a la norma em vigor,
cuyas conexiones deben efectuarse con racores de
estanqueidad mecanica, conformes con la norma.

eCon un tubo flexible de acero inoxidable de pared
continua, segun la norma, con extension maxima de 2
metros y guamicion de estanqueidad conforme con la
norma. Este tubo tiene que instalarse de manera que
no esté en contacto con partes méviles del modulo
empotrado (por ejemplo, cajones) y no debe atravesar
espacios que pueden llenarse. Se aconseja aplicar, en
el tubo flexible, el adaptador especial, facil de encontrar
en cualquier tienda especializada, para facilitar la
conexion con el empalme del regulador de presion
montado en la bombona.

Después de realizar la conexion hay que inspeccionar la

estanqueidad aplicando una solucion jabonosa. No

utilizar llamas.

ADVERTENCIA:

se recuerda que el racor de entrada de gas del
aparato posee una rosca de 1/2” gas cOnico
macho conforme a la normativa EN 10226.

IMPORTANT:

El aparato cumple con las disposiciones de las
sub-regulaciones para Directivas Europeas:

- Reglamento (UE) 2016/426.
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8) CONEXION ELECTRICA

IMPORTANTE: la instalacion tiene que
efectuarse segun las instrucciones del
fabricante. Una instalacion erréonea puede
provocar danos en las personas, animales o
cosas, frente a los que el fabricante no puede
considerarse responsable.

La conexién eléctrica debe efectuarse en
conformidad con las normativas y
disposiciones legales en vigor.

Antes de efectuar la conexion, verificar que:

- la tensidon se corresponda con el valor indicado
en la placa de caracteristicas y que la seccion
de los cables de la instalacion eléctrica pueda
soportar la carga, indicada también en la placa
de caracteristicas.

- La tension eléctrica del aparato y de las tomas
de corriente sean adecuadas a la potencia
maxima del aparato (ver etiqueta colocada en la
parte inferior del calientaplatos).

- La toma de corriente o el equipo tengan una
buena conexion a tierra segun las normativas y
disposiciones legales actualmente en vigor. Se
declina cualquier responsabilidad por el
incumplimiento de dichas disposiciones.

Cuando la conexion a la red de alimentacion

se efectua por medio de la toma de corriente:

- poner un enchufe, adecuado a la carga indicada
en la etiqueta, al cable de alimentacién “C”, en
caso de que éste no lo posea (ver fig. 11).
Conectar los cables segun el esquema de la fig.
11), asegurandose que correspondan a las
siguientes indicaciones:

letra L (fase) = cable color marrén;
letra N (neutro) = cable color azul;
simbolo tierra = cable color verde- amarillo.

A
=

- El cable de alimentacion debe colocarse de
manera que no pueda alcanzar nunca, en
ningun punto, una temperatura de 90 °C.

- No utilizar reducciones, adaptadores o
desviaciones para la conexidén porque pueden
provocar falsos contactos que, a su vez, pueden
ocasionar peligrosos recalentamientos.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que
ser de facil accesso.

Cuando la conexion se efectua directamente a

la red eléctrica:

- interponer, entre el aparato y la red, un
interruptor unipolar, con abertura minima entre
sus contactos de 3 mm, debidamente
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dimensionado para la carga del aparato.
- Recordarse que el cable de tierra no tiene que
ser interrumpido por el interruptor.
- La conexién eléctrica puede ser protegida con
un interruptor diferencial de alta sensibilidad.
Se recomienda encarecidamente de fijar el cable
de tierra de color verde-amarillo a un sistema de
tierra eficiente.

Antes de efectuar una intervencion cualquier
sobre la parte eléctrica del aparato, es
necesario desconectar absolutamente la
conexion a la red.

Si la instalaciéon necesitara modificaciones a
la instalacion eléctrica doméstica o si se
presentara una incompatibilidad entre el
enchufe y la clavija del aparato, sera
necesario que se ocupe de la sustitucion
personal cualificado profesionalmente. El
profesional tendra que comprobar,
especialmente, que la seccion de los cables
del enchufe sea adecuada a la potencia
absorbida por el aparato.

ADVERTENCIAS:

todos nuestros productos son conformes a las
Normas Europeas y Ilas enmiendas
correspondientes.

Por lo tanto el producto es conforme a los

requisitos de las Directivas Europeas en vigor

referidas a:

- compatibilidad electromagnética (EMC);

- seguridad eléctrica (LVD);

- restriccion de uso de ciertas sustancias
peligrosas (RoHS);

- EcoDesign (ERP).

En caso de averia o corte del cable,
aléjese del cable y no lo toque.
Ademas hay que desconectar el
dispositivo y no se debe
encenderlo. Dirijase al centro de
asistencia autorizado mas cercano
para solucionar el problema.
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REGULACIONES Y TRANSFORMACIONES

Antes de efectuar cualquier regulacién, hay
que desconectar el equipo.

Una vez terminadas las regulaciones o
prerregulaciones, los sellados deben ser
restaurados por un técnico.

La regulacién del aire primario en nuestros
quemadores no es necesaria.

9) GRIFOS

Regulacion del “Minimo”

- Encender el quemador y poner el mando en
posiciéon de “Minimo” (llama pequena fig. 1).

- Quitar el mando “M” (fig. 12 - 12/A) del grifo que
esta fijado a presion en la varilla del mismo.

- El by-pass para el ajuste del caudal minimo
puede ser: lado de la llave (Fig. 12) o en el
interior de la barra. En cualquier caso, el ajuste
se accede mediante la insercion de un
destornillador pequefio "D" al lado de la llave
(Fig. 12), o en el agujero "C" dentro de la llave
del gas (Fig. 12/A).

- Gire a la derecha oa la izquierda de bypass
correctamente el ajuste de la llama a la posicion
de alcance limitado.

Se sobreentiende que esta regulaciéon solo
debe efectuarse en los quemadores que
funcionan con G20, mientras que en los
quemadores que funcionan con G30 o G31 el
tornillo debera bloquearse hasta el fondo (en
el sentido de las agujas del reloj).
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10) SUSTITUCION DE LOS
INYECTORES
Los quemadores se pueden adaptar a diferentes
tipos de gas montando los inyectores
correspondientes al gas a disposicién. Para
realizarlo es necesario quitar las cabezas de los
quemadores y con una llave adecuada “B”,
destornillar lo inyectore “A” (ver fig. 13-13/A-13/B)
y sustituirla con un inyectore compatible con el
gas a disposicion.
Para acceder al inyector, en quemadores
ultrarrapidos con DCC AFB, retire la tapa del
inyector "A" (fig.13/B).

Se aconseja bloquear enérgicamente el
inyectore.

Después de haber efectuado las sustituciones, el
técnico debera proceder a la regulacién de los
quemadores, tal como descrito en el parrafo 9,
sellar los eventuales érganos de regulaciéon o
preregulacion y aplicar en el aparato, sustituyendo
la anterior, la etiqueta correspondiente a la nueva
regulacion de gas efectuada en el aparato. Esta
etiqueta se encuentra en la bolsa de los
inyectores de repuesto.

La bolsa que contiene los inyectores y las
etiquetas se suministra con el aparato. Tambiéen
puede solicitarse a un centro de asistencia
autorizado.

Para mayor comodidad del instalador, a
continuacidén se suministra una tabla con las
capacidades, las capacidades térmicas de los
quemadores, el diametro de los inyectores y la
presion que ejercen algunos gases.



TRANSFORMACIONES

TABLA
QUEMADORES PRESION DE | CAPACIDAD p)AMETRO| .GAPACIDAD
GAS EJERCICIO | TERMICA |goquiLLa| TERMICA (W)
No. DENOMINACION mbar grh | Uh | 1100mm | Min. | Max. |EEgas burner*
DOUBLE | G307 BUTANO | 28-30 291 100 1800 | 4000
1 G31-PROPANO | 37 286 100 1800 | 4000 | 59.4 %
CORONA ' Gog. NATURAL | 20 381 150 H3 | 1800 & 4000
, G30-BUTANO | 28-30 204 83 900 | 2800
2 RAPIDO G31-PROPANO | 37 200 83 900 | 2800 @ 60,0 %
G20-NATURAL | 20 267! 117S | 900 | 2800
, G30-BUTANO | 28-30 127 65 550 | 1750
3| SEMIRAPIDO |G31-PROPANO | 37 125 65 550 | 1750 @ 63.2 %
G20-NATURAL | 20 167| 972 550 | 1750
. G30-BUTANO | 28-30 102 58 550 | 1400
4 ;i'\gﬁ’*cﬁgg G31-PROPANO | 37 100 58 550 | 1400 | 63.2 %
G20-NATURAL | 20 133| 85Y 550 | 1400
G30-BUTANO | 28-30 73 50 450 | 1000
5 AUXILIAR G31-PROPANO | 37 71 50 450 | 1000 N.A
G20-NATURAL | 20 95 | 72X 450 | 1000
DOUBLE  G30-BUTANO | 28-30 291 100 H1 | 1800 | 4000
12|  CORONA |G31-PROPANO | 37 286 100 H1 | 1800 | 4000 | 57.6 %
*DCCAFB | G20-NATURAL | 20 381 150 H3 | 1800 | 4000

**De conformidad con el Reglamento N° 66/2014 de la UE que se establecen medidas para la
aplicacion de la Directiva 2009/125/CE, el rendimiento (EEgas quemador) se calculé de acuerdo
con la norma EN 30-2-1 ultima revisiéon con el G-20.

*DCC AFB:Air From Bottom

DATOS TECNICOS REPORTADOS EN LA ETIQUETA

TENSION 220-240 V~ CATEGORIA: lI2H3+ FREQUENCIA 50/60 Hz
£Qn zQn £Qn
Gas NATURALE Gas BUTANO  Gas PROPANO EE
(G20) (G30) (G31) Gashob
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
® (@
@ ® 9.55 kW 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %
0000
® ~ @
® @ @ 10.95 KW 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
" 00000
® @
(1) o 6 11.70 KW 851 gr/h 836 gr/h 61,80 %
© 0000
® @
® @ @ 11.30 kW 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
00000

Y @




MANTENIMIENTO

TIPOS Y SECCIONES DE LOS CABLES DE ALIMENTACION

TIPO DE TIPO DE ALIMENTACION
PLACA CABLE MONOFASICA
Plano a gas HO5S RR - F Secciéon 3x 0,75 mm’

ATENCION!

En caso de sustituir el cable de alimentacion, el instalador debera disponer de un conductor de
tierra “B” mas largo que los conductores de fase (fig. 14) y debera respetar las advertencias
indicadas en el parrafo 8.

ADVERTENCIA: EL MANTENIMIENTO DEBE
SER REALIZADO SOLO Y EXCLUSIVAMENTE
POR PERSONAL AUTORIZADO.

ASISTENCIA TECNICA Y PIEZAS DE REPUESTO

Antes de salir de fabrica, este equipo ha sido probado y puesto a punto por personal experto y
especializado a fin de garantizar un 6ptimo resultado de funcionamiento.

Las piezas de repuesto originales solo se encuentran disponibles en nuestros centros de asistencia técnica
y en los puntos de venta autorizados.

Toda reparaciéon o puesta a punto que sea necesario efectuar a continuacion debera ser realizada con el
maximo cuidado y atencién por parte de personal cualificado.

Por este motivo, es aconsejable dirigirse siempre al concesionario que ha efectuado la venta o a nuestro
centro de asistencia mas cercano y especificar la marca, el modelo, el nimero de serie y el defecto que se
ha detectado en el aparato. Los datos del aparato estan grabados en la etiqueta de identificacion que se
encuentra en su parte inferior y en la etiqueta de la caja del embalaje.

Esta informacién facilitara la localizacion de las piezas de repuesto adecuadas por parte del asistente
técnico y permitira garantizar una intervencion inmediata y especifica. Se aconseja anotar a continuacion
estos datos para tenerlos siempre al alcance de la mano:

Y 2 {03 L
MODELOQ: ...t sssessse e
] 5 |

Este aparato cumple con la Directiva europea 2012/19/CE sobre aparatos
eléctricos y electronicos identificada como (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en todo el ambito de la Unién
. Europea para la retirada y la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.
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Excelentissimo cliente,

agradecemos-lhe por ter adquirido um nosso produto.

Temos a certeza de que este novo aparelho, moderno, funcional e pratico, realizado com materiais
de primeirissima qualidade, ira satisfazer todas as suas exigéncias da melhor maneira. A utilizagéo
deste novo aparelho é facil, contudo, antes de o empregar e para obter os melhores resultados, €
importante ler atentamente este manual.

Estas instrugées sao validas apenas para os paises de destino cujos simbolos de identificagao
estdo presentes na capa do manual de instrucées e na etiqueta do aparelho.

O fabricante ndo pode ser considerado responsavel por eventuais danos a pessoas ou objectos
causados por uma instalacao incorrecta ou por uma utilizagdo errada do aparelho.

O Fabricante nao se responsabiliza por possiveis inexactidoées, imputaveis a erros de impressao
ou de transcrigcado, contidas neste manual. Também a estética das figuras aqui reproduzidas é
meramente indicativa. De qualquer maneira, o Fabricante reserva-se o direito de efectuar nos
seus produtos as modificagbes que considerar necessdrias ou uteis, também no interesse do
utilizador, sem que isso prejudique as caracteristicas essenciais de funcionamento e de
seguranca.

Esto aparato se ha proyectado para ser utilizado s6lo como aparato de coccion: cualquier
otro uso (como calentar ambientes) tiene que considerarse impropio y peligroso.

AVISO:

Deve-se tomar cuidado para evitar tocar os elementos de
aquecimento. As criangcas com menos de 8 anos de idade
devem ser mantidas longe a menos que ndao sejam
constantemente vigiadas.

Este aparelho pode ser usado por criangas acima de 8 anos de
idade e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, se tiverem recebido supervisao ou instrugoes
sobre a utilizacdo segura do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos.

As criancas ndao devem brincar com o aparelho.

A limpeza e manutencao de utilizador ndo devem ser feitas por
criancas sem supervisao.
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DESCRICAO DO APARELHO

Mod.: 7014 032 Mod.: 7015 032
1‘.
6. 12
12+ I \ I - -5 51| J &
0000 : / = 4
o | 00000
13 9 8 11
19 7 810
Mod.: 7016 032 Mod.: 7017 032
3 4 1
6. AR
6. L3
R A\ J
| | 00000
119 7 809
1 Queimador dupla coroa de 4000 W
2 Queimador Rapido de 2800 W
3 Queimador Semi-Rapido de 1750 W
4 Queimador Semi-Rapido REDUZIDO de 1400 W
5 Queimador Auxiliar de 1000 W
6 Grelha

7 Botao do Queimador Nr. 1

8 Botao do Queimador Nr. 2

9 Botao do Queimador Nr. 3

10 Botao do Queimador Nr.4

11 Botdo do Queimador Nr.5

12 Queimador dupla coroa DCC AFB* de 4000 W
13 Botao do Queimador Nr. 12

Atencdao: este aparelho foi projectado e fabricado para uso
doméstico, em ambientes e por sujeitos privados.

*DCC AFB: Air from the bottom.
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1) QUEIMADORES TRADICIONAIS

Na superficie da placa, por cima de cada botao

esta gravado um esquema que indica qual

queimador é comandado por cada botado. Depois

de abrir a torneira da rede de gas ou da garrafa de

gas, acenda os queimadores conforme descrito a

seguir:

- acendimento eléctrico automatico

Carregue no botao correspondente ao queimador

que pretende utilizar e gire-o para a esquerda,

colocando-o na posi¢cao de “Maximo” (lume forte

fig. 1). Prima entado o botao até ao fim.

- Acendimento de queimadores providos de
termopar de seguranca

Com os queimadores providos de termopar de

seguranga, € necessario girar para a esquerda o

botdo correspondente ao queimador que pretende

utilizar, coloca-lo na posigdao de “Maximo” (lume

forte fig. 1) até perceber uma pequena paragem e

premir entdo o botdo. Com o queimador aceso,

mantenha o botdo premido durante cerca de 10

segundos.

Se a chama apagar acidentalmente, coloque o

botdo de comando do queimador na posicao

fechada e aguarde pelo menos 1 minuto antes de

tentar um novo acendimento.

Como utilizar os queimadores

Para obter o maximo rendimento com o minimo

consumo de gas, € conveniente lembrar o seguinte:

- utilize panelas adequadas para cada queimador
(ver o quadro seguinte e a fig. 2).

- Quando a agua comegar a ferver, coloque o botéao
na posi¢ao de “Minimo” (lume brando fig. 1).

- Utilize sempre panelas com tampa.

61

Queimador @ das panelas (cm)
Dupla coroa 24 + 26
Rapid 20 + 22
Semirapid 16 + 18
Semirapid reduzido 16 + 18
Auxiliar 10+ 14

ADVERTENCIAS:

- os queimadores providos de termopares de
seguranga s6 podem ser acesos com o botao
na posig¢ao de “Maximo” (lume forte fig. 1).

- Se faltar a energia eléctrica, é possivel
acender os queimadores com fésforos.

- Durante a utilizagcdao dos queimadores, nao
deixe o aparelho sem vigildncia e lembre-se de
manter as criancas afastadas do aparelho.
Nomeadamente, certifique-se de que as pegas
das panelas fiquem colocadas em posig¢ao
correcta e mantenha sob controlo as
cozeduras que utilizam 6leos e gorduras
porque sao facilmente inflamaveis.

-Nunca utilize produtos em spray perto do
aparelho durante o seu funcionamento.

- Nao arraste as panelas sobre a superficie de
vidro porque podera risca-la.

- Se perceber uma racha na superficie de vidro,
desligue imediatamente o aparelho da rede.

- Nao utilize a mesa de trabalho como superficie
de apoio.

- Cuidado para nao colocar sobre o queimador
panelas com fundo instavel ou deformado para
evitar acidentes causados por derramamento
ou extravasamento de liquido.

- Nao coloque sobre a placa panelas cujo
tamanho ultrapassa as bordas da placa.
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AVISOS E RECOMENDACOES PARA O

UTILIZADOR:

ea utilizagdo dum aparelho de cozinhar a gas
produz calor e humidade no local onde esta
instalado, portanto, é necessadrio garantir
uma boa ventilagcao do local, mantendo as
aberturas da ventilagao natural
desobstruidas (fig. 3) e activando o
dispositivo de ventilagdo mecénico (ver. fig. 4
e fig. 5).

eNo caso de utilizagao intensa e prolongada
do aparelho, podera ser necessario uma
ventilagao suplementar, como por exemplo a
abertura duma janela ou uma ventilagao mais
eficaz, com o aumento da poténcia da
aspiracdo mecanica, se esta existir.

eN&o tente alterar as caracteristicas técnicas
do produto pois pode ser perigoso.

eSe ja nao utilizar mais esta placa (ou
substituir um modelo antigo), antes de a
deitar fora inutilize a mesma em
conformidade com as leis da protecg¢ao da
saude e do ambiente, destruindo as partes
perigosas especialmente para as criancas
que podem brincar com o aparelho
abandonado.

eNao toque na placa quando tiver as maos ou
pés molhados ou humidos.

eNao utilize a placa quando estiver descalco.

e O fabricante ndao se responsabiliza por
qualquer dano resultante de utilizagdo
incorrecta ou impropria.

elLogo apds a utilizagdo algumas zonas da o
aparelho estao muito quentes: evite tocar-
Ihes.

eDepois de usar o aparelho de cozedura,
verifique se o botao esta na posi¢ao fechada
e fechar o tubo de alimentagao principal de
gas ou a valvula do tanque.

eEm caso de mau funcionamento do gas
torneiras para chamar o servigo ao cliente.

Atencdao: durante a operacdo o trabalho se
torna muito quente em zonas de cozedura:
mantenha as criangas longe!
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LIMPEZA

antes de efectuar qualquer operagcado de
limpeza, desligar o aparelho da rede de
alimentacao de gas e eléctrica.

2) MESA DE TRABALHO

Para manter a superficie da mesa brilhante, € muito
importante que seja lavado periodicamente com
agua morna e sabao, bem enxaguado e seco. Da
mesma maneira devem ser lavadas as grelhas
esmaltadas, as tampas esmaltadas “A-B-C” (veja
fig. 7-8) e cabecgas dos queimadores “T” (veja fig.
8). Eles também devem ser limpos plugs "AC" e
deteccao de chama "TC" (veja fig. 8). Limpe-os
suavemente com uma pequena escova de nylon,
como mostrado (vide fig. 6) e deixe secar
completamente. N&o lavar na maquina de lavar.

A limpeza deve ser feita quando a placa e os
componentes ndo sdo quentes e nao deve ser
usada esponja de po abrasivo metalico ou
pulverizagao corrosivo.

N&o permita que o suco do vinagre, café, leite, 4gua
salgada e lim&o ou tomate permanecer muito tempo
em contato com a superficie.

AVISOS:

ao remontar os componentes respeite as

seguintes recomendacées:

- antes de colocar as cabegas dos queimadores
“T” (fig. 8), é indispensavel verificar se os
furos estao desentupidos.

- Verifique se a tampa esmaltada “A-B-C” (fig. 7-
8) esta posicionada correctamente na cabega
do queimador. Para ter certeza desta condigcao
a tampa posicionada sobre a cabeca do
queimador deve estar perfeitamente estavel.

- As redes devem ser colocadas em pinos de
centragem adequados (ou no perfil de
aluminio, se presente). Verifique a estabilidade
perfeita.

- Se for dificil abrir ou fechar alguma torneira,
ndo a force e peca a intervengao da
assisténcia técnica.

- Nao utilize jatos do vapor para a limpeza do
equipamento.
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IMPORTANTE: para uma perfeita instalagao,
ajustamento ou alteragdo do aparelho de
cozedura com a utilizagdo de outros gases,
é necessario usar um instalador qualificado:
a nao observéancia desta regra resulta em
vazio de garantia.

NOTAS TECNICAS DEDICADAS
AOS SENHORES INSTALADORES

A instalagao, todas as regulacgébes,
transformagées e operagdées de manutengao
descritas nesta parte devem ser feitas
exclusivamente por pessoal qualificado.

A placa deve ser correctamente instalada em
conformidade com as leis em vigor e as
instrugées do fabricante.

Uma instalagao errada pode causar danos a
pessoas, animais ou objectos, pelos quais o
fabricante nao pode ser considerado
responsavel.

Os dispositivos de seguranga ou de regulagao
automatica dos aparelhos, durante a vida util
dos mesmos, poderdao ser modificados
exclusivamente pelo fabricante ou pelo
fornecedor devidamente autorizado.

3) COLOCAGAO DA PLACA

Depois de tirar a embalagem externa e as
embalagens internas das varias partes moveis,
certifique-se da integridade da placa. Se tiver
duvidas, nao utilize o aparelho e contacte pessoal
qualificado.

Os elementos que comp6em a embalagem
(cartao, sacos de plastico, poliestireno
expandido, pregos...) ndo devem ser deixados
ao alcance das criangas porque representam
uma fonte potencial de perigo.

No tampo do mével componivel, &€ necessario fazer
uma abertura para o encastre com as dimensodes
indicadas na fig. 9, certificando-se de que sejam
respeitadas as dimensdes criticas do espago no
qual o aparelho deve ser instalado (ver a fig. 9 e fig. 9/A).

O aparelho é classificado em classe 3, sendo
por isso sujeito a todas as prescri¢goes
previstas pelas normas para estes aparelhos.
Adverte-se o instalador que o aparelho pode ser
instalado com uma s6 parede lateral (a direita ou a
esquerda da placa) com altura superior a da placa
de cozinha e colocada a distancia minima indicada
na tabela abaixo.
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4) FIXACAO DA PLACA

A placa esta equipada com uma junta especial

cuja finalidade é evitar qualquer infiltracao de

liquido no movel. Para aplicar esta junta
correctamente, siga a risca as instrugcdes
fornecidas abaixo:

- destaque as fitas da junta do seu suporte
tomando cuidado para que a proteccao
transparente permaneca aderida na junta.

- Vire a placa e posicione o lado adesivo da junta
“E” correctamente (fig. 9) sob o bordo da placa
de forma que o lado externo da junta fique
perfeitamente encaixada no bordo perimétrica
externa da placa. As extremidades das fitas
devem encaixar-se sem ficarem sobrepostas.

- Faga com que a junta fique colada na mesa de

forma uniforme e segura, pressionando-a com os

dedos, retire a fita de papel que protege a junta e

coloque a placa na abertura feita no movel.

Fixe-o através das respectivas a bragadeiras “S”,

tendo o cuidado de introduzir a parte saliente na

abertura “H”, localizada no fundo, e

aparafusando o parafuso “F” até bloquear an

bracadeira “S” no tampo (ver fig. 10).

Para fixar este produto na estrutura de

sustentacao, aconselhamos a nao utilizar

aparafusadoras mecanicas ou eléctricas e a

exercer uma pressdo moderada com a mao nos

ganchos de fixagao.

Corte cuidadosamente a borda da massa com

uma ferramenta “F” (Fig 9/A - 9/B).

Para evitar possiveis contactos acidentais com a

superficie da caixa do plano aquecida durante o

funcionamento do mesmo, monte um elemento

de separagdo em madeira e aperte-o com

parafusos distancia minima do top 70 mm (fig. 9)

Tubagem da rampa

Porca

Conexdo em
cotovelo

Tubo de alimentagdo metdlico =————
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PRESCRICOES IMPORTANTES

DE INSTALACAO
Adverte-se o instalador que o aparelho pode ser
instalado com uma sé parede lateral (a direita ou a
esquerda da placa) com altura superior a da placa de
cozinha e colocada a distdncia minima indicada na
figura 9. Para além disso, a parede traseira e as
superficies vizinhas e a volta da placa devem resistir
a temperatura de 90 °C.
O adesivo que cola o laminado plastico ao moével
deve resistir a temperaturas iguais ou superiores a
150 °C para evitar a descolagem do revestimento.
A instalacao do aparelho deve ser feita de acordo
com as prescri¢coes das normas em vigor.
Este aparelho nao esta ligado a um dispositivo de
evacuacao dos produtos da combustao. Portanto,
ele deve ser ligado respeitando as regras de
instalagdo mencionadas anteriormente. Uma
atencao especial deve ser dedicada as disposicoes
abaixo indicadas, aplicaveis em matéria de
ventilagao e arejamento.

5) VENTILACAO DO APOSENTO

E indispensavel que o aposento no qual o
aparelho é instalado seja permanentemente
ventilado para garantir um funcionamento correcto
dele. A quantidade de ar necessaria é a requerida
pela combustdo normal do gas e pela ventilacdo
do aposento cujo volume nao podera ser inferior a
20 m*. A entrada natural de ar deve acontecer de
maneira directa através de aberturas permanentes
feitas nas paredes do aposento a ventilar que
déem para o exterior, com uma sec¢ao minima de
100 cm? (ver a fig. 3). Estas aberturas devem ser
feitas de maneira que ndo possam ser obstruidas.
E permitida também a ventilacao indirecta
mediante obtencdo do ar de locais contiguos ao
aposento a ventilar, respeitando a risca as
prescricdes das normas em vigor.

6) LOCALIZACAO E AREJAMENTO

Os aparelhos de cozedura a gas devem
descarregar sempre os produtos da combustao
mediante exaustores ligados a chaminés,
fumeiros ou directamente ao exterior (ver a fig. 4).
Se néao existir a possibilidade de instalagdo do
exaustor, admite-se a utilizacdo de um ventilador
instalado numa janela ou numa parede que dé
para o exterior, que deve funcionar
simultaneamente ao aparelho (ver a fig. 5), desde
que sejam respeitadas a risca as disposi¢cdes
referentes a ventilagdo impostas pelas normas em
vigor.

7) LIGAGAO AO GAS

Antes de proceder a ligagao do aparelho,
certifique-se de que os dados da etiqueta de
identificagcao, aplicada na parte inferior da
caixa, sejam compativeis com a rede de
distribuicdo do gas.
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Uma etiqueta impressa neste manual e uma
aplicada na parte inferior da caixa, indicam as
condicbées de regulacao do aparelho: tipo de
gas e pressdao de trabalho.

Se o gas for distribuido mediante canalizagao,

o aparelho deve ser ligado a rede de distribuicéo

do gas:

e com tubo metalico rigido de aco em
conformidade com as normas em vigor, cujas
juncdes devem ser realizadas mediante
conexdes roscadas em conformidade com a
norma EN 10226.

e Com tubo de cobre em conformidade com as
normas em vigor, cujas jungdes devem ser
realizadas mediante conexdes com vedacéao
mecanica que respeitem as normas em vigor.

e Com tubo flexivel de ago inoxidavel de parede
continua, em conformidade com as normas em
vigor, com extensdao maxima de 2 metros e
vedantes que cumpram os requisitos das
normas em vigor. Este tubo deve ser instalado
de maneira que ndo possa entrar em contacto
com partes moveis do moédulo de encastre (por
exemplo, gavetas) e ndo deve atravessar
compartimentos onde se armazena material.

Quando o gas for fornecido directamente por

uma garrafa, o aparelho, alimentado com um

regulador de pressao em conformidade com as

normas em vigor, deve ser ligado:

e com tubo de cobre em conformidade com as
normas em wgpr, cujas juncdes devem ser
realizadas mediante conexdes com vedagao
mecanica que respeitem as normas em vigor.

e Com tubos flexiveis de aco inox de parede
continua, em conformidade com as normas em
vigor, com extensdo maxima de 2 metros e
vedantes que cumpram os requisitos das
normas em vigor. Este tubo deve ser instalado
de maneira que ndo possa entrar em contacto
com partes moveis do moédulo de encastre (por
exemplo, gavetas) e ndo deve atravessar
compartimentos onde se armazena material.
Aconselha-se a aplicar no tubo flexivel o
adaptador especial, que pode ser facilmente
encontrado em comercio, para facilitar a ligagao
com o porta-tubos do regulador de pressao
instalado na garrafa.

Concluida a Ii?agéo, verifiqgue a perfeita

estanqueidade utilizando uma solugdo de agua e

sabdo. Nunca utilize chamas.

ADVERTENCIAS:

ressaltamos que a conexao de entrada de gas
do aparelho tem rosca de 1/2” gas cénico
macho em conformidade com as normas
EN 10226.

Para além disso, as paredes e as superficies
vizinhas e a volta da placa devem resistir a
temperatura de 90 °C.

IMPORTANTES:

O aparelho cumpre as disposi¢cées das sub-
regulamentacdes para as Diretivas Européias:

- Regulamento (UE) 2016/426.
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8) LIGACAO ELECTRICA

IMPORTANTE: o aparelho deve ser
instalado segundo as instrugbées do
fabricante. Este nao se responsabiliza por
danos causados a pessoas, animais ou
objectos, resultantes de uma instalacao
incorrecta.

A ligagado eléctrica deve ser efectuada em
conformidade com as normas e disposi¢coes
legais em vigor.

Antes de efectuar a ligacao, verifique se:

- a tensdo corresponde ao valor indicado na placa
de identificacdo ea secao dos cabos elétricos
podem suportar a carga, também indicado na
placa.

- A capacidade eléctrica da instalacao e das
tomadas de corrente sdo adequadas a poténcia
maxima do aparelho (veja etiqueta de
caracteristicas aplicada na parte inferior da
caixa).

- A tomada da instalagdo possui uma ligagao a
terra eficaz em conformidade com as normas e
as disposi¢des legais actualmente em vigor.
Declina-se qualquer responsabilidade pelo nao
cumprimento destas disposicoes.

Quando a ligagao a rede de alimentagao for

feita por meio de tomada:

- aplique no cabo de alimentacado “C”, se ndo a
possuir (veja fig. 11), uma ficha normalizada
adequada a carga indicada na etiqueta de
caracteristicas.

- Efectue a ligagdo dos pequenos cabos conforme
indicado no esquema da fig. 11 e respeitando todos
0s avisos enumerados a seguir.

Letra L (fase) = cabo castanho;
letra N (neutro) = cabo azul;
simbolo de ligagéo a terra = cabo verde-amarelo.

- O cabo de alimentacao deve ser colocado de
forma a nao alcangar em nenhum ponto uma
temperatura superior a 90 °C.

- Para a ligagao, nao utilize reducdes, adaptadores
ou derivadores pois estes poderiam provocar
contactos falsos com consequentes riscos de
sobreaquecimento.

- Terminada las instalacion, el enchufe tiene que
ser de facil accesso.

Quando a ligagao for feita directamente na rede

eléctrica:

entre o aparelho e a rede, instale um interruptor

omnipolar dimensionado para a carga do

aparelho, com abertura minima entre os

contactos de 3 mm.

- Lembre-se que o cabo de ligacédo a terra nao
deve ser interrompido pelo interruptor.
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- A ligacao eléctrica também podera ser protegida
por interruptor diferencial de alta sensibilidade.

Recomenda-se que o cabo terra verde-amarelo

seja ligado a uma instalagao de terra eficaz.

Antes de efectuar qualquer servico na parte

eléctrica do aparelho deve obrigatoriamente

desliga-la da rede de alimentagéo.

Se for necessario efectuar modificagées
na instalacao eléctrica existente ou se a
tomada nao for compativel com a ficha,
todas as alteracbées deverao ser
efectuadas por pessoal qualificado. Em
particular a pessoa deve verificar a sec¢ao
dos fios.

AVISOS: todos os nossos aparelhos estao em
conformidade com as Normas Europeias e
sucessivas modificagbées. Portanto, o
aparelho esta em conformidade com os
requisitos das Diretivas Europeias em vigor
em matéria de:

- compatibilidade eletromagnética (CEM);

- segurancga elétrica (LVD);

- limitagao de utilizacdo de determinadas
substancias perigosas (RoHS);

- concegao ecologica (ERP).

Em caso de falha ou corte no cabo,
por favor, afastar-se do cabo e ndo
toca-lo. Além disso, o dispositivo
deve ser desligado e nao ligado.
Ligue para o centro de servigo
autorizado mais préoximo para
corrigir o problema.



REGULACOES

Antes de efectuar qualquer regulacgao,
desligue o aparelho da tomada de corrente.

No final das regulagées ou das pré-regulagoées,
as eventuais lacragens deverdo ser
restabelecidas pelo técnico.

Nos nossos queimadores, a regulagao do ar
primdrio ndo é necessaria.

9) TORNEIRAS

Regulacao do “Minimo”:

acenda o queimador e gire o botdo até a posigéao
de “Minimo” (chama pequena fig. 1).

Retire o botdo “M” (fig. 12 e 12/A) da torneira, o
qual esta fixado por simples pressdo no veio da
mesma. O by-pass para o ajuste da vazao
minima pode ser: lado da torneira (Fig. 12) ou no
interior da haste. Em qualquer caso, o ajuste &
acessado pela insercao uma chave de fenda
pequena "D" ao lado da torneira (Fig. 12), ou no
buraco "C" dentro da torneira (Fig. 12/A).

Vire o desvio para a direita ou esquerda
devidamente ajustar a chama para o cargo de
alcance limitado.

E recomendavel ndo exagerar o "Minimo" significa
uma pequena chama deve ser continuo e estavel.
Remontar os componentes corretamente.

Esta regulagcdo s6 pode ser feita com
queimadores que funcionem a G20, enquanto
que com os queimadores que funcionam a G30
ou a G31 o parafuso deve ser bloqueado até ao
fim (sentido horario).

NAO E NECESSARIO DEFINIR O AR
PRIMARIO NO FOGAO A GAS.
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TRANSFORMAGCOES

10) SUBSTITUICAO DOS INJECTORES

Os queimadores sdo adaptaveis aos varios tipos
de gases se montarem o0s injectores
correspondentes ao gas de utilizagdo. Para
realizar esta operacao, é necessario retirar as
tampas dos queimadores e, com uma chave
adequadas “B”, desatarraxar o injector “A” (veja
fig. 13-13/A-13/B) e substitui-lo por um injector
correspondente ao gas de utilizacao.

Para acessar o injetor, em queimadores
ultrarrapidos com DCC AFB, remova a tampa do
injetor "A" (fig.13/B).

Aconselha-se a prender o injector firmemente.

Depois de ter efectuado as substitui¢cées, o
téecnico devera efectuar a regulagao dos
queimadores conforme explicado no paragrafo
9, lacrar os eventuais 6rgdos de regulagdo ou
pré-regulagcao e aplicar no aparelho, em
substituicdo ao existente, a etiqueta que
corresponde a nova regulagdao do gas
efectuada no aparelho. Esta etiqueta esta
contida no envelope dos injectores de
substituicao.

A bolsa que contém os injectores e as
etiquetas pode vir incluida com o
equipamento. Em alternativa, pode encontra-la
num centro de assisténcia autorizado.

Para uma maior comodidade do instalador,
indicamos na tabela os débitos, os débitos
termicos dos queimadores, o didmetro dos
injectores e a pressao de exercicio para os varios
gases.



TRANSFORMAGCOES

TABELA
QUEIMADORES PRESSAODE | DEBITO | piiyetRo | CAPACIDADE
GAS EXERCiCIO | TERMICA Ino NyECTOR|  TERMICA (W) _
N°.. DENOMINAGAO mbar grh | Uh | 1100mm | gin | max. EEQ“;S“E“*
G30-BUTANO | 28-30 201 100 | 1800 | 4000
1 | DUPLA COROA |G31-PROPANO | 37 286 100 | 1800 | 4000 | 59.4 %
G20-NATURAL | 20 381 150 H3 | 1800 | 4000
, G30-BUTANO | 28-30 204 83 900 | 2800
2 RAPIDO  |G31-PROPANO | 37 200 83 900 | 2800 | 60,0 %
G20-NATURAL | 20 267| 117S | 900 | 2800
, G30-BUTANO | 28-30 127 65 550 | 1750
3 SEMIRAPIDO  G31-PROPANO | 37 125 65 550 | 1750 | 63.2 %
G20-NATURAL | 20 167| 97z | 550 | 1750
. G30-BUTANO | 28-30 102 58 550 | 1400
4 ?@gﬁ’gg’g G31-PROPANO | 37 100 58 550 | 1400 | 63,2 %
G20-NATURAL | 20 133 85Y | 550 | 1400
G30-BUTANO | 28-30 73 50 450 | 1000
5|  AUXILUAR | G31-PROPANO | 37 71 50 450 | 1000 | N.A
G20-NATURAL | 20 95 | 72X | 450 | 1000
G30-BUTANO | 28-30 291 100 H1 | 1800 | 4000
12 DL{E'@’?:CASBROA G31-PROPANO | 37 286 100 H1 | 1800 | 4000 = 57.6 %
G20-NATURAL | 20 381 150 H3 | 1800 | 4000

**De acordo com o Regulamento n.° 66/2014 medidas da UE para a aplicagao da Directiva
2009/125/CE, o (EEqueimador a gas) o desempenho foi calculado de acordo com a norma
EN 30-2-1 udltima discutir com o G20.

*DCC AFB:Air From Bottom

DADOS TECNICOS INDICADOS NA ETIQUETA DE CARACTERISTICAS

TENS3O 220-240 V~ CATEGORIA: lI2H3+ FREQUENCIA 50/60 Hz

£Qn ZQn £Qn
Gas NATURALE Gas BUTANO  Gas PROPANO EE
(G20) (G30) (G31) Gashob
20 mbar 28-30 mbar 37 mbar
® (@
) 9.55 kW 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %
0000
= (1) © 932 gr/h 1,50 ¢
® @ 10.95 kKW 949 gr/h gr/ 61,50 %
"0o0600 |
(1) © O 11.70 KW 851 gr/h 836 gr/h 61,80 %
. ar. gr :
RO, °
O 0000
@ @ @ 11.30 kW 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
. r r ,
® ® J J :
" 00000
.




MANUTENGAO

TIPOS E SECCOES DOS CABOS DE ALIMENTAGAO

ALIMENTACAO
TIPO DE PLACA TIPO DE CABLO MONOFAS(I;CA
Gaskochfeld HO5 RR - F Querschnitt 3 X 0.75 mm?

ATENCAO!!!

No caso de substituicdo do cabo de alimentagao, o instalador devera manter o condutor de terra
“B” mais comprido do que os condutores de fase (B) (fig. 14) e devera também respeitar as
adverténcias indicadas no paragrafo 8.

NOTA: A MANUTENGAO DEVE SER EFECTUADA
APENAS POR PESSOAL AUTORIZADO

ASSISTENCIA TECNICA E PECAS SOBRESSALENTES

Antes de deixar a fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal experiente e especializado, com
o intuito de garantir os melhores resultados de funcionamento.

As pegas sobressalentes genuinas estao disponiveis somente nos nossos Centros de assisténcia Técnica
e lojas autorizadas.

Todas as reparagdes ou regulagdes que se tornem posteriormente necessarias devem ser feitas com a
maxima atencgao e cuidado por pessoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos a contactar sempre o Concessionario que efectuou a venda ou o nosso
Centro de Assisténcia mais préximo especificando a marca, o modelo, o nimero de série e o tipo de
problema apresentado pelo seu aparelho. Os dados do aparelho estdo gravados na etiqueta de
identificagédo aplicada na parte inferior do aparelho e na etiqueta aplicada na caixa de embalagem.

Estas informagdes permitem ao técnico da assisténcia procurar as pecas sobressalentes adequadas e,
assim, garantir uma intervengéao rapida e focalizada. Aconselhamos a transcrever estes dados abaixo para
os ter sempre prontos quando necessario:

7 Y = {07
17/ (0] ] = I o LI
Y =1

A directiva Europeia 2012/19/CE referente a gestdo de residuos de aparelhos
eléctricos e electronicos (RAEE), prevé que os electrodomésticos ndo devem ser
escoados no fluxo normal dos residuos sélidos urbanos.
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WHCTPYKUWUUA U PEKOMEHOALUN MO
UCIMNOJIb3OBAHUIO, YCTAHOBKE U
OBCITYXUBAHUIO BCTPAUBAEMBIX TASOBbLIX U
KOMBUHUPOBAHHbIX BAPOYHbIX MOBEPXHOCTEM

bnarogapvum Bac,

3a BbIOOp Hallero nagenvsi.

Mbl yBepeHbl, YTO 3TOT HOBbIA COBPEMEHHbIN, PYHKLMOHANbHbIM U NpakTU4YHbIA npubop,
N3roTOBIMEHHbIN U3 BbICOKOKAYE€CTBEHHbLIX MaTepuanos, Hauny4ywmm obpa3om cMoOXeT
yOOBNETBOpUTL Bawwm notpebHocTn. OToT npnbop NpocCT B MCMOMb30BaHMK, O4HAKO, Nepea TeM Kak
NPUCTYNUTL K paboTe C HUM, ANst AOCTUXKEHUSI HaUMyudlMX pe3ynbTaToB creayetT BHUMAaTeNbHO
NpoYMTaTh UHCTPYKLMIO.

BepexHo xpaHume uHcmpykyuro u obpawjalimecb K Hel, ko20a y Bac 803HUKHym Kakue-
nu6o eonpocsl.

U3zomoeumenb ocmaensiem 3a coboli npaso eHocumb 8 rnpou3eodumMbie UM usdenus
U3MeHeHUsl, Komopblie OH coYymem Heob6xo0uMbIMU UJIU MOJIe3HbIMU, 8 MOM 4YucJie 8
uHmepecax nompebumerssi, 6e3 USMeHeHUs1 OCHOBHbIX (PYHKUUOHasIbHbIX XapaKmepucmuk
u xapakmepucmuk 6e3onacHocmu.

HUMAHME:

JeTn MeHblie 8 neT AOMKHbI HAXOAUTLCA B AONYCTUMOWN 30HEe
OT NpMOOpPOB. ITOT NPUOOP MOryT UCNOSIbL30OBaTb AETU CTapLue
8 neT, a Takxe nuua ¢ orpaHUMYeHHbIMN PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbLIMU, YMCTBEHHbLIMW CMOCOOHOCTAMMU, a TaKXe Joau C
HeAOCTaTKOM OnbiTa U 3HAHUW, ecrniu UM Oblifla npeaocTaBneHa
MHpopMaLunMa NO NPUMEHEHUI UIIU UHCTPYKLUUA, NO
UCNONb30BaHUIO Npubopa 6e3onacHbIM cnocobom.

OdeTam 3anpeLyaeTcsa urpatb ¢ Npudbopom.

Mpu ouncTKe U TeXHMYECKOM ODOCIy)XXMBaHUM NONb3oBaTeNsM
3anpelyaeTcsl OCTaBnATL AeTen 6e3 npucmoTpa.

N3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIE OLUMOKN 1 HETOYHOCTM, AOMNYLLEHHbIE NPY NevaTu
AaHHON MHCTPYKUMMW. PUCYHKKM, NpuBeAEeHHbIE B MHCTPYKLUWU, HOCAT OPUEHTUPOBOYHBLIN XapakTep. JTa
WHCTPYKUMSI AeACTBUTENbHA TOMBbKO ANS CTPaH, YbW MAEHTU(UKALMOHHbIE 0603HAYEHUsI NPUBEAEHbI Ha
0bnoXxKe UHCTPYKLMU U Ha camom npubope. MpousBoanTens He HeCET OTBETCTBEHHOCTU 3a yLuepo,
KOTOPbIA MOXET OblTb NPUYNHEH UMYLLECTBY UMW NOAAM BCIEACTBME HEMPAaBUIbHOW YCTAHOBKM MIK

HecobnoaeHNst NpaBu NoNb3oBaHUS NPUGOPOM.

69



OMUCAHWE BAPOYHbIX MOBEPXHOCTEW

Mod.: 7014 032 Mod.: 7015 032
1‘.
6. 12
12 -5
0000 | 5
13 9 8 11
19 7 810
Mod.: 7016 032 Mod.: 7017 032
3 4 1
3.] i
6. L¢3)
:H \ = 1 7 T3
W 0O 0000 | 00000
7 10 809 118 7 8%
1 KoHdhopka [1BonHas kopoHa Moc 4000 Bt
2 CkopocTHas koHdopka Moc 2800 Bt
3 MNMonyckopocTHasi KoHgopKa Moc 1750 Bt
4 [MonyckopocTHad KOHOopKa YMEHbLUEHHbIN Moc 1400 Bt
5 BcnomorarternbHasi KoHopka Moc 1000 Bt

6 YyryHHbIN rpunb

7 Py4ka BKIntoudeHus kKoHgopku Ne . 1

8 Pyuka BkntodeHust KoHgopkn Ne . 2

9 Pyuka BKStodeHust KoHgopkn Ne . 3

10 Pyuka BkntodeHnst koHgopkn Ne . 4

11 Py4ka BKroyeHns koHdopku Ne . 5

12 KoHdpopka [BoriHas kopoHa *DCC AFB Moc 4000 Bt
13 Pyuka BKknoYeHust KoHopkn Ne . 12

BHumaHue: npubop OoJ/KeH UCMo/Ib308ambCsi MOJILKO 8 UesisiX,
o0nsi Komopbix OH 6bI;1 CKOHCMpyupoeaH, Mo ecmb OJis
npu2omoeJsieHus nuuju 8 GoMawHUX yCII08USIX.

*DCC AFB: Air from the bottom.
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NMPABUIA MNOJIb3OBAHUA

1) NOJIb3OBAHUE NA30BbIMU
KOH®OPKAMU

Ha nepegHen naHenun Hag KaXXgow pyykon MMeeTcs
cxema, yKasblBawLllad, K Kakon KOH(opKke oHa
oTHocuTcs. ocne Toro kak Bbl OTKpoeTe ra3oBbin
KpaH ceTun unu 6annoHa, cnegyet 3axeyb
KOH(POPKM, KaK OrmMcaHO HNXe:

- Aemomamud4eckuli 3571IeKmpopo3xKu2

HaxaTb 1 NnoBepHYTb NMPOTMB YaCOBOW CTPESIKn
PYYKY, COOTBETCTBYHLYK WNCNOMNb3yeMoun
KOHJOOpKe, YCTaHOBUTL ee B nonoxeHve Makcumym
(bonbLioe nnams puc. 1) U HaxaTb pyyKy 4o ynopa.
- Po3)xue KOHHoOpOoK, OCHaweHHbIX cucmemMou
2a3-KOHmMpoJsib

[na po3xura KOHPOPOK, OCHALLEHHbLIX CUCTEMOW
ra3-KoHTpOrb, criegyeT NOBEPHYTb MPOTUB YaCOBOM
CTPernKku py4Ky, COOTBETCTBYIOLLYIO UCMOSb3yeMOWn
KOH(OpKe, YCTaHOBUTbL ee B nonoxeHne Makcumym
(6bonblwoe nnams puc. 1), Noka oHa He CMOXeT
noBOpaynBaTbCs Aarnblle, a 3aTeM HaxaTb Py4Ky U
NPOU3BECTM POIXKMUI, KaK OMMUCaHO BbiLLE.

NMocne Bo3ropaHua nnamMeHuW npoaofkante
HaXknmatb pyyky eLle okono 10 cekyHA.

KAK NOJIb3OBATbC51 KOH®OPKAMUA

YT106bI AOBUTLCA MakcuMarbHOM 3PPEKTUBHOCTH
NPUroTOBIEHNA N SKOHOMMUM ra3a pekoMeHayeTcs
cnepoBaTth HMKENPUBEAEHHBIM PEKOMEHAAUMSM:

- [lna kaxgon KOHOPKM NCNoNb3ynTe Noaxoasiume
KacTptonu (CM. Huxecnegywouwy Tabnuuy m
puc.2).

- MNocne 3akunaHvsa nepesBeguTe pyyKy B MOMOXEHUe
MuHuMyMm (ManeHbKkoe nnams puc. 1).

- Monb3ynTech TONMLKO KaCTPIONSMU C KPbILLKOW.

KoHdcpopka “DUAL”:

PerynunpoBka BHYTpPEHHEro psga nnamMeHun
HEe3aBMCUMO OT BHELUHEro (NpakTU4eckn - 4BOMHas
KOH(OopKa, ynpaBnsemas ogHOW pPYKOATKON),
fonbLas rmbkoCcTb B MCMOMb30BaHUN, AOCTMraemMas
Gnarogapst BO3MOXHOCTU BKIKOYEHUSA TONbKO
BHELUHEro MUn BHYTPEHHEro nnameHn KOHM(OPKK
(ogHOBPEMEHHO BHYTPEHHEE M BHELLHEE Nriamsi).
UTo Xe kacaeTcs Bcex 06e3 UCKITIOYEHUS BCEX
MoAernen, To B cny4vae, ecnv nnamsa BHe3anHo
noracno, BbIKMOYMUTE 3MEKTPONOLXKNT, NOBEPHYB
pyyky B nonoxeHne OFF (BblkntoyeHune).
MopoxanTe OAHY MUHYTY nepen TeMm, Kak CHoBa
nonbITaTbCA 3a)keyb Nrnamsi.

KoHghopku @ Kacmpronu cm
KoHdpopka [iBoHas kopoHa 24 + 26
CkopocTHas KoHgopka 22 = 26
lMonyckopocTHas KoHgopka 16 + 18
MonyckopocTHas KoHgopka .
YMEHbLLIEHHbI/ 16 +18
BcnomoratenbHast koHdopka 10 + 14

BHUMAHMUE:

- pO3)Xu2 KOHGopok ¢ npedoxpaHumesnbHOU
mepmonapol (cucmemol “e2a3-KOHMpPOJib”)
MOJXXHO npou3eecmu MOJIbKO ec/iu py4vKa
ycmaHoeJsieHa 8 noJsioxeHue Makcumym
(6onbwoe nnams puc. 1).

-llpu omknwYeHuu 3neKMpoaHepauu
KOHGOPKU MOXHO pa3)e4yb nNpu rnomMouw,u
CruUYeK.

- Bo epemMs nosib30oeaHuUsi 2a308bIMU UJU
aslekmpuyYyeckumMu KOHgopkamu He
ocmaensiiime npubop 6e3 npucmMompa u
cnedume, ymobbl demu He HaxoduJsiuch
e6siu3u Heeo. lpocnedume, YmobbI py4vKu
kacmpronb 6bin1u NnoeepHymbi 8 6€30MacHoM
HanpaeseHuu, u cnedume 3a
npuz2omoesieHuem 651100 ¢ UCNO/Ib308aHUEM
pacmumesibHbIX MaceJsl U Xupoe, makK Kak
OHU MO2ym eocnjlaMeHUMbCsl.

-Bo epemMs pabombl npubopa
pa3bpbizzuesalime XudKocmb
aspo30/IbHOU yrnakoeKuU.

- Ucnonb3ylime mosibko nocydy € MJIOCKUM
OHOM.

- He kopucmyeamucsi po3nunrearyumu
3acobamu (cnpesimu) 8 MomMeHm pobomu
naumu.

He
us

Bapoy4Hasi naHeslb OOJIKHa UCMOJ/Ib308aMbCs MOJILKO OJisl Npu2omoseJsieHusl nuwu: noboe

dpyzo0e ucnonb3o0eaHue (Makoe Kak omornsieHue noMeuweHull) cHumaemcsi HerpaeuJsibHbIM U

OrnacHbIM.
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NMPABUIA MNOJIb3OBAHUA

MNPELNOCTEPEXEHWA U PEKOMEHOALNU

Mpu ucnonb3oeaHuu 2a3oeoli eapoYyHOU NMoeepxHocmMu e nomMeuw,eHuUuU, 20e oHa ycmaHoeJsieHa,
obpa3syemcsi mensio u e/1aKHOCMb.

Moamomy cnedyem npedycmMompemsb XOpPOWYy UUPKYAsyuro eo3dyxa e nomMeuw,eHuu, He
3az2opaxueamb omeepcmusi 05151 ecmecmeeHHOU eeHmMunsayuu (puc. 3) U KMYUMb 8bIMSIKKY
(puc.4 u 5). lMpu dnumenbHOM U UHMEHCUBHOM MOJ/Ib308aHUU NMPUGOPOM MOXKem 803HUKHYMb
Heobxodumocmb 8 OornoJsIHUMesIbHOU eeHmMussiyuu, Osisi 4e2o0 Ha0o 6ydem OMKPbIMb OKHO, UJIU
yeesiu4yumsb MOUWHOCMb 8bIMSKKU

o[Ipu dnumesibHOM U UHMEHCUBHOM I10J1Ib308aHUU rMpubopomM Moxem 803HUKHYyMb Heobxodumocmb 8
dornosiHUmesibHol eeHMUJIsIYUU, OJ1s1 4e20 Hado 6ydem OMKpPbIMb OKHO UJIU yeenu4umb MOUWHOCMb
8bIMAKKU.

e3anpewaemcs usMeHsIMb MexXHU4YecKue xapakmepucmuku u3zdesiuss. 3mo mMoxem 6bimb
ornacHo.

e[leped ymunu3ayuel npubopa (ecnedcmeue 3aMeHbl Ha HO8YIO Modeslb usnu no opyaol
npu4uHe) 8 coomeemcmeuu ¢ delicmeyrouuM 3aKOHOOameJsibCMeoM Mo oxpaHe 300po8bs U
OKpyxarouweli cpedbl e2o0 Heo6xo0uMo ebieecmu u3 cmposi u obeszgpedums ornacHble Yacmu.
9mo ocobeHHO 8aXkHO Ons 3auyumbl demel, KOMoOpPbie MO2ym 3amesimb U2py ¢ 0CMaeJsIeHHbIM
6e3 npucmompa npubopom.

eHe dompazueatimecb 00 npubopa MOKPLIMU UJTU 8/1a)KHLIMU pyKaMu usiu Ho2amu.

eHe ucnonb3yiime npubop 60cuKom.

e[lpouzeodumesib He Hecem omeemcmeeHHOCMb 3a JIlo6ble noepexoeHusl, 8bl38aHHbIe
HenpaesusibHbIM UJIU HeyesieebIM UCIoJib308aHuUeM rpubopa.

eB npouecce ucnosib3oeaHusi U HenocpeodcmeeHHO nocsie Heeo omaoesibHblie Yacmu 8apo4yHOU
naHesnu mo2ym 6bImb O4YeHb 20pPsIYUMU: He dompazusalimecb 00 HUX.

e[locsie ucnosib3oeaHusi eapo4yHoOU naHesu ycmaHoeume py4YyKy 8 3aKpbimoe [oJIoXeHue u
nepekpolme 2naeHbIl KpaH 2a3oeoli cemu usnu 6asnnoHa.

eEcnu KpaHbl He (hyHKYUOHUPYyom Hadnexauw,um obpa3zom, o6pamumechb 8 cep8UCHYHO CI1yX6y.

o
g : i
o mEE ~ _
@ @ nonomeﬂne
* < Taocnabienue
oo = ) s e
.D @ - razocHaOKeHue
PUC. 1 PUC. 2
(*) TIPUTOK BO3YXA: CM. I'MTABY “YCTAHOBKA” (PA3LEJIbl 5 U 6)
T4 =
E===1 == —

() () (*)

PUC. 3 PUC. 4 PUC. 5
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UHCTPYK
Nno

NA

BHUMAHME:

neped mem Kak npucmynumb K Kakum-nubo
ornepayusiM 1o o4yucmke, csiedyem OmkJIloYumb
npubop om 2a3080l u 371IeKmpuYecKoli cemu.

2) PABOYAA MNOBEPXHOCTb
Ecnn Bbl xoTute, 4To6bl NOBEPXHOCTb MNAUTHI
Bceraa GnecTena, a Bce ocTanbHbIE AeTanu Becerga
ObiIM B XOpPOLWEM COCTOSSHUU MEPUOONYECKMU
npoMbiBaTb ropsiier NfAuUTbl, pPeLLeTK!,
amManupoBaHHble Kpbiwkn "A - B - C", 1 ropenka
Bosrnasenset "T" (cMm. puc. 7 - 8) Takke OOMKHbI
ObITb BbIMbITbl U 3axuraHune anemeHToB "AC" 1
6e30nacHOCTN OTKMYEeHMa aaTtymkoB «TC» (cMm.
puc . 8) OomKHbl BbiTb O4YMLLEHbl. He monTe nx B
NoCyAOMOEYHON MaLLVHE.
O4yncTnTe UX MATKO ¢ HEGOMNbLIMM HENNMOHOBOWN
LLIeTKOM, Kak nokasaHo (CM. puc. 6) n xopowo
npocyLmTte. He MonTe B NOCYy4OMOEYHOM MaLLVHE.
OuuncTka gomkHa nNpou3BOAMTCS, NOCe Toro Kak
NOBEPXHOCTb W BCE AeTanu OCTblHYT. Henb3s
Nnonb30BaTbCHA MeTaNnNM4YeCKUMMmnU Modankamu,
ncnonb3oBatb abpasvBHbIE MOILLNE MOPOLLKA U
pasbegaroLlme asposornu.
He ocTtaBnsnTe Hagonro Ha NoBepxXHOCTWU npubopa
YKCyC, kodpe, MOMOKO, COMNEHyto BOAY WU NIMMOHHbIN
M TOMAaTHbIN COK.
NPELQYTNPEXOEHWE:
npu obpamHol ycmaHoeke demausel criedyem
cmpo2o 8bINoJIHAMb HuXxecnedyruue
peKkoMeHOayuu:
- npoeepbme, Ymob6 b omeepcmus
paccekamenel ,,T” He 6bisiu 3acopeHbl (puc.
6/A).

A NOJIb3OBATEIA
XoAay n O4YUCTKE

- lpoeepbme, 4Mo6bl KPbIWKU KOHPOPOK
«A - B - C» (puc. 7 - 8) 6bin1u npasusibHO
ycmaHoerseHbl Ha ceoux mecmax. [TpagusibHO
ycmaHoeJsieHHasi KpblwKa huKkcupyemcsi Ha
ceoeM Mecme u He cdeuzaemcsi.

- Pewemka OosikHa ycmaHaesiueambcCs
3aKpyaJieHHbIMU yariaMu K 6 HEWHUM KpasiM
8apoyHoU rnosepxHocmu.

- Ana cmeknsiHHbIX 8apPOYHbIX: Cemku
OOJIKHbBI 6bIMb pasMmeuw,eHbl 8
coomeemcmeyrouux wmugmoe

UeHmpupyrowux usiu Ha aJllOMUHUE8OM
npogbune, ecsu npucymcmeyem, npoeepsiem
ux cmabunbHocmu.

- Ecnu nocne c6opku KOHGhOpoK unu crnycmsi
Kakoe-mo epeMsi cmaHo8UMCsi mpyoOHO
rnoeepHymb OOHY U3 py4YeK, He NMbimalmechb
noeepHymsb ee cusol. Cnedyem CpoO4YHO
o6bpamumbcs 8 aemopu3o8aHHbIlU
cepeuUCHbIU UeHmp, Komopsbil npou3zeedem
CMa3Ky usiu 3aMeHy 8eHMuJIsl.

- He ucnonb3ytime napoebie oyucmumenu Ossi
oyucmku obopydoeaHusi.

MpumeyaHue. npodosmxumesnbHoOe
ucrnosib3oeaHue MOXem npueecmu K
U3MeHeHUIo yeema KOH(OPoK ecriedcmeue
ebLICOKOU memmnepamypbi.
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PUC. 6

PUC.7
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WHCTPYKUUA ANA YCTAHOBLLUUKA

TEXHUYECKAST UHO®OPMAUMA 4115
YCTAHOBLYNKOB

YcmaHoeka, peaynupoeka, nepeHasiadka u
pabombl no mekywemy obcnyxueaHuro,
nepe4vucsieHHble 8 OaHHOM pa3odesie, OOJIKHbI
8bINMNOJIHAMbCS moJibKo cneyuasnbHO
nod2omoesieHHbIMU cneyuanucmamu.
U3zomoeumenb He Hecem omeemcmMeeHHOCMb
3a ywepb nrdsamM unu umyuwiecmey, Komopbil
Moxem 6bImb HaHeceH ecysedcmeue
HenpaesusibHOU ycmaHo8Ku npubopa.
Yempolicmea 6e3onacHocmu unu
asmomMamud4eckol peaynupoeku rnpubopoe e
meyeHue cpoka ux cnyx6bl mocym 6bimb
mModughuyupogaHbl MoJsibKO npouseodumesiemM
usIu a8MmMopuU308aHHbLIM MOCMasUW,UKOM.

3) BCTPAUBAHUE BAPOYHOM
MOBEPXHOCTH

[Mocne CHATUS Hapy>XHOW YNakoBKW N BHYTPEHHUX
YNaKOBOYHbLIX 31IEMEHTOB ANS MNOABWMXHbIX
JeTanen npoBepbTe BHEWHWUA BUa W
KOMMJIEKTHOCTb Npubopa. B criyyae cCOMHEHUN He
nonb3dyntecb npmbopom. [nga pelueHns Bonpocos
no npeteH3nam obpaTuTecb B TOPrylLWYH
opraHm3aumio.

Hdemanu ynakoeku (kapmoH, niacmukoeble
Mewku, neHonjgacm u m. 0.) He crnedyem
ocmaesiaimb 8 Mecmax 0OoCMmYynHbIX Ons
demel, NOCKOJIbKY OHU npedcmasssitom
cobol nomeHyuanbHbIU UCMOYHUK
onacHocmu.

Ha noBepxHocTu pabodvero ctona cnegyert
caoenaTtb nNpssMOyronbHoe oOTBepcTue [Ans
BCTpanMBaHWs BApO4YHOW NOBEPXHOCTU, pas3mepsbl
KoToporo npveegeHbl Ha puc. 9. NpeaBapuTenbHO
cnegyeT NpoBepUTb COOTBETCTBME MUHUMATbHbIX
OOMYCKOB MeXay NMOBEPXHOCTbIO, BOKOBOW "
3agHen cteHkamu. [logBecHble NOMKU UK
BbITSXKKM CriedyeT yCTaHaBnvBaTb Ha BbICOTE He
mMeHee 650 MM oT noBepxHoOCTK npubopa (cMm. puc.
9 un 9/A).

B coomeemcmeuu c¢ Odelucmeyrowumu
Hopmamu easoeol 6e3onacHocmu
MnosIHOCMbIO 2a308ble U KOMOUHUpPOBaHHbIe
npubopbl omHocsiIMcs K 3 Knaccy u Ha HUX

pacnpocmpaHsiromcs ece HOPMbI
6e3onacHocmu, npedycMompeHHbIe OJisi 3Imux
npu6opos.

4)KPENNEHWE BAPOYHOW

MOBEPXHOCTMHU
Mpubop cHabxeH cneuynanbHOW NPOKNAAKON,
npegHa3Ha4YeHHOW [Ons  npenoTBpalleHuns

nonagaHusa XuWAKOCTU BHYTpb Mebenun. [Ons

NpaBUNbHON YCTAaHOBKU MpPOKMaAKu NpoCcuUM

TWaTeNnbHO BbIMOMHATL NPUBEAEHHbIE HUXE

NHCTPYKLMK:

- CHAMWUTE MOJIOCKN MPOKNaAKM C AepxxaTtenen,
cneps, 4Tobbl OT NpoKNaakM He oTopBanach
npo3payHas 3awmTHas bymara.

- MepeBepHuTEe paboyyto NOBEPXHOCTb, MNpaBunNbHO
pacnonoxute npoknagky “E” (puc. 10) nog
KpasiMy paboyen NoBEpXHOCTU Taknm obpasom,
4TOObl BHELWHAA CTOPOHA NMPOKNagKM TOYHO
coBnagana C BHeWHUM Kpaem paboyen
noBepxHOCTU. Kpasi NoNocok JomkHbI coBNaaaThb,
He BbICTynasi Apyr Hag OpYyrom.

- Hanoxwute npoknagky Ha pabodyto NOBEPXHOCTb,
paBHOMEpPHO pacnpefenues ee nanbuamu.
CHMUTE € NpOKNagky Nonocky 3alumMTHon Bymarn
n BCTaBbTe paboyyd MNOBEPXHOCTb B
noaroToBneHHOE B Mebenn oTBepcTme.

- 3akpenuTte paboyyto NnoBepxHOCTb ckobamun ,S”,
COBMECTMB UX BbIMYKMYK 4YacTb C Npope3siMu B
HWKHen yacTtun ,H” n npukpytne BuHtamm ,F” (cm.
puc. 10/A).

- OCTOpOXXHO 00pe3aTb U3NULLHIOW LUNaTMeBKY C
NOMOLLbIO MHCTpyMeHTa (puc. 10/B).

- Bo nsbexaHne cny4yanmHoro COnpuKOCHOBEHUSA C
ropsavyen BapoO4YHOW MNaHenbk BO BpeMs
nposeneHns pabot, Heo6xoaQMMO yCTaHOBUTb
AEPEBAHHYIO NPUKPYYEHHYO
6onTamum Ha MUHUManNbLHOM paccTosHuM 70 MM

npoknaaky,

oT Bepxa (cm puc. 9).

PA3MEPbI, MPEYCMOTPEHHBIE [1/151 BCTPAUBAHUS
PABOYEW MOBEPXHOCTH (MM)

A B C D E F
(60) 553 473 635 | 635 173 min. 70 min.
(70) 553 473 635 | 635 173 min. 70 min.
(90) 833 475 635 | 635 173 min. 70 min.
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BAXXHASI UH®OPMALUA 115
YCTAHOBLYUKA

Bokoebie cmeHKU He OOJIKHbI npeebiwamb Mo
ebicome 8apoyYHyr noeepxHocms. Kpome
moeo, 3a0HsiA cmeHKa, npusezaruue u
OKpyXarouwue rnogepxHocmu OO/LKHbI 6bIMb
u320moeJsieHbl us mepmMocmotliKoz2o
Mamepuana, ebidepxuearoujezo 90 °C.
Knel, ucnonb3yembili 0Ons KpenaeHus
namuHama k mebesu, do/mKeH ebldepxueamb
memnepamypy He meHee 150 °C, ymob6nI
u3bexxamb OMCII0€HUSsI MOKPbIMUSI.
Kom6uHupoeaHHble npubopbl OOJIKHbI
ycmaHaesiueambCs U UcCnosib3oeambcs 8
nomMeuwjeHuUsix ¢ NocmosiHHoU eeHmunsayueu e
coomeemcmeuu ¢ delicmsyrouwumu HopmMamu.
HdaHHbIG npubop He coeduHeH ¢
obopydoeaHuem 0Onsi yOaneHusi NpodyKkmoe
2opeHusi. TeM He meHee, OH 0OJI)KeH 6bImb
noodcoeduHeH e coomeemcmeuu c
cywecmseyrwuwumu Hopmamu. Ocoboe
@HUMaHuUe cnedyem ydenumsb
Hu)XenpueedeHHbIM UHCMPYKYUSIM MO
eeHMuAYUU u 8033yX004YUCMKe.

5) BEHTUNAUNA NOMELUEHUA
Mcnonb3oBaHue npubopa AnNs NpUroToBreHUd
NALLN Ha rase BedeT K MOBbILWEHWIO TeMnepaTypbl
N BNIAXHOCTUM B nomeweHun. [loaTomy B
noOMeLWeHNNn KyXHU [OJIKHa ObiTb xopowas
BEHTUNAUMSA, ONA Yero HeobxoamMmMo gepxaTb
OTKPbITbIMW €CTECTBEHHbIE BEHTUIALMNOHHbIE
OTBEPCTUSA UMM OOSMKHO ObITb YCTAHOBMNEHO
MexaHn4ecKoe BEHTUMNSALNOHHOE YCTPONCTBO.

MpM WMHTEHCUMBHOM UM MNPOLOJDKUTENBbHOM
ncnonb3oBaHun npubopa moxeT noTpeboBaTbCsA
OOMNoSHUTENbHAA BEHTUNAUUSA (OTKpbIBaHWE OKHa
N 9pheKkTMBHOE NPOBETPUBAHUE UMW BKIOYEHNE
MeXaHM4YeCKOro BEHTUIALNOHHOIO YCTPONCTBA).
[nsa npaBunbHOro oyHKUMOHUPOBaHUSA npubopa
Heobxogumo, 4To6blI MoOMeweHwe, rae OH
yCTaHaBnMBaeTCcs, NOCTOSAHHO BEHTUIMPOBAIOCh.
KonnuectBo BO3gyxa AOMKHO ObITb A4OCTATOYHbBIM
A5 HOPMaribHOro CXXWUraHus rasa U BEHTUNSALUK
nomeweHnsa oobemom 20 M3. ECTECTBEHHbIN
NPUTOK BO3AyXa OOSMKEH MPOUCXOAUTb HaMpsiMyto
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yepes3 BEHTUNMALNOHHbIE OTBEPCTUSA B CTEHE,
BbIXOASALWME HAPYXY U UMELIMEe ceYyeHne He
meHee 100 cm? (cm. puc. 3). 3TN oTBEpPCTUSA
AOIMKHbI ObITb pacnonoXxeHbl Takum obpasom,
4yTOOblI AOCTYN BO34yXxa B HUX Bcerga octaBarscs
OTKPbITbIM.

Pa3pewaemcs makxe npuMmeHeHuUe HernpsiMmou
eeHmMuasAsyuu mnocpedcmeomM 8bIMSIKKU
eo3dyxa u3 noMmeuwjeHul, npuse2aroWux K
KyxHe, npu cobnrodeHuu delicmayrouux HOPM.
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6) PASMELLEHUE U BEHTUNALIUA
NMPUBOPA

MpoaykTbl cropaHus, obpasyowmnecs: Npyu rotoBke
Ha rasoBbIX NNUTax [OMXHbl 06A3aTenbHO
yAansaTbCA NPy MOMOLLM BbITSXKEK, COEANHEHHbIX C
BEHTUNAUNOHHBLIMU TpybonpoBogamu,
AbIMOXOAaMWN UM C OTBEPCTUSAMMU, BbIXOAALLUMU
Hapyxy (cMm. puc. 4). Ecnu HeT BO3MOXHOCTH
ncnonb3oBaTtb BbITSXKY, pornyckaeTtcs
ncnonb3oBaHWe BEHTUNATOpa, yCTaHaBNMBaemMoro
Ha OKHEe, UM Ha BbIXOASALWEN Ha ynuuy cTeHe,
KOTOPbIN AOSXEH BKMOYATbCA OLHOBPEMEHHO C
npubopom (cMm. puc. 5), npu atom obsa3aTtenbHO
OOIMXHblI cobniogaTtbCs HOPMbl BEHTUNALUNU
MOMELLIEHU.

nﬁeaynpemdafouque yKa3aHus:
"lleped nodknro4YeHUeM rnposepums,

coomeemcmeyrom Jiu ycrsioeus
nodkirodeHus (eud 2asa u dasJsieHue
2aza) Hacmpolike npubopa”.

"Mapamempbl Hacmpouku npubopa
npusedeHbl 8 mapkupoeke”. "[lpubop
He csiedyem npucoeluHsIMb K
ObiMoxody. lMpubop dosmkeH 6bIMb
ycmaHoeJZIeH 8 coomeemcmeuu ¢
yKkazaHussmMu pykoeodcmea Io
3Kcnnyamauyuu u deldcmeyrouwux
npaeusn. Cnedyem ob6pamumsb
6HUMaHuUe Ha MepbIl M0 eeHMUNIAYUU
nomewleHuu".

7) TFASOBOE NOAKNHOYEHUE

Mepen noacoeanHeHnem npudopa HeobxoanMo
ybeonTtbcsa, 4TO BCe 3Ha4YeHUs Ha Tabnuyke
OaHHbIX, NPUKPENMEHHbIX K HUXKHEW YacTu NMuThl,
COOTBETCTBYHOT AaHHbIM, OTHOCSALWMMCS K rasy u
anekTpoceTn B gome. Tabnuyka Ha npunbope
yKasblBaeT perynupytowmne ycnoBus: Tun rasa u
paboyee gaBneHue. [@a30BOEe MOAKNHOYEHUE
OOMXHO yAOBNETBOPSATb COOTBETCTBYHLWUM
OEVCTBYIOLWMM CTaHgapTam 1 nonoxeHusam. Korga
ras nocraBngdeTcs No kaHanam, Nnpubop OomkKeH
ObITb NOAKMIOYEH K CUCTEME MNOAauM rasa:
e[locpeacTBOM XECTKOW cTanbHOW TpyoObl.
CoeguHeHnsa aTon TpyObl AOMKHBI COCTOATL U3
pe3bb0BbIX (MPUTUHIOB, COOTBETCTBYHLLMX
cTaHgapTam.
e[locpenctsom megHon Tpybbl. CoeguHeHns aToun
Tpybbl AOMKHbI COCTOATb U3 MYyPT C
MeXaHNYECKUMWN YNIOTHEHNSAMW.
e[locpenctBom GecwoBHON rnbkon Tpybbl M3
HepxaBewwen ctanu. lnmHa Takon Tpy6bI
OOMMKHa cocTaBnaTb camoe Gonbliee 2 meTpa, U
YNIOTHEHUSS  OOJDKHbI  COOTBETCTBOBATbH
CTaHgapTam.
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Korga ras nogaetca u3 6annoHa, npnbop OOormKeH
3anpaBnaTbCA perynaTopom gaBlieHus,
COOTBETCTBYIOLUUM OENCTBYIOLLMM MOSTIOXKEHUSM,
N OOMMKEH ObITb NOAKMHOYEH:

e[locpeacteom megHomn Tpybbl. CoeguHeHnsa atomn
Tpy6Gbl OOJKHbI COCTOATb U3 MydT C
MeXaHUYeCKUMN YNIOTHEHNAMN.

e[locpenctesom becwoBHOM rnbkon Tpybbl 13
HepxxaBelwen ctanu. lnmHa Takon Tpy6LbI
AOIMKHA CoCcTaBnATb camoe 6onbliee 2 meTpa, n
YNIOTHEHNS  OOJDKHbl  COOTBETCTBOBATb
cTaHgapTam. PekomeHayeTcsa NPUMEHATb
cneunanbHbIN NepexogHuk rmbkon Tpybul. Ero
nerko MOXHO HaWTK B MarasuHax; oH obneryaet
coeJuHeHUe HUMNensa wnaHra perynatopa
AaBrieHnsa Ha Gannoxe.

e[locpeactesom rnbkonm pesmHoBon Tpybbl B
COOTBETCTBUM CO cTaHaapTamu. [uametp aTon
rmbkon TpybObl OOMKEH COCTaBnsATb 8 MM, a ero
AnHa He AomkHa 6biTb MeHbwe 400 MM un
6onbwe 1500 mm. OHa gomkHa GbiITb NMPOYHO
3aKpensneHa Ha Hunnene waHra nocpeacTsoMm
npenoxXpaHMTEenbHOro 3aXxunma, ykasaHHoro B
cTaHgaprTax.

NMPEOCTEPEXXEHUA:

Heob6xodumo noMHUmMb, 4mo exoOHasi 2a3oeasi
My¢ghma Ha npubope npedcmaesnssem coboli
1/2" 2a3060e KOHuYyeckKkoe coedUHeHUe
oxeambieaeM020 muria 8 coomeemcmeuu co
cmaHlapmamu EN 10226.

BAXXHbIN:

lMpubop coomeemcmeyem MOSTOXKEHUSIM
nodnyHKmoe 011 esporelickux dupekmus:

- PeanameHm (EC) 2016/426.

BAX>HO! Pabombl no ycmaHoeke unu
peaynupoeke e8apoyHoU naHesnu nood
ucnosib308aHue dpyaux 2a308 OOJIKHbI
ebinosiHsimbcsi KBAJINOULUPOBAHHbBIM
YCTAHOBLNKOM: HeebInosiHeHUe 3mo20o
mpeboeaHusi enneyem 3a coboli nomepro
2apaHmuu.

TPyGOIPOBOT PAMITBI

raiika

JlokoTb

@
(]
Taiika ———
METAITHUECKA MOABOMAAS ———=—

Tpyda
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8) ANEKTPUYECKOE NOAOKIHOYEHUE

BAXXHO! [pu ycmaHoeke npubopa
Heob6xodumo cobnrdamb UHCMPYKUUU
npou3eodumens. [lpouzeodumenib He
Hecem omeemcmeeHHOCMb 3a yu,epb
J1I00SIM, XKUBOMHbLIM UJIU UMyuw,ecmay,
Komopbili Moxem 6bimb HaHeceH
ecriedcmeue HernpasusibHOU ycmaHO8KU
npu6bopa.

OnekTpuyeckne coeanHeHua npunbopa AOMKHbI
BbIMOMHATLCHA B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMMU
nonoxeHmamn wn cTtaHgaptamu. [lepepg
nogkntoyeHnem npubopa Heobxoammo ybeantbes,
yTO:

-HanpsaxeHne CcoOTBETCTBYEeT 3HaA4YeHwuto,
yKa3aHHOMY Ha NacrnopTHOW Tabnnyke, 1 ceveHne
NPOBOLOB 3NTEKTPUYECKON CUCTEMbI MOXET
NoAdepXMBaTb Harpysky, KOTopas Takke yka3aHa
Ha nacrnopTHoWn Tabnu4ke.

-OnekTpmnyeckaa MOLLHOCTb NUTAKOLWEN CETU n
po3eTkn yaoBNeTBOpPsSeT MakCUmanbHOW
MoLwlHOCTM npubopa (cMm. Tabnuuky gaHHbIX,
NPUKPENSEHHYIO K HXKHEN YacTu NnnTbl).

- Posetka wunun cuctema obopypoBaHa
9 PeKTMBHLIM 3a3eMNAOLWNUM COeQUHEHMEM B
COOTBETCTBMM C OENCTBYIOLLMMU MONOXKEHNAMN U
cTaHgaptamu. W3rotoBuTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW 3a HEBbLINOMNHEHUE 3TUX
nonoxeHunn. Koraa npubop nopknwyeH K
9MNEKTPUYECKON CETU Yepes pPOo3ETKY:

-1cnosnb3oBaTh ¢ BXoAHbIM Kabenem “C”, ecnn He
npegycMoTpeHo (cm. puc. 11)
CTaHOapTU3MPOBAaAHHbIN pasbem,
COOTBETCTBYHLWMNA Harpyske, yka3zaHHOW Ha
nacnoptHon Ttabnuuyke. MNoacoegnHuTb Kabenu B
COOTBETCTBUU CO CXEMOW Ha puc. 11, ybeamsLumncs
B TOM, 4YTO Y4YTeHbl HMXenpuBeOeHHble
COOTBETCTBUSA:

oyksa L (¢pasza) = kopnyHeBbI NPOBOS;

Byksa N (HelTpasib) = CMHWiA NPOBOA,

CUMBOJN 3a3eMNIeHNUss = = 3eneHOo-XenTbli
npoBoa.

-CunoBon kabenb OOMKEH pacnonaraTbCcs Tak,
4YTOObI HM OfHa ero 4YacTb He MOorna HarpeTbcsa 40
Temnepatypbl 90 °C.

-3anpewaeTcs ucnonb3oBaTb MOHMXKAOLWME
NepexoaHnKn, nNepexoaHble KOMNOAKM LYHTOB Ans
COeiMHEeHMNA, NOCKONbKY 3TO MOXeT co3faTb
HenpaBUIbHbIE KOHTAKTbl U NMPUBECTU K ONACHOMY
neperpesy.

-PoseTtka pomkHa O6bITb [OCTynHa nocne
BcTpamBaHusa. Korga npubop noakntoyeH
HaNpPsIMYO K 3NEKTPUYECKON CETHU:

-YCTaHOBUTb MHOTOMOJIIOCHbIN aBTOMaTUYECKUNI
BbIKITHOYaTENb MeXay Npubopom 1 aneKTpUYecKom
CETbIO.
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OTOT aBTOMAaTM4YECKMI BblKMtOYaTENb OOIKEH
UMeTb pa3mep B COOTBETCTBUM C HOMWUHANOM
Harpysku npubopa v UMeTb Kak MUHUMYM 3 MM
3a30p MEXAYy KOHTaKTaMM.

Ecnu nodcoeduHeHue npou3eodumcs

HenocpedCcmeeHHO K 3JieKmpocemu:

Y6edumecb, Yymo 3ma eslacmb mMOYKa

3a3emJieH Hadnexau,um obpa3zom

-Heobxoanmo NOMHUTL, YTO NPOBOA 3a3eMSIeHUs
He OOJKEeH npepbiBaTbCs aBTOMaTUYeCKUM
BbIKIIOYaTeNneMm.

-3nekTpuyeckoe coefuHeHMEe Takke MOXET ObITb
3aWuneHo BbICOKOYYBCTBUTENbHbLIM
anddepeHymanbHbIM aBTOMaTUYECKUM
BblKNtovaTtenem. HactoaTenbHO pekomeHayeTcs
NoACOEAUHUTb COOTBETCTBYIOLWNN XKENTO-
3erfeHbIn NpoBo 3a3eMNeHnsa K aPEKTUBHON
cucTeMe 3a3eMreHus.

Mo ebinonHeHus nrb6ol pabomsi Ha
anekmpuyeckol Yyacmu npubopa Heob6xodumo

Ecnu dns ycmaHoeku npubopa mpebyemcsi
uU3MeHuUmb OOMaWHIOK 3JIeKmpocemb usu
CMeHUmMb po3emky Onsi obecnevyeHus
coomeemcmeusi C 8uJIKoU, O7is1 8bIMNOJIHEHUS
amou pabomsbl cnedyem o6pamumbcs K
keanuguyuposaHHomMy cneyuanucmy. B
YyacmHocmu, amom crneyuasaucm OOJKeH
nposepumb coomeemcmeue ceYeHul
npoeodoe po3emku nompebnsemol
MouwHocmu npubopa.

MoJIHOCMbLIO OMKAKYUMb NPU6op om
a/IeKmpuYeckKol cemu.

BHUMAHUE! Bce Hawu usdenusn
coomeemcmeyrom eepornelicKuM HOpMam, 8
mom 4ucsie coomeemcmeyrow,uM nornpasKkam.

Takum ob6pa3om, usdesiue coomeemcmeayem
mpeb6oeaHusiM esgpornelcKkux dupekmus,
delicmeyroujux 8 OMHOWEHUU:

- 3s1lekKmpomMa2HUmMHoOU coemMecmumocmu

(EMC);
- 6e3onacHocmu 3nekmpoobopydoeaHusi (LVD);
-oepaHu4YeHul Ha ucrnonb3ogaHue

onpedersieHHbIX onacHbix eewjecme (RoHS);
- 9Kos102U4YHOCMU KOoHcmpykuyuu (ERP).

g
— =/
R
.\ 7
! / B
B '%II |
f
/
ff /
I
o
'\N} @/‘ IED
PUC. 11




PEIYIIMPOBKA

lMeped mem kak npucmynamb K pabomam no
peaynupoeke, Heo6xo0uMocmb 8 KOMOPbIX
MOKem 803HUKHYMb Mpu ycmaHoeKe, usiu npu
nepeHanadke npubopa credyem OMKIIOHUMb
npubop om cemu.

Mo OKOHYaHuUuU  pea2ysiupoekKku unu
npedeapumesibHOU peaynuposku csedyem
eoccmaHo8umb MioM6bI.

lMpou3eodumb peaysiupo8Ky nepeu4yHo20
nomoka eo30yxa Ha Hawux KOHgoOpKax He
ob6s13amesibHO.

9) PEFYNUPOBKA BEHTUNEN

Peaynupoeka «MuHumMyma» ebinosiHsiemcs

cnedyrow,um obpasom:

Peeynupoeka «MuHumyma» ebinosiHsiemcs

cnedyrow,um obpasom:

- 3aXrmTe KOHAOPKY 1 YCTaHOBUTL PYYKY B NONOXeHUe
«MuHUMYM» (ManeHbkoe nnams puc. 1).

- CHUMUTE py4dky M (puc. 12 n 12A) ctaumoHapHOro
BEHTWUNS; ANS 3TOM0 HaXXMUTE Ha ero Lyn. BuHT
perynupoBaHns MWHUManbHOro noToka
HaxoguTcs Ha BokoBow YacTn BeHTUnA (puc. 12)
WAN Ha BHYTPEeHHen YacTu wyna. B nobom
crnyyae BbINONMHATb PerynupoBky cregyert
ManeHbkon otBepTkon D Ha GokoBOM YacTu
BeHTUnNA (puc. 12) nnn yepes oteepctue C
BHYTPU LWyna BeHTUNs (puc. 12A). - noBepHuTe
perynaTop BNpaBoO WY BREBO W OTperynupymnte
nnaMma 0O MWHUMAaNbHOIO YPOBHS. Ha
MUHWMarnbHOM YpPOBHE Nriams He OOMKHO BbiTb
CNULIKOM 60nNbLIMM, OAHAKO ropeHue OOSIXHO
ObITb HEMPEpPbLIBHLIM U YCTOMYMBLIM. YCTaHOBUTE
CHSATbIE KOMMOHEHTbI Ha MeCTO.

lModpa3symeeaemcsi, Ymo eblweonucaHHas
peaynupoeka npou3eodumcsi MoOJIbKO C
KOHpopkamu, npedHa3Ha4YeHHbIMU O/s1 2a3a
muna G20, 8 mo epeMsi Kak rpu peaysnupoeke
KOH@hopok 9Onsi 2aza muna G30 euHmM OOJIKEH
6bimb 3akpy4yeH 00 KOoHua (no 4yacoeol
cmperike).

Ans moz2o ymobkI npogepums cmabusibHOCMb
pabombi 2opesiku, noeepHUMe py4Ky om
MUHUMaJTbHOR20 10JI0KEHUST 8 MaKCUMaJlbHOe
nosioeHUe MpWwxObl 8 me4eHuUe CeKyHObI.
IMnams1 He OOIHKHO OMKJITFOHUIMBCSL.

CmMma3Ka 2a308bIX KpaHO8

Cwma3ka KpaHoe
Ecnu kpaH 3a6s10KupoeaH, He
npumMeHsiime cusly u obpamumecs 8
Cnyx6y TexHu4eckoU nodoepXKuU.
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NMEPEHATNIAOKA

10) SAMEHA XWKITIEPOB

KoHopKky MOXHO Nprcnocobutb K pasnunyHbIM TUNam
rasa nyTeM YCTaHOBKW XXWKIEpPOB, COOTBETCTBYHOLLNX
TOMY TUMy rasa, KOTOpbIi Bbl UcnonbayeTe. XXuknepbl
npunaratTcs B KOMMMeKTe unn npuobperarorcs B
aBTOPM30BaHHbIX CEPBUCHBIX LeHTpax. [nsa 3ameHbl
XUKNEepoB CriefyeT CHATb paccekartenu, npu nomoLum
TopueBoro knto4a ,B” oTkpyTnTh XMknep ,A” (CM.
puc. 13-13/A-13/B) n 3aMeHUTb ero Ha Xxuknep,
COOTBETCTBYHOLLMI TUMY UCMOMb3YyeMOro rasa.

Umobbl nonyyums docmyn K UHXeKmopy, 8
ceepxbbicmpbix eopenikax ¢ DCC AFB cHumume
KpbiWwKy ¢ghopcyHok "A" (puc.13/B).

YKuknep pekomeHayeTCsa NPUKPYTUTb MOTYXKeE.

Mocne moeco kak Macmep npou3een
eblweonucaHHyo nepeHanadky, emy crnedyem
npucmynumsb K pe2yjupoeKke MUHUMyMa, 8
coomeemcmeuu c UHCmMpyKyusmu,
npueedeHHbIMU 8 pa3desie 9.

3amem cnedyem ycmaHoeumb nnomby Ha
pea2ysupo8OYHbIX 8UHMAax U Npukpenumb K
npubopy e3ameH paHee umMesuwelcsi HO8YIO
mabnuyky, coomeemcmeyruwyro Hoeol
peaynuposke 2a3a, npouszeedeHHoU Ha npubope.
9ma mabnuyka Haxodumcsi e mnakeme ¢
3anacHbIMU ¢hopCyHKamu.

Ansa yoobctBa yCTaHOBLUMKA HbKE NPUBOAMM Tabnuvuy
CO CreaylLWmMMM AaHHBIMU: pacxoq rasa, MOLLHOCTb
KOH(POPOK, AMaMeTp XUKIepoB 1 paboyee oaBneHve
ANs pasHbIX TUMNOB rasa.

PUC. 13




NMEPEHANAOKA

PACMNMONOXEHUE KOH®OPOK
Paboyee | HopmanbHas | uawmer MowwHoCTb
Kondopku r naBneHue  yacrora )KuxnepopB Br EE
a3 gasburner**

Ne|  HA3BAHME MGap | 4 | m4 | 1100MM | Mun | Makc
y G30 - CxwxeHHblit | 28-30 | 291 100 1800 | 4000

1 HK%OPVCI)HF? :I G31 - Mponax 37 286 100 1800 | 4000 59,4 %
G20 - MpupoaHsbIii 20 381 150 H3 1800 | 4000
G30 " CxmwenHbii | 28-30 | 204 83 900 | 2800

2 CkopocTHas G31 - MponaH 37 200 83 900 2800 60,0 %
G20 - MpupogHbiit 20 267 117 S 900 2800
G30 - CxmkenHbili | 28-30 | 127 65 550 1750

3 | MNonyckopoctHas |G31 - [MponaH 37 125 65 550 1750 63,2 %
G20 - MpupogHbilii 20 167 97 Z 550 1750
MonyckopocTras | G30 ™ Cxuvkerkbin - 28-30 | 102 58 550 | 1400

4 G31 - MNponaH 37 100 58 550 1400 63,2 %
Mosbiwera | G20 - MpupogHbii 20 133 85Y 550 | 1400
G30 - CxmxenHbii | 28-30 | 73 50 450 | 1000

5 | BcnomoratenbHas | G31 - MNponaH 37 71 50 450 1000 N.A

G20 - MpupogHbiit 20 95 72X 450 1000
OBOVHAS | G30 - Cxuxentbiit | 28-30 | 291 100 H1 1800 | 4000

12 KOPOHA G31 - Mponax 37 286 100 H1 1800 | 4000 57,6 %
*DCC AFB G20 - MpupoaHbIit 20 381 | 150 H3 1800 | 4000

**B cooTtBeTcTBUM C [NocTaHoBneHnem Ne 66/2014 o mepax EC no npumeHeHunto Oupektmnebl 2009/125/EC
NPOU3BOANTENBHOCTL (ra3oBasi ropesika) paccuynTbiBanacb B COOTBETCTBUM CO CTAHAAPTOM
EN 30-2-1 o6eyxpatotes ¢ G20.

*DCC AFB:Air From Bottom

TEXHUWYECKUE OAHHbIE, NPUBEAEHHBIE HA MAPKUPOBOYHOW TABJTUYKE

HAMNPAXEHUE: 220-240 BonbT

KATEropus: lI2H3+

YACTOTA 50/60 'y,

TQn ZQn ZQn
Gas TMpupoaHbIii CxwxkeHHbli  Gas [ponaH EE
(G20) (G30) (G31) Gashob
20 mb6ap 28-30 wmbap 37 mbGap
® &
@ 9.55 Bt 694 gr/h 682 gr/h 60,26 %
0000
(®) @ @ 0
® @ 10.95 BT 949 gr/h 932 gr/h 61,50 %
"o0o00600 |
® @
@ ® O 11.70 Bt 851 gr/h 836 gr/h 61,80 %
~©0 0000
® ©,
® @ ® 11.30 Bt 822 gr/h 807 gr/h 61,45 %
~ " 00000
o




TEKYLWEE OBCNYXXUBAHUE

TUNbl U CEYEHUA NOABOAALLNX KABENEN

TUN BAPOYHOM
NMOBEPXHOCTM TUN KABENSA OOHO®PA3HOE NMUTAHUE
[a3oBag HO5 RR-F CeyeHue 3 x0.75 mwm?
BHUMAHMUE!!!

B cny4yae 3ameHbl nodeodsiuie2o kabessi npoeod 3a3zemsieHusi ciedyem ocmaesisimb OJIUHHee
npoeodoe ¢hasbl “B” (cm. puc. 14), kpome mozo cnedyem cobnrolamb npaeusa, npueedeHHbIe 8
pa3sodese 8.

BHUMAHUE!
TEXHUWYECKOE OBCJ1Y>XXUBAHUE [OJI)KHO BbINOJIHATBbCA
TOJIBKO YITOJIHOMOYEHHBIMU JIULJAMMU.

I
- —®
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OTMETKW PEIYJIMPOBKU NMPUBOPA

Dieses Geraet darf nur unter Beachtung der bestehenden Vorschriften installiert werden und nur in
Raueme verwendet werden wo_eine gute Lueftung besteht. Vor der Installation und Benuetzung des
Geraetes, die Installations-und Bedienungs-anleitun%en durchlesen. Bei anderen Gastypen, die in der
Bedienungsanleitungen angegebenen Anweisungen beachten. Eingestelltauf:

Cet appareil doit &tre installé conformement aux reglementations en viguer et utilisé seulement dans un
endroit bien aeré. Consulter les notices avant d'installer et d'utiliser cet appareil. Pour autre type de gaz_ il

Este aparato solo puede instalarse y funcionar en locales ventilados permanentemente segun las normas
vigentes. Para efectuar la conexion a la red de distribucion del gas, utilice tubos metalicos rigidos o tubos
metélicos flexibles en conformidad con las normas vigentes. Antes de instalar este aparato, consulte el
manual de instrucciones. Este aparato esta regulado para funcionar con:

This appliance must be installed in compliance with the current provisions in force and only used in rooms
equ}ped with adequate ventilation. Consult the instruction manual before proceeding with installation or
use ofthe appliance. Forancother type of gas, operate as described inthe directions for the installation and

use.

Questo apparecchio pud essere installato e funzionare solo in locali permanentemente ventilati secondo
le norme UNI 7129 e 7131. Per collegare alla rete di distribuzione del gas usare tubi metallici rigidi o tubi
metallici flessibili conformi alla norma UNI EN 14800. Consultare il libretto d'istruzioni prima d'installare e
utilizzare questo apparecchio. Questo apparecchio é regolato perfunzionare a: ®

Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em locais permanentemente ventilados, segundo
as normas em vigor. Para fazer a ligagao a rede de distribuicdo do gas, utilizar tubos metalicos rigidos ou
tubos metalicos flexiveis em conformidade com a norma em vigor. Consultar o manual de instrucdes
antesde instalareste aparelho. Este aparelho foi regulado parafuncionarcom: )

STQT I'IpM60p AOIKeH BbITb YCTAHOBINEH B COOTBETCTBUK C ﬂeﬁCTBYIOLLI'MMM _NONoOXeHUAaAMMU,
EACTBYIOWMMI W UCTIONB3YIOTCA TOMBKO B MOMELLEHUAX, 0DOpYAOBAHHbBIX AOCTATOUHOM Bel-rrwnﬂgmem.
GpariTeck K pyKOBOACTBY MO 3KCMIyaTaLWM NEpes HadyaromM YCTaHOBKKM UMK akcnnyaTayuu npubopa.

ﬂ,ﬂﬂ APYIOroTuna rasa, patoTakoT, Kak ONNGCAaHO B HANPABNEHNAX ANA YCTAHOBKW U MCMOMNB30BAHWA. ITOT

ObITOBOW NpUOOP HacTpauBaeTCA Ha paboTy: @

obast]|]
e parly, 9K Loggay Brgona LBy (§ Jadh pusitung ¢ b Jgenall Al wBY ao 3313l (Gl Al M oS o
= Jamd el S (b ka3, A iBgo pliian] b el 8 B Adb Jub alaskall

G20 (2H) 20 mbar

82
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TEXHUYECKOE OBCITYAMBAHUE U3AMNACHBIEYACTH

lMepea oTrpy3kon ¢ 3aBoAa-Npou3BOAUTENS 3TOT NpUBOpP OblN UCMbITAH U OTPEryNMpoBaH OMNbITHBIMU
cneumanuctamm, 4Tobbl 0becnednTb Hauny4dLwne pesyrnbsTaTbl NPy ero NCNoNb30BaHUM.

OpwurnHanbHble 3anacHble YacTv MOXHO HaWTK TOMbKO B HALLMX aBTOPU30BAHHbLIX CEPBUCHBLIX LIEHTPaXx.
IlroBon peMOHT nnu perynmpoBka, B KOTOPbIX BO3HUKHET HEOOXOAMMOCTb, AOMKHbI NPOU3BOAUTLCA KpanHe
BHMMAaTENbHO M OCTOPOXHO MEPCOHANoM, UMEKLWUM cneumanbHy0 NOArOTOBKY U NULEH3UIO Ha
NPOV3BOACTBO COOTBETCTBYHOLLMX PaboT.

Moatomy pekomeHayem Bam obpalwatbca B Gnuxkanlinm aBTOPU3OBaHHbIA CEPBUCHBIN LIEHTP, agpec
KoToporo Bbl Hangete B rapaHTUHOM KHUXKKe. [Mpn obpalleHnn B CEPBUCHBIA LEHTP COOOLLUNTE MapKy,
MoJernb, 3aBOACKON HOMEp W XapakTep HeucnpasHOCTU Bawlero 6eitoBoro npubopa. CooTBeTCTBYIOLLANA
NHGOPMaLMA BOCNPOU3BEAEHA HA OMo3HaBaTeNbHOW Tabrnuke, YKpenneHHON B HXKHEeW YacTu npubopa a
Takke Ha yNnakoBOYHOW ITUKETKE.

OT1a nHdopmaLums NO3BONUT CNeLManucTy CepBUCHOIO LieHTpa NOAroTOBUTL HEOOXOAMMbIE 3anacHble YacTu
n obecneynTb CBOEBPEMEHHbBIV N LeneHanpaBneHHbIn peMoHT. PekomeHayeTca 3anncatb 3T AaHHbIe,
4TOObI BCErga MMeTb UX Mo PyKOW:

MAPKA: ......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenee e anannens
MOLETIB: .....ccoveeveviiiiiiiiiiiias
3ABOLCKOU HOMERP: .........cccevevevennnnn
Ha paHHOM npubope nmeetcsa 3Hak, NpefyCMOTPEHHbIA B COOTBETCTBUMN C
anpektuon EC 2012/19/CE anga anekTpuyecknx n anekTpoHHbIX npubopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHasa aupekTuBa onpegensieT Hopmbl cbopa n yTunusaumm HENPUTOAHbIX K
. ncnosnib3oBaHUo Npubopos, AEUCTBYOWMX Ha BCen Tepputopum EBponenckoro

COHro3a.
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Dieses Geraet darf nur unter Beachtung der bestehenden Vorschriften installiert werden und nur in
Raueme verwendet werden wo eine gute Lueftung besteht. Vor der Installation und Benuetzung des
Geraetes, die Installations-und Bedienungs-anleitungen durchlesen. Bei anderen Gastypen, die in der
Bedienungsanleitungen angegebenen Anweisungen beachten. Eingestelltauf:

Cet appareil doit étre installé conformement aux reglementations en viguer et utilisé seulement dans un
endroit bien aeré. Consulter les notices avant d'installer et d'utiliser cet appareil. Pour autre type de gaz,_ il

Este aparato solo puede instalarse y funcionar en locales ventilados permanentemente seguin las hormas
vigentes. Para efectuar la conexion a la red de distribucion del gas, utilice tubos metalicos rigidos o tubos
metalicos flexibles en conformidad con las hormas vigentes. Antes de instalar este aparato, consulte el
manual de instrucciones. Este aparato esta regulado para funcionarcon:

This appliance must be installed in compliance with the current provisions in force and only used in rooms
equipped with adequate ventilation. Consult the instruction manual before proceeding with installation or
use of the appliance. For another type of gas, operate as described in the directions for the installation and

use.

Questo apparecchio puo essere installato e funzionare solo in locali permanentemente ventilati secondo
le norme UNI 7129 e 7131. Per collegare alla rete di distribuzione del gas usare tubi metallici rigidi o tubi
metallici flessibili conformi alla norma UNI EN 14800. Consultare il libretto d'istruzioni prima d'installare e
utilizzare questo apparecchio. Questo apparecchio e regolato per funzionare a: @

Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em locais permanentemente ventilados, segundo|
as normas em vigor. Para fazer a ligac@o a rede de distribuicao do gas, utilizar tubos metalicos rigidos ou
tubos metalicos flexiveis em conformidade com a norma em vigor. Consultar o manual de instrugdes)
antesde instalar este aparelho. Este aparelho foi regulado parafuncionarcom:

S'rg'r npmﬁop AOIMKeH 6bITb YCTaHOBMEH B COOTBETCTBUN C neﬁcnayroumlvw[ _MONOXeHnAMU,
SUCTBYOLUMU U UCMNONMb3YIOTCA TOMbKO B MOMELWEHUAX, OGOPyAOBaHHbIX AOCTaTOYHOU BEHTUNAUNEN.
BpaTuTech Kk PyKOBOACTBY MO SKCMNyaTaluu nepej Hayanom yCTaHOBKM UMW SKCmnyaTauyun npubopa.

ﬂ]‘lﬂ APYroro Tuna rasa, padoTatoT, KaK ONMcaHo B HANPaBNeHUAxX Ana yCTaHOBKA U UCMOMb30BaHUA. 3rtor

ObITOBON NPUOOP HacTpanBaeTcs Ha paboTy: @

okl
Sl gy, 23K Duggas Sigome iyl (3 Jakb pukirg ¢ gy dganall Aol oK o 301sally N Mt o o
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