
Blocco cottura freestanding - 
7170 000
Freestanding

Codice: 7170 000

DETTAGLI

Materiale Acciaio inox AISI 304

Texture Satinato

Dimensioni base 120cm

Descrizione completa Blocco Cottura Freestanding in acciaio inox 1200 - 5 zone a induzione + forno MF 90 cm

Griglie Griglie in ghisa e coprispartifiamma smaltati

Potenza totale 11.100 W

Sinistro 2600 (3700) W

Centro 1400 (2200) W

Centro Sup 1850 (3000) W
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Destro 2100 (3700) W

Destro Sup 2100 (3700) W

Ausiliare 1.000 W

Semirapido 1.750 W

Rapido 3.000 W

Doppio 4.200 W

Impostazioni di alimentazione 9 settaggi di potenza per zona + Powerboost

Tipo blocco Blocco cottura a induzione

Tipo di accensione Accensione elettrica sottomanopola

Tipo gas Collaudato per installazione con Gas metano, set ugelli GPL inclusi.

Tipologia Piano Cottura a Induzione

Tipo comandi Touch Control

PROGRAMMI COTTURA

Cottura Intensiva La resistenza superiore e inferiore insieme alla ventola garantiscono una cottura rapida e 
uniforme. Ideale per pizza, pane, arrosti, lasagne e torte salate.
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Cottura Sopra Cottura per cibi particolarmente delicati e per conservare il calore dopo la cottura.

Cottura Sotto Adatta per riscaldare le vivande.

Cottura tradizionale Funzione ideale per tutte le ricette tradizionali, per pane, torte e arrosti.

Cottura Ventilata La combinazione tra ventilazione e resistenza circolare permette di cucinare assieme diversi tipi 
di pietanze senza mescolare odori e sapori.

Doppio Grill + Ventola Per le fasi finali della cottura di alimenti come arrosti e pollame, per donare la giusta doratura 
alle superfici delle pietanze.

Grill Per gratinare velocemente la superficie delle vivande.

Grill + Girarrosto La combinazione di grill e girarrosto permette di ottenere la perfetta cottura e doratura delle 
carni.

Scongelamento Consente di decongelare in un terzo del tempo i cibi attraverso la distribuzione uniforme 
dell’aria a temperatura ambiente.
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DATI TECNICI
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